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. dn Folge giitiger Beftimmung einer hodhl. Regierung unb
Weinbautommiffion wurde firs Jahr 1892 ein afgnlicher Wingerturfus
fiir Wormelbingen und Umgegend anberaumt, wie folder in ben
beiben vorfergehenden Jahren gu Remich und Grevenmadher abgehalten
worden.

&3 ward bejdhlofien, dafp der Rurfusd unddft als stoeitheiliger
«Jrithjahrs: und Sommerfurfus” nod) jollte durd) unjeven Weinbau-
lehrer Heren Mitller im Februar, Miry abgehalten werben. Dbgleidy

o Devr Miiller, in der Abfiht in feiner Heimath Sadbfen in einen

neuen Wirfungslreid zu treten, bereitz feine Entlafjung eingereicht,
fo lieg er fidh bodh, Dem Wunjd ber Weinbauformmiffion und der
Binger Wormelbingend in liebenswiivbiger Weife nadgebend, daju
beftimmen, nod) diefe beiden furfe hier abzubalten — und fo vor
unfern Anugen ein volftdndiges Bild fiber die Rultur bed Rebjtodes
s entrollen, eingefafit in wiffenjdjaftlichen und praftijhen Rabmen,
foweit eg fitr hicfige Verhiltniffe von Widjtigleit exjdheint. ;
Diefe Kurje ju Wormeldingen haben einen fpeciellen praftifden

Werth fitr die Weinbauverhaltnifie hiergulanbde. Dere Weinbaulehrer 2

Mitller ift ndmlid) binnen der zwei Jabhre feines Dierfeins in {Gmmt-
licjen Wingevortihaften ded LQanbdes su ver{dhiedenen Mafen herum-
gefommen; er bat mit dbem Wingevvolf itber alle jehwebenden Sragen
in Betreff des Weinbaues Befpredjung gepflogen; Hat mit dem BVlidk

“bes gemwiegten Praftifers die Mdangel erfannt, die Bier obder dort

nod) unjerm Weinbau anfleben, joie er au _in feinen ﬂ&nrtg&;gen-
mit Sacgfenntnif uns die Mittel und Wege jum Beflern geseigt.
Sm Kurfus zu Wormeldingen gruppiven fich indef die praftifden

Belehrungen, die Herr Mitller bier oder dort ertheilt, in ein woll-

jtindiges Bild unfeved Weinbaued und jeiner su geftaltenden SBufunjt.

€8 wire ju bedauern, wemn die gegebenen poriveffliden Winfe
und Rathjdlige der Bergeffenheit anbeimfielen, und alfo bie bereit=
willigen Opfer, bdie eine Hohe Sanbdesdregierung, befonderd in Dder
leten Beit sur Hebung unfever Weinfultur gebradt, nidt zur vollen *

Geltung Fimen.

Jn ber Abficht, biefen Belehrungen bleibendern Werth zu et

Dalten, fowie namentlih wm auch den jiingern Wingern eime leicht
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bridht ein meued am, jo wirft ber Menjdh jo gern einen BVUd anf dad ver-
iofiene Jahr suvitd und gedentt bder Freubden und Leiden, bie er i biefem
Sabre bdurdhgemadit. Bugleidh aber wird fein Sinn von bdem Gedanfen
exfiillt: T8asd wird dad neue Jahr uns bringen? Wird ¢3 unfere Hoffnungen
realifieren ?’ ober toitd e8 und nod) ardRered Leid und Pein al3 daz lepte
auferfegen? ©o fHat wohl mander von Jhnen, m. 9., gedacht, al3 das Sabr
1891 zu Gnbe ging, und fhaut jept mit Bangen der Jutunjt entgegen, wad
bad Jahr 92 und bejdjeeren wird.

Fenn wir cinen BIE guriicverfen auj dad lepte Jahr, jo werden wohl
bie wenigften von Jhuem, m. §., mit Freude an das Teptrerflofjene Jabr
guviicoenten; bad lehte Jabr, e3 war ein Migjabr, jo mup fidy ver Xand-
wirth, fo muf fidy der iﬁiu?‘er jagen. Die Saaten wurden zum arifiten
Theil durd) ben ftrengen, jo lang anbaltenden Winter geritdrt, und audy bie

Hoffnungen auf eine bejricdigende Weinernte waren jdhon um biefe Beit

votigen Jabred fart becimiert. Dagu fam nodh bie falte, nafie Sommer=
witterung, bie jpate Bliithe bded Weinjtods, das ayge Unftveten bed Heu-
nrma und der Peronmospora, bie fo gehemmte und gerlangjamte Husbilbung

‘und Neife der Trauben, jo daf im Augnjt bei einem Gang Ddurd) bie Wein-
berge jo mancher Winger troftiod die Hiante fiber dem Kopfe sufammenichlug

und in ihm mit jedem Tage bie Hoffuungen auf ein Reitigen der Trauben
immer geringer wurben. Da aber fam ber @eptember mit feinen warmen
und jonnigen Tagen und fadhte bed Wingerd Derz ju neuer Hofinung an,
und auch ber Offober fdhien Ddieje Dofinungen und Erwartun en mebhr unbd
niehr in befriedigender Art wnd Weile gu vervollfommnen, ber mit einem
Male waren die gefitvchteten Nadfedfte da, dad Laub, das heute nodh griin
und faftig, e# war am anbdern Morgen erftarct und exfroren, und bie Trauben
nabutenr mit febem Tage an Giite und Wenge mehr und mefr ab. (&
ward, ¢& mufte qur Sefe gejdritten mwerben, doch — wie wenig Hatten fich
bed Winzers Hofinungen vealifiert, nur fpariich, fpdriicy jitliten fich bie Hotien
Bei der Sefe; am den  im ugujt ned) jdhimen und gejunden Trauben mar
die arbite Menge der Beeven yeritdrt, ausgefreffen, ditvr und jdpears, fanben
fich mur mwenige nody int gefunben, braudpbaven Buftande vor.

Der Sauerwurm, ober, wie jo viele Winger e3 nod) nenmen: pie Mob-
faulnifl, hatte bes Wingers lepte Hoffnungen zu Sehanben gemadgt, uf
einer Flache Weinberg, wo man dad Fahr juvor nody 25 %u’ega:qgeamtet,;bg
mubte fich ber Winger mit 5 Fuber Fujrieden fellen. ®ott fer Tant, dah
per Woft infolge ber Mifernte an dex Untermofel und in anbern deutfden
Ieinbaugegendven immerfin nody einen jo hohen Preis ven 22—24 Fre. pro
Potte erreichte und jo_ben jdwer gepritften Winzer einigevmahen filr dad
grofie Manfo an ber Duantitdt entidadigte. :

TWenn wiv jo mit Cuttanjdung an bie Weinernte bed Tepten Sabred

guriictbenten, und an die viele Mithe und bie Gohen Geldioften erinnern, die
oic Pilege und Bebauung der Weinberge, namentlich bdie Bodenbearbertung,
im f{epten Sabre vevuriachte, und Den enormen Gehaben vergegentwdrtigen, pen
paé pagelwetter vom 15. Auguft im Kanton Piemid), und danu auch in den
einzelnen Ortjdhaften bded Kantond Grevenmather, jo Hier in Wormeldingen
und Ahn, mit fidh gueﬁrad;t, und die fofoffalen Sdabigungen und Ber-
wiifungen buvch) den Peus und Sauermurm ind ﬁﬁehﬁ'@tn'i% suciidrufen, (in
Wormeldingen wurben in einer Traube 6id au 20 und meht Sanerwitrmer
qefitnben) — weffen Herz follte da nidt mit Bangen und Grauen filx bie
Butunft efitlit jein? Wher damit nicht genug. Den intelligenten Winzer,
ber die Jeitungen und Fadpjdriften iiber Weinbau eifrig ber,gﬂgt und ftubdiert,
Beunrubigt jept nod) ein weiterer Punit, unb dad it bie Hrage: ,Welde
Folgen werben dieneuenHandeldvertrige awijden Dentid-
land, Defterreidh-Ungarn und Jtalien in Betreff ber Wein=
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und Tvaubenzdlle fiir unfern Weinbau und Weinhanbel nad
jid) 3iehen?* Die Jehtseit ijt fo febr dem Pejfimismus zugeneigt, umbd,
wenn wiv peifimiftijd) denfen wollen, fo jcheint ea, al3 wenn biefe Frage im
Berein mit den vielen anderen Calamitiaren, die den Weinbau bebroben, nun
nod) vollends unferer Weintultuy den Garaus madien jollte. Dod), m. 9.,
bliden wiv nidht 3u finfter in die Sutunft, dev Winger lebt in der Doffmung,
wenigftens Iggt ihm bdied fein fohmerer, mithevoller Bernf auf.  Laffen e
barum nidht den Muth finken! nad)y den magern Sabren fommen audy die

tten Jabre, wenn diefe beim Weinban aud) nidht o Zﬁuﬁg ald beim Adder-
ban find, der Winger fich eben beguitgen muf, wenn ihm nur alle 10 Sabre
ein guted Jabr bejdieden it. ' :

Die nemen Wein- unbd Traubenzdife goijdhen Deutichland, Dejterveidh:
Ungarn und Stalien geben Foar ie_;g‘i g ernften Befirchtungen fily unferit
Wetnbay und Weinanbel an der O evmofel Anlaf, und johetnen bie hiefige
Weinprobuttion, wie amud bie deutjche auf das Schrerfte u bedroben, fo dak
Jhuen, m. 9., vou gewifjer Seite oud in Gonferenzen, bie unldangft hier
gebalten wwurben, der wohl gutgemeinte Rath erthetlt mwurbe, bmfitvo nieht
“hren ganzen &leif und Mithe mehr dem Weinbaw sit wibmen, fonbern audy
- bem H&:ﬁuu, und im Befonbern ber Biehzucht, fein gutes Redht zufommen
au laffen. ©o gut audy bdiejer Rathidhlag gemeint fein mag, o fann idh fiie
nteine  Perjon mich boch nicht demfelben anjdplicen, und wohl audy Sie,
m, 9., wenn Sie fidy die Weinbauverhiltnifie an dex Dbermofel niifer dar-
legen und iiber Bie newen Wein- und Traubenziile awifden Dentjchland,
Defterreidh-Ungarn und Stalten, joweit fie fiic bicfige Berhiltnifie in Betradst
;Ftl; giehen find, ernftlich uadhbenten, werden ober mitfien meinem Uxtheile bei-
intmen.

Ju diefem Jmwede, m. H., eftatten ©ie miv hier fury auf die ermifuten
neuen Handelsvertrige 3wijchen %mﬂﬁﬂanb, Defterrveich-Ungarn und Stalien
tn Betreff ber Wein- und Araubenzille etwad niber etiugeben. Mach den
neuen Bereinbarungen unter genanuten Staaten, die ja aud E’Iiir bag Grof-
hergogthum -ﬂﬂ;&tﬂﬁurg infolge feined Butritted jum Deutjhen Bollverein maf-
aebend find, betvagen bie Bo ae fitv Da8 Product der Rebe pro 100 Rilogramm:

&t Mojt und BWein in Féaffern 20 M.,
nady ven alten Jolljasen : e, Sheks
filr vothen Matucwein und Moft su vothem Wein vou ehent
bejtimmten Alfobolgehalt sum Berfdhneiden, wnter Kontvolle 10 a
frither ' 24
fite Wein gur Cognacbereitmig, unter Rontrolle L1 SN
frither 5 24
fiiv frifdhe Weinbeeven, Tafeltrauben GRS i g o
frither - S T
fiir mit der Poft cingehende Tafeltrauben von 5 Rilo Brutto-
gewicht und weniger fein Follfag,
- frither : ; 15,
file anbere frijche Aeinbeeren (Tvauben) 10
frither b 15
fite eingeftampfte Trauben : 4
frither 15

Die genaunte Eguﬁnsfmﬁﬁi g fie Wein und Moft in Faifern angefhend,
von 24 Mark auj -?marf;'iﬁ Jo gerin% daf wobl Niewand baran ernft-
lich glauben darf: es werhe baduvd) der beutjehe Weinimport eine Hemerfena-
werthe Junalhme an italieniichen Weinen exjakren und fomit der Weinerport

von ber Suremburgijohen: Dbexmojel cine merfliche Ubnahme erleiden.
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Ynuderd founte fich bie Sacbe bet ben Verjchuittweinen, die in Julunft
mur einem @ingangsgoell von 10 Mart per 100 Kilo anftatt frither 24 Mart,
nnterfiegen, geftalten. Pafi dureh bdiefe Ermaigung der Jmport italienijder
Weine gefordert werben muf, liegt wohl aufer Jiveifel, daf aber hievdurd
bie Sutevefjen wumjerer Obermofel gefdhabigt werden, mbihte iy v meine
Perjou vermeinen. Befanntermafen zielt der gange Weinbau an ber Ober-
mojel auf die Brobuction von Weifweinen hin; jo ifberwiegend hier der
Anban von Weifmweintrauben ift, jo verjdwindend Hein ift ber von vothen
Tranben.

Nur wenige Ovtjdhaften find e, in benen fid) hiev ju Vande veveingelt
Weinberge mit rothen Trauben vorfinden, jo 3. B, in Trintingen, Schengen,
Remerjden, Stabtbredimusg, Greiveldingen, Schlvh Dreiborn, Grevenmadyer 2.

anf Rothweine, nidht aber auf Weifweine, fann jo unjern Erport ven
Weifweinen nady der Untermofel 20. ald Rohmaterial jur Wetnverbefferung
nicht im geringjten benachtheiligen. Deutihland wivd daber nad ivie vor,
wm feinen Bedarf an Weifweinen zu Ddeden, ju ben Dieligen, fiiv die BVer-
befferung jo vortrefflid) geeigneten Weihweinen greifen mitffen,

Die Jollermagigung fiiv vothe BVerfdnittweine hat, mwie ber beutjdye
Reichstangler Caprivi in jeiner Einfithrungsrede zu Dden %un‘bewvertrﬁgeu
betont hat, feinedwegs ben Bwed, die WeiBweinprodultion Dentjdlands wie
ber sum Deutjchen Bellverein gehbrigen Lanber durd) einme Ueberjdwenumung

Deutichlandd mit auslandijdjen Wewnen zu jdadigen; die Spise der Jollev-

mafigung der Wein- und Traubenzolle 1jt viclmehr auf den Fmport frau-
sofifdher Nothweine nady Deutichland gevichtet, und in bdiefem Simme find
wohl audy die Worte ded deutichen Reichstanzlers zu verfrehen: ,Wiv wollen
ben itafienifhen Weinen ein Schlachtield gegen bie franzdfiicdhen auj deutidem
Boben bieten.* _ :
Wenn fo anch fetne divefte Gejahr ber Weifmeinprodultion unferer
DObermofel erwidit, fo finute body ber Umftand, dah im Laufe ber Jeit bas
Publitum fih mehr und mehr von bem Genuf ber oft etwad fauren, und
bagn nod) theuren Weikweine ab unb dem ber billigen, nnd babei liebliden
und gefiinberen Mothweine zwmwenden midte, fiiv unjern Weinbau, wie aud
bem Deutfchlanda die fehwerjten Folgen nady fich siehenw. Do) Ddiejer BVefiird-
tung fteben folgende Punite entgegen. Einmal 1jt in Deutjhland die Kou-

furceny bes Bieves fiir den Wein jchon su dtbergvof, jo Daf midht mehr Daran
¢hadt merden fomn, eS8 werde ber billige italtenijhe Rothroein, wenn audy

iix ben Deutfthern Gaumen nod fo mundgeredt gemacht, das Biev aud dem
Sattel Heben und zum Nationalgetrint werden. .
Daun aber unterliegt aud) der Jmport von italienijden vothen Bex=

idnittioeinen gemwiffen einjdhrinfenden, gefeplichen Vejtimmungen und darf

ber BVerichnitt Telbft mer unter der Rontvolle Der Stenervervaltung gefdhehen.
©o mitfien tothe Berjdnittweine ober Wofte mindeftens 12 Volumprocent
Altohol oder im Moft basd entiprechende ﬁe%uinuient von Frudtzuder velp.
Egtract aufweijen. Ferner der Berfdhnitt felbjt darf nmur wunter ber Fontrolle

ber Gtenervermaltung gejdehen und barf ber Jujah italienijhen Mothweinsd
bei einem BVerfdmitt mit Weikwein dte Grengen von 60 unbd bei einem

joldhen mit feichtem othwein nicht die vom 88'/s % iiberfchreiten.

@ind jo in der Prayid durd bie gejeplidhen %eft’immun$ﬂn dem Jmport

der vothen, italienijhen Beridnittweine gewiffe Grengen gefept, jo wiirden
anbeverfeits, wenn dies and) nicht der Fall, doch ber beutjchen, wie hicfigen

‘SBeinproduttion Hievand feine grofen Schidigungen wiverfahren, jondern ber

ftivfere Smport ttalienijcger Rothmweine titrde audy eime ftaviere Nadhirage
beutidher ober Hiefiger MWeine nady fich giehen. o, wie ber italienijde Roth-
wein in natura ift, eignet ex fich nidgt fiic unjere Bunge, die mebr an den

Gejchmad und das Bouquet bdex fvang. Hothweine gerobhnt ijt. Hm bteit

BDie s%ﬂlﬂﬂﬁtt Bollermifigung bezieht fih aber nux, wie jdon oben gejagt,
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ZLrauben ald nidht mebr rentabel exfcheinen, jumal bei b
‘von Traubentdmmen, Hilfen und Rernen.

Wetne mit Hohem Altoholgehalt und darbftoffreichthum bei geriﬁgem Sdnre-
gebalt munbgevedht 3u machen, bebitrfen fie hier eined Verfdnitte mit unfern
tetnen, mehr fauvereiden TWeinen, und 1ff nach oben ertwibnten Beftimmungen
jo audy ein Berjdnitt von Weifwein mit Rothwein, der bidher war gerade
nidt verboten, aber bdodh pet[;nn:éﬁtiert war, als offiziell geftattet ampujeben,
— ein Mioment, bad dem Abjas unjerer fo fdnrereichen Weine nach Deutjeh=
land nuy von Rupen jein fann.

Uu britter Gtelle tounte hier in Anbetracht Tomimen bie Bollermifigung
fiiv Weine jur Cognacbereiting, jest 10 Mart, frither 24 Mark; bod hat
bied fiiv mnfere Weinbauverhaltnifie Feinen Bezug, da der gevinge Altohol-
geBalt unfever Weine einen Grport Derfelben gum Bwede der ﬁugmc&ereﬂnn‘g
bon borwherein perbietet. @benjo fanu aud) die Hollermifigung auf Tafel-
trauben unjern Dbermofelaner Weinbau nidt fchiidigend treffen, da bie Dber-
mofel Teine Trauben nad) ausmirts verjenbet.

Wobl aber fonuten bie BolleemiBigungen von frijchen, eingeftampiten
Tvauben, frither 15 Marf, feist 4 Maxt pro 100 Rilo, ju einem Berhingnif,
ja giom Ruin ber deutjben, wie der Ruremburger Rebfultuy fithrew.  ijr
ein ©pottgeld Hnute jo der Weinbiandler feine Tranben aud Stalien beaiehen,
und der Auslaugung der Trefter, der Petiotifirung, ftinden Thor und Rieqel
offen, fo bafy die Nadhjrage nadh beutjhen oder hiefigen Weinen, die in Folge

Der hihern Baufoften und gevingern Hentabilitit der Weinberge viel biber

im Preife fteben, eine von Sahr zu Jabr geringere twerben miifite. ber
aud) bem treten wicber feine Pindernifje entgegen, die unjere ndrbliche Wein-
fultur vor ber Stellung auj den Husfterbeetat bemwabren. Der Bezug italie-
nijdher Tvauben in eingeftampftem Suftande it mit etnem grofen Jtijito per-
bunben unb weijt died {thon die Statiftit nach: Betrigt bdie ttalienijche Wein-
einfuby nad) Deutjhland zur Beit 700000 Doppelzentner, fo madyt bie Trau-
beneinfubr nur 28 000 Doppelzentrer aud; und war fhen friiher der Bolijag
auf Trauben ein viel gevingever al3 auj Wein.  Wenn fowoh! aud e die

- Bufunft dem Jmport italienifdher Trauben nady Deutidland feine grofen

Ghancen in Nusficht ftefen, und jo wnfever Weintultur Hierdurch Toine Radhs

_ %:He ertadhfen téunen, fo liegt der Grund davin: bafy die obervitalienifehen

iite jlhon als Zrauben nidht viel billiger im Pretfe frehen als unfere.
Nebenprodufte, daf aber bie Trauben Mittel unpd Unteritaliens, die in
manden Jabren zu fehr billigen Preifen zu haben fiub, bem Transport

grofe Sdywierigleiten in den Weg ftellen.  Sm diefen Gegendenijt dbie Trau-

benreife cine viel friihere al3 bei und; bei ber grofien Dise aber audy ber
Beginn ber Gahrung und Dierbei bie Gefahr bes Cifigitidhd ecine um fo
grogere. Wer vermag diefe nicht su unterjdabenden Sdwierigleiten bei dem
langwierigen Trandport per Sehiff i bewiltigen? TWeldh Deutjcher FWein-
handler hat nidht fehon den Begug  italientjcher, eingeftanipjter Tranben arg
bereut? Gin Trausport per Babn af3 Eilgut aber, Taft den Besug von

Mittransport

~ Nus biefen Griinben biirfte wobl jdwerlich der Weinhanbdel Staliens
PloBlid) einen Hebentenden Aufjhroung nehmen und dadurdy die deutide, wie
bi Weinproduftion arge ShHadigungen erleiben, wie man jeft in fo vielen
fveifen befiivditet. Daf viefe Befitvdhtungen iibertricbene 1und unnitge, diicfte
mohl n’mb%!genbe Heuferung eines Jtalieners, entnommen einem Avtifel iiber
Staliens Weinprodubtion und Weinhandel in ber Algemeinen Wiener Wein-
geitung, nod) sur Geniige beftatigen: wobl jdwerlid) terbe ~talten unter-
den Dermaligen Juftinden in Folge des génglichen Mangels an Afjeciations-
geift, in Folge gegenfeitigen Miftrauens felbft unter ben bejten Sreunden
i geidhliftlicher Begiehung, in oolge Iangeld an grofen BWeingeidiften,
uur Borhereihens von Prodbucenten 2. bald denm Plap einnefmen, ber ihm
jeiner Weinproduttion ufolge eigentlich gebiifre. '
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Dag find die Griinde, warum Sie, m. ., aud) hewte bei der Exidfi-
nungsfeier ded Wormeldinger Wingerburiud nidht furdgtfam und Gngftlich in
Betrefi der mewen Wein- und Traubenzille der Jubunft entgegen 3u jhauen
braucjen, fonderm filr ihre Pilicht ¢8 Halten jollen, nadg wie zuvor, diefelbe
Ausbauer und Energie dbem Weinbau, dem Hauptererbizweige unjerer Dbex-
mojel, entgegen gu bringen. Und — weun Sie, m. H., von bem, wad BSie
it diefen RKurfen gehdrt und geleent, nun audy die vechte Anwendung in

- Jbrer Praxis machen, wenn Ste anfier der guten Pjlege und BVebawung dex
MWeinberge nodh mit BVerftanduiB und Jntelligeny den Wampf gegen bdie fich
~ mehrenden Hebenfrantheiten und Schidlinge aujnehmen, dann tverden unbd
‘mitffen. aud), wenn nux dad Wetter einigermafen will, wieder veiche und
‘volle Weinernten bed Wingerd Hery evfremen und bdie gange Mofel beglitden,
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Die %mrbr&ge bed Frithjahraturiug umfaffen folgende @agm—'
i‘t&inhe

1. Befdreibung der im Gra]il;mogtgum fuxemburg verbreiteten
 Bebforten mit Bejug auf ihre Anfpriide an Rlima, mg,
Boden, Rultur und wirthfdaftlidye mhmtuug

A) WeiBweintrauben {;D;uahtaté — ﬁuﬂnﬁtntﬁramﬁen}
B) Rothweintvauben (ibem).

ﬂ }se Gtuﬁbmng MMQMQ des ﬂemﬂm&s
d&.) RNihritoffe der Rebe,

By ‘:‘Mﬂgwmm {@taﬁm;ft — Compoft — 2. — -.@unﬁ-s
- biinger).

3. Bie Friihjohrsarbeiten im BWeinberq : | | | ’
 (Mebidpuitt — Gtiden — Biiden — Bodeubearbeitung).

. laakr
i Bebenkunde oder Smpelogen

el groffe Bedentung fitr den Binger bm Eemztmﬁ Der

~ werfdjiedenen S‘Etbfnrten in Bezug auf ihre Anfpriidhe und @Eﬁtﬂ}img &

'E;ﬁt, mt;fbe fdhont im grawen Alterthum erfannt. g
B @o befdyreibt jhon Cato (200 vor Ghr.) in feinem %erf Hde

re rusticat 8 verjjicdene Rebforten, die mit der Beit wabrideinlih
aud Samen entjtanden, und wegen befondever guter darafteri d%(;i@m'
{ tgmieﬁaﬁen i fpecielle Gultur genommen wurden. Golumella be-
 fcjreibt in feinem Werf ,.de re rusticat* jdhon bis 58 %é‘éenbamtﬁtm, )
- ferner Pliniud (70 nach Chr.) in feiney ,historia namrahs“ 83 vers
W;tebﬁu HRebjorten.
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Wi fpeciell auf bie Diefigen Rebfovten eingugehen, fo finben wiv
in bem Werle Columellas eine Sorte unter dem Namen ,,Albuelis
befhrieben. Bei ndherer Forjdung jtellt fich Heraus, dak bdiefe Heb-
jorte identifch ift mit dem in Dentjhland fo viel nerBreitetm.Efbﬁn.g i
ober SPfeinberg, unfermt Rbeinfrenid). Wir fehen aljo, dah bdied eine
jebr alte Nebforte ift, die vonm bden Romern nad) ber Eroberimg
‘Galliend am Rbein und an der E!Rnfet angepflangt wurde. €3 it
alfo leicht ecflirlich, baf, weil died eine unferer ilteften Rebjorten
ift, fie aud) am meiften zuv Gntartung neigt, undb man bdabei fo
hiufig die fogemannten . Putert ober Eerches finbet, Stode pepert di.
Traubengefdeine regeimﬁﬁzg burch die Bliithe fallen. T

A3 Regel in der Laniamrt[ﬂef;-aft gilt ber E&ﬁaﬁ;wmﬁ{a& e N
linger eine und biejelbe Sorte in ein- und demfelben Klima, Boden -
und in den gleidhen Berhiltniffen erjogen wird, umfomehr unterliegt
fie ber Gntartung. Die Rebenfunde ift nady Hermann Githe %a._im,,h
®rundlage unferer gejammten Weinfultur. Eine falfhe Wahl der 1
Sorte fitr das betveffende Rfima oder die betveffende Lage ober den
betreffenben Boben ridyt fich beim Weinbau vecht bitter auf Jahr-
sebute, wihrend beim Aderban auf folche Weifje meift mur ein cin-
jahriger BVerlujt entjteht. W

" Der Weinftod ift ein Kind bes Siidens. G it in- ua]'e:m nied-
fligern Rlima nidyt mebhr fo vedht emﬁﬂmﬁﬁ) Geine  Rultur: St o
bavum bei und eine mehr finftliche. — Jn Jtalien zieht mam bie
Heben in Form von Guirlanden von Baum zu Baum an Mlmen _
b %aapﬂn und fajt die einzige Wrbeit ift Der Sdnitt. R

Dingegen erfordert der Weinban bei und wiel mehr Mithe.
iy find gezwungen, bdie Reben miglichit niedrig am Boden gu giehew,
 fie mbglichjt fuvs ju Dalten im Senitt; denn je nicbriger die Tvauben fiy -
. am Boden befinden, um fo friiher ift Die Bliithe, Enbwidelung und Reife
 ber Trauben, und um fo beffer die Dualitdt des Weines. NE

 Die eingelnen Rebjorten fjtellen bei uns anbere Anfpriiche al3
anbere bet und embei.mlid;s Kulturpflangen. Wenn eine forgfiltige
 Sortenaudwahl bei einer Kultur erfnrberliﬁ; ift, fo ift bies beim
 Peinbau ber Fall. So ift bei und am  meiften Ddie Anpflangung

mebr frﬁk)&etttget jedes Sabr reifender %rmwmfﬂrten ju empfehlen,
g @*:gwi:mg eines trmfbarm Weines., , s
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~ Bebforten W ihve wirtheftlice Seveutun.
L Weigweintranben,
A. Qualitétstrauben:

1. Ber weiffe Riesling. (Gentil aromatique Rendn).

Dev Riesling ift die hervorragendite Traubenforte, Ddie wir

befiben. Gein Wuchs ijt mahig; in den beften Lagen fogar {dwad-
tricbig; das Webboly it filbergrau obder bellbraun, bdinu, geftreift ;
- bie Bldtter find mittelmdpig qrop, tief eingeldimitten, nad) unten
- verbogen, dumfelgrit, und giemlid) behaavt: die Trauben find flein
und fleinbeerig, didgt und in der Form verdnderlidy; die Beerenhaut
ijt dic und punttivt; der Saft {iih und bei Bollveife avomatifdy mit
- cigenthitmlich) fein gewitvztem Gefdymad; die Augen fteben giemlid)

bie Ranfen des Riesling find jtart ausgebilvet; die Triebipigen find
chaxatterijtijcy gelblich und wollig. | ok

e %e@l‘tﬁg (ift ein Gdmling bed Rbeingaues. G hat mit
 Dufeans im Ritbesheimer Berg, im Rbeingau iiberhaupt in ben
befjern Zagen verdringt, und bilbet jest dovt, jowie an ber Unter-

~ der Gaar, an der Hardt bei Witrgburg, in Tirel, der ﬁ'ﬂm,%m .
- biegen und Gffafi-Sothvingen.  Auch i fidliern Lamdern wie wm

tterijtijfien Riedlings:

Um Roein findet man die beften, ¢
~ ftcter 9. 0. fie evreidjen bis gu 149% Alfoholgehalt, wihrend der:

. Diheiniicge Riesling gewdhnlih mre 9% umd an der Mofel mur
. 1—8% Wlfohol befigt. - Jndef im Giiden verliert fich beim Ries-
Etﬂ-g mehr das fe;ﬂg Nroma. ) . i s s

~ jiemlid) angebaut, 3. B, in den Ragen Grevenmadjer Fels, Abmer
e %&“mﬁ' Wormedinger Kepdyen, Shlop Dreiborn, su Chnen. Jm
~ Santon Remic) rifft ev i mur veveinelt 5. B. 1 Stadtbredimus

Bodens und der Lagen bebingt.

et i Grogheciothun Lueemburg angebauten ._ ‘

1. Riesling. 2. Tvaminer. 3. weifer Burgunder. 4. Rulinder.

nabe an dem einjibrigen Holze ynd find fhon die unteven fruchtbar:

‘Der Beit wegen feiney Borsiige die andern Traubenjorten 3. B, den

mojel bew Dauptrebjas. Man findet ihn fevner hiufig aut an

© weine, - TBob{ werden bie Weine von Hiesling in fiidlihen Séndern

© umd Sdengen.  Dies it namentlidy durd die Veridicdenheit des



Beim Riesling evzielt.
' _',.@ﬁf?te an Duantitit wie bet uns.

dort pro Heftar in quten Jahren mur 4 Stid (4800 Ltr.) Wein.
Su %H\rmﬁ =
oo die bevithmte Liebfrauenmild widjt, nur 2 Stiict pro Heltar. M ’+;-,=§
:ﬂﬁﬁf’ﬁﬂ an Quantitit wird aber in jenen Gegenben reihlich bdurd)
Roftet ﬁtw
ein Fuber Wein 400 bis 500 Mart, fo witd dort pro Stit 4 bis
5000 Mart und nodh mehr Hezablt.

Der Riesling ijt nidyt befonders anjpruchdvoll an ben Boben;
boc) liebt er eimen wavmen, nidyt zu fdweren Boden; vor allem inlI
ber Boden nidyt tmfgrﬂubtg fein, da fjonft bdie E{‘%&getatwn 3u fehr
gefrbert wird und geringe Qualitit erzielt wird. Der Niedling
barf nicht in Der mwherm;g gepflanzt werden.  Steinigen Bbden ift

- bei der Anpflangung ded Rieslings ftets dev Vorgug zu geben; demn
nur dovt lefert er bie feinften, edelften Probufte.

n ber Unter- und IMittelmofel finbet man ben Riesling in
dem grausjdymwarzen Thonfdiefergejtein; ebenfalls an der Saar; an
ber Hardt auf rothem Sanbiteingerdlle; bei ung gedeiht er am beften
auf fteinigem iRergtIBuﬁen (Sdyer), fo auf der ﬁﬁormefbmger Repdyen,
im Abmer Palmberg, in der Grevenmadjer Feld. Je fteiniger bder
Boden, um fo ibiger ijt er, um jo feuviger der Wein, um jo geringer
bie Quantitdt.

~ Biel groBer find bdie Unfpriiche bes NRieslingd an bie Lage.
Tur in bden beften, wdrmiten, trodenften, vor Winden (namentl.
Nordwind) gei@ﬁgﬁm Sagen foll bderfelbe gepflanzt werben. Gr
gefhrt it in die Nieberung, aber auc) nicht auf die Hohe ber

Berge, Hier ift e8 zu windig, bie Trauben werden nidht gqut veif
uud erfrieven leicht. Der befte Standort ift die Mitte Der mit

Reben bebauten Sitd-, Siidwejt- und Siidofthinge, und zwar bei uns

nur in den fid Iﬁngé ber Mofel Hingiehenden Bergen. Jn bie

'%Etbﬂniﬁgen gehirt er nidht BHinm, dennm bHier wird Ddad Probuft zu

jauer, auch Gefert ev gu wenig. Nad) Babo foll man zur Erzielung

ovon Dualititdoein eine Lage wdblen, die bden gangen Tag itber

ben Evﬂmnﬁmbim ausdgefest ift.
Je hiher indeh bie Dualitit, um ‘En mweniger wird an Duantitit
So eentet man im Rbeingaw nur faum bie

Jm Durdhicynitt Herbjtet man
Yn bev Untermofel und Saar vielfad) nod) weniger.

bie - i)tn Preife, die man bort ergzeitmuﬁﬁtghd;m

Der Riesling fann verhaltnifimifiy hobe Riltegrade aushalien,

da fein Holy ziemlid) ftuh augreift. -
ift er gleihfalls fehr widerftanbsfibiq gegen bie Frithjahrafefte.

Dex ﬁ:ﬂﬁhng jet viele Traubengefdheine an, wmd ijt nidt Tt[;rt'

empfindlich in der Blithe, dort wo er auf dem richtigen Standort

Aff. Jndefy in ber Miederung und auf DHobenlagen leidet er E'Et

anbaltenbder falter Regenmwitterung wibhrend der Bliithe mamﬁmai

S :'.meI Seine Fenditbarfeit it mittelmdpiq, aber beftinbdig. Bom ‘1
~ o Deu- umd @auermurm hat er in ber Megel nicht o viel zu iﬂfﬁﬂd 'f--..-’_

Wegen feines fpiten Ausdtriebes




afé ber RKleinberg, :md'; nidht von Didium. Eﬁnbeﬁ bie Sporen ber
Peronospora faften feidht an den rauben behaarten Bléttern.

Was die Bilege und Bebandlung besd Rieslingsjtodes betrifft,
e fo gebt aus der fpdten Traubenreife hervor, bap bdie Erziehung3art
eine mﬁgmﬁt niedeve jein joll. Je mehr der Weinbau die ndrds=
lidhften @rengen ecreidht hat, um fo niedbriger mup bdie @r&teﬁuﬂgﬁe
g : art fma, will man ein veifes Probuft ersielen.
e €3 ift verfehrt beim Riesling Schentel von 1 bis 2 m ﬂ&ngz
B ﬁtﬂ]ﬁ!’l benit um fo ditumer wird al8dann ber Sdenfel, um fo
'f&]mat{;&r ber Trich, und um fo gervinger bie Tragbarfeit. Nur der
- heiftige Schentel treibt frdftiges Holy und bringt vollfommene Trauben.
B Der Scentel beim Riesling foll nur 40 big 60 em lang fein. Dot

~ wo ber Niesling am vecyten Plag, it er gewdhnlid) jhmadytviebia,
und nwp der Schnitt fury gehalten werden. Man fehneide !m:gt :
S Bapfen von 2—3 Augen und Bogreben von 10—13 Augen. Jn
- ber Riedevung indeh ift dag Umgefehrte der Fall Hier treibt der

*; © Riesling nod) mehr ing Holz ald ber Reeinberg; das Holy falfb‘ft it
. bif und marfig. Da ift natifelih dev Sehmitt (inger auszufithren,

iy wetl man jonft nur Holy und faft feine Trauben erzielte. Jm
* alfgemeinen qilt beim Rebidmitt a8 oberfter Grundjas: Der @i{}uﬁt i
e bat fidh nadhy ber Triebbraft bes Stoded zu ridten. e
e Der Ricsling verlangt veihlidhe Diingung. Im Eﬂhamgau 3 %
 biingt man die Rieslingsweinberge alle 3 Jabhre mit 360—400 Ctr.

Mm& pro preuf. Morgen (25 Ares). Jn den befjern Weingiitern
B gibt mawn nebenbei jibriich pro /s Heftar 20 ?Bflmb Phosphorjiure
~ b 20 Bfund Rali als %mimug -
i N Bur Crzielung einer vorzitgliden Qualitit it beim ERI%.@Img
i  eine Spitlefe angegeigt. Da dad Bouguet vornehmlid) in den Beeren-
B biilfen ﬁnt[}nltm ift, jo foll man die Maifde 2—3 Tage ftehen laffen,
~umbd tdglid) einige Male cinftampfen. Die Sturen des Moftes liaugem £
~ jodann bic Bouguetitoffe aus den Hitffen aus. S

Bei lingerm Stebenlaffen wiivden indef su viel Schleim und
B Eiweikitoffe audgefdhicden, und dey Wein ffurtt fﬂf} nur fdwer.-
U Wil man vom Riesling eime gany gquie Elua);gfat erzielen, T
~ foll man bie Trauben entbeeren, damit beim usprefien wicht au viel
~ Gerbitoff aus den vielfac) nod) griinen Kammen und Stielen aus-

~ gefdyieden werbe, wodurd) die Weine me’ifn&; 3 berb werben. Diefe
e Gutbeerung gefdhieht auf einfache Weife in ber Art, baf zuerft bie
~ Trouben auf der Tvaubenmiihle gemahlen werden, wnd alfo gers
© quetjoht auf ein iiber eine Bistte aufgejtelltes Drabtfied fallew; durdh
Umvithren mit holgernen Ruitden fallen bie Beeren durd) dad Draht-
-~ jieb, wibrend bdie ﬁﬁmm& auf bem ©ieb bleiben und alfo getvemnt
~entfernt werben fonmen. Das Cntrapyen dev Trauben ift namentlidy

- angejeigt, wenn im Derbjt Frithfrifte eintveten, da dann m:d; mehr
@ﬁﬁitﬁff audgejhichen twiibe unb bder Wein eine braunvdthliche




i Frbung mud einen fiblen ausgepvigtern roftgeidmad erbielte. Das

~ fofortige Abpreffen der Maifdhe ift in foldhem Fall aud denfelben
~ Griinden angezeigt

Der Riedlingdmwein echilt ex’ft feine vollige Cntwidelung anj dem

‘Qager; es vergehen Jahre His er fein volljtindiges Bouquet eriamgt ;i
wtd ev flafdhenreif wird, Jnde duvd) mebrmaligen Abjtich, wie

audy durd) Filtviven odber Schimen, Fann man diefe Beit abfitvzen,
- Briiher mufte der Rbeinwein 5—8 Jabhre auf dem Fap Iagf:rn, ehe
e mftﬁeemif ward ; ]egt ift man im Stande durd) geeignete Behand-
- fung felben in gwei Jabrem jo weit u bringen, ﬁnﬁ e auf ber
H%r!;t fohism Bell Bleibt.
Det ﬁteéﬁngﬁmﬂn seichnet fich durd) qrofe @a!t&;wfm ans.
@r ift davum aud) ein jehr quter Berjdynithwein fiiv die weidhern

. Weine 5. B. von Sylvaner und RUeinberg, wm diefe faltbaver wnd

harmonifdger im Gefdhmad ju maden,

{5 Beim Riesling unterfcheidet man den Heinen weifen oder Ehel- S
 riesling; fermer dem grofen biden ober fogenamnten gramen Riesling;
~ leptever ift indeB mit dem fleinen, weifen Riesling ibdentifd. Der

friftigere %ﬁﬁffﬁ besfelben iumm die grifern Tvauben mit ben
didern, gmugrunen Beeren find in der Regel ﬁehtngt burd) Boden
und Lage. Jn Friftigeem Boden und ebenever Lage treibt RE
Riesling aleid dem RKleinberg Friftiges Hols, und mgthreﬁ Cdeffen

; : '_ - Trauben grofer.

b teine Traben Tifern.

fo Eine Abart bes ﬂi‘wﬁhngé ift ber ®robriedling ober Sitftﬁmﬁs
AT, {tng, ‘Der immer febr dides, jdweres gwtg trdgt und jeone iberans
; _gzaﬁe @eid;natx bifbet, dic indef vegelmd 1g hn.r-:'_f; bie Blithe fallen

2. Per rothe Erﬂmmr Lszmgnm wnge)
Der ‘Emmmer ift unfeve sweitbefte Traubenjorte Gr gef

. '-a:u: Familie des Buvqunder. Dev Stod m&&;ft mafig; bag -@af&.
“ift biinn, engfnotig, dunfelvothbraun; die Blatter find rumd, mehr
breit af8 lang, dreilappig, ftumpfzabnig, furs eingefdmitten, ﬂ’ﬁm_,_;_

dunfelgrin, unten grau und wollig; die Triebfpiben 'fm&."

und weifwollig; bie Tvauben find Hein, Furg und Bmﬁ O

‘Die Beeven ftnh Hein, (inglidhy rund, bellroth gefiirbt,

beduftet, mit difer Beerenhaut; die Reifeseit ijt BH n;tﬁ mmitc{; ;
~ fvédt, dody ctwas frither al3 Beim HMiesling.

Der Traminer trigt den Namen nad) dem Orte ‘Emtmn in

 Tirol, wo er frither vielleidyt angebaut wav. Dod findet man jebt i

© bort mur nod) eine Abart davon, den weifien Sframmgr ober .-@rﬂ@*f--_-
frenjd.“ (Savagnin blanc). .,

Gl R f“ﬁﬁf Traminer it angebaut: in &:r bayrifden Bfalz, ;m_ % e
bﬂ 5ﬂﬁh in %aben am  Bodenfee, i @mﬁm Bei %{ﬁrﬁﬁurg.i




Man pilange den Tvaminer in tiefguiindigen, !‘rﬂifhgm Bobden,
Der inbefi midgt maf wud falt ift; ev gedeibt aud) in Ganbboden,
wern devfelbe midht zu troden ift. Man foll denfelben nicht auf die
Hihe pflangen, wo e3 ju troden und tindig fiir ibn ijt, aber audy
nidgt in hte Riederung, wo die Trauben nidht gut veifen. Am beften
gedeiht er in Der Mitte des Berges, in gefdhitpter jiiblicher Lage.
Der Traminer ift fehr empfindlich geaen Spétfrdfte im Frithjahr,
fmnie aud) in ber %Iﬂtf)e Tritt ndmlid) wahrend bder Blitheseit

. ;_,.'E:--"‘mﬁg, falte Witterung ein, fo veifern die Gefdeine leidht ab, :mh,
f Iy "&frﬁen fidg in Ranfen um.

Der Tvaminer verlangt sur vollen Exagﬁnrfﬂt fﬁngere§ altes
Hols, Schenfel von 40—50 em, und den Anjdhnitt wvon Bitglingen.
Dod) darf man in den erften Jahren ber Pilangung die Stide nidyt
s frith auf Feucht jdmeiben. Ev verlangt ferner friftige Dimgung,
Der Tvaminer ift ziemlid) fruchtbar, bod) midyt jedes Jahr. Gv
hefea:t Mofte von 20—24% Juder, mit nur civca 5% Sdure; der
PWein ift fein gewiteyt und alfoholveid) Die Qefe ber ‘Emmmers
trauben (Bt i wegen deren dicfen Beerenhaut lange binausidicben ;

11”- anth leiben bdie Tvauben nicht leidht von Es“ﬁu[mﬁ und Sauerwurm.

Die %atic{;e bed Traminerd foll man nidt fange ftehen laffen,
hichitend nur einen Tag, umd dann gleidy abprefjen, damit per Wein
feine rothliche Jrbung erbalte. Der Traminer liefert pro Peftar
4—b Fuder Wein. Defjen Wein eignet fich namentlich gut zum
Berjhnitt mit andeven diinnen Weinen. g

Der mtﬁe Traminer verbient grifere .‘Gwﬁrﬂtung, dodg foll man

i nur in geeiguete ﬂerﬁhlmtﬁt bringen, ba er die aﬁptn@éwﬂﬂe
- Yebjorte bei und ift.

ALs ‘ﬂfratten fennt man:

By a) ben @emﬂrgtramtner, ber friiher EEtft gmﬁ:m Trauben
.~ tdgt, dodh geringere Frudjtbarfeit befipt.

b) ben weifhen Traminer (Griinfrenfdy), der f:@me:eﬁ .Emrﬁ;-

i ' Emé; weniq Trauben bringt; er trdgt faum alle 10 Sabre mﬁ;lﬁ;
' ~und foll darum audgehadt ferbeit.

3. Der weifje Burqunder. (Morillon blﬁc  Pinot. blaiae‘}

© Derfelbe ftammt aus Burgund in Frankeeidy. Gr bat miifiges
 Wadsthum; das Rebholz ift ditnn, hellbrawn und fdrwarzpunttivt;

" bie Yugen ftehen nabe bei cinander ; die Bldtter find rund, 3- b

blappig, glatt, oben bunfelgriin, fetn und fhumpf gezahut. 3&1 Herbit
~ verfavben fid) die Blatter in's gelbbraune. Die Trauben find Hein,

© fury, dichtbeerig; bie Beevenhaut ift bitnn, gelbgriin; ber Moft  ift
- jith, avomatijdy; die Reifegeit ift eine mittleve. Cv liefert Moft von

 gewbbuliy 20% Buder mit nur 5% Stiure.

~ Gr ijt biufig angepflanyt in Burguud, it der Champagne, im
Efica&, tm badijdjen Dberland.

Hier ift er mur nermtyl't angebaut, o



jozu @renaunmd]er, Depfermithl, Wormeldingen. Der weipe !B'ntgunbe‘r
fiebt ein feuchted, warmed Klima, mmd gedeiht am beften in Den
mebhr feudten, tiefgritudigen Lagen mit feaftigem, dod) nidgt u fdjwerem
Boben ; er gedeiht aud) in feudytem Sanbboden.

ﬁ}tefe Mebjorte foll auf lingeres altes Holy gefdimitten werden,

b. b. mit Schenfeln von 50—60 cm und auf Bogreben und Japfen.

Bei turzem Scuitt it die Tragbarfeit su gering. Da das Wurgel- '

jpjtem der Burguuderarten in den erjten Jabhren bex ‘Bﬂanaung ein
fr.f)mac[;eﬁ ift, fo joll man felbe fiberhaupt nicht zu frith auf Srudt
anfdneiden. Die Burgunberveben verfangen veidhliche Ditngung.

Der weifie Burgunder ift gegen Winter- und  Frithjahrsfriijte

jiemlidh mlher&anbéfalﬁg, wegen ber eitigen Holzveife unbd ded fpitern
Austriebes im Frithjahr.

@ leidet oud) nicht fo viel von Heus und Sauerwurm ie
Qleinberg; bod) ift ev etwad empfindlich in ber Blithe Hei veg=

nerifher  Witterung; aud) bei naffer Herbftwitterung  faulen bdie
Trauben leidht.

Der Wein ijt feblidh und angenehm und eignet i) redyt qut
jum Berfdhnitt mit andern jauern Weinen.

Yus dem mweifien Burvgunder bereitet man in Franfreid) bdie
belighten ©hablis-Weine und verwendet ihn ebenfalld sur Schoum-
weinfabritation. Der weife Burgunder ijt aud) file und jum grdfern

Unbau zu empfehlen.
4. Ber Rulander. (Pinot gris. Auxerrois).

. Diefe Sorte, su Grevemmacher ,grauer Riesling genannt,
jtammt gleichfalls aud Burqund und bheifit dort Pinot gris. Dure)
eiften Raufmann Namend Ruland aud Speier wurbe fie im vorigen

- Qabrhundert in Deutidhland eingefithet.  Sie ift mehr verbreitet als
~ ber weife Burgunder und nod) empfehlenswerther afs diefer, weil
- bie Tragbarfeit grifer und regelmifiger ift.
- Unter folgenden Namen ijt diefe Sovte ferner befaunt : Auvernais
gris, Tokay gris (in ber Sdweiz und EI{&%} gmun' m wmw___._;l.':

Gléoner (am Rbein).

Der Rulinberitod Hat mifiges Eﬁaﬂ]ﬁtﬁum bas «@ﬂf& it eng- B
fnotig, von dbunfelgraubrauncr Fdrbung; die Blatter fiud mittelgreh,
cundlid), dreilappig; die Trauben find mittelgrop, didt; bie Beeren
Tanglich rund, jhmupig grauvoth und bdimuhiutig.
_ ‘Eheie B’Eebim:te bie Dei und vereingelt &ﬂgegﬂangt ﬂ‘t, mﬁthe
s Tunbt:r Broeifel tn Unbetvadyt ihrer Borgiige in veinem Sab haufiger
- aud) Dier geﬁaut erden, twenn uidt der fblice Lefezwang e
- ernfted @mhtrmﬁ entgegenfiellte. ‘Die Trauben reifen nimlich gang
feith und find gur Beit ber allgemeinen Sefe meift auggelaufen, oder
i von Jnfeften und BVigeln viel befehiidigt. Wie lange wird fich nmf; A
- bier ber Herbitzwang halten? Dad ift nur eine Frage der Jeit,

o n o e L I T
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- Der grofe fo oft wicderfehrende Sauerwurmidaden dringt
Den Winger zur Anufhebung oder Mobdificierung diefes mittelalterliden
Bwanges ; damn wird aud) der Ruldnder mebr angebaut werben.
~ Die Unfpriihe des NRulinders an Bobden und Lage find gleid)
weiien Buvquuder. Er gedeibt am Dejten in Sitb- und
, am JFup der Bevge; bovt tritt aud) die IHetfe midyt
, wie in den mittlevn Lagen umb ift ein Auslaufen bder
‘it fehr u befitrhten. :
den Mebenlagen verdient der Huliinber bden Worzug vor
Sorten, twie Riesling und Kleinberg; dovt foll er in Ddie

indeR nitht auf die Pohen, weil dovt ju viel Sugwind herrjdht und
v Boden ihm ju troden ift. Dag Wadsthum wirve Ddort ju
dwad und die Erirdge su gering

em unb Bitgling und Japfen. Ev liebt ferner quie Dimgung,
nft (aft johon im 20. Jabre die Triebfrajt umd die Frudit-

. bad Dol veift frith aus und halt davum grofe Winterfilte ausd.

Spdtfroften.  Uuch ift ev slemiich widerftandsfahig gegen Bilze
anbeve Schddlinge. Der Ruldnder zeidmet jid) durd) das wer-
nifmagig Hodite Moftgewicht aller unjerer Traubenjorten aus.

evgab folcger Moft in Dem jehlechten Jahr 1891 zu Gveven:
wihrend Riedling und RKleimberg nur duvchidmittlic givca 65—70
Brad geigten. | _
 Die Maifche darf indef nicht lange bi3 zuv RKelterung ftehen

atnd bie Farbe des Weines graubvaun ober rithliy wird.

@dure. Gu ijt ein ausgeseidhneter Verfhnittwein filr Riesling oder
--%H&ﬂg' j]}""r'-.‘_. i ...h I :

B. ©uantififefranben:

S 6. Gutedel. 7. Muscateller. 8. Heunifeh.
J;L Q&t g:i'mﬂi 'Mﬂn;n (Feuille ronde, Gros Rhin, Grandé Arvine).

@gﬁrm@ (Erani-rﬂnan-iﬁn-)' ftammt.

Qagen der Berge gepflanzt werdben. Der Ruldnder papt |

perlangt beim Sehnitt lingered alted Dolz, Schenfel vou

eit wefentlicy nadg. Der Ruldnder ift in der Bliithe nidyt empfind= s

' .:'-jﬁfie;gtn bes fpaten Austriches im Frithjahr leidet er midht viel

madjer immer nod) daz bhohe Mojtgewicht vom 91 Grad Dedile,

Bletben, da fonjt aus den Hiilfen su viel Gerbjtoff ausgelangt wird,

Der Wein des Rulander ift feurig, fith avomatifeh mit r'ntnii"g.' :

foaner. 2. @feinberg. 3. Foldert. 4. Ortlicber. 5. Marfanne, =

© Diefe Rebforte bildet den Uebergang dev Cualitdts- auf die o
- Ouontititstrauben. Jn  Deutfdland wivd fie vielfad) Dejtreider
genamnt.  Diefer Name deutet davauf bin, daf dieje Rebjovte ans
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 Das einjibhrige Holy des Sylvaners ift Hellbraun, puntelbraun
gejtreift, punttit und engfnotig; Ddie Biitter find rund, glatt, wenig
S -p ngefdhmitten, ftumpf gezahut und gur Herbitzeit geflect ; die Trauben
- jind flein bid mittelgroB, cpfindevijd. Die Weeren find griim, vund,
“punttivt, mit dider Beerenhaut. Jjt bie Traube veif fo jdymedt fe
febr filfy; daber iwexden Ddie Trauben ded Splvaners audy ald Tafel
ranben verwandbt  Die NReifeseit ift mittelfriih, civea 14 Tage vor
. bem ‘Riesling.

Der Sylvaner ift jtarf angebant am Rbein, namentlid)y Fu
~Bingen, an der Nabe, in der baverijen Pfalz und in Rbeinbeffen
 Der Woblftand diefer Diftrifte ift durd) den Unbau ded Sploaners
- beqriindet. Bei und ijt ev vereimgelt in verfdhicbenen Drten ange-
baut, 3. B. ju Grevenmadier, Depfermithl, Dreiborn, Ehuen, Girft a/S.

£ 4
g 1 17
i

 immer qrofiere geworden, 3 B. zu UAhn, Wellenjtein, Wormel:
dingen, Bous, . : '

Der Sylvaner ift an den Boben nid)t befonders anjprud)svoll.
 @r gebeiht am bejten in flacdhgrindigen, méfig trocnen Biden; aud
in Raltbiden gebeibt er vortefflidh. Uuf zu trodnem Boben bleibt
- inbef feine Begetation im Somtmer zuviid. .

' Bum Anbau ded Shlvanerd find naffe, tiefarimdige Biden zu
 uermeiben, ba er Bier ju fehr in's Holy treibt, das Holy ju bik und
* marfig wird, bdasfelbe mnidht gehirig audveift und im Winter leicht
- erfriect — und fiiglid die Frudhtbarfeit nur gering ijt.

Yuch in Bezug auf Lage ift der Sploaner nidyt anfpruddvoll.

 werden unb ift ev ier die Qualitdtstraube. , _
© 3 ben Hauptlagen pilange man den Splvaner in den Sitd:,
 Gitooft- und Siidweftlagen, ferner auf ber Hohe wnd am Fuf dev
~ Berge, vovausgefept, dafp lebtere Lagen nicht ju flad), tiefgriindig
~ und naf feten. Fiir die Frojtlagen pafit er nidt; er liebt warmes,
miBig feudjtes RKlima. . |
~ Der it hat fich dem Boben und per Triebtraft dev Stide
© angupaffen, Wo der Syloaner auf bdem rithtigen Stanbort ift tveibt
oer ©tod nur miBig; der Schnitt foll bemnad) ein fuvjer fein —
und fiefert ev aldamn die hidiften Erirdge und dauert er am langften
 aud. Der bejte Schnitt beim Sylvaner ift, wie am FRbhein und in
© ter Pfalz iiblich, Halbbogen von 50—60 em und furze Sapfen won
. 2—3 Nugen. Selbjt bei Kopffdmitt liefert ev nod) gute Crivige.

 anbern Mebforten auf Bigling und (Angeve Bapfen. Ob Diefer

 Scjnitt vationell ift, ift fehr su begmweifeln. Der obere Theil bes

jdbrigen Dolzed veift in der Regel nicht volljtindig aus; treiben aud

'l i ¥ it Ly . A e e
ittt W T L e iy P S ool g B S B s

und ift namentlidy in den lepten Jahren feine Berbreitung eine

B %eg—m ber frithen Reife fann ex nod) in gevingere Yebenlagen gepilanst

© Pier ju Qand jdmeidet man vielfach den Syloaner twie Sie.

- ouf bem Bitgling mitunter nodh eingelne obere Yugent aud, fo ents -

= i gl




,.' ﬁe{;m dod) gewﬁl;nhd; miy fdwade Triebe obhne Traubenanjab; bdie
~ Daupttriebe bleiben in der Folge aud idmacf; und ditmm, umd bdie
.~ Begetation ded Stodes qeht juvid.

oI i Leqen bed fpiten Audtvicbed bleibt ber Sylvaner meiff von
 ©patfedften im Frithjabr veridhont. Ja wenn felbit bie Daupt:
- augen efrieren, fo bringen die HNebenaugen dod) nody viele Trauben.

' Splvaner wird am wenigften von allen biejigen Trauben-

n vom Pen= und Sauerourm  heimgefudhgt; aud) wird exr von
eronospora nidht febr ftarf befallen, da bie ©poven Ddiejed Pilzes
eidit auf den glatten Bldttern Haften bleiben. Wegen bder

Beevenhaut faulen die Trauben nidt leicht Jn der Bliithe

Cift ev, fetbit bei Regenroctter fehr bauerijaft, er retfert nicht leidyt

~ ab: die Bitheseit it etwas fpdter wie beim RKleinberg und Shcﬁlmg,

- 'mﬂ:ﬁ oft bei Fritgiahrafroften von grofem Vortheil ift. Jn Begug
X auj Dimgung ift ev gemitgfam, da er ja jdon anf magerm, flad)-
gthn&tﬁm Boden qut gedeibt. Jft ber Sylvaner in fraftigem Boden
angebaut, fo foll man ihn nur miBig diingen, weil fonjt dad Holz
@ bidf, marhg und unfrucdhtbar wiicde.
~ Die Tragbarfeit ded Sphloaners it eine grofe umd bejtdnbdige.
Bei gu:tet Rilanzung beginnt jie mit dem 3. Jabhre jdon; aud) ift
bei diefer -Sorte jdhon dad unterjte Anuge am jihrigen Holz frudtbar
~ unbd bringt diefelbe faft regelmifia, %u[y: fiitr Jahr Ertvdage.
~ Der Cplvaner verdient davum in nbrdlihern Weingegenben
:;-_a‘mret grispere BVerbreitung.

- G ficfert Mofte von 20—25% Juder und mir 5—6 pro Mille
‘Sinre, welbhalb er vedgt gut geeignet ift um fauve Weine von Klein-

~ Berg, Heunijth ober aud) Riedling in gevingen Jabhren ju verbeffern.

Reltert man indeB den Splvaner fiiv fih allein, fo Hart fid
ber Wein nur jdhwer, weil im Moft viele Eiweik- i Pettinftoffe

- enthaften find. Diefem Uebelfrand fann man durd). Entjdleimen bed

- Mojtes, oder durd) Bftern Wbftichy joldjer Weine abbelfen.

~ m beften ift e, man verfibrt in ber Weife, ba’é man Dben

: @HIﬁﬁﬁﬂ’mﬂ»ﬁ mit anhem Mojten mifdt; jo gibt 3. B. cine Mifdung

~von /s ©pleaner und 25 Riesling bﬂrsugl’,@m Wein.

¥ ﬁnen aelben Sploaner. Jnbe bet ndherer Betvadtung erfenut
 man, baff biefe Sorte mit bdem griinen Syloaner identifd ift. Jn
- ber Miederung treibt der Oylvanerjtod Fréftiger unbd behalten bdie
 Tvanben cine griinere Fdrbung Jn der WMitte des BVerges indep

. ©plvaner taugt nicht viel; indep bdie gevinge Tricbiraft und Trag:
x fm‘&:rt foldher Sticke ift meift davin begriinbet, daf biefelben auf zu
irm?nem, ungeeignetem Stanbdort ftehen.

ufer dem gritnen Syloaner unterfdeidet’ der Winger and) nody

ift bie %egetatmn bes Stoded eine jchmwdadjere, bie Traubenveife tritt
~ frither ein und farben fih bie Trauben mehr gelblich, fomwie audy
- die %eem fleiner Bleiben. Der %Bmaar fagt vielfad), ber gelbe




Bei der Pilanjung ded Sploanerd foll man namentlid einem
Umftand Rednung tragen um ausdanernde frijtigeve Stode gu evhalten,
b. D). man foll den Stod nidgt ju frith auf Frud)t jdneiden, b. .
feine Wiiglinge bis jum 4.—>5. Jabve anfdneiden, je nad) der Trieb-
frajt dez Stodes, dbamit dad Wurzehvert fidhy friijtige. Der Sylvaner:
ftod Dat eine fcf]rmhd}ere Bewurzelung ald viele andere FRebforten,
uih exfieeden Ddeffen Wurgeln fid) mebr flad) im Boden.  Dbgleid
bei guter Pflangung der Sylvaner vielfad) fddneds Holy in den
erfren Jabren treibt, jo foll man bod) vorfichtig fein, damit man
fidh nicht g{eicﬁ sum langen ©dmitt verleiten lafje, weil fonft fdon
nad) wenigen alren bie Irw{:-fmft und Tragbarkeit der Stode
- wefentlidh nadfaft. Anudy foll man tn den exften Jahren der Pilanzung
jorgfdltig die Thauwurieln entfernen.

2, Brr Rleinberg. (Allemand, blanc perlé).

Der Kleinberg ift ecine uralte Rebforte, die man faft iibevall
angebaut findet. An der Unter- und Mittelmofel beifit diefe Sorte
audy Rlemmer; in andern Gegenden iﬁeuﬁfi;lfnnbé fowie in Defter-
veid)-Ungarn  Glbling ober weifer Alben; in Franfreid) wird jie

,Burgeols pber Allemand“ gemamnt; biev ju Lamd nemnt man jie
o Rheinfrenid)”.

Dey Kleinberg ift unjere ftarfwiichfigite Sebjorte. Der @tﬂc! =

ift bauerhaft und erveicht ein bobhed Ulter; da3 jdhrige Holy ijt
Der Regel dider als beim Riedling und hat eine brauncithlie Farbung.
Ein davatteriftifher Unterjchied mit dem Riesling befteht ferner davin,
bafs fich beim Rleinberg bie alte Rinde jhon beim 3- ober 4jihrigen
Dol leidht [o8l6ft, wdhrend jelbe beim Riesling feit an dem Sdhen=
fel Baftet.

Dad jibrige HDoly ded ﬁ‘i’emheegﬁ it bunfelbraun, jiemfidy dick
mit furzen “"ntnzmﬁhim, gefurdt und jhwars apunftn:t bie Augen 1mh

_gruﬁ und ftumpf; die Blatter find ziemlid grof, vungelig, wenig :

eingefditten, Dunfeigriin, bdrei= Did finflappig, fcharf gezabut und
an der Unterfeite etiwas befaart; die Triebipigen find rithlich guiin;
die Trauben find grof und giemlich bid erig; bie Beeren find did,
etwad linglid), gelbgriin mit bitnner Beevenhaut; der Saft i§t m&ﬁe\:xg,
it und ofhwe Avoma; die Reifezeit ift mittelfrith.

Sn frithern Jahrhunderten wirde der Rleinberg %ﬁft ithevall an-

gepflanst und verdringte ex den fauven, grofen Heunifd. Der Haupt:
qeund diefer fo groen BVerbreitung tvar wobl feine dberaus grofe

 Fruchtbarfeit. Nod) fegt pflanst man ﬁ}n dort am, wo man [}Mm
-.j&@ﬁﬁ; auf Maffenprodbuttion halt.
Dod) in dev neuern Jeit hat feine %npffﬂngung bedeutend ab-

~ genommen, fo am Rbein und an dev Untermofel, wo man heute faft - RS

nur Riesling und @qinnner pilangt. ﬁluct;s in ber Baumid;m ﬁﬁf&’
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and an der Hardt vernadlaffigt man den Anbau bed @leinbergd und
pflanzt Splvaner.

Gin berfipmter Ampelograph fagt: Dev SKleinberg finbet fidy
no dort Haufig vor, wo man i neuerer Beit nidt viel fitr den
Weinbau gethan und wo man mehr auf Duantitit ald Qualitdt des
Produtted fieht. :

 Der Reinberg hat mandje grope Dangel. Seine Tragbarteit
ift feine beftandige. Jn giinjtigen Jafren liefert ev wohl viel Wein,
indels find joldhe Jahre nidyt febr baufig. Wegen des frithen Aus-
tricbes Teidet er Teidit vom Maifrdjten; bei Regemwvetter wihrend ber
Bliithesett fallen die Gejdpeine feicht duvd) bie Blitthe und iibt oft
per Hewmourm grofen Schaden; im Derbjt werden haufig die Trauben
jehr vom Sanerrourn heimgejudht ; aufperdem unterlicgt ev am meijten
bei Megemmwetter der Tvaubenfaule wegen ber biinunen Beevenhant.
Der Stodt neigt ferner jur Cntavtung.  Der Wein ijt ditnn, wifierig,
fawer, bougquetfod und wird anf dem Lager leicht zihe; ber Wein
fofl darmm mit Riedling oder Sylvaner jur befiern Haltbarfeit und
Berbefferung vermijdht werden. '

Dbgleith wir Defjere Traubenforten fennen alg den Klginbera,
jo ditefen wir dodh nidgt diefe Jebjorte ausrotten, weil fie fitr und
audy mandpe nidht ju unterjdibende Borgiige befist. Berlangen an-
bere Rebforten zum guten Gedeihen Deftimmten Boden und bejtimmte
 Qagen, fo gedeiht ber Qleinberg faft dtberall. Der Qleinbery ift
jerner bie ©orte, bie und, die wir suteift auf die Duantitdt ange-
toiefent find, immer nod) die grivBten Maffenertrige liefert.
 @oll jebod) ber Kleinberg bie hodjiten Grirdge liefern, und das
qubfgte Lebendalter erreichen, o wdhle man zu feinem 2nban einen
chwas feudjten, frijden, tiefgriindigen Boben, Denn alddann ijt jein
Wadgsthum um jo Friftiger und von einem friftigen Bitgling ijt ein
veither Traubenertrag abhingia. — Allerdingd im Berhiltnify muff barn
audy fein Stanbraum ein weitever fein, weil er fonit feicht um Holye
friger wird. Txifit man jo namentlich beim Rleinberg die {dbnjten
Traubert, wo er frei jtebt, an Wegen und an Tercaffen. |, Stelle
 mid feei, id) trag div fiiv dret”, fo tuft uns ja der Rebitod Deutlid)
gt Man vermeide beim Unbau hes Rleinberad flachgriindige, mebr

'f‘_f;q';tme- Biden, weil ex hier leicht durdh die Biithe fallt. Sein
._-"l@fgﬁ?r_@taﬁbart ift it den fogenamnten , Biden” am Fuh der Berge.
o Beim Qleinberg -Bﬂ_.ﬂ_-_'ﬁﬁ-.t '-eim--_,%ii:ggung alle 5—6 Jalre.
- (@ine g baujige und jtavte Dimgung fdhadet nur, weil er in
 Folge au ftarfen Saftandranges gum Poltriger wicd und leicht dirch
“bie Blitthe fallt, pber audy von der Mandhe befallen wird. Jn den
fogenamnten Yderwingerten whe 3. B. gu Abn, wo bder fleinberg
: Tiefert, foll man folgendes fhuu: PMan pilange bie Stode vedt eit,
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fippiq ind ols treibt unbd oft erft nady 10—12 Sahren Traunben




diinge nicht mit dem jtidftoffhaltigen Stallmift, fondern mit Rali und
Phosphoriduve. Man fdneide bem Stod lingeres Holy anm, ziehe
ibn auf lingere ©centel und belaffe felbjt mefhreve Biiglinge. it
afsdann der Stod in einigen Jahren in feiner Triebtraft gejdmidt,
jo fritt aud) die Frudjtbarfeit cin, da bie Gefdeine nidht mehr fo
leidgt burd) die Bliithe Fallen. :
 Diefelbe Crfdjeinung fieht man aud) bei Objtbaumen. So lange
felbe itppig ind DHoly fdieflen, fepen bie Bliithen FTeine Frudjt an.
Crft wenn der Baum erftacft und der iippige Trieh etwas nachlaft,
tragen bie Baume Friidte. _ o ;

on magern Boden ijt felbitveritinblich aud) beim Rleinberg eine

Diingung in tivzern Jwijdenviumen angezeigt. |
Die Crziechungdart des Rleinberg muf feinem Wachsthunt ent-

fpreciend eine bihere, lingere fein. Geine Frudjtbarkeit ijt abbinaty

ven mehr Lingerm, alten Holze. Um bejten ift 8, Friftige Schenfel
von 50—80 Etm. am Boben hinguziehen; ferner HBapfen von 3
Augen und Birglinge mit 16 —18 Augen anzujdmeiden. Der Sap
foll babei ein weiter fein. Gine folde Mujter-Graiehungdart bes
Rleinbergs findet man w. A zu Wellenjtein. Dort liefert bder Kiein-

berg aber aud) Grivige von einem Fuber Wein auf je 4—5 Aves ,;-._'f

in guten Jabren, 5 : e
 Oang verehrt ift inbef ein gamz furzer Sdnitt beim Rfcinberg;
Diejes gilt namentlidy fiiv gang furze Schentel. Die Stocke ver-,
Eiimmern al8bann und lefern wenig Trauben.

3. Ber vothe Rleinberg oder Foldjert. (Allemand rouge).
: Der vothe Kleinberg, bhier zu Land Foldert genamnt, liefert
gewdhuli) nody groRere Crivige (I3 Dev methe.  Dol;, Blitter und
Form der Trauben find biefelben wie beim weifen Rleinberg. Dody
find bie Trauben und Trvaubenbeeven etwad grofier, und bdeven Fiiv-
bung ift Dellvoth. Der Foldert liefert prdchtige, wunderichiine
Frvauben, bie oft als Tafeltrauben Bervendung finben. Die Reife

tritt etwas frither ein wie beim Rbeinfrenjch. Der Wein des Fol- M

cect ift im @viden lieblih und hat wenig Saurve. Dod) wegen
be3 geringen Alfoholgehaltes ift e8 fein Wein fiivd Lager. Der
- Foldpert gedeiht mod) gut in geringern Biden und Hihern Lagen,
wo andere Sorten nidht mehr gqut fovtfommen. S biefer Hinjidht

und in Bezug auf feine Maffenertvige und jeine ziemlich regelmiifpige

Tragbarfeit verbient ber Foldert gropere BVerbreitung. Hier u
Land ijt e haufig im Kanton Remid) angebaut. i

4. Ber gelbe Octlicher.

Der Ortficber ftammt aud Franfreid). Durdy Ortlieh, einen
Effifier, wurde dieje Sovte in Clfaf eingefiihet und fand dort arofieyi -
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o Berbreiting.  Die Sorte ift ferner unter folgenden Namen befaunt:
- Petit mielleux (fleine Sithtraube), Heiner Raujdiling, Knipperle, Elfaffer,
Der Stod hat eine jtarfe Vegetation. Dad Holg ift vothbraun,
engtnotig, die Vldtter find grof, did, ledevartig, wenig eingefchnitten,
Oberfeite bunfelgviin, Unterjeite graugriim; die Triebpiben find ftact
wollig; die Teauben find flein, furg, colindrijd), mit fleinen gelben,
Dit enven Beeven; die Hitlfe ift binn; der Saft angenehm, bod
ohuie bejondeves Avoma; bie Heifeseit ift mittelfriih; die Fruchtbars
grop.
o= _ Jm vovigen Jahrhunbdert wurde der Drifieber ftart im Gliak
o] gang ungiinjtigem Tervain angebant und hat durdy reiche Erirvdge
- Den Wobljtand diefer Gegenbden begriimbet. Er ift némlich gans an-
.~ ipudi3lod in Bezug anf Boben und Lage. Wegen der frithen Reife
- gedeibt er inm magerm, diivven Bobem, und felbft auf Hihenlagen,
o 8 vedit windig ift.  Ja, namentlich foldhe fdhlechte Lagen find
it ibn der bejte Stanbort, da in feuditen Yiederungen bdie Trauben
- im Herbjt viel vom Sanevwurm leiden uud wegen der diinnen Bee-
- renbaut leidgt faulen. Der Orvtficber fann ziemli) Hohe Wintertilte
- ausbalien und ift in der Blithe fehr bdauerhaft. Er ift eine ber
. reidhtragendjten Rebjorten; 40—50 Trauben per Stod unbd ein G-
- teldgnif von 10—20 Juder Wein pro Heftar find babet feine
~ Oeltenbeit. Haben qud) mitunter Frithjahrafrofte die Gefdjeine zerftort,
. o liefern die Mebenaugen nod) viel Trauben. Der Wein ift mild
amd angenehm, mit wenig Saure (6 pro Mille) und geringem Alfo-
- bolgehalt. G ift davum nicht fiivs Qager beftimmt, fonbdern foll
- Dald verbroudht cber mit anderm Bherbern Wein verfdnitien werden.
© lm ber bei Regenwetter im Herbit leidyt eintretenden Trauben-
~ fdule vovzubeugen, blattet man die Stode in der Jibe der Trauben
- etvag ab, wie e im Glfaf {iblidy ijt (was indef bei anbern Tvau:
- benforten verwerflid) ijt). Wie bemerft, pflanst man aus dem Grunde
~ den Ortlieber auj fuftige Standorte, wo daun die Traubenfinle nidt
- o gefibelid) ijt.  Diefe Sorte verdient grijfeve Berbreitung audy bier,
o jie bid heute nuv febr vereingelt anzutrefien ijt 5. B. zu Deyfermithl. (

5‘1 Eit ﬂ“trﬂn“ttr’d‘h 1) i .
Diefe Rebforte fammt aus bem fidlicdgen Franfreidy. IJn ben

vemmadier, Madytum, Wormeldingen ju Schengen.

Ber Gtod widyit Friftia, das Holy ift ftarf und weitfnotig; bie
Blatter find groff, tief eingefdnitten; die Oberfeite vaul, buntelgriin;
bie Unterjeite wollig.

.~ Die Trvauben find grof, &ftig, loder; bdie Beeren von mittlever
. ®ripe, vund, gelblichgrimn, langjtielig; die NReifezeit ift jpat.

~_ Der Sdmitt mup, wie beim Rleinberg, ein langer fein. Die
~ Sorte ijt dbann febr traghar und entwidelt fih namentlich auf Ratfs

ﬁiﬁﬁgtn Weinbergen findet fie fid) allenthalben zu Wafferdillig, Gre-
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boben redit friftig. Die Trauben find bouquetlod von fadem Sejdhmad.
Die Gorte ift nidht jum weitern Wnbau 3 empfeblen.

6. Ber Gutedel. (Chasselas),

_ Der weife Gutedel, in Deutihland nRradigutedel“, Bier zu
Land wie and) in Sranfreid) ,Chasselasé, (chasselas blane, chasselas

~de Fontenaineblean) genannt, ijt bei und an Hauswdnden und in Gdrten,

feltener in '%eiﬁnﬁﬂg_en angepflangt.  Jn veinem Sap in den Wein-

bergen trifit man fie i Baden, wo jie Rvadmoft Geift und bie

- Tofftigen Seavkgesfier Weine Hiefec,

Die Erziehungdart ift dort auf Biigking und Bapfen, und bringt

~ ber Outedel hobe Getuige an Wein. A o por Sdweis (im Wad-
- land) und im Glfaf ift diefe Sorte in Beinbergen angepflangt; jie

ied bdort auf Bapfen von 2—3 Yugen angejchnitten und Iliefert

chenfall3 grofe Grtrdge (20 Fuber pro Hectar). Die Sovte ift alfy

I Begug auf Shnitt widyt empfindlich.  Davun, und weil jhon vaz

unterjte Auge fruchtbar, ift ber @utedel namentlich juv Spalierzucht

- eme dev werthoollften Traubenvarietiten Bur Grziehmg von Tafel-
- trauben it fie viel in Frantreich (befonbders in der Umgegend vou
; Sontaineblan, im Dorfe Thomery!) und aud) in Dentjehland ange-

giemlidh did, wweitbnotig, rithlichbraun bis graubraun; bie

find giemlid) grof, tief eingefdinitten, nad) Unten verbogen, von frifc-
qgriiner Farbe; die Triebipiben find fupferbraunglingend: die Trauben
find grofy, lang; die Beeven grof, fugelvund und bei Reife jehion
gelb und durdijdheinend, in warmer Lage auf dber Sonnenfeite gebrdunt.

baut. Der Stod hat ein ftarfes Waddthom ; das jihrige Holy it
! ¥ EI (oAl

25 ~ Die Reifezeit ijt ‘mittelfrilh; die Beerenhaut ijt giemlich dik, das

Becreninnere wobl fleifdyig, docy sugleich faftia; der Gefdmast ift
mild und angenefur; der Gutedel liefert Wfﬂti bon 20% Buder mit

e 5 pro Mille Séanve.

Der Gutedel liebt feudtes, mifig warmes ©fima unb feudyten

- Boden zum guten Gedeiben. 3n trodener Qage, anf ber Hihe und

Teveafen fillt er (eidht durch die Bliithe. G vertrigt von affen
Tvaubenjorten dag meijte BWaffer im Untergrund und gelangt na-

Imentlich in foldem Boben gur beften Cniwidelung nnd  hodjiten

.'Efqgﬁ-q-g'fgig_. Br ift darum gum Anbau in niedvige, flache Lagen
geeignet und erveicht der Stod hier ein hobes Alter.
Der Stod ift nidt empfindlich im Winter; dodj bei Jtegenweiter

in ber Blitheseit fallt die Blithe feicht durd,

~ Der Wein des Gutedels it mild und Bat wmg Séure und
Cutratt. 18 Weinbergatranbe indel 1jt ev fite Diefige Gegenden

mdt gu empfehlen; er verdient jedody immer nod) grifere Verbrei

~in ber Gpalierzudyt, sur Belleidung von Hanswinden und Mawern
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\ Als fire Abart des gewdhnlichen weifien Gutedeld ift ju ermwihnen: e
- Der gefdylintblntterige Gutedel (, Petetjilientraube”), <538
= derney find von den quten Barietiten ans diefer Familie zu nennen:
© Der vothe @utebel (chasselas rose) und der Rémigsqutedel
(chasselas royal) und ber Muscatgutedel (chasselas musqué).

Dev tveifie Gutedel ijt indefy die befte und ertvagreidifte Sorte
Ddiefer Familie.

,, _".’_?f'. BDer qelbe Muscateller, (Muscat blane, M. de Frontignon).

Dev gefbe Muscateller ift ur Weinevzengung in  fiidlichern
. Siandern, wie Jtalien, Steiermart, Siidfrantreidh, biufig angebaut.
- 3n Deutjdhland wnd aud) hier zu Land ijt er vielfad) zur Graielung
- von Tafeltrauben in Gdrten und an Hauswinden angepflanzt. Ver-
 cingelt tuifft man ibn aud) in ben Weinbergen.
e Der Mustateller ift eime Dualitatstraube erjten Ranges, bdod
: mie in Berhaltniffen, die fitr ihn pafjen. Hier su Land veifen die
Lrauben muv in bden bejten Jahven. Wegen der fpdten MReife, die
- Dielfad) evit nad) dem HRiesling eintvitt, foll er darum nicht in die
- Weinberge gepflanzt werben.
o Der Stod wadft aftig; das ecinjdhrige Dolz ift ftart, voth:
- braun mit groBen JInternobien; das Blatt ijt mittelqrof, fwenig tief
Aelappt wund giemlid) jhavf gegabut; die Tvauben find iemlich grok
und lang, die Beeven grofy, vund, gelblichaviin, auf der Sonnenjeite
~ braun gefledt; bie Hitlfe ift bick; das Beeveninnere ijt fleifdhig, mit
- ausgeprigtem Muscatgefchmad. | .
- Das Doy reift in unferm ndvdlichen Rfima nicdht jedes Jabr
- aud und leidet bei ftarfer Winterfalte (eicht Noth.
- s Tafeltvaube gedeift er fhon in minder gutem Bobden und
Rage.  Bur Weinergeugung foll e indef in bie bejten, trodenften
- wid jounigjten Lagen jur Crziclung eined vorgiiglichen Arvomas ge-
~ pitangt werden. : : '

Der Mustateller famn - auf Furgent ober langem alten $Holze
. ergogen werden; am beften gebeibt ev in der Spaliergudyt beim Bapfen-
- fdnitt, woeil der Stod damn feine volle Tragbatfeit bebatt.

% 4 [
4B A

:;_‘_ . Der Muscateller leidet leiht vom {dmavsen Brenner und Vidium.
~ Barietiten des Muscateller find: Der rothe und blaue Muscateller.
. Die blaue Bavietat gehirt gu den frithreifenden Sovten; inbef

~ ift Ddiefe Sorte in der Bliithe empfindlich, was beim gefben unbd
- cothen Muscateller nicht der Fall ijt.
: ' 8. Ber Heunifd).

- Der Heunifd) ift eine ber dlteften Traubenforten. €8 iwivd
bevidhtet, fie fei tm Jahre 920 von ben Humni and Ungarn nad)
- Deutfhland eingefiiprt worben. Sie bilbete gur Feit in Niederdit-
2
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-mé[], Ungarn fowie audy in Deutichland, namentlich am Rbein, bden

Hauptrebfay.  Man ftellte damals feine grofen Unfpriihe an die
DOualitit des Weines, und daber mag wobl dieje Nebforte wegen
per grofien ‘Imgﬁarmt und ber fdhonen, grofien, gelben Trauben fo
jebr verbreitet worden fein.

Deutte inbefy ift fie in jenen Gegenden meift wieder ausgerottet
und durd) beffere Gorten erfept. Man findet den Deunifd and) ver-
eingelt hier su Land in ben Weinbergen, und fef&{t in grifern Pilan-
gungen zu Bous, Mevtert und Born. Die Sorte ift Hier befanut
unter Sem Ramen L HinjdY.

Der Stod ift von Emfhgem Wadystum, bas jéhrige Holy ift
Em'f mmtghebmg, bellviolettbraun gefdrbt und geftveift; bdie Blatter
jind wenig tief gelappt, fdarf bezahnt, dunfelgriin, _ﬁgtL Unterjeite
behaart; die Trauben find grof, lang, foder; die Beeren find grof,

gefﬁhcﬁgrun Linglich, an Der Sonnenjeite Bratm gejledt; die Hitlfen

find didf, bei Bollveife auch diinnbhautiy; der @aft faner, wafjerig;
bie Traubenftiele find I-:mg und auffallend ditmm und briihig, jo baﬁ
bei Stiivmen fic leiht vom Stod lodgetrennt werden.

- Der Heunifd) ift anfpruchslos an Bobden, Lage und %e&anbl’ung
Man finbet ihn bort, wo bder Weinbau nodh ein gan primitiver
ift. Der Wein ift geving, wifferig, fauer.

Sm Sabre 1644 wurde in Cljafs eine jtrenge iﬁernrbnuﬁ%i ex=

faffm, ver Anbau beéﬂﬁf)tum[:ﬁ fei bei Strafe verboten. Diefe Reb-

~ forte verbient audh bet und ausgerottet ju werden, da die Si:muf:eﬂ

ben Wein aus anbern beffeven Traubenjorten verfdlechternt. . 0 |

II. Rothweintrand en
A. Qualifdfstrauben

1. Dex blaue Burgqunder. 2. Dev Frithbuvqunber. 3. Die Firbertraube.

1. Ber blaue oder [dymm:ge Burgunder, audj $fp§thutgunhtr.

Frane pmeau

- Dieje Sorte ift unter fﬂ[gmﬁﬁ Raren befannt: Pinot noir,
Pineau, Plant noble, Auvernat noir, RNoivien, Clevner, Rebroth. .

G ftammt, wie jein Nante bezeichnet, aus Burgund in Srantreid.

G ift die edelfte Dualititstraube. TWas ber Riesling fiir Deutjd-

fand, gur Erzielung ber Hodjedlen Produtte, das ift fiir Franfreid)

ber Burqunder. Gr liefert dbad Matevial zur Herftellung der hody-
edeln  Burgundermweine. AB CElavet abgefeltert iff bder Wein bdez
 fdymarzen Burgunders dad %3::91:1:& Dem ber frangdfijhe Champagner
~ feinen Weltenf verbankt, <
Wan findet diefe Rebforte ferner angwﬁanﬁt in grofern Com=
.#{&g{u' in Apmannshaufen, Jngelbeim, tm Abrthal, in %aimt, %' S
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i Tivol,
T DHier zu Lande {ind nereinggﬂt Anlagen zu Depfermithl, zu Wor- =
~ melbingen, Sdiengen und im Trintinger Thal. B
- Der Gtod it von migigem Wacpsthum. Das Holy ift bditn, =
graubraun, engfnotiq; die Bldtter find mittelgro, vundlid, dreilappig,
upf gezahnt, an der Niidfeite etwad behaart.
e Perbit tritt eine BVerfirbung ded Laubes ins Rothlide ein.
sauben finb flein, bdidytbeerig, walzenfbrmig; bdie Beeren find
Tund ober fﬁngﬁd], je nad)y bem bdichten Stand, {din blan S
drbt und jiemlich ftact Dedujtet; bie Hitlfen jind mittelmihig did;
5 Beereninnere ijt faftig, der @aft it fiig; er bat 20% Buder T
~ambd mur b—6 pro Mille Sduve in guten Jabren. . X
~ Der jdwarze Burguuder nerIangt sur Anpflangung milden, frif-
- figen, maBig feuchten Boden. Jn Burvgund gedeiht er gut auf drai-
nivtem Raltboden. Jn Bezug auf die Lage ift er nicht wihlerifd. _
= @y oerfeiert nicht feiht tm Winter und ift in der Bliithe nidt
- empfindlich; ev ift ziemlic) widerftandsfihig gegen Oibium, jdwarvzen e
- Brenner umd Pevonodpora. JndeB [leiben bdie Trauben dbnlid) wie BT
~ anbere Traubenjovten vom Heu- und Saverwurm. Seine Frudt- e
- barteit ift mittelmapig, dodh siemlid) vegelmdpig. g
Er fiefert wobl md;t fo viel Wein (3. B. in Burqund pro
- Peftar nur 1%z Fuder, in Apmannsdbaufen 16 Heftlir.), dod) erfesst i
- -ii_r.s; hohe Qualitit den Audfall an der Duantitit. Jn Franfreid)
~ wird der Burquuderitod neeift anf Babfen gejdmitten und ijt dies
- burd) den Boben bebingt. Jndef bei und, in dem Frdftigen Boben,
it cin Sdmitt anf Schentel, Biigling und JFapfen angezeigt, rveil
fonjt jeine Tragbarfeit zu gering dre, und der Stod zu fehr ind
' Holz treiben wiirde. Der Stod verlangt reiche Diimgung. %cgm
~ ber frithen Meife pilanze man den blawen Burgunbder nidht in ber
. Nihe von Wildern aw, weil bdie BVigel Hier den Tvauben zu arg
 jufepen.
. Dort wo der Burgunder zur ﬂtnﬂ;me:nﬁewtung dient, muf Die
Maifthe 8—14 Tage lang in ecinem gefefifoffenen @einﬁ gibhren,
~ bamit der vothe Farbjtoff aus den Hillfen ausgelangt werde.

2. Ber Triihburauuder.

: Der Frithburgunder, cine BVarietit bed Spéathburgunders ﬂher
blanen Burgunders, trigt folgende Mamen: frither Clioner, Jafobs- -
- Anguft-Magdalenentranbe. Lo
~ Der Gtod gleidht durhaus dem blauen Burgunder. Indeh bie i
- Tranben veifen jriifer, etwa gegen Gnde Auguit; die Trauben find -
 lodever, die Beeven etwad feiner und weniger zuderveid). . i
. 2= - TE
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e Frithburgunbder ift die friihreifendite unferer Rothweintrauben,

Er wird bdarum Daufig als Spaliervebe in Gdrten und an Haus-
wdnden gejogen.

€r gedeibt nod) gut in ber Gbene, felbft in armen Sandbvden.
@ liefert bei reidher Ditnqung gqute Gvtrdge; fein Vroduft ift
ein guted Matevial jur Sdhaumweinbereitung.

~ Der Frithbuvgundber ift fruditbaver ald der Spatburgunder; er

iit anfpruchsfod an Boden und Lagen. Der- Shnitt foll auf Biig-
ling gefdjehen. Jnmbep auch bei Bapfenjchnitt in der Spaliersucht
fiefern die umtern Augen fdhone Tranben. Das Holy veift jedes
Sabr gut aus. :
3. Bie Firbertvaube, (Teinturier.)
Diefe Rebforte fithrt nodh folgende Nanen: Blut- ober Tinten-
traube, i Franfreid) Teinturier. _

Dicfe Namen find davin begriindet, daf der ©aft diefer Tranbe
jdhom blutvoth gefirbt ift, wdbhrend bei den ambern rothen Trauben-

forten mur bie Beerenhaut voth, das Beereninneve aber weifs ift.

T Die Fvbertraube follte in Feinem vothen Weinberg fehlen jur

Crhohung der Farbe unjerer Rothweine. Man pilanse etwa Ya dor
Slidye damit. i ks |
Der Stod gleiht dbem Blauen Burqunder. Dad jihrige Holz
it dbunfelvoth vder blangrau; bie Blitter find tief gelappt, vithlich
gritn, jur Beit der Traubenveife daraftevijtijch bunfelviofett; bdie
Trauben find mittelgrof, linglihrund; bdie Beeven find mittelgrof,
langlichrund, fdjwargbla gefirbt; die Hiilfen find did; der Sait
dunfelblauroth und im Gejhmad etwas berbe und fauer; die Reife-
geit ift eine etwas fpdte; die Frudjtbarteit it mittelmifig.
_ Gujichung und Behandlung follen wie beim Pinot fein: ein
(dngeved aftes Dol und Erzichung anf Bogy

follte audy bier mebr verbreitet werder.

B. ®uanfifdf:

fstrauben:
1. Der Gamay noir. 2, Gamay d’Orleans. 3. Die WMiillerrebe.
: 1. Ber Gamay noir.

~ finbet bier ju Band bie Fdrbertraube mur vereinmgelt zu Mertert,
- Grevenmadier, Deyfermiihl, Wovmeldingen, Mondorf. Diefe Rebjorte

Diefe rothe Traubenforte fitfet fener folgende Namen: Gamay

~de Liverdun, Gamay petit, in Sothringen Grosse race wmd Bier

»Didvoth”. Man trifit diefe Rebforte hier angebaut auf Depfers

miihl, Schlofs %rﬁ&nm, Wormeldingen, Stabtbredimus, Greiveldingen,
Mondorf, Schengen, Remerfthen und Trintinger.

- Ber Gamay noir ift in Franfreith weit verbreitet und wird aueh

=

immer ~mebhr in Deutfdland angebaut zur Grjielung billiger Roth-

- _.|-$ 2
# - - __4.
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~ weine. Der CStod ift febr fruditbar; er treibt verhaltnipmégiq
.~ idwadyes Doly; bas jdbrige Rebholy ift hellbraun; die Blitter find
~ weniger gelappt al® beim Burquuder und ijt die Bezabnuug etwas
~ ftumpfer; bie Trauben find mittelgrof, bdidht; die BVeeven ziemlid)
-"mﬁ; Duntelblay, biunhiutig und jaftig.
Der Stod verlangt furzen Shnitt, fuvge Schenfel und Sapfen
ugen; beim Unfdyueiden auf Biiglinge erfdhiipit der Stod
afd) und werden die Trauben nidht vollfommen. Gr reift
“als der Binot. Diefe Eﬂeﬁfurte ift geniiglam an Boden und
Gie gedeiht vorziiglidh in niedern, tiefguiindigen Lagen und
vt bort fdjone Crivdge.

2. Ber Gamay d’'Orléans.

~ Diefe Rebforte, aud) Gamay gros oder Gamay rond genaunt, ift
gleidfalla fehr fruchtbar. Die Blitter find etwas Heiner ald beim
~ Gamay de Liverdun, auc) die Tvauben find fleiner und fegﬂfﬁtmlg,
Beeven find runh mittefgrol, dimnbdutig; bie Reifeseit ift stem-
ber Des Gamay de Liverdun gleidh; bdoch die ZTrauben find
eniger fitB, der Wein won gevingever Diualitdt.
- Der Sdnitt joll derfelbe tvie bei ber vorgenannten Sorte fein.
.~ Der Gamay de Liverdun verdringt inbeh diefe Sorte, namentfid) in
~ en nivdlidjen Depavtementen Franfreids, tmmer mebhr.

3. Bie Miillervebe. (Meunier).

~ Die Nebjorte beifit in Franfreid) Pinot meunier, Blanche fouille
ﬁﬂ Sie fu[r.:t Diefe Ramen wegen dev me*-lﬁfliatgen Behaarung bdex

n Der Stodt ift von mikig favtem %mfgﬂtnm und jehr aus-
'bnuemb Das Holy ift graubraun, oft bleigrau; bie Bldtter gleidhen
i ber Form denen des Burgunders; bdie Eﬁerfufe ift Dunfelgriin
mit weier MWolle iiberzogen; bdie Unterfeite it Heller und filsiger;
die Tricbfpiten find weihmwollig, mit feinem vothen Rand; die Trauben
find mittelarof, walzenfrmig, bdicht; die Beeren rlmi‘.' it ftfter
‘Beevenhaut; die Reifeseit ift siemlich frith, o
~ Die Miillervebe fammt aus Frombreid), wo frle in ben e
~ iiftliden Depavtements angebaut wird. - Sie it fermer viel verbreitet
~in Dentjdland, mamentlid) an der E:[Ijr, in Witrtemberg. Diefe Reb-
Jorte ift fehr fruditbar, geniigfam in Bezug auf Boden und Lage

Berhiltnifjen.
e Grzichungsart foll wie beim blauen Burguuder fein; die
Miillervebe gehirt ndmlid) ur Familie der Pinots, deren Anfpriide
' '15&& in Begug ouf Sdnitt und Behandlung. Die Miillervebe
ft man !m ung t}emny.{t faft itberall hec wo &ﬁﬂmem gebaut

und gedeiht wegen dev frithern Reife felbjt nodh in ungimftigern |
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I Stapifel.
Eenibrung und Diingung des Rebftorkes,
a. WAdbrfioffe der Webe.

Weldpe Nahritoffe bedarf der Weinftod sum  quten Gebdeihen ?
Dad ift eime der widgtigiten Fragen, die fih der Winger fellen muf.
Da beim Weinjtod, wie iberhaupt bei dev Pflangemwelt, im Gegen-
jap zur Thierwelt feine Ausjdeidung von Stoffen ftattfindet, jondern
berfelbe die aus dem Boden, ober der Luft bezogemen Nabhrftoffe in
jih aufjpeichert, jo find wiv im Stande mittelft dev Chemie leicht 3
evfennen, welded diefe Nahreftoffe find. Nimmt man 3. B. 100 Rilo
frijdjes Hebholz und diret ¢ in einem bejondern Upparat, jo findet
man, dag nur ca. 50 Rilo Trodenfubftany verbleiben; ca. 50 Rilo
finb als FWaffer verdunjtet. Wir finben aljo ald erjten Nibritoff
bas Waffer. |
Die verbleibenden 50 Rilo Trodenfubftany werden alsdamn, .
bebuis rweiterer Unterfuchung, in einem eigens conftruivten Ofen ver- g
brannt, wo die entweidenden flidhtigen Stoffe wieder aufgefangen
werden.  Bei diefer Opevation werden bdie fliichtigen Subftanzen obdey

Gafe von den Mineralftoffen getvennt.
Die 50 Rilo Tvodenfubftans gerlegen fich bdamm in beildufig
48 Rilo fliidytige ober verbrenmliie Subjtans und 2 Rilo Ajche.
Die fliidytigen Subftangen bejtehen aus: 1. Qoblenjiuve. 2.
Stidjtoff. 3. Sdwefel. _ 3
(8 Beftandtheile dev Ajdye ergeben fich dure) bie Unterjuchung : ?

L. Rali, 2. Phosphorfdure, 3. Kalf, 4. Cifen, 5. Magnefia.
Wir haben alfo 9 Nihritoffe der Rebe gefunden: a. bas Waffer,

b. vier Sduven: RKohlenfiure, Schiwefeljdure, Salpeterfiuve  und
%?négf;nﬂﬁme, c. vier Bajen: Rali, Kalf, Cifenoryd, Magnefia oder
Bittererde. i 3

B s e ; : Pty L
Gine weitere widtige Frage fiir uns ift diefe: Wober begieht &
die Hebe biefe 9 Nibritoffe ? s

Das Waffer, fowie die andern fammtlichen Nihrjtofie, mit Ang- 53
_nabme ber Sohlenfiure, begicht dev Weinftod aus dem Boden; bdie e
Roblenfdure eingig nimmt ev aus der atmosphivifgen Quft. (Die i
Buft it befonntlidh ein Gemenge vor 79 vol. % Stidjtoff umd S
21 vol. % Gauerftoff; in 10000 vol. Theile Luft find 0,8—1 T,
Koblenfioff enthalten). T e

Um auf bie Prapis nébher eingugeben, fo fragen wiv ferner:
?ﬁ;ﬁ;«: ‘?E&I;r-ft-uife' baben wir fpesiell bei der Diingung gu beeiid--

L
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Doz Waffer wird dem Bobden in Form von Regen, Thau obder
© Sdmee augefithet, und braudit der Menjd) in der Hegel nidht vdaiir e
~ ju forgen.
X ber atmosphivifhen Luft it ein gebvriges IMagasin von e
" Qoblenfiure aufgeipeichert; die Unufnahme gejdjieht durd) die Spalt- i
- difnungen der Bldtter. - Lo
~ Den Schwefel nimmt die Nebe auf in Form von Schwefeljaure. e
. ud fiix diefen Stoff braucht der Winger nicht zu foraen, ba bie
¢be muv wenig daven bedarf und in den mieiften Biben genug vou
~ Dbiejem Stoff vovhanden ijt, fo . B. find in ®ypabiden reide
~ Menge davon enthalten (®pps ijt befanntlid) jehwefeljourer Kalf).
~ Qalf it in unfern Ralfbden in iiberrveichent IMape vorhanden. -
. Magnefia (Bittererde) it im Boben geniigend vorvdthig; die Rebe S
“pedarf von Diefem Stoff mur feine Duantititen. Eifen fommt bei
© und in den meiften Biden in audreichendent Mafe vor. Sdion an -~
~ ber Farbe des Bobend tamn man den Hihern und gevingern ®ehalt e
an @ifen Geurtheifen; denn je rither der Boden, defto mehr Eifen- e
oryd enthdlt er. Doy fomnen and) Falle vorfonmmen, wo der Bobden o
armt an  @ifengebalt ift, wad man aun dem gelben Ausjehen bder o
Stide bemerft, denn bad Cijen wickt namentlich auf die Bildbung e
- bes @hlovophylla ober Blattgriing der Bldtter. . Jn folden Sillen S
.~ ijt eine Diingung mit Eijenvitriol fehr forberlich, zur novmalen = gt
. Cntwidelung 1mbd guten Tragbarfeit der Rebjtode. Mit Eifenvitriol e
" jind namentli) in Franfreich vorgiglide Rejultate erzielt 1worden B
in fdwadtricbigen Weinbergen; in lepter Beit verfudsweije aud) in B
Dentjdhland. | . :
s find affo in der Regel nur 3 Nibrjtoffe, die wir bet der

~ Diingung erfepen miffen: Rali, Phozphorjdure und Stidjtoff, leptern e
~ in Form von Salpeterfiure. | . |
R Bei niherer dhemijder Unterfudung ftelt ed fid) beraus, bdafk e
~ bie Nebholzafdie 50 % Rali, 15% Phosphoridure und 35% Ralf, &
~ Gifen, Magnefia enthdlt. | : B

: Die Tebe zieht alfo aus dem Boben viel Kali und Fhosphor- L
fiure. Da die Nebholzajde fo reidh an bi;f;n Stoffer ift, .%g ift ¢3
~ jebr unvationell jelbe 3. B. zur Beveitung vor Lauge gum Feinigen s

ber Wafdpe u vevwenden. WMan foll dem Weinftod wieber puvitd=
~ geben, wad ihm entzogen wovden buvdh Holz, Triebe, Trauben, unbd s
alé exfted Grjabmittel gilt die Rebholzajde.

b. Aufuafme der Wahrfoffe. ' = _,_::

_ Die NRebe nimmt durd) ihr weitvergweigtes Wurselipjtem Ddie B
 Rifeftoffe des Bovens auf. Diefe Aufnabhme gejdieht purd) die S8
~ jeinften Faferwurzeln; die grifiern bidern Wurzeln, bdie wmit: einer Sl

Sovfhaut dicht wmgeben find, find nur die Veitorgone, bie Randle der 0

PBilangennahrung; fie Hnnen felbft diveft feine MNahrftofie aufnehmen.



























































































































































































































































































































































































