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. dn Folge giitiger Beftimmung einer hodhl. Regierung unb
Weinbautommiffion wurde firs Jahr 1892 ein afgnlicher Wingerturfus
fiir Wormelbingen und Umgegend anberaumt, wie folder in ben
beiben vorfergehenden Jahren gu Remich und Grevenmadher abgehalten
worden.

&3 ward bejdhlofien, dafp der Rurfusd unddft als stoeitheiliger
«Jrithjahrs: und Sommerfurfus” nod) jollte durd) unjeven Weinbau-
lehrer Heren Mitller im Februar, Miry abgehalten werben. Dbgleidy

o Devr Miiller, in der Abfiht in feiner Heimath Sadbfen in einen

neuen Wirfungslreid zu treten, bereitz feine Entlafjung eingereicht,
fo lieg er fidh bodh, Dem Wunjd ber Weinbauformmiffion und der
Binger Wormelbingend in liebenswiivbiger Weife nadgebend, daju
beftimmen, nod) diefe beiden furfe hier abzubalten — und fo vor
unfern Anugen ein volftdndiges Bild fiber die Rultur bed Rebjtodes
s entrollen, eingefafit in wiffenjdjaftlichen und praftijhen Rabmen,
foweit eg fitr hicfige Verhiltniffe von Widjtigleit exjdheint. ;
Diefe Kurje ju Wormeldingen haben einen fpeciellen praftifden

Werth fitr die Weinbauverhaltnifie hiergulanbde. Dere Weinbaulehrer 2

Mitller ift ndmlid) binnen der zwei Jabhre feines Dierfeins in {Gmmt-
licjen Wingevortihaften ded LQanbdes su ver{dhiedenen Mafen herum-
gefommen; er bat mit dbem Wingevvolf itber alle jehwebenden Sragen
in Betreff des Weinbaues Befpredjung gepflogen; Hat mit dem BVlidk

“bes gemwiegten Praftifers die Mdangel erfannt, die Bier obder dort

nod) unjerm Weinbau anfleben, joie er au _in feinen ﬂ&nrtg&;gen-
mit Sacgfenntnif uns die Mittel und Wege jum Beflern geseigt.
Sm Kurfus zu Wormeldingen gruppiven fich indef die praftifden

Belehrungen, die Herr Mitller bier oder dort ertheilt, in ein woll-

jtindiges Bild unfeved Weinbaued und jeiner su geftaltenden SBufunjt.

€8 wire ju bedauern, wemn die gegebenen poriveffliden Winfe
und Rathjdlige der Bergeffenheit anbeimfielen, und alfo bie bereit=
willigen Opfer, bdie eine Hohe Sanbdesdregierung, befonderd in Dder
leten Beit sur Hebung unfever Weinfultur gebradt, nidt zur vollen *

Geltung Fimen.

Jn ber Abficht, biefen Belehrungen bleibendern Werth zu et

Dalten, fowie namentlih wm auch den jiingern Wingern eime leicht
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bridht ein meued am, jo wirft ber Menjdh jo gern einen BVUd anf dad ver-
iofiene Jahr suvitd und gedentt bder Freubden und Leiden, bie er i biefem
Sabre bdurdhgemadit. Bugleidh aber wird fein Sinn von bdem Gedanfen
exfiillt: T8asd wird dad neue Jahr uns bringen? Wird ¢3 unfere Hoffnungen
realifieren ?’ ober toitd e8 und nod) ardRered Leid und Pein al3 daz lepte
auferfegen? ©o fHat wohl mander von Jhnen, m. 9., gedacht, al3 das Sabr
1891 zu Gnbe ging, und fhaut jept mit Bangen der Jutunjt entgegen, wad
bad Jahr 92 und bejdjeeren wird.

Fenn wir cinen BIE guriicverfen auj dad lepte Jahr, jo werden wohl
bie wenigften von Jhuem, m. §., mit Freude an das Teptrerflofjene Jabr
guviicoenten; bad lehte Jabr, e3 war ein Migjabr, jo mup fidy ver Xand-
wirth, fo muf fidy der iﬁiu?‘er jagen. Die Saaten wurden zum arifiten
Theil durd) ben ftrengen, jo lang anbaltenden Winter geritdrt, und audy bie

Hoffnungen auf eine bejricdigende Weinernte waren jdhon um biefe Beit

votigen Jabred fart becimiert. Dagu fam nodh bie falte, nafie Sommer=
witterung, bie jpate Bliithe bded Weinjtods, das ayge Unftveten bed Heu-
nrma und der Peronmospora, bie fo gehemmte und gerlangjamte Husbilbung

‘und Neife der Trauben, jo daf im Augnjt bei einem Gang Ddurd) bie Wein-
berge jo mancher Winger troftiod die Hiante fiber dem Kopfe sufammenichlug

und in ihm mit jedem Tage bie Hoffuungen auf ein Reitigen der Trauben
immer geringer wurben. Da aber fam ber @eptember mit feinen warmen
und jonnigen Tagen und fadhte bed Wingerd Derz ju neuer Hofinung an,
und auch ber Offober fdhien Ddieje Dofinungen und Erwartun en mebhr unbd
niehr in befriedigender Art wnd Weile gu vervollfommnen, ber mit einem
Male waren die gefitvchteten Nadfedfte da, dad Laub, das heute nodh griin
und faftig, e# war am anbdern Morgen erftarct und exfroren, und bie Trauben
nabutenr mit febem Tage an Giite und Wenge mehr und mefr ab. (&
ward, ¢& mufte qur Sefe gejdritten mwerben, doch — wie wenig Hatten fich
bed Winzers Hofinungen vealifiert, nur fpariich, fpdriicy jitliten fich bie Hotien
Bei der Sefe; am den  im ugujt ned) jdhimen und gejunden Trauben mar
die arbite Menge der Beeven yeritdrt, ausgefreffen, ditvr und jdpears, fanben
fich mur mwenige nody int gefunben, braudpbaven Buftande vor.

Der Sauerwurm, ober, wie jo viele Winger e3 nod) nenmen: pie Mob-
faulnifl, hatte bes Wingers lepte Hoffnungen zu Sehanben gemadgt, uf
einer Flache Weinberg, wo man dad Fahr juvor nody 25 %u’ega:qgeamtet,;bg
mubte fich ber Winger mit 5 Fuber Fujrieden fellen. ®ott fer Tant, dah
per Woft infolge ber Mifernte an dex Untermofel und in anbern deutfden
Ieinbaugegendven immerfin nody einen jo hohen Preis ven 22—24 Fre. pro
Potte erreichte und jo_ben jdwer gepritften Winzer einigevmahen filr dad
grofie Manfo an ber Duantitdt entidadigte. :

TWenn wiv jo mit Cuttanjdung an bie Weinernte bed Tepten Sabred

guriictbenten, und an die viele Mithe und bie Gohen Geldioften erinnern, die
oic Pilege und Bebauung der Weinberge, namentlich bdie Bodenbearbertung,
im f{epten Sabre vevuriachte, und Den enormen Gehaben vergegentwdrtigen, pen
paé pagelwetter vom 15. Auguft im Kanton Piemid), und danu auch in den
einzelnen Ortjdhaften bded Kantond Grevenmather, jo Hier in Wormeldingen
und Ahn, mit fidh gueﬁrad;t, und die fofoffalen Sdabigungen und Ber-
wiifungen buvch) den Peus und Sauermurm ind ﬁﬁehﬁ'@tn'i% suciidrufen, (in
Wormeldingen wurben in einer Traube 6id au 20 und meht Sanerwitrmer
qefitnben) — weffen Herz follte da nidt mit Bangen und Grauen filx bie
Butunft efitlit jein? Wher damit nicht genug. Den intelligenten Winzer,
ber die Jeitungen und Fadpjdriften iiber Weinbau eifrig ber,gﬂgt und ftubdiert,
Beunrubigt jept nod) ein weiterer Punit, unb dad it bie Hrage: ,Welde
Folgen werben dieneuenHandeldvertrige awijden Dentid-
land, Defterreidh-Ungarn und Jtalien in Betreff ber Wein=
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und Tvaubenzdlle fiir unfern Weinbau und Weinhanbel nad
jid) 3iehen?* Die Jehtseit ijt fo febr dem Pejfimismus zugeneigt, umbd,
wenn wiv peifimiftijd) denfen wollen, fo jcheint ea, al3 wenn biefe Frage im
Berein mit den vielen anderen Calamitiaren, die den Weinbau bebroben, nun
nod) vollends unferer Weintultuy den Garaus madien jollte. Dod), m. 9.,
bliden wiv nidht 3u finfter in die Sutunft, dev Winger lebt in der Doffmung,
wenigftens Iggt ihm bdied fein fohmerer, mithevoller Bernf auf.  Laffen e
barum nidht den Muth finken! nad)y den magern Sabren fommen audy die

tten Jabre, wenn diefe beim Weinban aud) nidht o Zﬁuﬁg ald beim Adder-
ban find, der Winger fich eben beguitgen muf, wenn ihm nur alle 10 Sabre
ein guted Jabr bejdieden it. ' :

Die nemen Wein- unbd Traubenzdife goijdhen Deutichland, Dejterveidh:
Ungarn und Stalien geben Foar ie_;g‘i g ernften Befirchtungen fily unferit
Wetnbay und Weinanbel an der O evmofel Anlaf, und johetnen bie hiefige
Weinprobuttion, wie amud bie deutjche auf das Schrerfte u bedroben, fo dak
Jhuen, m. 9., vou gewifjer Seite oud in Gonferenzen, bie unldangft hier
gebalten wwurben, der wohl gutgemeinte Rath erthetlt mwurbe, bmfitvo nieht
“hren ganzen &leif und Mithe mehr dem Weinbaw sit wibmen, fonbern audy
- bem H&:ﬁuu, und im Befonbern ber Biehzucht, fein gutes Redht zufommen
au laffen. ©o gut audy bdiejer Rathidhlag gemeint fein mag, o fann idh fiie
nteine  Perjon mich boch nicht demfelben anjdplicen, und wohl audy Sie,
m, 9., wenn Sie fidy die Weinbauverhiltnifie an dex Dbermofel niifer dar-
legen und iiber Bie newen Wein- und Traubenziile awifden Dentjchland,
Defterreidh-Ungarn und Stalten, joweit fie fiic bicfige Berhiltnifie in Betradst
;Ftl; giehen find, ernftlich uadhbenten, werden ober mitfien meinem Uxtheile bei-
intmen.

Ju diefem Jmwede, m. H., eftatten ©ie miv hier fury auf die ermifuten
neuen Handelsvertrige 3wijchen %mﬂﬁﬂanb, Defterrveich-Ungarn und Stalien
tn Betreff ber Wein- und Araubenzille etwad niber etiugeben. Mach den
neuen Bereinbarungen unter genanuten Staaten, die ja aud E’Iiir bag Grof-
hergogthum -ﬂﬂ;&tﬂﬁurg infolge feined Butritted jum Deutjhen Bollverein maf-
aebend find, betvagen bie Bo ae fitv Da8 Product der Rebe pro 100 Rilogramm:

&t Mojt und BWein in Féaffern 20 M.,
nady ven alten Jolljasen : e, Sheks
filr vothen Matucwein und Moft su vothem Wein vou ehent
bejtimmten Alfobolgehalt sum Berfdhneiden, wnter Kontvolle 10 a
frither ' 24
fite Wein gur Cognacbereitmig, unter Rontrolle L1 SN
frither 5 24
fiiv frifdhe Weinbeeven, Tafeltrauben GRS i g o
frither - S T
fiir mit der Poft cingehende Tafeltrauben von 5 Rilo Brutto-
gewicht und weniger fein Follfag,
- frither : ; 15,
file anbere frijche Aeinbeeren (Tvauben) 10
frither b 15
fite eingeftampfte Trauben : 4
frither 15

Die genaunte Eguﬁnsfmﬁﬁi g fie Wein und Moft in Faifern angefhend,
von 24 Mark auj -?marf;'iﬁ Jo gerin% daf wobl Niewand baran ernft-
lich glauben darf: es werhe baduvd) der beutjehe Weinimport eine Hemerfena-
werthe Junalhme an italieniichen Weinen exjakren und fomit der Weinerport

von ber Suremburgijohen: Dbexmojel cine merfliche Ubnahme erleiden.
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Ynuderd founte fich bie Sacbe bet ben Verjchuittweinen, die in Julunft
mur einem @ingangsgoell von 10 Mart per 100 Kilo anftatt frither 24 Mart,
nnterfiegen, geftalten. Pafi dureh bdiefe Ermaigung der Jmport italienijder
Weine gefordert werben muf, liegt wohl aufer Jiveifel, daf aber hievdurd
bie Sutevefjen wumjerer Obermofel gefdhabigt werden, mbihte iy v meine
Perjou vermeinen. Befanntermafen zielt der gange Weinbau an ber Ober-
mojel auf die Brobuction von Weifweinen hin; jo ifberwiegend hier der
Anban von Weifmweintrauben ift, jo verjdwindend Hein ift ber von vothen
Tranben.

Nur wenige Ovtjdhaften find e, in benen fid) hiev ju Vande veveingelt
Weinberge mit rothen Trauben vorfinden, jo 3. B, in Trintingen, Schengen,
Remerjden, Stabtbredimusg, Greiveldingen, Schlvh Dreiborn, Grevenmadyer 2.

anf Rothweine, nidht aber auf Weifweine, fann jo unjern Erport ven
Weifweinen nady der Untermofel 20. ald Rohmaterial jur Wetnverbefferung
nicht im geringjten benachtheiligen. Deutihland wivd daber nad ivie vor,
wm feinen Bedarf an Weifweinen zu Ddeden, ju ben Dieligen, fiiv die BVer-
befferung jo vortrefflid) geeigneten Weihweinen greifen mitffen,

Die Jollermagigung fiiv vothe BVerfdnittweine hat, mwie ber beutjdye
Reichstangler Caprivi in jeiner Einfithrungsrede zu Dden %un‘bewvertrﬁgeu
betont hat, feinedwegs ben Bwed, die WeiBweinprodultion Dentjdlands wie
ber sum Deutjchen Bellverein gehbrigen Lanber durd) einme Ueberjdwenumung

Deutichlandd mit auslandijdjen Wewnen zu jdadigen; die Spise der Jollev-

mafigung der Wein- und Traubenzolle 1jt viclmehr auf den Fmport frau-
sofifdher Nothweine nady Deutichland gevichtet, und in bdiefem Simme find
wohl audy die Worte ded deutichen Reichstanzlers zu verfrehen: ,Wiv wollen
ben itafienifhen Weinen ein Schlachtield gegen bie franzdfiicdhen auj deutidem
Boben bieten.* _ :
Wenn fo anch fetne divefte Gejahr ber Weifmeinprodultion unferer
DObermofel erwidit, fo finute body ber Umftand, dah im Laufe ber Jeit bas
Publitum fih mehr und mehr von bem Genuf ber oft etwad fauren, und
bagn nod) theuren Weikweine ab unb dem ber billigen, nnd babei liebliden
und gefiinberen Mothweine zwmwenden midte, fiiv unjern Weinbau, wie aud
bem Deutfchlanda die fehwerjten Folgen nady fich siehenw. Do) Ddiejer BVefiird-
tung fteben folgende Punite entgegen. Einmal 1jt in Deutjhland die Kou-

furceny bes Bieves fiir den Wein jchon su dtbergvof, jo Daf midht mehr Daran
¢hadt merden fomn, eS8 werde ber billige italtenijhe Rothroein, wenn audy

iix ben Deutfthern Gaumen nod fo mundgeredt gemacht, das Biev aud dem
Sattel Heben und zum Nationalgetrint werden. .
Daun aber unterliegt aud) der Jmport von italienijden vothen Bex=

idnittioeinen gemwiffen einjdhrinfenden, gefeplichen Vejtimmungen und darf

ber BVerichnitt Telbft mer unter der Rontvolle Der Stenervervaltung gefdhehen.
©o mitfien tothe Berjdnittweine ober Wofte mindeftens 12 Volumprocent
Altohol oder im Moft basd entiprechende ﬁe%uinuient von Frudtzuder velp.
Egtract aufweijen. Ferner der Berfdhnitt felbjt darf nmur wunter ber Fontrolle

ber Gtenervermaltung gejdehen und barf ber Jujah italienijhen Mothweinsd
bei einem BVerfdmitt mit Weikwein dte Grengen von 60 unbd bei einem

joldhen mit feichtem othwein nicht die vom 88'/s % iiberfchreiten.

@ind jo in der Prayid durd bie gejeplidhen %eft’immun$ﬂn dem Jmport

der vothen, italienijhen Beridnittweine gewiffe Grengen gefept, jo wiirden
anbeverfeits, wenn dies and) nicht der Fall, doch ber beutjchen, wie hicfigen

‘SBeinproduttion Hievand feine grofen Schidigungen wiverfahren, jondern ber

ftivfere Smport ttalienijcger Rothmweine titrde audy eime ftaviere Nadhirage
beutidher ober Hiefiger MWeine nady fich giehen. o, wie ber italienijde Roth-
wein in natura ift, eignet ex fich nidgt fiic unjere Bunge, die mebr an den

Gejchmad und das Bouquet bdex fvang. Hothweine gerobhnt ijt. Hm bteit

BDie s%ﬂlﬂﬂﬁtt Bollermifigung bezieht fih aber nux, wie jdon oben gejagt,




M ) N g o L LRSI L ey

T ———
i -
. A A

ZLrauben ald nidht mebr rentabel exfcheinen, jumal bei b
‘von Traubentdmmen, Hilfen und Rernen.

Wetne mit Hohem Altoholgehalt und darbftoffreichthum bei geriﬁgem Sdnre-
gebalt munbgevedht 3u machen, bebitrfen fie hier eined Verfdnitte mit unfern
tetnen, mehr fauvereiden TWeinen, und 1ff nach oben ertwibnten Beftimmungen
jo audy ein Berjdnitt von Weifwein mit Rothwein, der bidher war gerade
nidt verboten, aber bdodh pet[;nn:éﬁtiert war, als offiziell geftattet ampujeben,
— ein Mioment, bad dem Abjas unjerer fo fdnrereichen Weine nach Deutjeh=
land nuy von Rupen jein fann.

Uu britter Gtelle tounte hier in Anbetracht Tomimen bie Bollermifigung
fiiv Weine jur Cognacbereiting, jest 10 Mart, frither 24 Mark; bod hat
bied fiiv mnfere Weinbauverhaltnifie Feinen Bezug, da der gevinge Altohol-
geBalt unfever Weine einen Grport Derfelben gum Bwede der ﬁugmc&ereﬂnn‘g
bon borwherein perbietet. @benjo fanu aud) die Hollermifigung auf Tafel-
trauben unjern Dbermofelaner Weinbau nidt fchiidigend treffen, da bie Dber-
mofel Teine Trauben nad) ausmirts verjenbet.

Wobl aber fonuten bie BolleemiBigungen von frijchen, eingeftampiten
Tvauben, frither 15 Marf, feist 4 Maxt pro 100 Rilo, ju einem Berhingnif,
ja giom Ruin ber deutjben, wie der Ruremburger Rebfultuy fithrew.  ijr
ein ©pottgeld Hnute jo der Weinbiandler feine Tranben aud Stalien beaiehen,
und der Auslaugung der Trefter, der Petiotifirung, ftinden Thor und Rieqel
offen, fo bafy die Nadhjrage nadh beutjhen oder hiefigen Weinen, die in Folge

Der hihern Baufoften und gevingern Hentabilitit der Weinberge viel biber

im Preife fteben, eine von Sahr zu Jabr geringere twerben miifite. ber
aud) bem treten wicber feine Pindernifje entgegen, die unjere ndrbliche Wein-
fultur vor ber Stellung auj den Husfterbeetat bemwabren. Der Bezug italie-
nijdher Tvauben in eingeftampftem Suftande it mit etnem grofen Jtijito per-
bunben unb weijt died {thon die Statiftit nach: Betrigt bdie ttalienijche Wein-
einfuby nad) Deutjhland zur Beit 700000 Doppelzentner, fo madyt bie Trau-
beneinfubr nur 28 000 Doppelzentrer aud; und war fhen friiher der Bolijag
auf Trauben ein viel gevingever al3 auj Wein.  Wenn fowoh! aud e die

- Bufunft dem Jmport italienifdher Trauben nady Deutidland feine grofen

Ghancen in Nusficht ftefen, und jo wnfever Weintultur Hierdurch Toine Radhs

_ %:He ertadhfen téunen, fo liegt der Grund davin: bafy die obervitalienifehen

iite jlhon als Zrauben nidht viel billiger im Pretfe frehen als unfere.
Nebenprodufte, daf aber bie Trauben Mittel unpd Unteritaliens, die in
manden Jabren zu fehr billigen Preifen zu haben fiub, bem Transport

grofe Sdywierigleiten in den Weg ftellen.  Sm diefen Gegendenijt dbie Trau-

benreife cine viel friihere al3 bei und; bei ber grofien Dise aber audy ber
Beginn ber Gahrung und Dierbei bie Gefahr bes Cifigitidhd ecine um fo
grogere. Wer vermag diefe nicht su unterjdabenden Sdwierigleiten bei dem
langwierigen Trandport per Sehiff i bewiltigen? TWeldh Deutjcher FWein-
handler hat nidht fehon den Begug  italientjcher, eingeftanipjter Tranben arg
bereut? Gin Trausport per Babn af3 Eilgut aber, Taft den Besug von

Mittransport

~ Nus biefen Griinben biirfte wobl jdwerlich der Weinhanbdel Staliens
PloBlid) einen Hebentenden Aufjhroung nehmen und dadurdy die deutide, wie
bi Weinproduftion arge ShHadigungen erleiben, wie man jeft in fo vielen
fveifen befiivditet. Daf viefe Befitvdhtungen iibertricbene 1und unnitge, diicfte
mohl n’mb%!genbe Heuferung eines Jtalieners, entnommen einem Avtifel iiber
Staliens Weinprodubtion und Weinhandel in ber Algemeinen Wiener Wein-
geitung, nod) sur Geniige beftatigen: wobl jdwerlid) terbe ~talten unter-
den Dermaligen Juftinden in Folge des génglichen Mangels an Afjeciations-
geift, in Folge gegenfeitigen Miftrauens felbft unter ben bejten Sreunden
i geidhliftlicher Begiehung, in oolge Iangeld an grofen BWeingeidiften,
uur Borhereihens von Prodbucenten 2. bald denm Plap einnefmen, ber ihm
jeiner Weinproduttion ufolge eigentlich gebiifre. '
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Dag find die Griinde, warum Sie, m. ., aud) hewte bei der Exidfi-
nungsfeier ded Wormeldinger Wingerburiud nidht furdgtfam und Gngftlich in
Betrefi der mewen Wein- und Traubenzille der Jubunft entgegen 3u jhauen
braucjen, fonderm filr ihre Pilicht ¢8 Halten jollen, nadg wie zuvor, diefelbe
Ausbauer und Energie dbem Weinbau, dem Hauptererbizweige unjerer Dbex-
mojel, entgegen gu bringen. Und — weun Sie, m. H., von bem, wad BSie
it diefen RKurfen gehdrt und geleent, nun audy die vechte Anwendung in

- Jbrer Praxis machen, wenn Ste anfier der guten Pjlege und BVebawung dex
MWeinberge nodh mit BVerftanduiB und Jntelligeny den Wampf gegen bdie fich
~ mehrenden Hebenfrantheiten und Schidlinge aujnehmen, dann tverden unbd
‘mitffen. aud), wenn nux dad Wetter einigermafen will, wieder veiche und
‘volle Weinernten bed Wingerd Hery evfremen und bdie gange Mofel beglitden,
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Die %mrbr&ge bed Frithjahraturiug umfaffen folgende @agm—'
i‘t&inhe

1. Befdreibung der im Gra]il;mogtgum fuxemburg verbreiteten
 Bebforten mit Bejug auf ihre Anfpriide an Rlima, mg,
Boden, Rultur und wirthfdaftlidye mhmtuug

A) WeiBweintrauben {;D;uahtaté — ﬁuﬂnﬁtntﬁramﬁen}
B) Rothweintvauben (ibem).

ﬂ }se Gtuﬁbmng MMQMQ des ﬂemﬂm&s
d&.) RNihritoffe der Rebe,

By ‘:‘Mﬂgwmm {@taﬁm;ft — Compoft — 2. — -.@unﬁ-s
- biinger).

3. Bie Friihjohrsarbeiten im BWeinberq : | | | ’
 (Mebidpuitt — Gtiden — Biiden — Bodeubearbeitung).

. laakr
i Bebenkunde oder Smpelogen

el groffe Bedentung fitr den Binger bm Eemztmﬁ Der

~ werfdjiedenen S‘Etbfnrten in Bezug auf ihre Anfpriidhe und @Eﬁtﬂ}img &

'E;ﬁt, mt;fbe fdhont im grawen Alterthum erfannt. g
B @o befdyreibt jhon Cato (200 vor Ghr.) in feinem %erf Hde

re rusticat 8 verjjicdene Rebforten, die mit der Beit wabrideinlih
aud Samen entjtanden, und wegen befondever guter darafteri d%(;i@m'
{ tgmieﬁaﬁen i fpecielle Gultur genommen wurden. Golumella be-
 fcjreibt in feinem Werf ,.de re rusticat* jdhon bis 58 %é‘éenbamtﬁtm, )
- ferner Pliniud (70 nach Chr.) in feiney ,historia namrahs“ 83 vers
W;tebﬁu HRebjorten.
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Wi fpeciell auf bie Diefigen Rebfovten eingugehen, fo finben wiv
in bem Werle Columellas eine Sorte unter dem Namen ,,Albuelis
befhrieben. Bei ndherer Forjdung jtellt fich Heraus, dak bdiefe Heb-
jorte identifch ift mit dem in Dentjhland fo viel nerBreitetm.Efbﬁn.g i
ober SPfeinberg, unfermt Rbeinfrenid). Wir fehen aljo, dah bdied eine
jebr alte Nebforte ift, die vonm bden Romern nad) ber Eroberimg
‘Galliend am Rbein und an der E!Rnfet angepflangt wurde. €3 it
alfo leicht ecflirlich, baf, weil died eine unferer ilteften Rebjorten
ift, fie aud) am meiften zuv Gntartung neigt, undb man bdabei fo
hiufig die fogemannten . Putert ober Eerches finbet, Stode pepert di.
Traubengefdeine regeimﬁﬁzg burch die Bliithe fallen. T

A3 Regel in der Laniamrt[ﬂef;-aft gilt ber E&ﬁaﬁ;wmﬁ{a& e N
linger eine und biejelbe Sorte in ein- und demfelben Klima, Boden -
und in den gleidhen Berhiltniffen erjogen wird, umfomehr unterliegt
fie ber Gntartung. Die Rebenfunde ift nady Hermann Githe %a._im,,h
®rundlage unferer gejammten Weinfultur. Eine falfhe Wahl der 1
Sorte fitr das betveffende Rfima oder die betveffende Lage ober den
betreffenben Boben ridyt fich beim Weinbau vecht bitter auf Jahr-
sebute, wihrend beim Aderban auf folche Weifje meift mur ein cin-
jahriger BVerlujt entjteht. W

" Der Weinftod ift ein Kind bes Siidens. G it in- ua]'e:m nied-
fligern Rlima nidyt mebhr fo vedht emﬁﬂmﬁﬁ) Geine  Rultur: St o
bavum bei und eine mehr finftliche. — Jn Jtalien zieht mam bie
Heben in Form von Guirlanden von Baum zu Baum an Mlmen _
b %aapﬂn und fajt die einzige Wrbeit ift Der Sdnitt. R

Dingegen erfordert der Weinban bei und wiel mehr Mithe.
iy find gezwungen, bdie Reben miglichit niedrig am Boden gu giehew,
 fie mbglichjt fuvs ju Dalten im Senitt; denn je nicbriger die Tvauben fiy -
. am Boden befinden, um fo friiher ift Die Bliithe, Enbwidelung und Reife
 ber Trauben, und um fo beffer die Dualitdt des Weines. NE

 Die eingelnen Rebjorten fjtellen bei uns anbere Anfpriiche al3
anbere bet und embei.mlid;s Kulturpflangen. Wenn eine forgfiltige
 Sortenaudwahl bei einer Kultur erfnrberliﬁ; ift, fo ift bies beim
 Peinbau ber Fall. So ift bei und am  meiften Ddie Anpflangung

mebr frﬁk)&etttget jedes Sabr reifender %rmwmfﬂrten ju empfehlen,
g @*:gwi:mg eines trmfbarm Weines., , s
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~ Bebforten W ihve wirtheftlice Seveutun.
L Weigweintranben,
A. Qualitétstrauben:

1. Ber weiffe Riesling. (Gentil aromatique Rendn).

Dev Riesling ift die hervorragendite Traubenforte, Ddie wir

befiben. Gein Wuchs ijt mahig; in den beften Lagen fogar {dwad-
tricbig; das Webboly it filbergrau obder bellbraun, bdinu, geftreift ;
- bie Bldtter find mittelmdpig qrop, tief eingeldimitten, nad) unten
- verbogen, dumfelgrit, und giemlid) behaavt: die Trauben find flein
und fleinbeerig, didgt und in der Form verdnderlidy; die Beerenhaut
ijt dic und punttivt; der Saft {iih und bei Bollveife avomatifdy mit
- cigenthitmlich) fein gewitvztem Gefdymad; die Augen fteben giemlid)

bie Ranfen des Riesling find jtart ausgebilvet; die Triebipigen find
chaxatterijtijcy gelblich und wollig. | ok

e %e@l‘tﬁg (ift ein Gdmling bed Rbeingaues. G hat mit
 Dufeans im Ritbesheimer Berg, im Rbeingau iiberhaupt in ben
befjern Zagen verdringt, und bilbet jest dovt, jowie an ber Unter-

~ der Gaar, an der Hardt bei Witrgburg, in Tirel, der ﬁ'ﬂm,%m .
- biegen und Gffafi-Sothvingen.  Auch i fidliern Lamdern wie wm

tterijtijfien Riedlings:

Um Roein findet man die beften, ¢
~ ftcter 9. 0. fie evreidjen bis gu 149% Alfoholgehalt, wihrend der:

. Diheiniicge Riesling gewdhnlih mre 9% umd an der Mofel mur
. 1—8% Wlfohol befigt. - Jndef im Giiden verliert fich beim Ries-
Etﬂ-g mehr das fe;ﬂg Nroma. ) . i s s

~ jiemlid) angebaut, 3. B, in den Ragen Grevenmadjer Fels, Abmer
e %&“mﬁ' Wormedinger Kepdyen, Shlop Dreiborn, su Chnen. Jm
~ Santon Remic) rifft ev i mur veveinelt 5. B. 1 Stadtbredimus

Bodens und der Lagen bebingt.

et i Grogheciothun Lueemburg angebauten ._ ‘

1. Riesling. 2. Tvaminer. 3. weifer Burgunder. 4. Rulinder.

nabe an dem einjibrigen Holze ynd find fhon die unteven fruchtbar:

‘Der Beit wegen feiney Borsiige die andern Traubenjorten 3. B, den

mojel bew Dauptrebjas. Man findet ihn fevner hiufig aut an

© weine, - TBob{ werden bie Weine von Hiesling in fiidlihen Séndern

© umd Sdengen.  Dies it namentlidy durd die Veridicdenheit des



Beim Riesling evzielt.
' _',.@ﬁf?te an Duantitit wie bet uns.

dort pro Heftar in quten Jahren mur 4 Stid (4800 Ltr.) Wein.
Su %H\rmﬁ =
oo die bevithmte Liebfrauenmild widjt, nur 2 Stiict pro Heltar. M ’+;-,=§
:ﬂﬁﬁf’ﬁﬂ an Quantitit wird aber in jenen Gegenben reihlich bdurd)
Roftet ﬁtw
ein Fuber Wein 400 bis 500 Mart, fo witd dort pro Stit 4 bis
5000 Mart und nodh mehr Hezablt.

Der Riesling ijt nidyt befonders anjpruchdvoll an ben Boben;
boc) liebt er eimen wavmen, nidyt zu fdweren Boden; vor allem inlI
ber Boden nidyt tmfgrﬂubtg fein, da fjonft bdie E{‘%&getatwn 3u fehr
gefrbert wird und geringe Qualitit erzielt wird. Der Niedling
barf nicht in Der mwherm;g gepflanzt werden.  Steinigen Bbden ift

- bei der Anpflangung ded Rieslings ftets dev Vorgug zu geben; demn
nur dovt lefert er bie feinften, edelften Probufte.

n ber Unter- und IMittelmofel finbet man ben Riesling in
dem grausjdymwarzen Thonfdiefergejtein; ebenfalls an der Saar; an
ber Hardt auf rothem Sanbiteingerdlle; bei ung gedeiht er am beften
auf fteinigem iRergtIBuﬁen (Sdyer), fo auf der ﬁﬁormefbmger Repdyen,
im Abmer Palmberg, in der Grevenmadjer Feld. Je fteiniger bder
Boden, um fo ibiger ijt er, um jo feuviger der Wein, um jo geringer
bie Quantitdt.

~ Biel groBer find bdie Unfpriiche bes NRieslingd an bie Lage.
Tur in bden beften, wdrmiten, trodenften, vor Winden (namentl.
Nordwind) gei@ﬁgﬁm Sagen foll bderfelbe gepflanzt werben. Gr
gefhrt it in die Nieberung, aber auc) nicht auf die Hohe ber

Berge, Hier ift e8 zu windig, bie Trauben werden nidht gqut veif
uud erfrieven leicht. Der befte Standort ift die Mitte Der mit

Reben bebauten Sitd-, Siidwejt- und Siidofthinge, und zwar bei uns

nur in den fid Iﬁngé ber Mofel Hingiehenden Bergen. Jn bie

'%Etbﬂniﬁgen gehirt er nidht BHinm, dennm bHier wird Ddad Probuft zu

jauer, auch Gefert ev gu wenig. Nad) Babo foll man zur Erzielung

ovon Dualititdoein eine Lage wdblen, die bden gangen Tag itber

ben Evﬂmnﬁmbim ausdgefest ift.
Je hiher indeh bie Dualitit, um ‘En mweniger wird an Duantitit
So eentet man im Rbeingaw nur faum bie

Jm Durdhicynitt Herbjtet man
Yn bev Untermofel und Saar vielfad) nod) weniger.

bie - i)tn Preife, die man bort ergzeitmuﬁﬁtghd;m

Der Riesling fann verhaltnifimifiy hobe Riltegrade aushalien,

da fein Holy ziemlid) ftuh augreift. -
ift er gleihfalls fehr widerftanbsfibiq gegen bie Frithjahrafefte.

Dex ﬁ:ﬂﬁhng jet viele Traubengefdheine an, wmd ijt nidt Tt[;rt'

empfindlich in der Blithe, dort wo er auf dem richtigen Standort

Aff. Jndefy in ber Miederung und auf DHobenlagen leidet er E'Et

anbaltenbder falter Regenmwitterung wibhrend der Bliithe mamﬁmai

S :'.meI Seine Fenditbarfeit it mittelmdpiq, aber beftinbdig. Bom ‘1
~ o Deu- umd @auermurm hat er in ber Megel nicht o viel zu iﬂfﬁﬂd 'f--..-’_

Wegen feines fpiten Ausdtriebes




afé ber RKleinberg, :md'; nidht von Didium. Eﬁnbeﬁ bie Sporen ber
Peronospora faften feidht an den rauben behaarten Bléttern.

Was die Bilege und Bebandlung besd Rieslingsjtodes betrifft,
e fo gebt aus der fpdten Traubenreife hervor, bap bdie Erziehung3art
eine mﬁgmﬁt niedeve jein joll. Je mehr der Weinbau die ndrds=
lidhften @rengen ecreidht hat, um fo niedbriger mup bdie @r&teﬁuﬂgﬁe
g : art fma, will man ein veifes Probuft ersielen.
e €3 ift verfehrt beim Riesling Schentel von 1 bis 2 m ﬂ&ngz
B ﬁtﬂ]ﬁ!’l benit um fo ditumer wird al8dann ber Sdenfel, um fo
'f&]mat{;&r ber Trich, und um fo gervinger bie Tragbarfeit. Nur der
- heiftige Schentel treibt frdftiges Holy und bringt vollfommene Trauben.
B Der Scentel beim Riesling foll nur 40 big 60 em lang fein. Dot

~ wo ber Niesling am vecyten Plag, it er gewdhnlid) jhmadytviebia,
und nwp der Schnitt fury gehalten werden. Man fehneide !m:gt :
S Bapfen von 2—3 Augen und Bogreben von 10—13 Augen. Jn
- ber Riedevung indeh ift dag Umgefehrte der Fall Hier treibt der

*; © Riesling nod) mehr ing Holz ald ber Reeinberg; das Holy falfb‘ft it
. bif und marfig. Da ift natifelih dev Sehmitt (inger auszufithren,

iy wetl man jonft nur Holy und faft feine Trauben erzielte. Jm
* alfgemeinen qilt beim Rebidmitt a8 oberfter Grundjas: Der @i{}uﬁt i
e bat fidh nadhy ber Triebbraft bes Stoded zu ridten. e
e Der Ricsling verlangt veihlidhe Diingung. Im Eﬂhamgau 3 %
 biingt man die Rieslingsweinberge alle 3 Jabhre mit 360—400 Ctr.

Mm& pro preuf. Morgen (25 Ares). Jn den befjern Weingiitern
B gibt mawn nebenbei jibriich pro /s Heftar 20 ?Bflmb Phosphorjiure
~ b 20 Bfund Rali als %mimug -
i N Bur Crzielung einer vorzitgliden Qualitit it beim ERI%.@Img
i  eine Spitlefe angegeigt. Da dad Bouguet vornehmlid) in den Beeren-
B biilfen ﬁnt[}nltm ift, jo foll man die Maifde 2—3 Tage ftehen laffen,
~umbd tdglid) einige Male cinftampfen. Die Sturen des Moftes liaugem £
~ jodann bic Bouguetitoffe aus den Hitffen aus. S

Bei lingerm Stebenlaffen wiivden indef su viel Schleim und
B Eiweikitoffe audgefdhicden, und dey Wein ffurtt fﬂf} nur fdwer.-
U Wil man vom Riesling eime gany gquie Elua);gfat erzielen, T
~ foll man bie Trauben entbeeren, damit beim usprefien wicht au viel
~ Gerbitoff aus den vielfac) nod) griinen Kammen und Stielen aus-

~ gefdyieden werbe, wodurd) die Weine me’ifn&; 3 berb werben. Diefe
e Gutbeerung gefdhieht auf einfache Weife in ber Art, baf zuerft bie
~ Trouben auf der Tvaubenmiihle gemahlen werden, wnd alfo gers
© quetjoht auf ein iiber eine Bistte aufgejtelltes Drabtfied fallew; durdh
Umvithren mit holgernen Ruitden fallen bie Beeren durd) dad Draht-
-~ jieb, wibrend bdie ﬁﬁmm& auf bem ©ieb bleiben und alfo getvemnt
~entfernt werben fonmen. Das Cntrapyen dev Trauben ift namentlidy

- angejeigt, wenn im Derbjt Frithfrifte eintveten, da dann m:d; mehr
@ﬁﬁitﬁff audgejhichen twiibe unb bder Wein eine braunvdthliche




i Frbung mud einen fiblen ausgepvigtern roftgeidmad erbielte. Das

~ fofortige Abpreffen der Maifdhe ift in foldhem Fall aud denfelben
~ Griinden angezeigt

Der Riedlingdmwein echilt ex’ft feine vollige Cntwidelung anj dem

‘Qager; es vergehen Jahre His er fein volljtindiges Bouquet eriamgt ;i
wtd ev flafdhenreif wird, Jnde duvd) mebrmaligen Abjtich, wie

audy durd) Filtviven odber Schimen, Fann man diefe Beit abfitvzen,
- Briiher mufte der Rbeinwein 5—8 Jabhre auf dem Fap Iagf:rn, ehe
e mftﬁeemif ward ; ]egt ift man im Stande durd) geeignete Behand-
- fung felben in gwei Jabrem jo weit u bringen, ﬁnﬁ e auf ber
H%r!;t fohism Bell Bleibt.
Det ﬁteéﬁngﬁmﬂn seichnet fich durd) qrofe @a!t&;wfm ans.
@r ift davum aud) ein jehr quter Berjdynithwein fiiv die weidhern

. Weine 5. B. von Sylvaner und RUeinberg, wm diefe faltbaver wnd

harmonifdger im Gefdhmad ju maden,

{5 Beim Riesling unterfcheidet man den Heinen weifen oder Ehel- S
 riesling; fermer dem grofen biden ober fogenamnten gramen Riesling;
~ leptever ift indeB mit dem fleinen, weifen Riesling ibdentifd. Der

friftigere %ﬁﬁffﬁ besfelben iumm die grifern Tvauben mit ben
didern, gmugrunen Beeren find in der Regel ﬁehtngt burd) Boden
und Lage. Jn Friftigeem Boden und ebenever Lage treibt RE
Riesling aleid dem RKleinberg Friftiges Hols, und mgthreﬁ Cdeffen

; : '_ - Trauben grofer.

b teine Traben Tifern.

fo Eine Abart bes ﬂi‘wﬁhngé ift ber ®robriedling ober Sitftﬁmﬁs
AT, {tng, ‘Der immer febr dides, jdweres gwtg trdgt und jeone iberans
; _gzaﬁe @eid;natx bifbet, dic indef vegelmd 1g hn.r-:'_f; bie Blithe fallen

2. Per rothe Erﬂmmr Lszmgnm wnge)
Der ‘Emmmer ift unfeve sweitbefte Traubenjorte Gr gef

. '-a:u: Familie des Buvqunder. Dev Stod m&&;ft mafig; bag -@af&.
“ift biinn, engfnotig, dunfelvothbraun; die Blatter find rumd, mehr
breit af8 lang, dreilappig, ftumpfzabnig, furs eingefdmitten, ﬂ’ﬁm_,_;_

dunfelgrin, unten grau und wollig; die Triebfpiben 'fm&."

und weifwollig; bie Tvauben find Hein, Furg und Bmﬁ O

‘Die Beeven ftnh Hein, (inglidhy rund, bellroth gefiirbt,

beduftet, mit difer Beerenhaut; die Reifeseit ijt BH n;tﬁ mmitc{; ;
~ fvédt, dody ctwas frither al3 Beim HMiesling.

Der Traminer trigt den Namen nad) dem Orte ‘Emtmn in

 Tirol, wo er frither vielleidyt angebaut wav. Dod findet man jebt i

© bort mur nod) eine Abart davon, den weifien Sframmgr ober .-@rﬂ@*f--_-
frenjd.“ (Savagnin blanc). .,

Gl R f“ﬁﬁf Traminer it angebaut: in &:r bayrifden Bfalz, ;m_ % e
bﬂ 5ﬂﬁh in %aben am  Bodenfee, i @mﬁm Bei %{ﬁrﬁﬁurg.i




Man pilange den Tvaminer in tiefguiindigen, !‘rﬂifhgm Bobden,
Der inbefi midgt maf wud falt ift; ev gedeibt aud) in Ganbboden,
wern devfelbe midht zu troden ift. Man foll denfelben nicht auf die
Hihe pflangen, wo e3 ju troden und tindig fiir ibn ijt, aber audy
nidgt in hte Riederung, wo die Trauben nidht gut veifen. Am beften
gedeiht er in Der Mitte des Berges, in gefdhitpter jiiblicher Lage.
Der Traminer ift fehr empfindlich geaen Spétfrdfte im Frithjahr,
fmnie aud) in ber %Iﬂtf)e Tritt ndmlid) wahrend bder Blitheseit

. ;_,.'E:--"‘mﬁg, falte Witterung ein, fo veifern die Gefdeine leidht ab, :mh,
f Iy "&frﬁen fidg in Ranfen um.

Der Tvaminer verlangt sur vollen Exagﬁnrfﬂt fﬁngere§ altes
Hols, Schenfel von 40—50 em, und den Anjdhnitt wvon Bitglingen.
Dod) darf man in den erften Jahren ber Pilangung die Stide nidyt
s frith auf Feucht jdmeiben. Ev verlangt ferner friftige Dimgung,
Der Tvaminer ift ziemlid) fruchtbar, bod) midyt jedes Jahr. Gv
hefea:t Mofte von 20—24% Juder, mit nur civca 5% Sdure; der
PWein ift fein gewiteyt und alfoholveid) Die Qefe ber ‘Emmmers
trauben (Bt i wegen deren dicfen Beerenhaut lange binausidicben ;

11”- anth leiben bdie Tvauben nicht leidht von Es“ﬁu[mﬁ und Sauerwurm.

Die %atic{;e bed Traminerd foll man nidt fange ftehen laffen,
hichitend nur einen Tag, umd dann gleidy abprefjen, damit per Wein
feine rothliche Jrbung erbalte. Der Traminer liefert pro Peftar
4—b Fuder Wein. Defjen Wein eignet fich namentlich gut zum
Berjhnitt mit andeven diinnen Weinen. g

Der mtﬁe Traminer verbient grifere .‘Gwﬁrﬂtung, dodg foll man

i nur in geeiguete ﬂerﬁhlmtﬁt bringen, ba er die aﬁptn@éwﬂﬂe
- Yebjorte bei und ift.

ALs ‘ﬂfratten fennt man:

By a) ben @emﬂrgtramtner, ber friiher EEtft gmﬁ:m Trauben
.~ tdgt, dodh geringere Frudjtbarfeit befipt.

b) ben weifhen Traminer (Griinfrenfdy), der f:@me:eﬁ .Emrﬁ;-

i ' Emé; weniq Trauben bringt; er trdgt faum alle 10 Sabre mﬁ;lﬁ;
' ~und foll darum audgehadt ferbeit.

3. Der weifje Burqunder. (Morillon blﬁc  Pinot. blaiae‘}

© Derfelbe ftammt aus Burgund in Frankeeidy. Gr bat miifiges
 Wadsthum; das Rebholz ift ditnn, hellbrawn und fdrwarzpunttivt;

" bie Yugen ftehen nabe bei cinander ; die Bldtter find rund, 3- b

blappig, glatt, oben bunfelgriin, fetn und fhumpf gezahut. 3&1 Herbit
~ verfavben fid) die Blatter in's gelbbraune. Die Trauben find Hein,

© fury, dichtbeerig; bie Beevenhaut ift bitnn, gelbgriin; ber Moft  ift
- jith, avomatijdy; die Reifegeit ift eine mittleve. Cv liefert Moft von

 gewbbuliy 20% Buder mit nur 5% Stiure.

~ Gr ijt biufig angepflanyt in Burguud, it der Champagne, im
Efica&, tm badijdjen Dberland.

Hier ift er mur nermtyl't angebaut, o



jozu @renaunmd]er, Depfermithl, Wormeldingen. Der weipe !B'ntgunbe‘r
fiebt ein feuchted, warmed Klima, mmd gedeiht am beften in Den
mebhr feudten, tiefgritudigen Lagen mit feaftigem, dod) nidgt u fdjwerem
Boben ; er gedeiht aud) in feudytem Sanbboden.

ﬁ}tefe Mebjorte foll auf lingeres altes Holy gefdimitten werden,

b. b. mit Schenfeln von 50—60 cm und auf Bogreben und Japfen.

Bei turzem Scuitt it die Tragbarfeit su gering. Da das Wurgel- '

jpjtem der Burguuderarten in den erjten Jabhren bex ‘Bﬂanaung ein
fr.f)mac[;eﬁ ift, fo joll man felbe fiberhaupt nicht zu frith auf Srudt
anfdneiden. Die Burgunberveben verfangen veidhliche Ditngung.

Der weifie Burgunder ift gegen Winter- und  Frithjahrsfriijte

jiemlidh mlher&anbéfalﬁg, wegen ber eitigen Holzveife unbd ded fpitern
Austriebes im Frithjahr.

@ leidet oud) nicht fo viel von Heus und Sauerwurm ie
Qleinberg; bod) ift ev etwad empfindlich in ber Blithe Hei veg=

nerifher  Witterung; aud) bei naffer Herbftwitterung  faulen bdie
Trauben leidht.

Der Wein ijt feblidh und angenehm und eignet i) redyt qut
jum Berfdhnitt mit andern jauern Weinen.

Yus dem mweifien Burvgunder bereitet man in Franfreid) bdie
belighten ©hablis-Weine und verwendet ihn ebenfalld sur Schoum-
weinfabritation. Der weife Burgunder ijt aud) file und jum grdfern

Unbau zu empfehlen.
4. Ber Rulander. (Pinot gris. Auxerrois).

. Diefe Sorte, su Grevemmacher ,grauer Riesling genannt,
jtammt gleichfalls aud Burqund und bheifit dort Pinot gris. Dure)
eiften Raufmann Namend Ruland aud Speier wurbe fie im vorigen

- Qabrhundert in Deutidhland eingefithet.  Sie ift mehr verbreitet als
~ ber weife Burgunder und nod) empfehlenswerther afs diefer, weil
- bie Tragbarfeit grifer und regelmifiger ift.
- Unter folgenden Namen ijt diefe Sovte ferner befaunt : Auvernais
gris, Tokay gris (in ber Sdweiz und EI{&%} gmun' m wmw___._;l.':

Gléoner (am Rbein).

Der Rulinberitod Hat mifiges Eﬁaﬂ]ﬁtﬁum bas «@ﬂf& it eng- B
fnotig, von dbunfelgraubrauncr Fdrbung; die Blatter fiud mittelgreh,
cundlid), dreilappig; die Trauben find mittelgrop, didt; bie Beeren
Tanglich rund, jhmupig grauvoth und bdimuhiutig.
_ ‘Eheie B’Eebim:te bie Dei und vereingelt &ﬂgegﬂangt ﬂ‘t, mﬁthe
s Tunbt:r Broeifel tn Unbetvadyt ihrer Borgiige in veinem Sab haufiger
- aud) Dier geﬁaut erden, twenn uidt der fblice Lefezwang e
- ernfted @mhtrmﬁ entgegenfiellte. ‘Die Trauben reifen nimlich gang
feith und find gur Beit ber allgemeinen Sefe meift auggelaufen, oder
i von Jnfeften und BVigeln viel befehiidigt. Wie lange wird fich nmf; A
- bier ber Herbitzwang halten? Dad ift nur eine Frage der Jeit,

o n o e L I T
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- Der grofe fo oft wicderfehrende Sauerwurmidaden dringt
Den Winger zur Anufhebung oder Mobdificierung diefes mittelalterliden
Bwanges ; damn wird aud) der Ruldnder mebr angebaut werben.
~ Die Unfpriihe des NRulinders an Bobden und Lage find gleid)
weiien Buvquuder. Er gedeibt am Dejten in Sitb- und
, am JFup der Bevge; bovt tritt aud) die IHetfe midyt
, wie in den mittlevn Lagen umb ift ein Auslaufen bder
‘it fehr u befitrhten. :
den Mebenlagen verdient der Huliinber bden Worzug vor
Sorten, twie Riesling und Kleinberg; dovt foll er in Ddie

indeR nitht auf die Pohen, weil dovt ju viel Sugwind herrjdht und
v Boden ihm ju troden ift. Dag Wadsthum wirve Ddort ju
dwad und die Erirdge su gering

em unb Bitgling und Japfen. Ev liebt ferner quie Dimgung,
nft (aft johon im 20. Jabre die Triebfrajt umd die Frudit-

. bad Dol veift frith aus und halt davum grofe Winterfilte ausd.

Spdtfroften.  Uuch ift ev slemiich widerftandsfahig gegen Bilze
anbeve Schddlinge. Der Ruldnder zeidmet jid) durd) das wer-
nifmagig Hodite Moftgewicht aller unjerer Traubenjorten aus.

evgab folcger Moft in Dem jehlechten Jahr 1891 zu Gveven:
wihrend Riedling und RKleimberg nur duvchidmittlic givca 65—70
Brad geigten. | _
 Die Maifche darf indef nicht lange bi3 zuv RKelterung ftehen

atnd bie Farbe des Weines graubvaun ober rithliy wird.

@dure. Gu ijt ein ausgeseidhneter Verfhnittwein filr Riesling oder
--%H&ﬂg' j]}""r'-.‘_. i ...h I :

B. ©uantififefranben:

S 6. Gutedel. 7. Muscateller. 8. Heunifeh.
J;L Q&t g:i'mﬂi 'Mﬂn;n (Feuille ronde, Gros Rhin, Grandé Arvine).

@gﬁrm@ (Erani-rﬂnan-iﬁn-)' ftammt.

Qagen der Berge gepflanzt werdben. Der Ruldnder papt |

perlangt beim Sehnitt lingered alted Dolz, Schenfel vou

eit wefentlicy nadg. Der Ruldnder ift in der Bliithe nidyt empfind= s

' .:'-jﬁfie;gtn bes fpaten Austriches im Frithjahr leidet er midht viel

madjer immer nod) daz bhohe Mojtgewicht vom 91 Grad Dedile,

Bletben, da fonjt aus den Hiilfen su viel Gerbjtoff ausgelangt wird,

Der Wein des Rulander ift feurig, fith avomatifeh mit r'ntnii"g.' :

foaner. 2. @feinberg. 3. Foldert. 4. Ortlicber. 5. Marfanne, =

© Diefe Rebforte bildet den Uebergang dev Cualitdts- auf die o
- Ouontititstrauben. Jn  Deutfdland wivd fie vielfad) Dejtreider
genamnt.  Diefer Name deutet davauf bin, daf dieje Rebjovte ans
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 Das einjibhrige Holy des Sylvaners ift Hellbraun, puntelbraun
gejtreift, punttit und engfnotig; Ddie Biitter find rund, glatt, wenig
S -p ngefdhmitten, ftumpf gezahut und gur Herbitzeit geflect ; die Trauben
- jind flein bid mittelgroB, cpfindevijd. Die Weeren find griim, vund,
“punttivt, mit dider Beerenhaut. Jjt bie Traube veif fo jdymedt fe
febr filfy; daber iwexden Ddie Trauben ded Splvaners audy ald Tafel
ranben verwandbt  Die NReifeseit ift mittelfriih, civea 14 Tage vor
. bem ‘Riesling.

Der Sylvaner ift jtarf angebant am Rbein, namentlid)y Fu
~Bingen, an der Nabe, in der baverijen Pfalz und in Rbeinbeffen
 Der Woblftand diefer Diftrifte ift durd) den Unbau ded Sploaners
- beqriindet. Bei und ijt ev vereimgelt in verfdhicbenen Drten ange-
baut, 3. B. ju Grevenmadier, Depfermithl, Dreiborn, Ehuen, Girft a/S.

£ 4
g 1 17
i

 immer qrofiere geworden, 3 B. zu UAhn, Wellenjtein, Wormel:
dingen, Bous, . : '

Der Sylvaner ift an den Boben nid)t befonders anjprud)svoll.
 @r gebeiht am bejten in flacdhgrindigen, méfig trocnen Biden; aud
in Raltbiden gebeibt er vortefflidh. Uuf zu trodnem Boben bleibt
- inbef feine Begetation im Somtmer zuviid. .

' Bum Anbau ded Shlvanerd find naffe, tiefarimdige Biden zu
 uermeiben, ba er Bier ju fehr in's Holy treibt, das Holy ju bik und
* marfig wird, bdasfelbe mnidht gehirig audveift und im Winter leicht
- erfriect — und fiiglid die Frudhtbarfeit nur gering ijt.

Yuch in Bezug auf Lage ift der Sploaner nidyt anfpruddvoll.

 werden unb ift ev ier die Qualitdtstraube. , _
© 3 ben Hauptlagen pilange man den Splvaner in den Sitd:,
 Gitooft- und Siidweftlagen, ferner auf ber Hohe wnd am Fuf dev
~ Berge, vovausgefept, dafp lebtere Lagen nicht ju flad), tiefgriindig
~ und naf feten. Fiir die Frojtlagen pafit er nidt; er liebt warmes,
miBig feudjtes RKlima. . |
~ Der it hat fich dem Boben und per Triebtraft dev Stide
© angupaffen, Wo der Syloaner auf bdem rithtigen Stanbort ift tveibt
oer ©tod nur miBig; der Schnitt foll bemnad) ein fuvjer fein —
und fiefert ev aldamn die hidiften Erirdge und dauert er am langften
 aud. Der bejte Schnitt beim Sylvaner ift, wie am FRbhein und in
© ter Pfalz iiblich, Halbbogen von 50—60 em und furze Sapfen won
. 2—3 Nugen. Selbjt bei Kopffdmitt liefert ev nod) gute Crivige.

 anbern Mebforten auf Bigling und (Angeve Bapfen. Ob Diefer

 Scjnitt vationell ift, ift fehr su begmweifeln. Der obere Theil bes

jdbrigen Dolzed veift in der Regel nicht volljtindig aus; treiben aud

'l i ¥ it Ly . A e e
ittt W T L e iy P S ool g B S B s

und ift namentlidy in den lepten Jahren feine Berbreitung eine

B %eg—m ber frithen Reife fann ex nod) in gevingere Yebenlagen gepilanst

© Pier ju Qand jdmeidet man vielfach den Syloaner twie Sie.

- ouf bem Bitgling mitunter nodh eingelne obere Yugent aud, fo ents -

= i gl




,.' ﬁe{;m dod) gewﬁl;nhd; miy fdwade Triebe obhne Traubenanjab; bdie
~ Daupttriebe bleiben in der Folge aud idmacf; und ditmm, umd bdie
.~ Begetation ded Stodes qeht juvid.

oI i Leqen bed fpiten Audtvicbed bleibt ber Sylvaner meiff von
 ©patfedften im Frithjabr veridhont. Ja wenn felbit bie Daupt:
- augen efrieren, fo bringen die HNebenaugen dod) nody viele Trauben.

' Splvaner wird am wenigften von allen biejigen Trauben-

n vom Pen= und Sauerourm  heimgefudhgt; aud) wird exr von
eronospora nidht febr ftarf befallen, da bie ©poven Ddiejed Pilzes
eidit auf den glatten Bldttern Haften bleiben. Wegen bder

Beevenhaut faulen die Trauben nidt leicht Jn der Bliithe

Cift ev, fetbit bei Regenroctter fehr bauerijaft, er retfert nicht leidyt

~ ab: die Bitheseit it etwas fpdter wie beim RKleinberg und Shcﬁlmg,

- 'mﬂ:ﬁ oft bei Fritgiahrafroften von grofem Vortheil ift. Jn Begug
X auj Dimgung ift ev gemitgfam, da er ja jdon anf magerm, flad)-
gthn&tﬁm Boden qut gedeibt. Jft ber Sylvaner in fraftigem Boden
angebaut, fo foll man ihn nur miBig diingen, weil fonjt dad Holz
@ bidf, marhg und unfrucdhtbar wiicde.
~ Die Tragbarfeit ded Sphloaners it eine grofe umd bejtdnbdige.
Bei gu:tet Rilanzung beginnt jie mit dem 3. Jabhre jdon; aud) ift
bei diefer -Sorte jdhon dad unterjte Anuge am jihrigen Holz frudtbar
~ unbd bringt diefelbe faft regelmifia, %u[y: fiitr Jahr Ertvdage.
~ Der Cplvaner verdient davum in nbrdlihern Weingegenben
:;-_a‘mret grispere BVerbreitung.

- G ficfert Mofte von 20—25% Juder und mir 5—6 pro Mille
‘Sinre, welbhalb er vedgt gut geeignet ift um fauve Weine von Klein-

~ Berg, Heunijth ober aud) Riedling in gevingen Jabhren ju verbeffern.

Reltert man indeB den Splvaner fiiv fih allein, fo Hart fid
ber Wein nur jdhwer, weil im Moft viele Eiweik- i Pettinftoffe

- enthaften find. Diefem Uebelfrand fann man durd). Entjdleimen bed

- Mojtes, oder durd) Bftern Wbftichy joldjer Weine abbelfen.

~ m beften ift e, man verfibrt in ber Weife, ba’é man Dben

: @HIﬁﬁﬁﬂ’mﬂ»ﬁ mit anhem Mojten mifdt; jo gibt 3. B. cine Mifdung

~von /s ©pleaner und 25 Riesling bﬂrsugl’,@m Wein.

¥ ﬁnen aelben Sploaner. Jnbe bet ndherer Betvadtung erfenut
 man, baff biefe Sorte mit bdem griinen Syloaner identifd ift. Jn
- ber Miederung treibt der Oylvanerjtod Fréftiger unbd behalten bdie
 Tvanben cine griinere Fdrbung Jn der WMitte des BVerges indep

. ©plvaner taugt nicht viel; indep bdie gevinge Tricbiraft und Trag:
x fm‘&:rt foldher Sticke ift meift davin begriinbet, daf biefelben auf zu
irm?nem, ungeeignetem Stanbdort ftehen.

ufer dem gritnen Syloaner unterfdeidet’ der Winger and) nody

ift bie %egetatmn bes Stoded eine jchmwdadjere, bie Traubenveife tritt
~ frither ein und farben fih bie Trauben mehr gelblich, fomwie audy
- die %eem fleiner Bleiben. Der %Bmaar fagt vielfad), ber gelbe




Bei der Pilanjung ded Sploanerd foll man namentlid einem
Umftand Rednung tragen um ausdanernde frijtigeve Stode gu evhalten,
b. D). man foll den Stod nidgt ju frith auf Frud)t jdneiden, b. .
feine Wiiglinge bis jum 4.—>5. Jabve anfdneiden, je nad) der Trieb-
frajt dez Stodes, dbamit dad Wurzehvert fidhy friijtige. Der Sylvaner:
ftod Dat eine fcf]rmhd}ere Bewurzelung ald viele andere FRebforten,
uih exfieeden Ddeffen Wurgeln fid) mebr flad) im Boden.  Dbgleid
bei guter Pflangung der Sylvaner vielfad) fddneds Holy in den
erfren Jabren treibt, jo foll man bod) vorfichtig fein, damit man
fidh nicht g{eicﬁ sum langen ©dmitt verleiten lafje, weil fonft fdon
nad) wenigen alren bie Irw{:-fmft und Tragbarkeit der Stode
- wefentlidh nadfaft. Anudy foll man tn den exften Jahren der Pilanzung
jorgfdltig die Thauwurieln entfernen.

2, Brr Rleinberg. (Allemand, blanc perlé).

Der Kleinberg ift ecine uralte Rebforte, die man faft iibevall
angebaut findet. An der Unter- und Mittelmofel beifit diefe Sorte
audy Rlemmer; in andern Gegenden iﬁeuﬁfi;lfnnbé fowie in Defter-
veid)-Ungarn  Glbling ober weifer Alben; in Franfreid) wird jie

,Burgeols pber Allemand“ gemamnt; biev ju Lamd nemnt man jie
o Rheinfrenid)”.

Dey Kleinberg ift unjere ftarfwiichfigite Sebjorte. Der @tﬂc! =

ift bauerhaft und erveicht ein bobhed Ulter; da3 jdhrige Holy ijt
Der Regel dider als beim Riedling und hat eine brauncithlie Farbung.
Ein davatteriftifher Unterjchied mit dem Riesling befteht ferner davin,
bafs fich beim Rleinberg bie alte Rinde jhon beim 3- ober 4jihrigen
Dol leidht [o8l6ft, wdhrend jelbe beim Riesling feit an dem Sdhen=
fel Baftet.

Dad jibrige HDoly ded ﬁ‘i’emheegﬁ it bunfelbraun, jiemfidy dick
mit furzen “"ntnzmﬁhim, gefurdt und jhwars apunftn:t bie Augen 1mh

_gruﬁ und ftumpf; die Blatter find ziemlid grof, vungelig, wenig :

eingefditten, Dunfeigriin, bdrei= Did finflappig, fcharf gezabut und
an der Unterfeite etiwas befaart; die Triebipigen find rithlich guiin;
die Trauben find grof und giemlich bid erig; bie Beeren find did,
etwad linglid), gelbgriin mit bitnner Beevenhaut; der Saft i§t m&ﬁe\:xg,
it und ofhwe Avoma; die Reifezeit ift mittelfrith.

Sn frithern Jahrhunderten wirde der Rleinberg %ﬁft ithevall an-

gepflanst und verdringte ex den fauven, grofen Heunifd. Der Haupt:
qeund diefer fo groen BVerbreitung tvar wobl feine dberaus grofe

 Fruchtbarfeit. Nod) fegt pflanst man ﬁ}n dort am, wo man [}Mm
-.j&@ﬁﬁ; auf Maffenprodbuttion halt.
Dod) in dev neuern Jeit hat feine %npffﬂngung bedeutend ab-

~ genommen, fo am Rbein und an dev Untermofel, wo man heute faft - RS

nur Riesling und @qinnner pilangt. ﬁluct;s in ber Baumid;m ﬁﬁf&’




i s = : Iy 3
. § 5o " . I " e -k T T L
i =i LA e i = L e oF s, =9 = =
saa AT el 15 preces
1 . ¥ F - = =1 1Y '
- FER R b S i i 3
v : X
* i

13

and an der Hardt vernadlaffigt man den Anbau bed @leinbergd und
pflanzt Splvaner.

Gin berfipmter Ampelograph fagt: Dev SKleinberg finbet fidy
no dort Haufig vor, wo man i neuerer Beit nidt viel fitr den
Weinbau gethan und wo man mehr auf Duantitit ald Qualitdt des
Produtted fieht. :

 Der Reinberg hat mandje grope Dangel. Seine Tragbarteit
ift feine beftandige. Jn giinjtigen Jafren liefert ev wohl viel Wein,
indels find joldhe Jahre nidyt febr baufig. Wegen des frithen Aus-
tricbes Teidet er Teidit vom Maifrdjten; bei Regemwvetter wihrend ber
Bliithesett fallen die Gejdpeine feicht duvd) bie Blitthe und iibt oft
per Hewmourm grofen Schaden; im Derbjt werden haufig die Trauben
jehr vom Sanerrourn heimgejudht ; aufperdem unterlicgt ev am meijten
bei Megemmwetter der Tvaubenfaule wegen ber biinunen Beevenhant.
Der Stodt neigt ferner jur Cntavtung.  Der Wein ijt ditnn, wifierig,
fawer, bougquetfod und wird anf dem Lager leicht zihe; ber Wein
fofl darmm mit Riedling oder Sylvaner jur befiern Haltbarfeit und
Berbefferung vermijdht werden. '

Dbgleith wir Defjere Traubenforten fennen alg den Klginbera,
jo ditefen wir dodh nidgt diefe Jebjorte ausrotten, weil fie fitr und
audy mandpe nidht ju unterjdibende Borgiige befist. Berlangen an-
bere Rebforten zum guten Gedeihen Deftimmten Boden und bejtimmte
 Qagen, fo gedeiht ber Qleinberg faft dtberall. Der Qleinbery ift
jerner bie ©orte, bie und, die wir suteift auf die Duantitdt ange-
toiefent find, immer nod) die grivBten Maffenertrige liefert.
 @oll jebod) ber Kleinberg bie hodjiten Grirdge liefern, und das
qubfgte Lebendalter erreichen, o wdhle man zu feinem 2nban einen
chwas feudjten, frijden, tiefgriindigen Boben, Denn alddann ijt jein
Wadgsthum um jo Friftiger und von einem friftigen Bitgling ijt ein
veither Traubenertrag abhingia. — Allerdingd im Berhiltnify muff barn
audy fein Stanbraum ein weitever fein, weil er fonit feicht um Holye
friger wird. Txifit man jo namentlich beim Rleinberg die {dbnjten
Traubert, wo er frei jtebt, an Wegen und an Tercaffen. |, Stelle
 mid feei, id) trag div fiiv dret”, fo tuft uns ja der Rebitod Deutlid)
gt Man vermeide beim Unbau hes Rleinberad flachgriindige, mebr

'f‘_f;q';tme- Biden, weil ex hier leicht durdh die Biithe fallt. Sein
._-"l@fgﬁ?r_@taﬁbart ift it den fogenamnten , Biden” am Fuh der Berge.
o Beim Qleinberg -Bﬂ_.ﬂ_-_'ﬁﬁ-.t '-eim--_,%ii:ggung alle 5—6 Jalre.
- (@ine g baujige und jtavte Dimgung fdhadet nur, weil er in
 Folge au ftarfen Saftandranges gum Poltriger wicd und leicht dirch
“bie Blitthe fallt, pber audy von der Mandhe befallen wird. Jn den
fogenamnten Yderwingerten whe 3. B. gu Abn, wo bder fleinberg
: Tiefert, foll man folgendes fhuu: PMan pilange bie Stode vedt eit,
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fippiq ind ols treibt unbd oft erft nady 10—12 Sahren Traunben




diinge nicht mit dem jtidftoffhaltigen Stallmift, fondern mit Rali und
Phosphoriduve. Man fdneide bem Stod lingeres Holy anm, ziehe
ibn auf lingere ©centel und belaffe felbjt mefhreve Biiglinge. it
afsdann der Stod in einigen Jahren in feiner Triebtraft gejdmidt,
jo fritt aud) die Frudjtbarfeit cin, da bie Gefdeine nidht mehr fo
leidgt burd) die Bliithe Fallen. :
 Diefelbe Crfdjeinung fieht man aud) bei Objtbaumen. So lange
felbe itppig ind DHoly fdieflen, fepen bie Bliithen FTeine Frudjt an.
Crft wenn der Baum erftacft und der iippige Trieh etwas nachlaft,
tragen bie Baume Friidte. _ o ;

on magern Boden ijt felbitveritinblich aud) beim Rleinberg eine

Diingung in tivzern Jwijdenviumen angezeigt. |
Die Crziechungdart des Rleinberg muf feinem Wachsthunt ent-

fpreciend eine bihere, lingere fein. Geine Frudjtbarkeit ijt abbinaty

ven mehr Lingerm, alten Holze. Um bejten ift 8, Friftige Schenfel
von 50—80 Etm. am Boben hinguziehen; ferner HBapfen von 3
Augen und Birglinge mit 16 —18 Augen anzujdmeiden. Der Sap
foll babei ein weiter fein. Gine folde Mujter-Graiehungdart bes
Rleinbergs findet man w. A zu Wellenjtein. Dort liefert bder Kiein-

berg aber aud) Grivige von einem Fuber Wein auf je 4—5 Aves ,;-._'f

in guten Jabren, 5 : e
 Oang verehrt ift inbef ein gamz furzer Sdnitt beim Rfcinberg;
Diejes gilt namentlidy fiiv gang furze Schentel. Die Stocke ver-,
Eiimmern al8bann und lefern wenig Trauben.

3. Ber vothe Rleinberg oder Foldjert. (Allemand rouge).
: Der vothe Kleinberg, bhier zu Land Foldert genamnt, liefert
gewdhuli) nody groRere Crivige (I3 Dev methe.  Dol;, Blitter und
Form der Trauben find biefelben wie beim weifen Rleinberg. Dody
find bie Trauben und Trvaubenbeeven etwad grofier, und bdeven Fiiv-
bung ift Dellvoth. Der Foldert liefert prdchtige, wunderichiine
Frvauben, bie oft als Tafeltrauben Bervendung finben. Die Reife

tritt etwas frither ein wie beim Rbeinfrenjch. Der Wein des Fol- M

cect ift im @viden lieblih und hat wenig Saurve. Dod) wegen
be3 geringen Alfoholgehaltes ift e8 fein Wein fiivd Lager. Der
- Foldpert gedeiht mod) gut in geringern Biden und Hihern Lagen,
wo andere Sorten nidht mehr gqut fovtfommen. S biefer Hinjidht

und in Bezug auf feine Maffenertvige und jeine ziemlich regelmiifpige

Tragbarfeit verbient ber Foldert gropere BVerbreitung. Hier u
Land ijt e haufig im Kanton Remid) angebaut. i

4. Ber gelbe Octlicher.

Der Ortficber ftammt aud Franfreid). Durdy Ortlieh, einen
Effifier, wurde dieje Sovte in Clfaf eingefiihet und fand dort arofieyi -
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o Berbreiting.  Die Sorte ift ferner unter folgenden Namen befaunt:
- Petit mielleux (fleine Sithtraube), Heiner Raujdiling, Knipperle, Elfaffer,
Der Stod hat eine jtarfe Vegetation. Dad Holg ift vothbraun,
engtnotig, die Vldtter find grof, did, ledevartig, wenig eingefchnitten,
Oberfeite bunfelgviin, Unterjeite graugriim; die Triebpiben find ftact
wollig; die Teauben find flein, furg, colindrijd), mit fleinen gelben,
Dit enven Beeven; die Hitlfe ift binn; der Saft angenehm, bod
ohuie bejondeves Avoma; bie Heifeseit ift mittelfriih; die Fruchtbars
grop.
o= _ Jm vovigen Jahrhunbdert wurde der Drifieber ftart im Gliak
o] gang ungiinjtigem Tervain angebant und hat durdy reiche Erirvdge
- Den Wobljtand diefer Gegenbden begriimbet. Er ift némlich gans an-
.~ ipudi3lod in Bezug anf Boben und Lage. Wegen der frithen Reife
- gedeibt er inm magerm, diivven Bobem, und felbft auf Hihenlagen,
o 8 vedit windig ift.  Ja, namentlich foldhe fdhlechte Lagen find
it ibn der bejte Stanbort, da in feuditen Yiederungen bdie Trauben
- im Herbjt viel vom Sanevwurm leiden uud wegen der diinnen Bee-
- renbaut leidgt faulen. Der Orvtficber fann ziemli) Hohe Wintertilte
- ausbalien und ift in der Blithe fehr bdauerhaft. Er ift eine ber
. reidhtragendjten Rebjorten; 40—50 Trauben per Stod unbd ein G-
- teldgnif von 10—20 Juder Wein pro Heftar find babet feine
~ Oeltenbeit. Haben qud) mitunter Frithjahrafrofte die Gefdjeine zerftort,
. o liefern die Mebenaugen nod) viel Trauben. Der Wein ift mild
amd angenehm, mit wenig Saure (6 pro Mille) und geringem Alfo-
- bolgehalt. G ift davum nicht fiivs Qager beftimmt, fonbdern foll
- Dald verbroudht cber mit anderm Bherbern Wein verfdnitien werden.
© lm ber bei Regenwetter im Herbit leidyt eintretenden Trauben-
~ fdule vovzubeugen, blattet man die Stode in der Jibe der Trauben
- etvag ab, wie e im Glfaf {iblidy ijt (was indef bei anbern Tvau:
- benforten verwerflid) ijt). Wie bemerft, pflanst man aus dem Grunde
~ den Ortlieber auj fuftige Standorte, wo daun die Traubenfinle nidt
- o gefibelid) ijt.  Diefe Sorte verdient grijfeve Berbreitung audy bier,
o jie bid heute nuv febr vereingelt anzutrefien ijt 5. B. zu Deyfermithl. (

5‘1 Eit ﬂ“trﬂn“ttr’d‘h 1) i .
Diefe Rebforte fammt aus bem fidlicdgen Franfreidy. IJn ben

vemmadier, Madytum, Wormeldingen ju Schengen.

Ber Gtod widyit Friftia, das Holy ift ftarf und weitfnotig; bie
Blatter find groff, tief eingefdnitten; die Oberfeite vaul, buntelgriin;
bie Unterjeite wollig.

.~ Die Trvauben find grof, &ftig, loder; bdie Beeren von mittlever
. ®ripe, vund, gelblichgrimn, langjtielig; die NReifezeit ift jpat.

~_ Der Sdmitt mup, wie beim Rleinberg, ein langer fein. Die
~ Sorte ijt dbann febr traghar und entwidelt fih namentlich auf Ratfs

ﬁiﬁﬁgtn Weinbergen findet fie fid) allenthalben zu Wafferdillig, Gre-
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boben redit friftig. Die Trauben find bouquetlod von fadem Sejdhmad.
Die Gorte ift nidht jum weitern Wnbau 3 empfeblen.

6. Ber Gutedel. (Chasselas),

_ Der weife Gutedel, in Deutihland nRradigutedel“, Bier zu
Land wie and) in Sranfreid) ,Chasselasé, (chasselas blane, chasselas

~de Fontenaineblean) genannt, ijt bei und an Hauswdnden und in Gdrten,

feltener in '%eiﬁnﬁﬂg_en angepflangt.  Jn veinem Sap in den Wein-

bergen trifit man fie i Baden, wo jie Rvadmoft Geift und bie

- Tofftigen Seavkgesfier Weine Hiefec,

Die Erziehungdart ift dort auf Biigking und Bapfen, und bringt

~ ber Outedel hobe Getuige an Wein. A o por Sdweis (im Wad-
- land) und im Glfaf ift diefe Sorte in Beinbergen angepflangt; jie

ied bdort auf Bapfen von 2—3 Yugen angejchnitten und Iliefert

chenfall3 grofe Grtrdge (20 Fuber pro Hectar). Die Sovte ift alfy

I Begug auf Shnitt widyt empfindlich.  Davun, und weil jhon vaz

unterjte Auge fruchtbar, ift ber @utedel namentlich juv Spalierzucht

- eme dev werthoollften Traubenvarietiten Bur Grziehmg von Tafel-
- trauben it fie viel in Frantreich (befonbders in der Umgegend vou
; Sontaineblan, im Dorfe Thomery!) und aud) in Dentjehland ange-

giemlidh did, wweitbnotig, rithlichbraun bis graubraun; bie

find giemlid) grof, tief eingefdinitten, nad) Unten verbogen, von frifc-
qgriiner Farbe; die Triebipiben find fupferbraunglingend: die Trauben
find grofy, lang; die Beeven grof, fugelvund und bei Reife jehion
gelb und durdijdheinend, in warmer Lage auf dber Sonnenfeite gebrdunt.

baut. Der Stod hat ein ftarfes Waddthom ; das jihrige Holy it
! ¥ EI (oAl

25 ~ Die Reifezeit ijt ‘mittelfrilh; die Beerenhaut ijt giemlich dik, das

Becreninnere wobl fleifdyig, docy sugleich faftia; der Gefdmast ift
mild und angenefur; der Gutedel liefert Wfﬂti bon 20% Buder mit

e 5 pro Mille Séanve.

Der Gutedel liebt feudtes, mifig warmes ©fima unb feudyten

- Boden zum guten Gedeiben. 3n trodener Qage, anf ber Hihe und

Teveafen fillt er (eidht durch die Bliithe. G vertrigt von affen
Tvaubenjorten dag meijte BWaffer im Untergrund und gelangt na-

Imentlich in foldem Boben gur beften Cniwidelung nnd  hodjiten

.'Efqgﬁ-q-g'fgig_. Br ift darum gum Anbau in niedvige, flache Lagen
geeignet und erveicht der Stod hier ein hobes Alter.
Der Stod ift nidt empfindlich im Winter; dodj bei Jtegenweiter

in ber Blitheseit fallt die Blithe feicht durd,

~ Der Wein des Gutedels it mild und Bat wmg Séure und
Cutratt. 18 Weinbergatranbe indel 1jt ev fite Diefige Gegenden

mdt gu empfehlen; er verdient jedody immer nod) grifere Verbrei

~in ber Gpalierzudyt, sur Belleidung von Hanswinden und Mawern
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\ Als fire Abart des gewdhnlichen weifien Gutedeld ift ju ermwihnen: e
- Der gefdylintblntterige Gutedel (, Petetjilientraube”), <538
= derney find von den quten Barietiten ans diefer Familie zu nennen:
© Der vothe @utebel (chasselas rose) und der Rémigsqutedel
(chasselas royal) und ber Muscatgutedel (chasselas musqué).

Dev tveifie Gutedel ijt indefy die befte und ertvagreidifte Sorte
Ddiefer Familie.

,, _".’_?f'. BDer qelbe Muscateller, (Muscat blane, M. de Frontignon).

Dev gefbe Muscateller ift ur Weinevzengung in  fiidlichern
. Siandern, wie Jtalien, Steiermart, Siidfrantreidh, biufig angebaut.
- 3n Deutjdhland wnd aud) hier zu Land ijt er vielfad) zur Graielung
- von Tafeltrauben in Gdrten und an Hauswinden angepflanzt. Ver-
 cingelt tuifft man ibn aud) in ben Weinbergen.
e Der Mustateller ift eime Dualitatstraube erjten Ranges, bdod
: mie in Berhaltniffen, die fitr ihn pafjen. Hier su Land veifen die
Lrauben muv in bden bejten Jahven. Wegen der fpdten MReife, die
- Dielfad) evit nad) dem HRiesling eintvitt, foll er darum nicht in die
- Weinberge gepflanzt werben.
o Der Stod wadft aftig; das ecinjdhrige Dolz ift ftart, voth:
- braun mit groBen JInternobien; das Blatt ijt mittelqrof, fwenig tief
Aelappt wund giemlid) jhavf gegabut; die Tvauben find iemlich grok
und lang, die Beeven grofy, vund, gelblichaviin, auf der Sonnenjeite
~ braun gefledt; bie Hitlfe ift bick; das Beeveninnere ijt fleifdhig, mit
- ausgeprigtem Muscatgefchmad. | .
- Das Doy reift in unferm ndvdlichen Rfima nicdht jedes Jabr
- aud und leidet bei ftarfer Winterfalte (eicht Noth.
- s Tafeltvaube gedeift er fhon in minder gutem Bobden und
Rage.  Bur Weinergeugung foll e indef in bie bejten, trodenften
- wid jounigjten Lagen jur Crziclung eined vorgiiglichen Arvomas ge-
~ pitangt werden. : : '

Der Mustateller famn - auf Furgent ober langem alten $Holze
. ergogen werden; am beften gebeibt ev in der Spaliergudyt beim Bapfen-
- fdnitt, woeil der Stod damn feine volle Tragbatfeit bebatt.

% 4 [
4B A

:;_‘_ . Der Muscateller leidet leiht vom {dmavsen Brenner und Vidium.
~ Barietiten des Muscateller find: Der rothe und blaue Muscateller.
. Die blaue Bavietat gehirt gu den frithreifenden Sovten; inbef

~ ift Ddiefe Sorte in der Bliithe empfindlich, was beim gefben unbd
- cothen Muscateller nicht der Fall ijt.
: ' 8. Ber Heunifd).

- Der Heunifd) ift eine ber dlteften Traubenforten. €8 iwivd
bevidhtet, fie fei tm Jahre 920 von ben Humni and Ungarn nad)
- Deutfhland eingefiiprt worben. Sie bilbete gur Feit in Niederdit-
2
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-mé[], Ungarn fowie audy in Deutichland, namentlich am Rbein, bden

Hauptrebfay.  Man ftellte damals feine grofen Unfpriihe an die
DOualitit des Weines, und daber mag wobl dieje Nebforte wegen
per grofien ‘Imgﬁarmt und ber fdhonen, grofien, gelben Trauben fo
jebr verbreitet worden fein.

Deutte inbefy ift fie in jenen Gegenden meift wieder ausgerottet
und durd) beffere Gorten erfept. Man findet den Deunifd and) ver-
eingelt hier su Land in ben Weinbergen, und fef&{t in grifern Pilan-
gungen zu Bous, Mevtert und Born. Die Sorte ift Hier befanut
unter Sem Ramen L HinjdY.

Der Stod ift von Emfhgem Wadystum, bas jéhrige Holy ift
Em'f mmtghebmg, bellviolettbraun gefdrbt und geftveift; bdie Blatter
jind wenig tief gelappt, fdarf bezahnt, dunfelgriin, _ﬁgtL Unterjeite
behaart; die Trauben find grof, lang, foder; die Beeren find grof,

gefﬁhcﬁgrun Linglich, an Der Sonnenjeite Bratm gejledt; die Hitlfen

find didf, bei Bollveife auch diinnbhautiy; der @aft faner, wafjerig;
bie Traubenftiele find I-:mg und auffallend ditmm und briihig, jo baﬁ
bei Stiivmen fic leiht vom Stod lodgetrennt werden.

- Der Heunifd) ift anfpruchslos an Bobden, Lage und %e&anbl’ung
Man finbet ihn bort, wo bder Weinbau nodh ein gan primitiver
ift. Der Wein ift geving, wifferig, fauer.

Sm Sabre 1644 wurde in Cljafs eine jtrenge iﬁernrbnuﬁ%i ex=

faffm, ver Anbau beéﬂﬁf)tum[:ﬁ fei bei Strafe verboten. Diefe Reb-

~ forte verbient audh bet und ausgerottet ju werden, da die Si:muf:eﬂ

ben Wein aus anbern beffeven Traubenjorten verfdlechternt. . 0 |

II. Rothweintrand en
A. Qualifdfstrauben

1. Dex blaue Burgqunder. 2. Dev Frithbuvqunber. 3. Die Firbertraube.

1. Ber blaue oder [dymm:ge Burgunder, audj $fp§thutgunhtr.

Frane pmeau

- Dieje Sorte ift unter fﬂ[gmﬁﬁ Raren befannt: Pinot noir,
Pineau, Plant noble, Auvernat noir, RNoivien, Clevner, Rebroth. .

G ftammt, wie jein Nante bezeichnet, aus Burgund in Srantreid.

G ift die edelfte Dualititstraube. TWas ber Riesling fiir Deutjd-

fand, gur Erzielung ber Hodjedlen Produtte, das ift fiir Franfreid)

ber Burqunder. Gr liefert dbad Matevial zur Herftellung der hody-
edeln  Burgundermweine. AB CElavet abgefeltert iff bder Wein bdez
 fdymarzen Burgunders dad %3::91:1:& Dem ber frangdfijhe Champagner
~ feinen Weltenf verbankt, <
Wan findet diefe Rebforte ferner angwﬁanﬁt in grofern Com=
.#{&g{u' in Apmannshaufen, Jngelbeim, tm Abrthal, in %aimt, %' S
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i Tivol,
T DHier zu Lande {ind nereinggﬂt Anlagen zu Depfermithl, zu Wor- =
~ melbingen, Sdiengen und im Trintinger Thal. B
- Der Gtod it von migigem Wacpsthum. Das Holy ift bditn, =
graubraun, engfnotiq; die Bldtter find mittelgro, vundlid, dreilappig,
upf gezahnt, an der Niidfeite etwad behaart.
e Perbit tritt eine BVerfirbung ded Laubes ins Rothlide ein.
sauben finb flein, bdidytbeerig, walzenfbrmig; bdie Beeren find
Tund ober fﬁngﬁd], je nad)y bem bdichten Stand, {din blan S
drbt und jiemlich ftact Dedujtet; bie Hitlfen jind mittelmihig did;
5 Beereninnere ijt faftig, der @aft it fiig; er bat 20% Buder T
~ambd mur b—6 pro Mille Sduve in guten Jabren. . X
~ Der jdwarze Burguuder nerIangt sur Anpflangung milden, frif-
- figen, maBig feuchten Boden. Jn Burvgund gedeiht er gut auf drai-
nivtem Raltboden. Jn Bezug auf die Lage ift er nicht wihlerifd. _
= @y oerfeiert nicht feiht tm Winter und ift in der Bliithe nidt
- empfindlich; ev ift ziemlic) widerftandsfihig gegen Oibium, jdwarvzen e
- Brenner umd Pevonodpora. JndeB [leiben bdie Trauben dbnlid) wie BT
~ anbere Traubenjovten vom Heu- und Saverwurm. Seine Frudt- e
- barteit ift mittelmapig, dodh siemlid) vegelmdpig. g
Er fiefert wobl md;t fo viel Wein (3. B. in Burqund pro
- Peftar nur 1%z Fuder, in Apmannsdbaufen 16 Heftlir.), dod) erfesst i
- -ii_r.s; hohe Qualitit den Audfall an der Duantitit. Jn Franfreid)
~ wird der Burquuderitod neeift anf Babfen gejdmitten und ijt dies
- burd) den Boben bebingt. Jndef bei und, in dem Frdftigen Boben,
it cin Sdmitt anf Schentel, Biigling und JFapfen angezeigt, rveil
fonjt jeine Tragbarfeit zu gering dre, und der Stod zu fehr ind
' Holz treiben wiirde. Der Stod verlangt reiche Diimgung. %cgm
~ ber frithen Meife pilanze man den blawen Burgunbder nidht in ber
. Nihe von Wildern aw, weil bdie BVigel Hier den Tvauben zu arg
 jufepen.
. Dort wo der Burgunder zur ﬂtnﬂ;me:nﬁewtung dient, muf Die
Maifthe 8—14 Tage lang in ecinem gefefifoffenen @einﬁ gibhren,
~ bamit der vothe Farbjtoff aus den Hillfen ausgelangt werde.

2. Ber Triihburauuder.

: Der Frithburgunder, cine BVarietit bed Spéathburgunders ﬂher
blanen Burgunders, trigt folgende Mamen: frither Clioner, Jafobs- -
- Anguft-Magdalenentranbe. Lo
~ Der Gtod gleidht durhaus dem blauen Burgunder. Indeh bie i
- Tranben veifen jriifer, etwa gegen Gnde Auguit; die Trauben find -
 lodever, die Beeven etwad feiner und weniger zuderveid). . i
. 2= - TE
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e Frithburgunbder ift die friihreifendite unferer Rothweintrauben,

Er wird bdarum Daufig als Spaliervebe in Gdrten und an Haus-
wdnden gejogen.

€r gedeibt nod) gut in ber Gbene, felbft in armen Sandbvden.
@ liefert bei reidher Ditnqung gqute Gvtrdge; fein Vroduft ift
ein guted Matevial jur Sdhaumweinbereitung.

~ Der Frithbuvgundber ift fruditbaver ald der Spatburgunder; er

iit anfpruchsfod an Boden und Lagen. Der- Shnitt foll auf Biig-
ling gefdjehen. Jnmbep auch bei Bapfenjchnitt in der Spaliersucht
fiefern die umtern Augen fdhone Tranben. Das Holy veift jedes
Sabr gut aus. :
3. Bie Firbertvaube, (Teinturier.)
Diefe Rebforte fithrt nodh folgende Nanen: Blut- ober Tinten-
traube, i Franfreid) Teinturier. _

Dicfe Namen find davin begriindet, daf der ©aft diefer Tranbe
jdhom blutvoth gefirbt ift, wdbhrend bei den ambern rothen Trauben-

forten mur bie Beerenhaut voth, das Beereninneve aber weifs ift.

T Die Fvbertraube follte in Feinem vothen Weinberg fehlen jur

Crhohung der Farbe unjerer Rothweine. Man pilanse etwa Ya dor
Slidye damit. i ks |
Der Stod gleiht dbem Blauen Burqunder. Dad jihrige Holz
it dbunfelvoth vder blangrau; bie Blitter find tief gelappt, vithlich
gritn, jur Beit der Traubenveife daraftevijtijch bunfelviofett; bdie
Trauben find mittelgrof, linglihrund; bdie Beeven find mittelgrof,
langlichrund, fdjwargbla gefirbt; die Hiilfen find did; der Sait
dunfelblauroth und im Gejhmad etwas berbe und fauer; die Reife-
geit ift eine etwas fpdte; die Frudjtbarteit it mittelmifig.
_ Gujichung und Behandlung follen wie beim Pinot fein: ein
(dngeved aftes Dol und Erzichung anf Bogy

follte audy bier mebr verbreitet werder.

B. ®uanfifdf:

fstrauben:
1. Der Gamay noir. 2, Gamay d’Orleans. 3. Die WMiillerrebe.
: 1. Ber Gamay noir.

~ finbet bier ju Band bie Fdrbertraube mur vereinmgelt zu Mertert,
- Grevenmadier, Deyfermiihl, Wovmeldingen, Mondorf. Diefe Rebjorte

Diefe rothe Traubenforte fitfet fener folgende Namen: Gamay

~de Liverdun, Gamay petit, in Sothringen Grosse race wmd Bier

»Didvoth”. Man trifit diefe Rebforte hier angebaut auf Depfers

miihl, Schlofs %rﬁ&nm, Wormeldingen, Stabtbredimus, Greiveldingen,
Mondorf, Schengen, Remerfthen und Trintinger.

- Ber Gamay noir ift in Franfreith weit verbreitet und wird aueh

=

immer ~mebhr in Deutfdland angebaut zur Grjielung billiger Roth-

- _.|-$ 2
# - - __4.
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~ weine. Der CStod ift febr fruditbar; er treibt verhaltnipmégiq
.~ idwadyes Doly; bas jdbrige Rebholy ift hellbraun; die Blitter find
~ weniger gelappt al® beim Burquuder und ijt die Bezabnuug etwas
~ ftumpfer; bie Trauben find mittelgrof, bdidht; die BVeeven ziemlid)
-"mﬁ; Duntelblay, biunhiutig und jaftig.
Der Stod verlangt furzen Shnitt, fuvge Schenfel und Sapfen
ugen; beim Unfdyueiden auf Biiglinge erfdhiipit der Stod
afd) und werden die Trauben nidht vollfommen. Gr reift
“als der Binot. Diefe Eﬂeﬁfurte ift geniiglam an Boden und
Gie gedeiht vorziiglidh in niedern, tiefguiindigen Lagen und
vt bort fdjone Crivdge.

2. Ber Gamay d’'Orléans.

~ Diefe Rebforte, aud) Gamay gros oder Gamay rond genaunt, ift
gleidfalla fehr fruchtbar. Die Blitter find etwas Heiner ald beim
~ Gamay de Liverdun, auc) die Tvauben find fleiner und fegﬂfﬁtmlg,
Beeven find runh mittefgrol, dimnbdutig; bie Reifeseit ift stem-
ber Des Gamay de Liverdun gleidh; bdoch die ZTrauben find
eniger fitB, der Wein won gevingever Diualitdt.
- Der Sdnitt joll derfelbe tvie bei ber vorgenannten Sorte fein.
.~ Der Gamay de Liverdun verdringt inbeh diefe Sorte, namentfid) in
~ en nivdlidjen Depavtementen Franfreids, tmmer mebhr.

3. Bie Miillervebe. (Meunier).

~ Die Nebjorte beifit in Franfreid) Pinot meunier, Blanche fouille
ﬁﬂ Sie fu[r.:t Diefe Ramen wegen dev me*-lﬁfliatgen Behaarung bdex

n Der Stodt ift von mikig favtem %mfgﬂtnm und jehr aus-
'bnuemb Das Holy ift graubraun, oft bleigrau; bie Bldtter gleidhen
i ber Form denen des Burgunders; bdie Eﬁerfufe ift Dunfelgriin
mit weier MWolle iiberzogen; bdie Unterfeite it Heller und filsiger;
die Tricbfpiten find weihmwollig, mit feinem vothen Rand; die Trauben
find mittelarof, walzenfrmig, bdicht; die Beeren rlmi‘.' it ftfter
‘Beevenhaut; die Reifeseit ift siemlich frith, o
~ Die Miillervebe fammt aus Frombreid), wo frle in ben e
~ iiftliden Depavtements angebaut wird. - Sie it fermer viel verbreitet
~in Dentjdland, mamentlid) an der E:[Ijr, in Witrtemberg. Diefe Reb-
Jorte ift fehr fruditbar, geniigfam in Bezug auf Boden und Lage

Berhiltnifjen.
e Grzichungsart foll wie beim blauen Burguuder fein; die
Miillervebe gehirt ndmlid) ur Familie der Pinots, deren Anfpriide
' '15&& in Begug ouf Sdnitt und Behandlung. Die Miillervebe
ft man !m ung t}emny.{t faft itberall hec wo &ﬁﬂmem gebaut

und gedeiht wegen dev frithern Reife felbjt nodh in ungimftigern |
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I Stapifel.
Eenibrung und Diingung des Rebftorkes,
a. WAdbrfioffe der Webe.

Weldpe Nahritoffe bedarf der Weinftod sum  quten Gebdeihen ?
Dad ift eime der widgtigiten Fragen, die fih der Winger fellen muf.
Da beim Weinjtod, wie iberhaupt bei dev Pflangemwelt, im Gegen-
jap zur Thierwelt feine Ausjdeidung von Stoffen ftattfindet, jondern
berfelbe die aus dem Boden, ober der Luft bezogemen Nabhrftoffe in
jih aufjpeichert, jo find wiv im Stande mittelft dev Chemie leicht 3
evfennen, welded diefe Nahreftoffe find. Nimmt man 3. B. 100 Rilo
frijdjes Hebholz und diret ¢ in einem bejondern Upparat, jo findet
man, dag nur ca. 50 Rilo Trodenfubftany verbleiben; ca. 50 Rilo
finb als FWaffer verdunjtet. Wir finben aljo ald erjten Nibritoff
bas Waffer. |
Die verbleibenden 50 Rilo Trodenfubftany werden alsdamn, .
bebuis rweiterer Unterfuchung, in einem eigens conftruivten Ofen ver- g
brannt, wo die entweidenden flidhtigen Stoffe wieder aufgefangen
werden.  Bei diefer Opevation werden bdie fliichtigen Subftanzen obdey

Gafe von den Mineralftoffen getvennt.
Die 50 Rilo Tvodenfubftans gerlegen fich bdamm in beildufig
48 Rilo fliidytige ober verbrenmliie Subjtans und 2 Rilo Ajche.
Die fliidytigen Subftangen bejtehen aus: 1. Qoblenjiuve. 2.
Stidjtoff. 3. Sdwefel. _ 3
(8 Beftandtheile dev Ajdye ergeben fich dure) bie Unterjuchung : ?

L. Rali, 2. Phosphorfdure, 3. Kalf, 4. Cifen, 5. Magnefia.
Wir haben alfo 9 Nihritoffe der Rebe gefunden: a. bas Waffer,

b. vier Sduven: RKohlenfiure, Schiwefeljdure, Salpeterfiuve  und
%?négf;nﬂﬁme, c. vier Bajen: Rali, Kalf, Cifenoryd, Magnefia oder
Bittererde. i 3

B s e ; : Pty L
Gine weitere widtige Frage fiir uns ift diefe: Wober begieht &
die Hebe biefe 9 Nibritoffe ? s

Das Waffer, fowie die andern fammtlichen Nihrjtofie, mit Ang- 53
_nabme ber Sohlenfiure, begicht dev Weinftod aus dem Boden; bdie e
Roblenfdure eingig nimmt ev aus der atmosphivifgen Quft. (Die i
Buft it befonntlidh ein Gemenge vor 79 vol. % Stidjtoff umd S
21 vol. % Gauerftoff; in 10000 vol. Theile Luft find 0,8—1 T,
Koblenfioff enthalten). T e

Um auf bie Prapis nébher eingugeben, fo fragen wiv ferner:
?ﬁ;ﬁ;«: ‘?E&I;r-ft-uife' baben wir fpesiell bei der Diingung gu beeiid--

L
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Doz Waffer wird dem Bobden in Form von Regen, Thau obder
© Sdmee augefithet, und braudit der Menjd) in der Hegel nidht vdaiir e
~ ju forgen.
X ber atmosphivifhen Luft it ein gebvriges IMagasin von e
" Qoblenfiure aufgeipeichert; die Unufnahme gejdjieht durd) die Spalt- i
- difnungen der Bldtter. - Lo
~ Den Schwefel nimmt die Nebe auf in Form von Schwefeljaure. e
. ud fiix diefen Stoff braucht der Winger nicht zu foraen, ba bie
¢be muv wenig daven bedarf und in den mieiften Biben genug vou
~ Dbiejem Stoff vovhanden ijt, fo . B. find in ®ypabiden reide
~ Menge davon enthalten (®pps ijt befanntlid) jehwefeljourer Kalf).
~ Qalf it in unfern Ralfbden in iiberrveichent IMape vorhanden. -
. Magnefia (Bittererde) it im Boben geniigend vorvdthig; die Rebe S
“pedarf von Diefem Stoff mur feine Duantititen. Eifen fommt bei
© und in den meiften Biden in audreichendent Mafe vor. Sdion an -~
~ ber Farbe des Bobend tamn man den Hihern und gevingern ®ehalt e
an @ifen Geurtheifen; denn je rither der Boden, defto mehr Eifen- e
oryd enthdlt er. Doy fomnen and) Falle vorfonmmen, wo der Bobden o
armt an  @ifengebalt ift, wad man aun dem gelben Ausjehen bder o
Stide bemerft, denn bad Cijen wickt namentlich auf die Bildbung e
- bes @hlovophylla ober Blattgriing der Bldtter. . Jn folden Sillen S
.~ ijt eine Diingung mit Eijenvitriol fehr forberlich, zur novmalen = gt
. Cntwidelung 1mbd guten Tragbarfeit der Rebjtode. Mit Eifenvitriol e
" jind namentli) in Franfreich vorgiglide Rejultate erzielt 1worden B
in fdwadtricbigen Weinbergen; in lepter Beit verfudsweije aud) in B
Dentjdhland. | . :
s find affo in der Regel nur 3 Nibrjtoffe, die wir bet der

~ Diingung erfepen miffen: Rali, Phozphorjdure und Stidjtoff, leptern e
~ in Form von Salpeterfiure. | . |
R Bei niherer dhemijder Unterfudung ftelt ed fid) beraus, bdafk e
~ bie Nebholzafdie 50 % Rali, 15% Phosphoridure und 35% Ralf, &
~ Gifen, Magnefia enthdlt. | : B

: Die Tebe zieht alfo aus dem Boben viel Kali und Fhosphor- L
fiure. Da die Nebholzajde fo reidh an bi;f;n Stoffer ift, .%g ift ¢3
~ jebr unvationell jelbe 3. B. zur Beveitung vor Lauge gum Feinigen s

ber Wafdpe u vevwenden. WMan foll dem Weinftod wieber puvitd=
~ geben, wad ihm entzogen wovden buvdh Holz, Triebe, Trauben, unbd s
alé exfted Grjabmittel gilt die Rebholzajde.

b. Aufuafme der Wahrfoffe. ' = _,_::

_ Die NRebe nimmt durd) ihr weitvergweigtes Wurselipjtem Ddie B
 Rifeftoffe des Bovens auf. Diefe Aufnabhme gejdieht purd) die S8
~ jeinften Faferwurzeln; die grifiern bidern Wurzeln, bdie wmit: einer Sl

Sovfhaut dicht wmgeben find, find nur die Veitorgone, bie Randle der 0

PBilangennahrung; fie Hnnen felbft diveft feine MNahrftofie aufnehmen.
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= Die feinen ditnmen Faferwurseln beftehen aus 3 Theifen: 1. der
f Spige, die jum Sdup beim Vorwdrtddringen im Boben mit einer
“‘u Wurgelhaube umgeben ift. 2. Dem wadfenden Theil, dex civea
'f,‘ 1 Gentimeter lang ift. 3. Dem aufnehmenden Theil, woran fid die
e sablreidien Wurzelhaave befinden, die die Bodentheilhen umtlammern
I8 und ifmen die im Waffer geloften Nihritoffe, bdie fie Lediirien, et

-/

3iehen. :

Die Wurzelhaave arbeiten in der NRegel nur einige Woden und
jterben dann ab; bie enttehenden Wundben werdben alddann von der
jih bifbenben Rovthaut iibevwallt. JIm felben Verhltnifi dringt audh
die ©pige, und mit ihy die Wurselhaube vorwdrtd; bder wadijende
Theil vevgrdBert fich, uud an den lehtern bilben fich wiecder weue
Wurgelhaare, und fo dawert bies die gamze Begetationsperiodbe fort.
Durd) ihr ftetes Vorwdrtsdvingen in immer neue Bodenfdhichten
entziehen affo die Rebrurseln dem Boben feine Nibritofe.

Hievaus evgeben fidh folgende praftijhe Folgerungen:

Jft im Untergeund des Weinbergbodens ftauende RNéfje, fo leiden
bie Neben an Gelbfucht, indem bdie Wurgeln beftredt find tmmer vor-
wirts zu bdringen, inbdef bdie Faferwurgeln und Wurzelhaare nicht ]
mehr weiter wadyjen founen, jonbdern abfterben. Da feine Neubildung -
biefer widhtigen Dvgane ftattfindet, fo vermag bdie Hebe nidht bie
Ribritoffe, deven fie bedarf, in gemiigenbem Mafe aufgumehmen und
fie verfitmmert. Dasdfelbe it der Fall wenn fih im Boben eine
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K5 undurdhlaffende Schicht befindet, die die Rebwurgeln nicht u duveh-
e brechen bermigen, 3 B. jdarfer Ries; der Rebjtod gebt alddanu im
Wadhathum und in der Tragbarfeit juviid, : -

i Je foderer inde der Boden ift, defto leichler dringen die Fajer-

wuvzeln vorwrts, defto mehr und vafder vergrofert fich ber anf:
nepmende Theil, um fo mehr Nihritoffe nehmen die Wurgeln anf,
um jo befjer entwidelt fich die Rebe und um o Hoheve Grtvage faun

gl |l i e iyl
Wl s s

jie uns fefern. Hiervin liegt der aqrofe praftijhe Werth einer guten &
und tiefen Bovenloderung begriindet. Wird hingegen, 3. B. bei einer g
Reuanlage, die Bodenlocerung, daz Durdjbrechen jdlecht ansgefiihet, e
B jo geigen die gepflangten Meben, je macdhdem der Bobden compatter ift,
v einen mebr oder minder fhwadhen Trieb, find von gevingerer Trag:-
= baxfeit und evreichen ein minder Hohed Ulter. -
5 Die Diingung mit Stallmift verbefjert fehr bdie phyfitalijhen
, Fi'gfgid}aften pe3 Bovens, b, h. fie tvagt jur Bodenloderimg wejent:
3 fich Det. : s Rl
i - Die Niileftoffe des Bodens finden fidy theils geldjt in der Boden- o
N fitffigleit, theils in unfdslicher Berbinbung mit andern Stoffen. Die o
5 Wurgeln finnen die im Waffer gelbften Nihritoffe fofort aufwehmen; =
ﬁvf nad) und nady werden weiteve Nahujtoffe (68l gemadht, duedy
b getoiffe Séuven, die die Wurjelhaare ausideiden. Die aufgenommenen

o=
e

Raeitoffe wandern duvd) die BWurgeln in alle Theile dev Febe, wnd

1‘!.'
'u_'h_.




.+ Dbilben @uweifijtoffe und Stirfe refp. Juder. Nod) hingufiigen wollen
~ wiv hiev ywei widitige Gefese, die bei der Grnilhrung des Rebjtodes
in Betvadt Fomnren :
a) Das Gefeb vom quantitativen Wabhloermigen. Die Pilangen
Die Nibritoffe nidt in dem BVerbiltnif auf wie fie in dev
fett vorbanben find, foudern wie fie felbe bediicfen. So
Die Hebe und bder Apfelbaum KLalipflangen, weil fie nament:
ali gum Gedeihen bediivfen; der Bivubaum indef ift eine

ange.
) Bas Gefe vom HihrfofFminimum. Simmtlide Bitanzen
en ficdh in ibrem Wadhsthum wund Gedeiben nady dem Nabhrftoff,
- der im gervingjten BerhiltniB im Boden vorbanbden ijt. ©4 findet
- fein gegenfeitiger Grfay der verfdhjichenen Nibritoffe ftatt. Bediivite
- 3 B ber Nebjtod 60 Theile Stiditoff, 80 Theile Kali, 20 Theile
~ Phedpbhoriaure; find inbef im Boben enthalten 80 Theile Stiditof,
60 Theile Kali und 30 Theile Bhosphorfaure, fo vicdtet fich in diejem
- Fall bie Rebe in ihrem Wadsthum nach dem Kali. Da fie aber
im Bobden 20 Theile Kali zu wenig vovfindet, fo treibt fie fhwades
Polz und dufert gevinge Tragbarteit. - :

Die Diingung des gﬁeinﬂﬂd{&s._

Rad)y den vorbergehenden Erlduteringen twevden wiv ﬁ-w.% flar,
welde Jiele wiv bei der Dimgung anftreben: namlich dem Bobden
bas ju geben was ihm fehlt, vefp. diejenigen Nihrjtoffe zu erfesen,

Ripritofien jur Crhaltung und Crhohung der Fvuchtbarfeit unfever
Sulturpflangen. SR
Sdion die alten Romer und Grieden ecfannten die Noth-

an: fie ditngten ihre Weinberge umd wuften wohl, dak dies bdie
Grtvdge jteigerte uud bie Qualitit der Weine exhibte.

. Dot wo feine Rultur betrieben wird, und folglich durd) feine
- Gunten bem Boden etwas entyogen wird, Deveidert fih allmiblich
ber Woden an Nihrjtoffen und wevden feine phyfialijhen Cigen-
fchaften verbeffert. s _

. Mit der landwicthjdjaitlichen Ausdniibung findet aber dad Gegen-
~ theil jtatt. Selbjt in dem veiditen, Fruchtbariten Boden findet bei
fortwdhrendem Grnteentzug ecine BVevarnung bes Bobdens an Nibhr-

~midyt fiiv Erfapitoffe geforgt wird. _
- die Dimgung ein unerldfilides Grforbernif, fo it felbe nody mebhr

- beim Weinbau geboten, da bie Rebe als ein Rind ded Gitbens in
- unferm mebr vauben Rfima zu ihrem freudigen Gebeihen und reidhen
 Tyaubenanjap einer bejonders ftarfon Grnibrung bebarf. €3 ift aber

. bie wiv ihm durdy die Grnten entogen — furg eime Bufubr- von

wendigleit und Nitblichfeit eined CEriases dev verbraudten Nibritofie

ftoffen ftatt, und titt ein Nacjlafien der Fruchtbarfeit eim, twenn
Jft fhon in der Lanbwirthichait
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aud)y Erfahrungsfadie, wie fehv fidh eine gute Dingung der Reben
lohnt, wie Quantitit und Qualitit, Jowie die Haltbarteit der Weine
wefentlich erhioht werden. JIm Rbeingau 3 B. fieht der Kénfer
beim Weinbandel viel anf diefen Umijtand. Gv weif an dem fdymalzigen,
vollen, Darmonifden Gejmad vedt wohl die MWeine aus qut ge-

dimgten Weinbergen herauszufinden, und sablt viel mehr bafiiv alg

file anbere, davatterfofere Weine aus magern Weinbergen.

I frithern Beiten evadhtete man eine Stidftoffdimgung fiir Wein-
bevge als jdddlic); dodh die Grfabhrung hat das Gegentheil bejtitiat.
Dev Stidijtoff befirbert wefentlid) dic Triebfraft Ddes Stodes ; Ddie
Reben tveiben friftigeres Holy und [liefern grofiere, vollfommenere
Trauben  Stidijtoffdiingung ift namentlidy fitw dltere, im Trieh nady-
[affende Weinberge su empfehlen; auch in foldhen Weinbergen, bie
ftaxf von ber Peronospora befallen waven und entweder nicht ober
nidht gut gefprigt worden; fermer bei in Weinberge nadygepilanste
Crjabreben, damit foldhe fich jmeller und frdftiger entwideln. Dod)
joll man feine Stidftoffdiinger in tiefgriindigen oder humojen Biven,
namentlich bei Neuanfagen in foldhem Tevvain gebraudien, weil Yonjt
bag Holzwadthum allzu dfippig wird, und bdie Reben unfruditbar
bleiben. Den Stiditoff gibt man gewdhnlich am billigiten in Jorm
bon Stallmift oder Jaudpe.

~ %ei Weinbergen, die ftarf in's Holz tretben, Yafje man die

iingung weg und verwende Rali= und Phosphorjiurebiinger.

Sali befrbert wefentlicy die Yusbilbung ber Vltter wnd thre Thitia.
feit und bleiben die Blitter aud) ldnger grim. Die Phosphorfdure
Dbefordert bie Traubenreife und bewirft gqrofeve Buderbildung alfo

hihere Mojtgeridte.

Ui gu_ermitteln wie viel iheftoffe dem Boden jibelidy durdy

Dol und Trauben entzogen werden, wollen wic einige  Analpfen

- verfdiedener Gelebrten aus verfdhicdenen @egenden vergleidhen.

Rad) den Unterfuchungen von Profefjor Nenbaur entziehent im
Rheingau durd)idynittlicdy die Reben pro Stod jahulich dem Boben :

11.7 Gramm Gtidjtoff, 9.3 Gramm Kali, 2.7 Gramm Bhosphovidure.

~ Nach  Biirgermeifter Dberlin -in Beblenheim - (Cljaf) ift der

- Riheftoffentsug pro Jabr und @%ﬂﬂ.‘ ‘im Clfdffer Weingebiet im
- Durdjfdnitt: 12 Gramm Stidjtoff, 6 Gramm Kali, 3 Gramm
 Phodphorfdure. g
- Tad) den Unterjucjungen von Dr.,Barth in Rufad) (Qothringen)
o Jeellt fich im Lotbringifchen Weingebiet ber jEhrliche Rahrungdentzug

- pro Stod durdfchnittlich auf 7.1 Gramm Stidjteff, 11 Gramm Rali,
3,2 Gramm Phosphoriiure. - A
~ Biehen wir aud biefen bdrei UAnalpfen fiv uns ein Mittel, fo
ftellt fiy pro Jahr und Stod ungefahr folgendes Bediivfui

unfere Reben heraus: 12 Gramm Stiditof, 9 Gramm Rali, 3

s




~ Outer Stallmift enthalt im Durdyfdmitt */2 % Stiditof, 'fz % RKali,
- 1% Phospbhorfiure; d. h. 1 Rilo Stallmift enthdlt 5 Gramm
. Stidjtoff, 5 Gramm Rali, 2.5 Gramm Phosphorjiure. Damit alfo
. - bei der Ritngung mit Stallmift der Boben geniigend Stidftoff erhalte,
{0 braudit man pro Rebitod jahelich 2.4 Rlgr. Stalldiinger. Bei
Stand der Stide im Durdfdmitt auf je 1 Mir, im Quabdrat,
bt Bies pro /o Deftar ober prenp. Dorgen & 25 Ares — 6000 Kilo
120 Gtr. pro Jahr. Bei bdreijahrigem Dimgerhwrnud madt
360 Gtr. ober civca 18 Ravven Mift. (72000 Kifo pro Hektar).
- Gine fofdhe Ditnguug wenbdet man in gut bewicthidhafteten Giitern
Fheingan alle brei Jahre an; in dhulicher Weife biingt man
§ bie Weinberge zu Wellenjtein.  Dovt erzielt man aber aud
tev hiefigen Verhiltuiffen verhdltnifmifig die groften Eriviige an
ein (fe(bjt bi3 su 20 Fuder umd mebhr pro Heftar). Diingen wir
wgeaen weniger ald fidh ba3 Bebiivfnifs unferer Reben fitr Nihr-
. jtoffe Devausjtellt, jo vevarmen unfere TWeinbergsbidem, bdie Ermten
- werden immer fpdclicher und wiv treitben RNaubbau. :

Der Stallmiff. e
B - Der Stallmift ift tmmer in der Landwivthjhaft wie Deim Wein-
- Dban Der widitigjte Diinger gewefen und wird e3 webl audy filr immex
- Dleiben. v enthilt bie nithigen Rihrftoffe in geeigneter Foom;
~in Bolge langjamer Berfebung wickt ev anbaltend auf mebreve Jahre;
~ feine phyfifalijhen Cigenjdaften find giinjtige, indem er namentliy
 jdhweren bindigen Boden lodert, fo daB die atmodpbirijden Nicder-
- |dldge, fowie Swft unb Wivme Defjer eindringen Hinmen unbd affo
~ felbit eine beffere nfjchlieRung der Nibhritoffe in ben tiefern Boden-
 {hidhten Bewivft wivd. Bei der Berfebung desd Stallmifted im Bobden
wivd ferner Wihvme frei, und Warme 1jt ja ein Hauptfaftor beim
~ Weinbau in wnjerer nbrdlidern Gegend. Hingt ja vom Wirme-
- maB die Beit des udtviebes der Reben im Frithjahr ab, (wozu
~eine Tembevatur von 10—12 Grad Celfius ndthig ijt); ferner find
- Beit der Bliithe, Neife und Giite der Tvauben bdadurd) wefentlicy
- bedingt. Durd) feine langfame Berfepung wird aljo ber Stallmift
- jur ftiifdigen Whrmequelle, R
- Der Stallditnger bat fevner die Gigenfdaft leicdhtem, durchlaffigen
Boden Bindigleit ju verleiben, fowie deflen wafferhaltente Rraft su
hoben. Jn foldhen leidhten, durdliffigen Boden, wie 3. B. vielfadh
i Remevicen und Wellenftein, tritt bei anbaltender Trodenheit leidt
bie ,Sang” anf. Jn Folge von Wajfermangel im Boden fann dem
it genug  Feudptigheit fowie [alide RNabritoffe zugefithet
Bdem aber fdyveitet die Waijferverdunjtung im Blatt immer
¢ Blatter allmihlich von ben Rindern aus verdovven,
' Gtide in furzer Beit wie verbrannt und verfengt ausfehen.
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Diefer grofien Sehadigung der Reben »Laubrauid” genannt, fann
durd) veidlidye Diingung mit Stalldiinger wefentlid) vorgebengt werben.

Der frifde @ém[lmiff ift folgendermagen _g'uiammengefegt: 3 1000 Filo
find anudhernd enthalten: 750 Rilo Wafjer, 212 humusbildende und
jtidftoffhaltende Sioffe, 38 Hilo %R-in'erafbafta,n-btfyei,[e.

Die fticfioffhaltigen unb mineralifdjen Beftandttheile enthalten :
4.2 Rile Stidjtoff, 5 Rifo Rali, 1.9 Rily PBhosphorfiure, 4.5 Rilo Ralt.

Der Gehalt des Stalldiingers ift abbingig von- ber Crndhrung
ber Thiere, vou der Produbtion und ber ﬁrnf‘t{eiftung berfelben. Sp
find 3. 8. bdie Erovemente der Mildfithe oder Buathiere nidyt fo
gebaltooll wie jene der Majtochfen.  Ferner fpielt babei bie Thier-
gattung eine grofie Rolfe, PLferde- und Sdjafdiinger find jogenannte
biige Diinger, weif leichter gerfebar; bingegen find Rindvieh- und
Sdyweinediinger falte Diinger.

BDer Rindoiehdiinger ift der bejte Diinger wegen feiner qrofen
anbaltenden Wirkbung.  Derfelbe Ffann auf einmal in grofen Niengen
angemwandt werden und dufert feine Rraft dann wébrend 3—4 Jahren.
Wegen feiner langfamen Berfepung cignet er fich vorjugsweife fiir
bigige Biden, wie Sand- wud faltbiden. Der Rindvichdinger Formmt
ant meiftent beim Weinbay in Betradit. Gin Stiief Grofieh faun
Jahelidy bei quter Giitterung civca 140 Doppeleentuer frifden Mift

g Produgieven.

 Ber Piexdediinger ift ber Dibigite Ditnger und gerfebt fidy febe
fdmell; berfelbe ift namentlich veid) an Stiditoff, wegen dem gehalt-
veidgen Futter, das den Plerden gereicht wird. Derfelbe ift in Faltem
compacten Boden fehy sweddienlich jur Bovenloderung und Erhihung
der Wirme; indef in leidytem b‘-ﬁrcﬁf&fﬁgeg Bobden gerfest e fidy
A vajd) und bewivkt eine 3u itppige Begetation, was dann der Frudyt-
barfeit ber fulturpflangen vielfach {dhadet. Dey Prerdemift wirh
darum in ber Lanbdwivthidaft wie beim Weinbay nur felten in reient
Suftand angewanbdt, foudern in ber Regel mit andern Diingerarten
vermifht.  Rein wird e bauptiadlisy int gévterifthen Betrieh jur
Unlage von Miftbeeten gebraucht, = - SRS

Cin Plerd producivt jabrlich circa 60—80 Doppelcentner Dung.

Ber Idafdiinger fommt beyiiglhich der fimellen Berjegung und
ber Wirkung auf die Begetation dem Bfevdemift siemlich aleich.
Divjer Biinger fommt inbefs fiiv  ben %ﬁﬂﬁau rwenig - in %EMQI,. -
2a in den weinbautveibenden Orten gewdhulic) feine Sdafheerden
fiud, und sum andern bie Scfafe wenig Ditnger produciven. Doy

halbiinge: ift ein febr fridftoffecidier Dinger.  Jm Depastemers

be UPevault in Franteeid, wo intenfiver Duantititsbor betvicben
witd, vetwendet man viel ,@@&fbﬁnaﬁ.- und  zwar diingt g




JBeinberge alle 3 Jabre pro Heftar mit 300 Centner Sedafdung,
um die Meben in groftmoglider %mgﬁarfmt su erbalten.

@in Sdaj producivt jahrlid) civca 3—4 Doppelcentner Dung.
~ Ber Sdyweinemift ijt beziiglic) bes Terthes febr verfdjieden und

- it befjen Jufantmenfepung fehr wedjjelnd, je nad) bem Fuiter, das
~ biefen Thieren werabreicdht wird; derfelbe ijt mehr wifferig, wenn bie

~ Thieve audjdhlieplic) mit ‘.*Hubm, Ravtoffeln, Molfen 2. gefitttert
evben; befteht die MNahrung indef aus concentrivien Futtermitteln,

'i}en ftiftoff- unb pbhesphorfdurereidien Lelfudien, Biertvibern,
iilfenfrithten 2c. fo ift diefer Dimger viel werthvoller. Am beften
it e8 ben ©dyweinediinger gleimahig mit den andern Diingevavten
~ gu mijden.

. Die jabrlide Miftproduttion cines Schweines betvigt civea 8
-~ bis 12 %:rppeftenter Dung.

- Der Gehalt ded Dimgerd ift fermer abhingig von der Einftren
~unb Der weitern Behandlung auf der Dungjtitte.

e Die Einftven Hat den Bwed die Ereremente der Thiere auf
ufangen und denfjelben ein veinliched Lager zu jdaffen; die Cinftren
bhalt ferner bdie mwerthoolfen Diingerbeftandtheile 3ufammen und ver-
~ mebrt dad Ditngerquantum. Die bejte &mft—ren ift bas Stroh, Haupt-
 jadlih Roggenjtroh, weil 8 am beften in den feften Hiblungen der
Halme die flifiigen Ausfdeidungen der Thieve aufzumehmen vermag,
und bie alfzurafdie Berfebung ded Dilngers verzbgert.

Die Walbftven ift von gevingerm Werth; obwohl fie aleidhfalls
ein giemlich bebeutendes ﬂ[uﬁaugungﬁnnmﬁgen befibt, fo fritt dod
rajder eine Jerfebung folder Diinger eim. Der Torf ift gleidhfalls
fehr gut geeignet bie %ufﬁgen Ausidyeidungen der Thieve anfzunehmen,
und den @ticf]iﬂﬁ st confervieren ; ev Gejit jelbjt viele divette Pilanzen:
nifftoffe.  Jn Weinbaugegenden, wo das @m& jeltener ift, unbd

Beit viel Torf als Ginftren su Diingungssweden gebraudt.
Dic Behandlung des Ftalldiingers ift namentlidh bier an bex
Mofel nod) viel vernadplifjiat. Ein nidht genug zu rviigender Fehlex
ijt s, baf man fo haufig die Jaudpe forkrin bie AMofel fliefen (Gt
Die Jandye ijt ja der Criract, die ﬁrul;e bes Ctallbiingers; Stall
mift ofne DHinguthat von Jaude ift in der Regel nidht viel werth.
Die feften und fliifjigen Eycvemente unferer Haunsthieve find im
Durdfdnitt gemih demijder Analyje folgendermafen 5rtinmmmg,e%i
S 1000 Theilen imh enthalten:

a) im frtffﬁen ﬁ‘ﬂtf]

3.5 aheile.
T
T S
R

- beim Pferd
,  Rinbd

v
o Sdweine

e vielfad) themer zut ftehen fommt, wie 3. B. am Roein, wird in l'tgtcr‘ 5

T

ﬁs‘:wﬁ&ia"ﬁ_ ;

g e B o L Ly o e i S ... a Ml = i ; ;! o oy
e M i N N T ST W W R e e T L R FOA |- o M - A T e W %




30

beim  Pferd

beim Rind
beim Schaf .
beim Sdywein |, |
Der Stidftoff entiveidyt fehr leicht aus ber Jaudie in bie Luft
ober wird vom Boden abjorbivt. Man - joll. baber Sorge tragen,
bafg die Stide wafjerdicht gepjlajtert, die Saudjebehilter gut cementirt
und immer bebedt feien. udh darf Has Hegenwaifer nidt in die
Gruben flieken, und foll die Miiftitatte fo angelegt fein, daB bie von
dem Diingerhaufen abfliefenbe  Jaudhe wwieder in der  Jaudegrube
aufgefangen wird. Um gu berbiiten, daf das bei ber Berfesung bes
Diingers fih bilbende Ammonial nidyt in bie Luft entweidie, fo foll
man Superphosphatgyps in den Stall oder auf bie Dungjtitte ftreuen.
Der Superphozphatghps ift ein Riidftand bei der Superphosphat-
bereitung und wird zu billigem Preis abgegeben.  Derfelbe enthilt
anfer grofen Mengen jdwefelfauven Ralfes nod) 2—4 Phosphor-
féure.  Auch ovdindrer gemablener ®pps leijtet fhon  gute Dienite.

L s L]

Der Byps gebt eine demijde Vevbindung mit dem Stidftoff ein,

e wird jdwefeljaures Ammoniaf gebildet, das nidht fliidptig ijt.

ud) Kainit vermag ba8 Ammoniaf zu binden, Man jtrene
enfelben auf den Boden bes Stalles und bringe eine Sdyicht Strop
baviiber, weil fonft auf die Daner die davin enthaltenen Salze leidht
bas @uter ber Rithe oder den Duf der Pferde angreifen wiivhen,
&iiv ein Pferd braudit man pu dem Bwed tdglic) 3y Bfund Lainit

fiir cine Rub 1 Bfumd, fiir ein Sehywein Yo Pfund, fit 10 Scjafe

1%z Pfund.  Bon Gyos vermende man je Yz mehr. Sm diefer
Weife werden die Stille am bejten ventilivt, das Bieh bleidt gefund,

inbem das fliichtige Arnmoniaf, dag den ftechenden Gerueh verurfadt,
auf einfade und rationelle Weife gebunden wivh.

~ Die Behandlung der Haoudie in ver Jaudjegrube wich ancy
meiftens vernadjldffigt. Der Werth Ber Jaudhe befteht, wie wir qus

ben worftebenden Unalyjen gefehen, in ihrem grofen Gehalt an
Stidjtoff und Rali; Phosphorfiure wird bein Bieh hauptiaclich in
Den fejten Erevementen -audgefdhieden,

u Folge der Gihrung unbd Jinlnif verfmindet ein Theil bes
Stidjtoffes in der Jaudje und vevilithtet fih in die Quft. Man
Joll daber beftrebt fein biejen Stiditoff su binden. Jnbef an einen
Bujat von Gyps fnnen wiv Dier nic)t denfen, weil derfelbe fich al3
Sdlamm am Boden der Cifterne ablagern mwiirbe md alfo mur mit

SHef ter Jaude with am befen burd fifige. Cameiefe
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oder Phosphoriiuve gebunden, die man in bie Gruben gieht. Man

~ Dvautht ju dbem Bwed pro 100 Qiter Jauche 1—2 Lfr. bavon; am

-~ Deften bat fih ein Gemijh) beiber Stoffe ermiefen.

- Die Behandlung des Biingers auf der Dunafliitte ijt ovon

- quifiter Widptigeit fiiv die gute Confervivung feiner Beftandtheile.

- Die Anlage ber Miftqrube joll felbit auf folgende Weife gejdhehen : Man
le einen fithlen f{djattigen Ort, wenn thunli), und grabe bden

Joben etva 2—3 Fup tief ansé in gehiviger Breite und Linge;

®rube foll nicht su Flein jein, damit ber INift nie itber 1--113 m
~hody zu liegen fommi. Die Miftjtitte foll ferner in miglichfter Nibe

t ©tille fein, bamit die Jaude aus den Stiallen biveft barin fliehe

~unbd foll fefbe eine bequeme Bufahrt baben. Die Sobfe der Mijt-

- ftitte foll mit etwad allmdbhligem Fall nad) der Jaudiegrube u, mit

 Then ausgeftampft werden, dann gepflaftert wnd die Fugen der Steine

~ cementivt werben.  RingSum joll bdiefelbe mit einer nicdern Maner

- umgeben fein, damit das Regenmajjer durd) eine audwirts angedradte

- Rinne abfliefe und der Mift nicht verwdffert und ausgelaugt werde;

- aud) barf bie Dadhtvaufe nicht anf die Ditngerftitte flieHen.

& Beglighid) der Diingerbehandlung gelten folgende Regeln:

1. Breite ben Mift gleidymiBia aus, damit Yeine Unebenheiten
bavauf vorfommen. Die verfhiedenen Diingergattungen follen
{didtenweife gleihmédRig vertheilt werden.

2. Gewibre der Luft miglicdhft wenig Butritt zu dem Mift, weil
vicjelbe fehr gerfehend Ddavauf eimwirft. Der Diinger foll
davum fejt eingeftampft werden, : :

3. Dalte den Mift ftets feudht, aber nidht zu nah. Haufiges
Begiehen mit Jaudpe ift ein unerliBliches Criordernif, foll
der Miift nicht verberben. Died gejdhieht am beften duvch die
Jaudhepuntpe. :

4. ©orge Dbafiic, baf ber Gtallmift mbglidjt wenig von der -
Sonne bejdhienen werbe. Die Sonmenmwirme befdhleuniqt die
Berfebung der humusbildenden Subftamgen ungemein, Wus
biefern ®yunde ift bie Unlage o‘}“ Diingjtdtte an einem
fdjattigen, Hihlen Ort angegeigt; ober man foll, wo bdied nidt

k angebt, einen BVaum tn unmittelbaver Nibhe bder Dungftitte
i pflangen.
s an verwende den Stallmift am beften in Halbvervottetem Bu-

. jtand.  Frijher Stallmift ift fix den Weinftod von nachtheiliger
- Wirhmg, da er fid in Folge der Cimwirfung der Luft su rafd zer-

~ jept. Da der Diimger jedodh zu bem SBwed grofe Mengen Luft,

~ namentlid) viel Saunerftoff bedarf, fo entzieht er dem Stod bdie zur
Athmung dex Wavgeln o nothwendige Luft im Boden, und eingelne
- Wurgelr verbrennen banm durd) auf einmal 3u viel eryengtes Ammo-
- miaf, fterben in ber Folge ab und der Stod gebt in der Vegetation




suviif.  Bet gang vervottetem Stallmift inbef find bie BVerlufte an
Stidjtoff und Humusbilbender Beftandtheile zu grof; beffezt Ber-
wenbung ift fiiv Reben nidt angezeigt.

Anwendung des Stallmiftes im Weinberq,

_ @;e befte Beit zur Diingung der Weinberge mit Stallmift it
im Herbit, gleich nady bder Weinlefe. Der Dimger hat bann Beit
fid) langjam und gti}fﬁr;g au zerfegen im Boben, unbd HGufert daun
fofort im Frithjahr fjeime ginjtige Wirkung auf die NReben. Die
Srithjahrddiinqung ift minder gut, da die Kraft ded Diingers vielfad
md]t mehr dev erften BVegetation zu Gute fommt. Die Diingung
im Sommer ijt nidt vationell, denn bei heifer Witterung find bie
Berlujte an @tm‘,i‘tnﬁ’ 3t gwﬁ der @unger serfebt fidh zu rafd.
Der Hebjtod treibt in der Folge u fehr in'3 Holy; feine Vegetation
panert zu lange; bad Holy rveift dbann nicht aud und erfrtert leidjter
im Winter.

Bei der Unterbeingung ded Diingers im Weinberg unterfdeidet
man hauptiadlich drei Methoden: 1. Die Grabendiingung. 2. Die
Stodvitngung. 3. Dad Augbreiten des Dimgers itber bie gange
Weinbergafliade.

Die Grabendiingung ift nur dovt ausfithbar, wo bdie Reben in

Reiben gezogen find. Diefelbe ift vielfady in der Enat}mftﬁm Pialy

iblidh. Sie Dhat indef mande grofen MNachtheile. Da bder Ditnger
auf diefe MWeife oft zu tief in den BVoben fommt (bis 3u 1 Fuf
Tiefe) und alfo die Quft wicht genug Butvitt hat, Jo zerfest e fidy

nidht gut, uud die {;nmuﬁﬁﬂbung gebt nidht qut vor fidh; der Dinger -

vermodert vielfadh im Bobden. Aud) twerden bei der Herjtellung
foldher ®riiben die Wurzeln leicht bejhidigt.

Die Stokdiingung gejchieht in der ﬁ}niea daf oberhalb ober
feitlich der ©tice mit der Hade ein Lodh gemadyt, der Ditnger hin-
eingebracht und mit dem auégﬁbuﬁenm Boden mwieder bededt 1wird.
Dicje Methobe it vielfach in Franfreidh und am Rhein iblich), auch
bei uns DAufig im Hof Remid). Diejelbe bietet manche Bortheile.
Bei ber Berfepung werden bie Iﬁ?g}@ geworbenen Rihritoffe gleid
ben Wurgeln gugefithet. Jm arftm Sahr bleibt fobann ber Diinger
an biefer Stelle liegen; im gweiten. Jahr wird er herausgehadt und

gleigmdifig mit dem Vobden vermijdht. Die Verlufte an Sticitoff

find alfo moglichft vevmicden; bdie phyfitalijchen @ngerﬁc@aﬁen bes
Bodens werden verbeffert.

Dod) Ddiefe Methode Hat and) Iﬁre Radytheile. Bringen wiv den
Ditnger jtetd an ein und diefelbe Stelle des Stoded, fo entwideln fich
Dort die Wurzeln am frafhgfttn, wihrend auf ber andern Seite bdie
Enbwidelung devfelben eine jdwddere ift und alfo dad Tervain nidt

gleidymigig ausgenubt wird. Diefe Crjdeinung findet man am Rbein

bei Der Audrottung abgingiger Weinberge bejtitigt. Man Pmm
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- jedoch bdiefen Uebelftinben vorbengen, wenn man ‘wedfelt und bden
- Dimger bald an bie vedite, bald an die linfe Seite der Stide bringt.
~ Bas aleidymiifiige Ausbreiten des Diingers iiber die ganze Flide
it theoretifh Das Dejte Berfahren, da den Rebwuvzeln dann gleidmifig
- Mibrftoffe geboten werden. Jnbdef in der Prayis ergibt fich, baf

~Der auf der obern Bodenjdjidyte fich befindende Dimger mehr dag

 Wadsthum des lnfrautes begiinjtigt, als baB er ben tiefern Meb-
- wurgeln ju Gute Fime. Wird der im Decbjt ober Winter aus-
- acbreitete Dimger and) im Fribjalhy untergehadt, jo hat er doch 6is
- babin viel Stidjioff verloven; Deim Rithren im Sommer fommt ex
- 0jt vieljad) wieder an bie Dberfliche des Bodend und feidet damn
- micder viel von den brenmenbden Sonnenftrahlen. Ferner, ift bei der
~ Weinleje anbaltendes Regemwetter, fo wird der Boden febr feft-
. getveten; bei event. Diingung fommt damn der Mift auf diefen feften,
- compaften Boden; die Luft fann nidht gut in den Boden eindringen
- umd ¢S finbet nicht die rechte Bodengabhre ftatt; aud) wird bei ftacten
~ Regengiifjen die Kraft bes Diingers leicht den Bery Hinuntergejdhmwemmt,
- umd troduet bei MNorbwind der Diinger fo aus, dbaf faft nur das
© Gtroh verbleibt.  Nur in dem Fall, wo fury nad) dem Ansbreiten
- De8 Diingerd mifiger Regen eintritt, werden dem Boden bdie durd
~ bad Wafjer geldften Nibrjtoffe langjam Fugefithrt.
- Dod) alle biefe Nachtheile verfdhwinden, wird der andgebreifete
. Diinger im Herbft gleid) untergebactt. Beim Acerbau ift man lingjt
- beftvebt den Diinger mbglichft ehnell untergupfliigen, baf bdie RKraft
~ bed Diingers miglidft exhalten bleibe. Warum gejchieht foldpes auch
. nidyt bier beim Weinban ? R :
~ Die Bortheile des fofortigen nterhacdens bes
- folgende: 1. Dad Ammoniaf wird fofort vom Bobden abjorbivt unbd
- gebunden. 2. Der Boben wird loder und gabr in Holge der beffern
-~ Ginwirfung des Froftes. 3. Der Diinger hat fih bis sum Frithjabe
%ﬁ serjebt und fommt beffen Rraft gleidh ber Begetation ju gut.
Sa, bad mag gut fein, aber in

ancher midyte hier eimvenden: ¢
leiden die HRebwurzeln feicht ‘durd) die

Diingers find

~ Jolge der Bobenloderung
~ Cimwivtung bdes Frojtes. Dies fann wohl vorfommen~in Weinbergen,
~ wo die Dauptwurgeln fich in den obern Bodenfdhichten Befinden und
. 1o man bdie Thauwurzeln Hat gu fehr auffommen lafjen. Dody in
~ Beinbergen, die ridhtig angepflanst und behanbelt find, befinden fich
- Die JuBwurgeln in der Tiefe und bdie Stide haben feine Thau-
~ wurgeln. . Dad Wurgelwert der Rebe ift empfindlidher gegen Rilte
~als bder Wurzeljtod und die obevirdifden Theile der Rebe. Die
- Burgeln jollen fih in folcher Tiefe bes Bodens erftreden, wo der
Froft nidht einwirtt, Lofs

it man gegmwungen den Diinger im Winter andzufabren, und
ot Haufen an den Wegen 3u flagern, fo bedede man den Haufert mit
eiter 35—40 cm diden Schicht Grode ; der Stiditoff wivd in diefer

3
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Weife in der Bobenjdhicht gurvitdgehalten; Luft, Regen und Sonnenftrahlen
wirfen aud) nidt in bem Map zerfebend auf ben Diinger ein.

Wer feinen Stallmift in Chren hilt unb ibn vidtig verwenbet,
ben werden feine Weinberge in der Tragbarfeit nicht verlaffen.

Der Sompof,
- Gin gut ubereiteter Compojt fann in meIen Fillen ben Stallmijt
erfepen; er gleidt fdon mehr bem Boven, da feine Beftandiheile
beveits vervoftet find. Der Compoft ift von demijh und phyfitalijd)
gnter Wirtung. Sein Werth ift abbingig von dem ridtigen Gemijd
ver ihm  zujanumenjesenben Beftandtheile. AL Material verwendet
man dazu: Wbfille von Laubarbeiten, gebrannte Trefter undb Hefen,
bie viel Weinjtein (meminureﬁ Rali) enthalten, Shlamm aus Griben,

Teidhen und Fanggruben, NRafenerde, frudtbare Erde, Baujdjutt,

Ubfalle aus Ride, Housd, Hof und Scheune; alled Unfraut aug
®avten, Weinbevg, Wder; abgebriihte Maikifer und Sdneden; Holz-
ajdpe, namentlid) Bieﬁi]n[g;aic.{]e, Stigejpane, Blut, Urin, %Iﬁtrtttwbtmger,
Hithnermift, Knodjen, Ofenvuf, Haave, @s@memﬁ{vnrfun, auge, @Elfﬂl"
wafjer, Wollftoffabfdlle, StraBentehridgt n. 1. w., furj alles was einer
rajden Sevjebung untetliegt.

Wir haben vorhin erliutert, wic gebaltveidh) bdie ﬂifﬁl}niaa‘fﬁfie
an Kali und E}anénhnrimwe ift. @& bdiirfte von Juteveffe fein ferner
bie dhemijche Analpfe eimiger andever DHolzer, bie vielfad) bier zur
Seuerung gebraudht werden, angufithren: :

Die Budyenholzajdye enthalt :

a) im Stammboly 16,4% Rali, 5.4% Rhodphorfiure,
b) im Reifigholz 13.8% Kali, 12.2% %Sljaésshnriﬁute

Die @mgoeubﬂlaafdye enthilt:

a) im Stammboly 9.8% RKali, 5.88% ﬂ%@aﬁpﬁﬂrfauﬁ,
b) im Ajtholz 19.6% Kali, 8.8% PBhospherjture,

Die Rebholzajhe enthilt wie ermihnt 50% RKali, 15% Phos-
phorjdure.

Der @ﬂmpnftﬁau’fen wird in folgender %Beﬂs bevgeftellt: Man
withle vor allem einen jhattigen;” feudbten, nad) Novden liegenden

Blab, am bejten, wenn miglich unter Biumen. Anf den Boden

ﬁrzngt man eine Fuf Hohe Sdidit Crde oder Schlamm, damit davin
bie im Waffer geldften Néhritoffe juviidgehalten werden. Damn
breite man die begeichneten Abfdlle, die man eben sur DHamd hat,
bavitber, und bavauf fommt dann eine Schicht RKalf jur befjern Ber-
feung der organifdjen Beftanditbeile; bavilber bringe man wieder je
eine @cﬁ)td}t Schlamm, Abfalle, Kalf, bis ber Daufen eine Hibe von
citca 1 m erreicht hat. Der Compofthaufen foll in feinen Dimen-
fionen nicht Hiher als 1 m und nidht breiter ald 2 m fein. Der
fo aufgefchichtete Compofthaufen foll bann 3-—4mal im Jahr um-
geftochen werdben, wobei bie tmgtfﬁen Sdyichten gut zu mengen find;
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in Folge ber beffern Cinwirfung der Luit gqebt dann die Berfebung
der Stoffe um fo fdmneller vor fidh. Beim jedesmaligen Umitechen
Ded Haujens foll bderfelbe mit Jaudpe ober Abtrittsdiinger begofien
werden, dbamn wird bie Jerfepung der Mafje nody mehr bejdylennigt
und der Compojt an Stidjtoff wefentlic) beveihert. Rady zwei
Jabren ift dann in diefer Weife bas Gange eine erdige Subjtany
geworden, bie jur Ditngung vermandt werden fann,

~ Der Compoft leijtet ung qute’ Dienjte bei der PBilangung junger
~ Reben, namentlich bei Erfabreben in dltern Weinbergen; dann beim

Ginlegen ber Stide; ferner it er ein guter Beibilfabdiinger, wo uns
nidht geniigend Stallmift zu Gebote freht. : b
Bevwendung der Abfiille aus Weinbergen und bei der Weinbereitung. : -; ;
Stonuten wiv dem Bobden alles das juviifgeben, wad wir ihm
entyogen, fo iviivbe ber Bebarf an Dungftoffen ein wefentlidy qe=
vingever fein. Unfer Beftreben joll inbef vavauj gecidjtet fein, bas "
dem Weinberg bireft Entzogene, an ol und Trauben, miglicdit su ;A

cvitatten, jo die Traubentvefter, Ddie DHefen, die Rebholzajde, umd i
Dbies entweder bdiveft ober burd) Ginverleibung in ven Compofthaufen.
Demn grade bdiefe Abfdlle bes Weinftodes und der Weinbereitung find g
veidy an Ddiveften MNibritoffen bder Hebe, beven fie befonderd bedarf "'l'f':', §
(namentlich Rali). €3 fei bier bemerft, daf audy dev aus dem ge-
brannten Tvejtern abfliefende Saft viel Weinjtein (weinfaured Rali)
enthalt, und daf man aug dem Grunde dicje Flitifigleit micht ver-
. foven geben laffen, fonbern davauf bedacht fein follte fie entweder zu
~ Dimgungszweden ju gebraudjen vder bei griferm Brennerei-Betvieh

~ ben Weinjtein al3 Hanbel3produft daraus zu gewinnen.  ud) wire
¢85 angezeigt mit dem Rebholy Ofonomifdier su fein und basfelbe nicht
den Werflenten 3u itberlajjen, jondern Ddiefe lieber in Geld dafiir zu
~ Das Berfleinerw des Rebholzes nnd Unterhaden desfelben im
~ Weinberg wire wohl geeignet wefentlich sur Qoderung bdes Bobdens
und jur Bildung einer Humofen Sdichte an der Dberfliiche bei-
juteagen, foivie die Erodemungsfibigteit gu erhishen — inbe wegen
der gropen BVerbreitung desd Heu- und Sauevivwrms und weil die
 Buppen leidht in ben Warfrihren foldjen theilweife aus dem Boben
~ bervorftehenden Rebholzes cin geeigneted Berfled fanden — it bie
~ DBermwendung ded Hebholzes in diefer Weife zur Dingung nidt Fu
. cmpiehlen. 24 XN S
~ Um bejten ift e3, man jdafie das Rebholy aus ben Weinbergen,
ﬁgm 8 bis gum 1. Mai und vecwendbe bamn die -?If}f;_en jur
~ Ditngung. : - : L

- TBill man jedod) foldies aus Gparjambeitsviidfidhten nicht thun,
~ jo follte man bdie Hebwelfen in einen dicht verfhliebaren Sduppen

- bringen, weldjen man im Mai gut verfehliekt, damit die ausidlipfenden
%
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Scdymetterlinge nidht fortfommen fomnen, wm ihren Flug weiter in
pie TWeinberge zu nehmeit.

Dementgegen  werden die Nebwellen gewdhnlich in  offenen
Gdyuppen gelagert, und die ausfdlitpfenden Sdymetterlinge e Heu:
wurms fliegen binmen wenigen Tagen meift wiecder in bie Weinberge.
Der Winger hittte alfe Urfache fid) die Sadje ndber 3u fiberfegen,
wim burd) geeignete Mafregeln fidh vov den Berheerungen diefed
Sdpadlings su bewabhren.

Permendung der Stalljaudye.

Die Jauche famn auf verfdjicdene Weife verwanbdt werden:

1. jur Feudythaltung bded Stallmiftes, 2. jum Begiefien bdes Compoit-

Haufens, 3. guv diveften Dimgung. Um hier fpeciell von ber biveften
Berwendung der Jauche tm Weinberg zu reden, fo fei dad folgenbde

-~ pemerft: Die Jaudje leiftet dem Winger gute Dienfte, namentlid) in

alten, im Trieb nadlaffenden Weinbergen, sur Forbevung der Trieb-
fraft undb Grhihung der Tvagbarfeit ber Neben. _

i aus der vorhin aufgefieliten Tabelle der demijhen Analyfe
exfichtlich, enthdlt die Jaucje (3. B. der Urin bed Rindviehes), dad
Doppelte an Stidjtoff und das fiinffache an Kali von dem ®ehalt
biefer Stoffe in den feften Ausdjdeidbungen diejer Thiere. Die Phos-
phorfiure allein fehlt bavin. Man foll dedhalb jelbe durdh Hin=
suthun von 1 oder 2 Handvoll Thomasidhlade pro 10 Ltr, Jaude
ergémgen.  Pan veviendet die Jauche am Deften in den Weinbergen
im $Hecbjt ober Winter; die Unmwendung furg vor dem ustrieb im
Friibjabr ober im Gommer ift nidt u empfehlen. Die Urt bdex
Bevwendung gejdieht am beften in ber Weije, daB man oberhalb
bes Stocded ein Qody mit ber Hade madt, und bie Jaude pro Stod
5 bis 10 Lfr, hineingieht. Die Jaudhe fidert damn langjant in den
Boben und flieht nidt den Berg bhinunter, wie ¢3 beim einfaden
Begichen ber Fall mive. Ju diefer Weife wird die Jaude vielfad)
am Rbein, in Rbeinbeffen, in Sadhfen vermandi, und bie Winger
finden fich redyt gut Dabei s :

Ber Abfrittsdiinger.

Grft in der neuern Beit wurde bdiefem Diingeitoff grofere Anf-
mevfjambeit gejcbentt, in Anbetvadht fjeined hohen Gehaltes an Stid-
ftoff und Phosphorjdure. Cr wird numentlich doxt in grofiem IMapitab
vermandt, wo die Landbwirthidaft auf einer Hohen Entwidelungditufe
iteht, wie 3 B. im fitdlichen Fronfreidh, im Cliag, Mitteldentichland,
Ghing und Japar. Bur Befeitigung des iiblen Gerudhed Ddiefes
Diingjtoffes wird er in der Grube felbft duvd) Gifenvitriol oder
Gyps besinficivt, weldhe Stoffe ihu nod) an werthvollen Beftandtheilen
beveidhern, jowie den Stidijtoff bimden.










39

Bie Griindiingung.

Die Griinbiingung fpielt in ber Landivirthidhaft eine grofke
Rolle, Sie beruht auf der CErfabrung, dap verfdiedene Bflanzen

Lu{t aufaunei)mm und in fidy aufsufpeichern. Werben bdiefe Pflanzen
in gritnem Bujtand untexgepfliigt, fo bereichern fie den Boden wefent-
fich mit dem fo ridhtigen und theuerften aller Nafritofie, dem Stidjtoff.
Sn jiidlichen Qindern, wie 3. B. in Sitdfranfreich, Siiditalien,
wenbet man diefe Methode mit jhimem Crfoly aud) sur Dimgung
der Weinberge an.  Jn jenen Gegenden finbet bie Traubenlefe metft
im Auguft oder September ftatt, und werden bamn ;. B. Widen in
bie Weinberge gefiet wnd untergehact. Jn Folge des mwarmen
Rlimas geht bie Saat gqut und fohnell auf, und entwidelt fich audh
wibrend bed ganzen LWinterd, ber bdort zumeift nur m feudhten
Niederfhligen bejteht. Jm  Frithjahr beim erften Bau Hadt man
dann bdieje Grimpflanzen unter, und Hat den Weinbergsboden auf
einfache und billige Weife mit Nabhritoffen bereidhert.

doch Der erjte Froft fie bald zerjtbrem und an ein Weiterwad)ien
wire nidht mehr zu demferr.

Aber auch an eine Ausjaat folder Samen in bdie Weinberge
i Frithjabhr ift nidt 3u penfen — Dbenn eine erite JNegel beitm
vationellen Weinbau ift ein miglichites Reinbalten de3 Bodens von U=
fraut und alfen gritnen Pitangen, namentlich wahrend ber Sommerdseit.

Die Rinfilidyen Diingemittel.

Wabhrend bdie vorherbejdricbenen Novmaldiinger fEmmtlide  fite
- bie Pilangen nithigen %ﬁﬁrﬁnffﬂ enthalten, findin ben fogenaniten
~ Runjtditngern nur je ein,  jwei oder bdrei Dder @huptna!;rftuffe voL-
handen, Die Kunitdiinger haben inbef vor dem abfofuten Ditngern
den BVortheil, dap jeber MNabritoff cingeln in concentrivtem Buftand
. und zu jeber Jabhresdzeit zu faufen ift. Wuch find bie wmeiften Runit-

- biinger Teidht [680ch) und werden daber fehr fdmell von ben Pflanzen
: anfgmmmﬁn, wibhrend der Stallmift fidh erft zerfepen mup. Der
-~ im Stallmift enthaltene Stidjtofi 3. B. mup zuerit, ehe er von den
 ‘Bilangemwurzeln aufgenomumen twerden famn, in @a[peteriﬁurﬁ itbex=
~ gefiithrt werben; biingt man bingegen mit Ehilijalpeter, in weldjem
‘ber Stidftoff .-i;n Form von Salpeterfiure vorhanden ijt, fo ift eine
folche Ummwandlung nicht nothig, undb ed wird barum eine rafdere

QRN o =

und war die Sdymetterlingsblittfer wie Klee, Widen, Erbien,
Cupinen 2¢., die @tgenic[]nft befien, den Stiditoff bder atmodphirijden

 QJnbeB in bicfigen Gegenden, wo in der Regel die Traubenreife
erft fpdt eintritt, und fury nadher ein falter TWinter vor der Thilre
jtebt, ift an ein joldes Verfahren nicht u benfen. Witrden audy
joldhe Saaten in einem giinjtigen November nod ﬁsruﬁen, fo wiirbe
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Wirtung erzielt. Die Kunjtdimger baben ferner eine handlidheve,
jaubere, trandportfdhigere und concentrivtere Form, wdabrend die Nor-
maldiinger grade in Ddiefer Beziehung off grofe Sdpvierigleiten
bexeifen. :

Diefen BVortheilen gegeniiber fteht jedody der Madhtheil, dap bie
Sunjtdiinger im Gegenjas zu den abjoluten Dimgern die phyfitalifden
Cigenjchajten bed Bobens nicht verbeffern. Die Kunjtdiinger follen
davum vorziglich auf folchen Biben angewandt merhen, wo bdie phy-
jifalijgen Gigenjdyaften bdes Bobens giinftig fiud, 3. B. auf Sand-
boben, Lehmboben u. dral.

Dex Preis der Finftliden Dimger it bedingt burd) ben Progent:
gebalt an Pilangenndbhrftofien. RKoftet 3. B. 1 KUgr. Stidftoff 1 ME,
fo foften 100 Rigr. Chilifalpeter mit 16% GStidjtoff — 16 Mart.
Rojtet 1 RKigr. Phosphorfaure 0,50 Pennig, fo foften 100 Kigr.
Superphodphat von 20% Phodphorjdure = 10 Mart u. | w.
Der Kauforeid der Sunftdiinger und namentlich) der Stidftoffdinger
ift febr wedfelnd.

Pan foll diefe Diinger immer nur unter Confrole der landw.
BVerfuchsitationen faufen, mit gavauntictem Prozentgehalt, um fid) vor
Beteug fidger zu jtellen.

Was die Beit der Anwendung der demijdhen Dimger betrifft,
fo unterfdeiden fich Dierin die leidptld8lichen vor dem jdwerldsliden.
Die leidhtloslichen, 3 B. Chilifalpeter, verwenbet man im Friihjahr;
die fchmeuwﬁl'tc'[]en wie Knodenmehl, Rainit, Thomadidlade, ftreut
man im PHerbit aus, bamtt biefelben fih wihrend ded Winters im
Boden aufjdlicBen.

Die Witterung ift fermer von grofem Cinfluf auf die Wirfung
bed Runjtdiingers. Trodene, heife Witterung T deren Wivkung
lange vevzigern, wibrend bei Megenmetter diefe Mibritoffe [dmeller
gelbft wnd ben Wurzeln Zugefithet werdben. Um ben Kunftdinger
gleidymépiger auf dem Feld ausbreifen su fonmen, ift e3 bei An-
wendung griferer Diengen namentlich zu empfehlen ihn mit Sand
oder Grbe zu mijdhen. _

Die Hinftligen Diinger werden eingetheilt n: 1. Stidjtoff-
bitnger, 2. ﬁahbunger, 3. Bhosphate, 4. Mijchditnger.

1. Stikftoffdiinger oder Hitvate.

a) Ber Ehilifalpeter ift jalpeterfaures Natvon. Cr wird in
Giibamerifa, namentlich) im Staate Chile gewonnen, daber aud) jein
Name. Sein Gebalt ift 15% bis 16% Ctidjtoff. Der Stiditoff
bes Chilifalpeters ift jofort im Bodemwafjer [iglih. Diefer Diinger
wird nidt wie anbdere demijche Ditnger von der obern Bobdenjdjicht
abjorbirt, fonbdern durdh ben Hegen vafd) in die tiefern Bodenfjdidten
hinabgefiihrt.  Aus bdiefem Grund foll deflen BVerweubung audy exit
im Friihjahr erfolgen. Der Ehilifalpeter ift von auﬁgegeuf;mtu unbd
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rajdier Wirkung bei Wurgelgewidifen, wie Kavtoffelu, Ritbenavten,
ferner bei Halmfviidhten, wie Weizen, Rogaen, Hajer, jowie aud) in
wadytriebigen Weinbergen. Man braudit in der Hegel nur wenig
paven gur Crzielung fdbuer Nefultate (etwa 1 Gtr. pro s Heftar
ober preuf. Morgen). Cin zu viel davon verurjacht cine Spéitreife
ber Pflangen, ecin Ritdgang in bder KRivnerbilbung und geringere
Buderbiloung ; die Gewddife treiben alddann ju fehr ind Stroh oder
Laub auf Kojten dex %rnd}tﬂ ober Stirfebildung. Man foll fermer

pen Chilijalpeter nicht in falten Bodenarten verwenden, ober auf

DHohelagen. Seine Wirtuug seigt fidh am beften in @anbbﬁbm ober
tiefaviinbigen, mitben Qehm- und Mexgelbivden.
Dev Preis ded Chilifalpeters fdwantt gewdhulic) zwifden 22

3 3 bis 25 Fres. pro 100 Rilo ab Antwerpen.

b) Bas [dywefelfaure Ammoniak it ein Nebenproduft bei ber
Lenchtqasbereitung. Sein Gehalt ift civca 24% Stidftoff. Preid
pro 100 Rilo 29—30 Mart. €3 ift died ein hodprozentiger fehr
wirffamer Stidjtofidiinger; indep ijt deffen Wirtung etwad langjamer
wie beim Chilijalpeter, da dag Wmmoniaf erft im Boben in @alpe_ten
fduve uwmgewandelt werden mufy; bdodh it bdie Wivkung eine an-
baltendere, und find Berlujte bdabei nidht fo zu befiirdyten, da der

B Stidftoff diefes Diingers befler vom Boben puvitdgehalten wird. Die

Unwendung diejed Ditngers gefdiiedt gleichfalls im Frithjahr und foll
devfelbe, nad) Oberlin, fiiv Weinberge nod empfehlenswerther fein als
Ehilifalpeter.

c¢) Bie Stikftoffphosphate. Dex !;crburmgenbftc Diingexr biefer
Gruppe ijt der Guano. Derfelbe befteht aus den Eycrementen und
Uebervejten neridaiﬂben.er Seevtigel und wird auf den Jnjeln nafe an
der Riifte von ‘Bem in Gitbamerifa gewonmen; daber aud Eﬁeruguann

genannt.  JIn jenen tropifden @egenbﬂn vegnet 8 fajt nmie, aus

weldjem Grund der Guano jid) oft in mddtigen Sdhichten nnf;&uft
witd nicht in Berfepung ibergeht. Der Guanv enthilt alle Pilangen-
nibrftoffe, Hauptiadlid) aber Stidftoff (12—14%); dodh enthilt ex
nidjt geniigend RKali, weshalb ev nidit af8 !ﬁmuptbunger, jonbern nuv
als Hiilfsdiinger fitr @ﬁﬁtnﬁ und Phoszphorfiupe diewen tamn. Der

Pretd pro 100 Kilo ift civca 30 Fresd, Da bie Lager bded %E‘tru--

© guanod fajt erfdopft find, fo fudt man in neuerer Heit einigen
Griat im Fifdguano, der aus den Abfillen beim Fijhfang oder
oen Eﬂd}en gevingwerthiger Fifdaattungen bejteht.

Jn diefe Kategovie gehiven audy die Grevemente unfered Haus-
geflitgefs, bie cbenfalld veih an den 3 Hauptnibritoffen find, und

- bie man beftens verwerthen fanm.

P2 2. Ralidiinger,

. Die Ralidiinger werben aus den fogenannten Abraumialzen
- gewomnen, die fich bei der Gewinnung bdes Steinfalzes ergeben.
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Diefelben bilden oft maditige Lager swifthen den Sdyidten des Stein-
falzes; diefe Abrawmfalze mitfjen hevausaehoben werden um it Den
eigentlichen Salzichichten gu gelangen. Aus diefemn Grund, und da
diefe Salze fo hiufig find, wie 3. B. ju Staffurt (Proving Sadfen)
fommen fie alé Diimgerftoffe fehr billig u ftehen. Rainit it das
Rohmaterial diefer Abramwmjalze. Der RKainit enthdalt 12-—139%
Rali und ald Nebenbejtandtheile : Kedjalz, Chlormagnefium, Bitter-
jals (jdwefelfauves Magnefia). Die Anmwendung ded Rainits foll im
Derbit gefdjehen, ecinestheils damit fich das Kali beffer [8jt, und zum
andern damit da3 davin enthaltene ChHlormagnefium, daz fitv bie
Phlangen giftig ift, wibhrend der Beit, wo bie LBegetation rubt, duve
Das Bobemwaffer geliit wnd in tiefere Bodenjdhichten hinabgefithrt
werde, wo es damn im Frithjahr den Wurgeln nidht mebhr {chaden fann.
Der Preis ded Kainit ift ein velotiv billiger und ftellt fih ab Staf-
jurt pro Waggon a 10,000 RKifo auf 315 Fres, In Detail  incl.
Sradt auf civea 5,25 Fred, pro 100 Rilo. ;

Durch  Behandlung ded Rainitd in den dhemijchen Fabrifen
werden die unveinen Salze ausgefdjieden und alfo die reinen RKali-
dilnger hergejtellt,

Dabin gehoven:

a) Bas [dwefelfaure Rali mit 50% veinvem Rali. Preis pro
100 Rilo cicca 10 IR Diefes hat fid) gemdh den Berfuden von
Biivgermeifter Oberlin namentlid) jur Dingung der Weinberge am
bejten bemwdbhrt. |

- b) Bas Chlorkalinm mit 80 % reinem Rali. Preis pro 100 Rilo
circa 17,60 ME. - |

Aud) die Aidjen enthalten, wie wix vorhin gefeben, gleidfaliz viel
Rali, und fteht uns Hievin vielfady bas Kali billiger ju Gebot als
im Rainit. :

Die chemifdyen Fabrifen ftellen ferner fer: fali-Magnefia, fohlen-
jaures munbd falpeterfaures Kali.

3. -m;;__.ybufl;ntc. :

a) Bie mineralifdjen Phosphorife. Dicje sumeift aus phosphor-
faurem Kalf beftebenden Phosphate werben in Deutjhland 3. B. an -
der Labn, in Naffau, gewommen und ju tiinftlichen Dingern ver-
arbeitet.  Jn unaufgefdilofjenem Bujtand Gaben bdiefe ‘Bhosphate gav
feine Wirkung, da die Phosdphorjanre, weil in eirer unléalichen Form,
nidgt von den Wureln aufgenommen werden fan.  Diefelben nitfjen
darum evft in den dhemifchen Fabrifen durch Behanbdlung mit Schrwefel-
Jaure Idslih gemad)t werben. Das fo erbaltene Produft wird
Superphosphat genannt. Der Gehalt bdes Superphodphatd an
Bhosphorjaure ift verfdieden und jmantt awijden 10—18 %. Der
Preid fjtellt fid) pro 100 Rilo demmadhy auf ME 5,80 biz WME 8,40,







jie immer mefr zu Diingungdzweden bei Herbitfaaten, Dbijtbdumen
und in Weinbergen verwandt.

' Da die Thomasdjplace fih mur almahlid) im Boden [bft, fo

fann nan den Boden dadurd) auf mehreve Jahve auf billige Weije

mit Bhospherfiure verjorgen.

4. Bie Mifddiinger.

Die demijen Fabriten ftellen alle miglihen Mijdungen von
Qunftdinger her, wobei der bhihere oder gerimgeve Gehalt an den
3 wefentlidhen diingenben Bejtandtheilen Ammonial, Kali und Phos-
phovidure den TWerth und den Preis bedingt. Diefelben mogen wohl
fitr mandhen grifere Bequemlidleit bieten; ndeB ift 8 Thatjadye,
baf diefelben fich in bder grofen Prarid bid Dheute nidgt fo redit
eingebitrgert Haben: bemn einestheils fteht ver allgemeinern Amwen-
bung ber hivhere Preid entgegen, amderntheils jeigt die Erfabrung,
baf bei der Mijdhung diefer veridhiedenen Subftangen auf [dngere
Beit, fie dentifehe Berbindungen unter fid) eingehen nud fidy Slumpen
in ben Cédden bilden, wodurd) bdie BVertheilung wefentlich erjdwert
ift. Beigt fi) fhon beim Kainit und Chilifalpeter filv fidy allein,
namentlic) bei fendgter Witterung, odev bei lingerer Anufbewabrung
in einem fewdhten Naum, die Neigung jur BVerfrujtung — um wie
piel mehr muf died ber Fall fein, wenn felbe mit andern Minerals
ftoffen vermengt find.

@5 ift bier nicht ndthig, auf bdiefe verjdhichenen Mijdungen .
ndber eingugehen. Man findet fie in jevem Catalog der dhemijdyen
- Tabrifen verzeicdhnet. Giner der beften Diinger biefer Uct, der viel-
fach fdhiome Mefultate geliefect, ift ber fogenamnte MWeinbergsbiinger
Rali- Anomoniaf - Superphosphat.  Dexjelbe enthalt civea 8—9Y%
Phosphorjaure, 8—10 % RKali, 2 % Stidjtoff. Preis 1416 ME.
pro 100 Rilo. Man verwendet davon in Weinbergen pro g Hettar
4—6 Gentner.

Anwendung der Bunfdiinger beim Meinbau,
Der Hauptdiinger wird befn Weinbau wohl fir immer dev

Gtalldiinger bleiben. Die Qunjtbiinger find vielmehr nur als Hilfs-
bitnger su betrachten. Dicfelben Founen verwendet werden: 1. Als
Grglingung de3 fehlenden Stalldiingers, nament(id) wo bie Beveidhe:
yung an eingelnen fehlenden Nabritoffer geboten it. 2. Bei abge-
fegenen ober Bodjgeleqenen Weinbergen, wo Dder Tvandport Ded
Stalldiingers u foftfpietig wave. 3. Bel Neuanlagen ald lUnter-
grundabiingung.  Su leptevem IJwed, um Den WUntergrund beim
Rotten fiiv lingeve Jeit mit Rali und Phosphorjiurve zu verforgen,
praucht man pro 25 Ars je 25—30 Centner Thomasmehl und
10—15 Gentner Rainit. Man ftreue diefen Diinger auf die Sofle
bes Rottgrabens. Aud) Deim Einlegen alter Weinberge famw man
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joldie Untergrundddiingung in Anwendung bringen, wm jdbne und
veidjtragenbe Anlagen zu {dafjfen.

Dier an der Wiofel wurden im Jahr 1890 auf Anvegung ber
Weinbaufommiffion Dingungdverjude mit demifden Dingern in
verfdyiebenen Weinbergen gemadht, und erzielte man dbadurdy vielfady
giinjtige Refultate, namentlidy besiiglich ver Duantitdt des Weines.
So ergab 3 B. eine 3u Depfermithl aljo gediingte Pavzele pro Stod 4
im Durdjchnitt 0,96 Liter Wein, wdahrend die nebenliegende, unge- :
ditngte @untm{paraeﬂe nur pro Stod 0,63 Liter Wein lieferte (pro
Ar macht bied ein plud von 33 Liter %‘em} :

Wir wollen begiiglid) der Diingung mit demifden Diingern
Dier die Ungaben verjdiedener Nutovitdten anfithren, und zwav
Iethoden, mit bemen in der Prayis {dine Refultate evzielt wurden.

Profefjor E’Bagner in Davmitadt empfiehlt ecinen 4jdhrigen
Diingerturnus bei einer jihrlichen, ftufenweifen Diingung pro Heftar:

im 1. Jabhr 60,000 Rilo Stallmift und 40 RKilo (Baliche Phosphor-
faure; im 2. Jahr 60 Rilo (oalidhe Bbhosphorfiure und 40 RKilo
Rali; im 3. Jahr 60 Rilo [dsliche Phosphorfiure, 80 RKilo RKali
und 15 RKilo @tu‘fitnﬁ, im 4. Jabr 80 Kilo [B&liche Phodphorjiure,
10 Rilo RKali und 25 Kile Stidftoff.

Profeffor f)i‘ef;ler in Qaxlérube empfteﬁﬁ pro 25 Ar fitr leidhte ol
Biden: 4—7 Centner Oelfudbenmehl mit 5% Stiditoff, 4 Centner
Thomasmehl und 1'/> Centner Chlorfaliwm,

%ﬁrgexmmfier Oberlin in Beblenheim emypfiehlt fite jdmach-

. triebige Meben: im 1. Jahr volle Stallmiftbiingung; im 2. Jahr
~ pro Stod 40 Gramm jdwefelfaures Rali, 26 Gramm Superphodphat
und 25 Gramm {dwefelfanres Ammonial. Mt jolder Tiingung
evgielte berfetbe pro 100 Stide einen Niehrertvag von HY ﬁﬂﬂ |
Traubent und ein wm 5 ®rad hihered Mojtgewicht. G

" Dr. Barth in Rufad) empfwat pro Ur: 4,5 Rilo ﬁﬁtﬁiufveftr-
4 Qilo [dwefelfaures Kali und 5 Kilo @uperpbuﬁpfmt Damit
erzielte er pro Ar ecin plud von 35 Rilo Emuﬁen und ein um
6 ®rad Hiheres Moftgemwidyt.

@ine einfacdhe unbd billige Ditngung der %tinhergc mit Runft-
bitnger, die vom gitnftiger Wirfung ift, bejteht in %n!genbem pro
1000 Heben ober 10 Ar verwende man pro JFabr: a) im Herbjt
it Gruben bei die Stode geftrent je 100 Rilo Zhomasmehl (odev
50 Rilo Guperphosphat) und 60 RKilo Kainit; b) ferner im Frith=
jahr 15 Rilo Chilifalpeter breitwiirfig iiber  die gange flide
ausgeftrent.

Gine folde Dimgung fojtet jahelih civea 11 Framfen. Jn
RNiederungen und ftarftriebigen Weinbergen fann man den Ehilijalpeter
weglafien, dann betedgt der Roftenpuntt nur etiva 6 Franfen,
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4. Bie niedere Sdjenkelersichung mit fe einem Bitgling und
Bapfen (taille sur tige inclinée & arcon simple et courson),
wie bier gu Land mit vielen Abweidhungen in bder Regel
gebriudlid.

. Bie hohe Sdjenhelersichung mit vielen Bitglingen unbd Bapfen
(taille sur tige haute & arcons maltiples ot coursons), wie 3. B.
an der Untermofel und Saar.

6. Bie kriedjenden Reben* (culture en chaintres), wo lange
Schentel mit vielen furgen Bapfen wageredt iiber den Bobden
gegogen werdent, nad) der Methode Denid Luffeaudean zu
Chiffay (Frankr.). -

7. Bie Spalieversichung mit fenfreciten oder wagerediten Corbon's
und furzem Sapfenjehnitt. :

8. Bie Laubenersichung mit mehreren Schenfeln und vielen furgen
Bapfen.

9. Bie Guirlandenersichung an Biumen, wie man fie vieffady in
Stalien finbdet.

10. Bie Pyramidenersichung mit cinem Stamm und Seitengweigen.

Bei bdiefen verjchiedenen Grzichungdavten hat fidh der Mebfchnitt
nady ber gegebenmen Hauptform ded alten Holes, basd bder Triger
bes cinjdbrigen Frudhtholzes ift, zu richten. Sit die Form eines
Rebftoded einmal gebildet, fo ift e3 meift jdwer, auf eine anbdere
Crzichungsart dtberzugeben, ohne fih grofen Schaden au bringen.
Died fonmte nur durdy einen tiudhtigen Praftifer confequent mit der
Beit gefdjehen.  Bei der Neuanlage eines Weinberges follte man jidy
beshalb gang flar davitber fein, mwefche Schnittmethode man fitr diefe
ober jene ©orte, fitr diefe oder jene Lage befolgen will.

Um fpeciell auf die hiefigen ﬂerbﬁ[tutﬁéﬁ:ﬁinﬁ-ugfI;im:, wollen wir
furg die leitenden Grundideen eriirtern, worvanf wir unfern Rebjdhnitt
und die refpeftive Grziehungdart Lafiven miiffen:

1. Die Crfahrung lehrt uns, bdaf, je Eiirzer und Friftiger dev
Schentel im allgemeinen ift ur ' je niber bie Srudytruthen fich
am Boden befinden, um fo frither die Traubenveife einfritt,
um o befjer die Dualitit, und bei mandyen Sorten um fo
hiher der Ertrag wivd.

2. Bieht man den Scjenfel fenfrecht in bdie Dihe, fo fteigt der
Saft am meijten in die obern Triebe, und die untern Triebe
am Schenfel entwideln fih nur fhwady oder gar nicht. Man
fommt auf diefe Weife mit dem Sdenfel immer hoher. Sn
bev Spalierzudyt hingegen, wo man am Sdenfel regelmiiig
Sapfen anfdueidet von Jugend auf, ift ber Stod mebr gewdhut,
bort gemiigend Sifte zur Bilbung von Trauben abgugeben,

o




8. Bieht man den Rebjchentel in cinem Winfel von 456 Grad
aufwértd, fo ift dad Berbiltnif jdhon anders. Dbgleidy
der @nbtrieh am fticfiten ijt, fo bilben fidh doch hon im exften
Jabr an dem Schenfel Adventivtnospen, aus welden im Fweiten
Sabr fidh Wafjerfdhofie entwideln. Durd) leichte Duerjdnitte
mit der Spige cines Mefjers fmm man die Bildung von Ad-
ventivinospent nod) mebr begiinjtigen, und man Bat €3 auf
foldje Weife in der Hand den Schentel allmiblicy eingufitrzen.

4. Bieht man den Schenfel horizontal iiber denm Boben hin, fo
ijt tnmer der Audtrieb am Gude der ftarfite, inbef auf der
gangen Linge des Schenfeld findet die Bildung von Adventiv-
fogpen ftatt, wovaus dann ftirfere Triebe Hervorfomumen.
Wicd damn im Lauf ded Sommerd der Endtvieh eingefiirst,
jo vertheilt fid) der Saft gleidhmifig auf die andern untern
Triebe und fie werden frudytbar,

. Bei der Stellung von 45 Grad abwirts, wie es 3. 8B,
beim Bitgling der Fall, entwideln fih an der Stefle, wo fich
der Bogen nad) unten neigt, in dber Regel fo Friftige Schoffe,
wie an dem lepten Auge ded Bilglings. :

6. Bei der fentrediten Lage nach umten findet an der Wmbiegungs-
ftelle die ftirfite Bildbung von Adbventivnospen und Waffer-
jchoffen ftatt. ‘ | _ '

Aus dem Gefagten geht DHervor, daf die Saftvertheilung im

Rebjtod wefentlicy durd) die Lage bes alten Polzed bedbingt wird,

Dicfe due) die Stellung des Schentels bedingte Saftbewegung wird.

indef tefentlich durd) Bapfen beeinfluft. Wir fonnen aljo  dbuxeh

entjpredende Bertheilung des jibhrigen Holzes am Sehjentel den Trieh
gleidymdfig vegeln.

Beit der Mornalhme hﬁi Rebfdynittes.

S fiidlicdhen Qénbern wird vielfad fhon im Herbit mit dem
Scnitt begormen, und bdieje Arbeit wird den gangen Winter fiber
jortgefebt. Da der Winter in der Megel in jenen Gegenben nicht
jteeng ift, fo fann man biefe Arbeit ohne ﬁebeﬁg"'mﬁmen,

Audy bei und beginnt mander Winger vedt feith mit dem Reb-
jdnitt, oft jdon gleidh nach der Weinlefe oder an Wintertagen, wenn
die Witterung ¢8 ecinigermafen erlaubt. Ginestheils bewedt man
auf fjolde Weife vedht frith mit den Weinbergarbeiten fertig zu
werden, anderntheild aber aud) um bei dem flotten Handel mit Tobt-
boly und der regen RNadhfvage von Seiten der Hindler, die beim
Schneiden itberflitffiigen Sdmittreben miglichit jmell und gqut 3u
verfaufen. :

JndeB man bedentt gewdhmlich nicht babei welde grofie Sdhadig-
ungen fold) frithseitig ausqefithrter Rebiduitt in unferm Rlima nad
fig gichen famn. Befdmeiden wir unfere Reben im Derbjt oder

4
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Winter, jo erfriert der Stod um fo leidhter, dba der Frojt burd) bie
vielen Sdmittildden leidt in's Morf eindringt und alfo felbft vor-
fommenden Fall der Schentel ju Grunbe geben famn. Haben wir
indef Den Sdmitt big jum Frihjahr nodh) nicht ausgefithrt, und o3
fommt vor, dbap biec Reben allgemeiner mehr oder weniger vom Winter-
frojt gelitten, wie ¢3 3 B. in dem Jahr 1890 auf 891 der Fall
war, jo fann man baufig duvd) Modificivung des Shnitted den
Sdjaven theilweife wieber audgleidhen. So haben 3. B. im Jabhr 1891
bie Prn. Stitmper zu Grevenmacdjer und Welter H. B. zu Depfer-
miihle durc) ben Anjdmitt von je zwei Biiglingen auf einem Schentel
namentlid), viel mebr an Quantitdt geerntet ald ibhve Nadhbaren.
Da viele Augen der Frucdtruthen durdy ben Winterfroft zu Grunde
geridytet waven, fo wurde durd) bden Unjdnitt von jfe zwei Biig-
lingen biefer Ausfall giinftig audgeglichen, und ein normales Grtvig-
nif erzielt. Diejenigen Winger hingegen, bdie den Senitt auf
gewdhnlide Weife audfithrien, hatten in ihren Weinbergen nur ein
duferft gevinged Erivdgniff, abgefehen von dem Sauerwurmidaden.

om. Herbjt oder Winter gefdhnittene Reben fonnen bdurdh den
Sdmecdrud leichter abgebrodhen werben; fie treiben ferner im Frith-
jabr eher aus, und DHaben befhalb von Frithjabrsfrtften um o
mehr zu leiden,

Will man im Herbit bet giinftiger Witterung aufer der Diingung
cber dem Bergruben von Rebjtiden itberhaupt eine Arbeit im Wein-
berg verviditen, fo [Gfe man bdie Béander und tidte die Puppen bes
Sauerwurms. Diefe Arbeit ift ecine duferjt nipliche und ventable
und bietet aud) nodh den Bortheil, daf bdie freijdivebenben Reben
mehr vor dem Erfrieren gefidhert find, fowie aud) der Rebjdhmitt im
Srithjahr dann um o vafer von Statten gebht.

Dod) wird man hier eimwenden, daf derienige Winger, der bei
griferm Weinbanbefi Mangel an Arbeitstrdften hat, vielfach geswungen
ijt mit dem Hebjdmitt {hon ganj frith su beginmen. Jn biefem Falle
beginne man mit dem Sdnitt in den mittlern Lagen, wo die Gefahr des
Crfvievens nidgt fo grof ift wic in der Gbene oder auf der Hibe.

am allgemeinen ijt e8 aber.fiir Diefige Gegenden angejeigt,
pen Pebjdnitt im erften Frithjabr, b, . von Mitte Februar bis
Mitte Mars auszufiihren, Dann it bid zum Nustreiben ber
Reben die Scnittflache gut vertvoduet, fo dbaf fein Saft mehr aus-
fliet, und die Begetation ded Stoded ungejhwddyt bleibt.

Cin fpditever Scnitt Hat nfimlih aud) den grofen Nadytheil
bafy durd) dbas ,Thrdnen” der Rebe der Stod vieler Nihritoffe ver-
(uftig gebt. Profefior Neubaur Hat iiber dag Thranen oder Bluten
der Heben eingebendere Verfudje angeftellt, und gefunden, daf ein
FRebftod binnen 24 Stunden 1 Qiter Saft verlieven fann. Da aber
biefes Vluten bder Nebe bei frifhen Schmittwundben 8—14 Tage,
bauert, fo fann ein Stod 15—20 Ltr. Saft verlieren, wodurd) defien
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Triebbraft wefentlidy gefdmadt wicd. Aud diefem Grund ift darum,
namentlid) bei dltern Weinbergen, die obhnehin jdhwades Holy treiben,
eit jpdter Schnitt u vermeiden. Auf bder anbern Seite bhat man
aber vielleicht beim fjpdten Schnitt ein Mittel in ber Hand, um
junge, allauitppig in's Holy treibendbe Weinberge, bdie lange nicht
tragen wollen, wie 3 B. die Adertvingerte zu Abn, frudtbar zu
madhen. €3 wire von JIntereffe bievitber ndbere BVerfudhe anzuftelien.

LWollte maw indef erit dann den Sdmitt ausdfiihren, nachdem
alle Augen ausdgetvieben, um mit Sidjerheit zu erfennen, welde Angen
feuchtbar unbd welcdhe nidht — wie einmal von theovetifdher Seite an-
gevathen mwurdbe — fo wiivbe in Folge unnithiger Verjdwenbdung,
per Gtod allaufehr an Refjerveftoffen eridipft, fo daB er im Wads-
thum unbd in ber Tragbarfeit wefentlich zuviikginge.

Ausfiihrung des Reb[dnittes,

Saffen wiv die bei und iibliden Sdnittmethoben mit ibren
verjhiedenen Abweidhungen ndher in’s Auge, und fragen wiv uns,
pb €3 nicht vithlidh erjdyeint, Bier ober bdort eine mwefentlidhe Ber:
beflerung de3 Sdmitted anjuftreben.  Borverft wollen wiv feftftelen,
welde von den vorbin bejeichneten Erziehungdarvten fiir biejige Ber-
haltniffe geeignet erfdheinen. Jdh bin der Anfidht, daf wir unsd bier
je nad) den Sorvten auf vier der beften Methoden bejdjvdnten finnen,
und Fwar :

1. Den Bodfdmitt fiv Gamays, 2. Die rheinifdje Exzichung
mit Halbbogen und fuczen Bapfen fiir Shlvaner, 3. Die niedere
Sdjenkelersiehung mit je ciner Bogrebe und Japfen fitr die befannten
Gorten, die lingered Holy zur Tragbarfeit verlangen, wie NRiesdling,
die Burgunderavten, Kleinberg u. f. w., 4. Die Spalieversichung mit
lingerm Schenfel und vielen furzen Bapfen, mit verfhiedenen Ab-
weidhungen. : :

Wm fpeciell vonr der Crziehungdart ju veden, wie fie in bdex
Regel bet und in bem Weinbergen itblich 1ijt, d. h. der Sdentel-
ergichbung mit Bogreben und JSapfen, fo balten wiv etwad
Umfchan in welder Weife bie Schenfel bier “ober' bdort bei uns
gezogen werben, und toie demgemdf der Sdnitt ift. Wir finden in
ber That bie grifiten Crtreme. Bu Mertert, Grevenmacher und
Madptum  finden wir vielfad die Sdentel grade am Pfabl in bie
Pibbe gegogen, bis zu 1 oder felbjt 2 Meter Hod), wie e3 fid) grabe
trifft, und in diejer Hibe werden banm ein, gwei ober mehrere Bog-
veben gezogen.  Bu Abn und Wormeldingen zieht man von einem
Stod 2—3 Sdentel mit je einer Bogrebe und einem oft langen
Bapfen, und werden die oft fehr diinnen Schentel vielfah in einer
Linge von 1 bid 2 Mir. wageredht fiber den Boden Dingeleitet. Der
PBfabl wird jeded JFabr weiter gevitdt und bdie Bogreben werben
miglichjt nahe am Boden angebunden. Ju Ebhnen, Stabtbredimus

4%
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und Greivelbingent ftehen bie Reben ziemlich enge gepflangt.  Nlan
sieht in ber Regel dort mur je einen Schentel pro Stod unbd halt
bie. @djenfel allzu furgy im Sednitt, oft nur Vs bz 1 dug lang;
jeber Schentel erhilt danm je eine Bogrebe und ein Japfen. Bu
Wellenjtein, Remid) und Sdengen siebt man mebr mittelmdkig fange,
friftigere Schenfel, dhneidet je einen Biigling und furze Bapfen an,
und bindet die Bogreben audy ziemlid niedrig an den Pfabhl, u. §. w.

Wollen wir unfere Reben gut ersichen, baB fie und mioglichit
viel Trauben lefern, dbaf die Trauben miglichit qut veifen und bie
Stide daz Hidfte Lebensalter erceicdhen, jo fudhen wiv bdiefe Ertreme
su meiden. Wi jdylagen eine goldene Mittelitvafe ein, und fithren
den Rebjdmitt bei Riesling, Sleinberg, Ruldnder, Traminey, {hwarzem
unb weiem Burgunder, Foldert, Miillevrebe, Farbtvaube, im grofen
Gangen mit dem Bejtreben aus, bei diefen triebfrdftigern Rebforten
einen furgen, fraftigen, diden Schenfel 50 6id 80 cm lang zu jieben.
Denn die Crfahrung zeigt uns, je ditnner und ldnger der Sdhentel
ift, um fo Dbitnner werden bdie Sruchtruthen, und um jo fparfichere
wnd unvollfommenere Trauben bringt der Stodt bervor. Der Biig-
ling joll frdftig, dodh nicht dif aund marfig fetn; bditnne avmijelige
Biiglinge bringen in der Regel unfrudhtbare Ruthen und jpdrliche
Trauben. Die Bogreben follen je nad)y ihrer Stivfe und nadh der
Zriebfraft bes Stodes auf 12—15 Augen gefdynitten werben. Sn
leicdhtern Biden und in hohern Lagen, wie 3 B. auf den Tervaffen,
geniigen in der. MRegel fiiv den Biigling 12 Augen. SubeB in den
Wiederungen, wo bder Trieh fedftiger 1jt, und dbas Holz dider, find
meift 15-Augen nithig, einestheild damit der Stod nidht im Saft
evftife, und zum anbevn, bamit der Biigling beim Umbiegen nidt
bredie.  Der Bapfen (,Spoirk), der beftimmt ift, Dauptiachlich das
Srudgtholy fiirs tiinftige Jabr zu liefern, wird vom Winger meift 3u
lang angefdynitten, ja wie zu Wormeldingen und Ahn oft der Fall,
bis yu 1 FuB Qinge mit 5—6 NAugen. Da der Saft jumeift nad
dem oberften Auge ftrebt, wie wir vorhin evldutert, fo entwidelt fich
bort der friftigite Trieb; das gweite Auge bringt in der Regel and
noch einen fdypmen Trieb; das dritte treibt nmur jdwad) oder aud
nicht aus, und die untern Augen des Bapfens bleiben fdylafend. Jm
tommenden Frithjahr ift man alfo beim Sdnitt gezmwungen, die obern
awei Ruthen su Frucdhtholz angujdineiden, — und man hat aljo durdy
ven fehlerhaften Scmitt vom Borjahr in einem abr ben Schenfel
um e gropes Stiid verldngert. Wiederholt fid) diejer Febler, fo
exhilt man bald fehr lange ditnne Sdyentel, welde nur unvollfommene
und jdlecht veifende Trauben liefern, Scneidet man indefy nur Bapfen
von 3 Uugen, fo bringen die jwei oberjten getodhulich jwei friftige
Ruthen und der Schentel bleibt Fury und verdidt fich. Alfo der
Sdmitt von  fuvgen Bapfen ift ein wefentliches Erfordernif zur
Hevangiehung  furger, Friftiger, fruditbaver Schenfel und Fum guten
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®edethen unjever Meben. Dabei jei man bedadt, jum Anjdhnitt des
Bapfend friftiges, gut und grade angewadfened Holz zu wibhlen. —
Doch wird mir hier wohl mander eimwenden: Man muf die Japfen
etwad Linger fdueiden, um fie an bden PBfahl anbinden zu Founen,
und dann joll miv der Sapfen aud) Trauben bringen, demn grabe an
ven Sapfen wadjjen die bejten und {dhinften Trauben. Hievauj be-
merfe i) bas jolgende: E& ift nidyt nithig, den Sapfen an den Pfahl
angubinden, ja in manden Fallen ijt folded felbjt von grigtem
Nadytheil, indem oft beim Hevanziehen an den Pfabl der Bapfen an
der Bajiaz verbogen und alio untaunglidy wird, die finftige, natitclidhe
Berldangerung ded Scenfeld zu bilden. Wer inbef dodh nicht von
per Manie ablajfen will, lange Sapfen zu jdneiden, dex pincire jum
wenigften bie zwei obern Wugen ab, damit die untern Ungen um
Austrich Fommen. Die Meinung vieler Winger, daff bdie untern
Augen ecined NRebjweiged nicht fo frudtbar riven, ift ferner eine
gang irvige. Beim Riedling, Splvaner und Gamay beginnt jhon
die Frudptbarfeit mit dem unterjten Wnge; beim Kleinberg, jotvie den
meijten anberen ftavftreibenden Sorten jdon mit dem zweiten Wuge
in der Regel, Wer dennod) glaubt durdy den Berluft vou einigen
Augen weniger Teauben zu erzielen, der jdmeide lieber bie Biiglinge
einige Uugen Ilinger, fjdmeide dabei aber nuy furze Bapfen und
verberbe fidh nicht aud faljcher Unficht, oder auf's Gerathewohl feine
Hebitice.

Ueber den Bodkldnitt ift bad Folgende zu bemerfen: Bei diefer
Erzichungdart, wo auf einem Stod oft mebhreve furze Scdenfel mit
Bapfen gezogen werden, joll man miglidyit bejtrebt jein, dieje Schentel
fury am Boden ju erhalten, und zu dem Bwed eingelue fidh auf dem
Sdentel bildende Wafferidoffe in der MNihe bded Bodend auf ein
Auge zuriidjdyneiden, bdamit i) bier im fommenben Jabhre friftige
Triebe entwideln, und man aljo an diejer Stelle die alfaulangen
Sdjenttel immer ucviidjdneiden famm. Treiben am Sdentel Yteine
Wafferjchoife ausd, fo joll man durch leidhte Cinfdnitte mit cinem
Mefjer die Bildbung von Adventivinodpen an geeigueter Stelle der
fangern Sdyentel zu bewirfen juden. Bei"diefer Eriichungdart faun
man furze Piahle gebrauchen, da bdie Sommertriebe in einer Hihe
pon 2 Juf gefappt werden fommen. Beim Bodidnitt erzielt man
bei jdmwadfriebigen Traubenjorten, mwie 3. B. beim Gamap, fehr
fchone vollfommene Trauben, bdie, weil in ber Mibe bed DBobensd
hangend, unter dem ginjtigen Einfluf der Sonnenftrahlen und Boden-
wirme aud) frither reifen.

- Was bie theinifde Erzichungsart mit Halbbogen und Japfen
betrifit, jo foll man dabet gleidhfalld beim Sdmitt davauf feben, den
Schentel miglichjt furs zu balten, bamit die Biiglinge immer miglichft
nahe am Boden hingezogen werben fomnen. Man (dneide die Halb-
bogen in einer Ringe von 50—60 em und die Bapfen etwa nur
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10 em [fang. Diefe Crsichungsart, bdie am Rbein beim Riesling
und Sphlvaner haupfiddlicy #blid) ijt, eiqnet fich fiir unsd vornehmlich
fiiv Syloaner.  Diefelbe befist vor andern Eraiehungsmethoden mandye
Bovziige. Man Fannw dabei lange und fuvze Pfable zugleid) ge:
braudyen, was eine wefentliche Criparniff an diefem Material bedingt.
Wan braucht pro Stod mur je einen grofen Bfahi, der an derfelben
Stelle  verbleibt, unbd werben bdie leiht gefritmmten Halbbogen mit
ber Spige an feitlic) gejtedte feine Pfahle angebunden; die Sommer-
arbeiten find babei fehr iiberfichtlich und leicht ausjufithren, wnd
entwideln fid) die Trauben gans voryiiglhd) unter dem giinftigen
@influ der Ddireft von oben auffallenden Sonnenftrablen und bder
vitdftrahlenden Warme des Bobens.

Az allgemeine Regeln ded Rebichnittes qelten:

1. Starftriebige Stode fdneide man iberhaupt etwas linger al3
jhmadytriebige.

2. Ueltere Weinveben jdhneide man nie zu lang, da ein langer
Scnitt allzufehr der Triebfraft des Stodes jchadete.

3. Dad Frudtholz foll womdglidhy auf weijabhrigem Holz wadfen,
weil jolde Ruthen am frudtbarften find. Dod) auch aus dem
alten Holz wadfende Triebe, unbd felbft Bodentriebe EHmen
mitunter noch Trauben hervorbringen, und folf man immerhin
jolche Rutben su Bitglingen anfdueiden, wenn in Folge von
Winter- vder Frithjahrafeiften feine Gefdheine fich am jdhrigen
Poly entwidelt Hhaben,

4, Man fei bejtrebt, am Wuvzelftamm ober am Schentel Rejerve-
japfen vonm 1 big 2 Uugen angujdmeiden, um event. &ltere
unfrudytbare, oder u lange Scjentel mit der Beit juriididneiden
u founen, und nene gefundere Schenfel alfo su ersiehen.

5. Man erwige, daf lange Frudtholzer germgeve Qualitit liefern
ald furze, man joll darum je nad) ber Triebfraft des Stodes
die Ruthen und Bapfen moglichft fury jdneiden, will man cine
beflere Dualitdt Wein ergielep. Audy je mehe Jrudhtholy und
je mebr Trauben ein Stod befigt, um o fpiter tritt bie
Zraubenreife ein, und um fo weniger faftig werden die Trauben;
man foll Darum aud) auf einem Stod nidht zu viel Sehentel
und nidpt u viel Frudthols zichen.

Anmerfung Dad Kapitel itber Rebenfpalierzudht war eigents
lich nicht im Programm fiir den Kurjus ju Wormeldingen vorgefehen. Herr
Mitller fonnte dephalb auf dielen Gegenftand nidht ndber eingehen, jehon weil
er iibrigens fo bvielen andern Stoff in bder furzen Beit ju bewdltigen BHatte,
Da jedod) dieje Sadpe filv mandhen Garten- oder Hausrebenbefiser, audy ber
nidht Winger 1ft, von Juteveffe fein diicfte, jo bHabe idh gemeinjam mit Heren
Milller diejes Rapitel ausdgearbeitet, und folgt das Wefentliche fiber Spaliers
reben und Rebenfpalievsucht al3 Anbang zu diefer Vrojdiive.
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6. Wenn das Holy im Herbft noch nicht ausdgereift ift, und wenn
in Folge eined Frithfroftes ober Winterfroftes der obere Theil
der Ruthen erfriert, fo fdueide man namentfic) viefe Sapfen
an, um bden Ausfall auszugleichen. Haben indeh die untern
Augen der Ruthen mehr vom Froft gelitten, fo jhneide man
langeve und mehv Biiglinge. Eine griindlidie Unterfuchung des
Rebholzed und namentlidhy der Augen ift darum vor der BVor-
nahme ded Sdnitted immer angejeigt.

7. Man fdmneide nicht zu fnapp in der Nihe der Augen ab, weil
diefe Augen fonjt leidht vertrodmen; an bden jibrigen Ruthen
laffe man 3 B. einen Heinen Stummel von 1 em. m alten
Dolz tamn man indef didjter abjdhneiden, damit feine Stitmpfe
ober fjogenannte Buutjtitten fitv {dadlidyes Ungesiefer bier
verbleiben. :

8. Man entferne mit der Sige jorgfaltiq alle alten Stitmpfe am
Burgelitanm und veibe die Schentel jorgfiltig mit Drahtbiirjten
ab.  ALs fehr gut erweift fich ferner ein Raltanftvich der alfo
gereinigten Schentel. (Diefe Drahtbiivften find u, A, gu bezichen
a 2 ML bei Herrn Piindel J. P. Mary in Wormelbingen.)

9. Wan fithre den Rebidynitt mit einer guten, ftetd glatt fdhneiden-
den Rebjdeere aus. (Gute Fiemen fiiv den Bejug von Ge-
vithen fiir den Objt: und Gavtenbau find: Gebritder Dittmar
in Heilbronn (Witettemberg), Oscar Butter in Bauen, Kunde
(Sobn) in Dresden; eine neuere Rebidheere, die viefad) empfohlen
wird, ift die von Bitmger in Barmen.) '

2. Das Pfahleinfeben oder | Sichen”

- Der Rebjtod bedarf einer Stitpe, um Sturm und Regen Wider-
ftand ju bieten. Bu dem Bwede haben fid) die Polzpfahle am bejten :
bewdbet.  Je nad) der Terlingerung obder Verfiivaung ded Schentels
echilt der Pfahl bei und fajt jihrlich einen anbern Standort; man
joll dabei gut Obadgt geben, damit er gemaw dorthin in den Boden
eingeffedt werde, wo das alte Holy deg Schendeld endigt und das
jabrige Traghols beginnt, weil anf diefe Weije der Biigling moglidhit
nabe zum Boden fommt, und unter die Horizontale gebogen werden
tamn. — Ueber diefe widitige Arbeit fei bemerft, baf fie forgfaltig
gejdjehen joll. Die Spipen der Pfahle follen unterfudyt, Faulenbde
mit demt BVeil evnmeuert, jowie bdie Pfahle felbjt feft in den Bobden
eingeftedt iwerden, damit fie nicht leicht im Saufe ded Jabresd wm-
fallen und abbrecdjen, wodburd) Stod und Trauben oft fo arg De-
jdhidigt werden, .

€8 erjdeint hier von befonderer Widhtiaeit, niber auf die Be-
fhaffenbeit ber Pfihle felbjt unbd die veridiedenen Smprignirverfabren
eingugehen.
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Ber Gidjenpfahl gilt allgemein al3 dev befte und dauerbaftefte.
SudeB werden in Dder jepigen Beit daju jo viele fdhlechte, weidhe
Gichenbiilzer verwandt, baf jolde Bfihle in mandjen Bobenarten
jhon tn einigen Jahren auf der erften ©Spige faulen, und oft bereits
nad) 6—10 Jabhren abgenupt find. Budem fiud diefe Piaple vielfady
ditnn, frumumn, erfordern viel Wvbeit im ber Bubereitung, und ftehen
i Allgemeinen hod) im Preife. Ferner langt das Eichenbolz, bdas
in unfern Wildbern jelten geworden ijt, nidht aus, um den BVebarf an
Piahlen zu bdeden. Ueberdies find bie Cicdhenpfibhle in Mikcredit
gefommen, da fie mit ihren vielen Riffen, Splittern und Knoten viele
geeignete Schlupfwinfel, namentlidh fitr die Puppen ded Sauermurms,
bictew. Aud all’ diefen Grviinden findet der Winger fidh) gezwungen,
vielfad) nad) andern Polzarten fid) umjehen ju miiffen.

o Besug auf Dauerhajtigleit folgen auf das Cichenboly in
abjteigender Linie nadjtebende Holzarten: edle Kaftanie, Livche, Atazie,
Sidyte, Riefer, Weibe, Espe. Diefe Reibenfolge ift inde durd) locale
Wadysthumsverhiltnifie, bei den Nadelholzern durd) gqrifern ober
gevingern Parzgehalt, wefentliden Sehwanfungen unterworfen.

lm die Hilzer von relativ geringever Danerhaftigheit zu Wein-
bergspfiblen brandibar su maden, wenbdet man verjhicdene Jmprig-
nivungdmethoden an, wovon in der Lrayis fi namentlidhy dvei gut
bewdhrt haben, fo zwar, dak bie affo behandelten Pfihle 15—20
Jabre, und felbit linger auf der erften Spifie auszbauern. Wo man
noth immer die @idgenpfihle beibehalten will, it 3 felbftoerftandlich
jebr 3u empfehlen, aud) diefe zu tmprdguiven, da diefe fletmen Mebhr-
foften dreifac) durch die lingere Dauer ber Prahle ausgeglichen werden.
Sdyon in fritheven Beiten war man bejtredt, obwohl duvcdh) gany
primitive Verfahren, bdie Pfihle linger Haltbax ju madhen, indem
man Ddie Spigen im Ofen anbrannte und aljo verfoblte, bamit bdie
Seudhtigheit nidht fo leicht eindringe, ober zum gleichen Bwed fie in
Lheer faudpte. Die Crfahrung bewies, paf man auf folde Weife
die Dauer der Pfabhle nidht wejentlich erhibte. — Die drei Imprignir-
methoden, von benen foeben die Rebe war, find folgende:

1. Bas Ryanifiven (alfo genénnt nach dem Crfinder ®pan) ijt
ein Jmprignivverfahren mit Quediilberjublimat. Bon diefem  Stoff
werden pro 100 Riter Waffer civea 2 Rilo verwandt, und bdie fertigen
sugefpisten  Pfahle n grofen gejchlofjencn Sefjeln  damit gefodht.
BWegen der Gefabrlichfeit diefer Operation, da befanntlich Quediilber-
dlovid ein ftarfes ift ift, fann died Berfabren nur in befondern
SFabrifen audgefithet werben. (Gine Spanifivanjtalt befitt die befannte
Dol=Grofhandlung Rap u. Klumpp in Gerndbad) (Baden).

Die fpanifivten Biahle seichnen fih durdh grofe Haltbarteit aus.
€38 Dat fid) bejtitigt, baf foldhe Bfahle felbjt 913 24 Jabre auf der
ecjten ©pie ftanden, wenn gut imprignict. Wegen biejes Borzuges
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und weil audy die fyanifivten Pjibhle gerudhlod und gang bantivlich
jind, fonmen jelbe bejtens empfohlen werben. Nur ift dad Kpanifiven
pag themerjte JImpriagunivverfabren (pro 100 Pfihle cicca 3 ML)
und ift dann aud) einige Vorfidht mit diefen Pfiblen geboten. Sind
fie abgdngig geworden, fo Ddarf man das Holy nicht im Ofen ver
brennen odber Fleifh) damit vduchern, da bie in der Bremnbige fidh
verfliichtenden Dampfe giftig find. (Dev Preid fiir fanifivte Fidten-
pidble fjtebt tn biefem Frithjabr bei Waggonbesug inclufive Fradt anf
9,50 ME. fiiv 2,10 m lange Pfable, und auf 13 IMNE fiiv bdidere
Bfihle & 2.40 m Léinge.

2. Bas Jmprigniven mit Rupfervitriol, Dicfes Berfalhren
leijtet qute Dienjte, weil e dad billigite und einfadjte ift, und von
jedbem Winger angewendet werben fanm. — Man verfahet in folgen-
per Wetje: Jn einem hblzernen Gefdh werdben pro 100 Liter Waffer
2 Rilo Kupfervitriol geldft, indem man den Rupfervitriol in einem
Sorb in die obern Schiditen bes Waffers bangt, damit er leidter
jmilzt. Die zugefpipten Pfabhle werden fobaun bincingeftellt, und
bag Smpriguiven gebt von felbjt auf faltem Wege von Statten. Bei
diefer JImpriguivmethode miiffen die Holzer in moglichft grinem
Juitand fein, und ift e8 am beften, wenn man dazu rumde Hilzer
vertvendet, da im Splint bdie Fliiffigleit befjer Dhinaujjteigt. Das
Bevfahren berubht auf dem Umftand, daf, im Berhiltnif wie das
Waffer in den Pidhlen vevdunftet, von unten hevauf die mit Kupfer-
vitriol gejdttigte Flitjfigleit von Belle zu Jelle im Holz bid ur Spige
nadyjteigt. Dieje Operation geht am bejten aud erwdbutem Grunbde
bei Sonnenjdein vor fich, und fann bei gany frifhen Holzern und
bei warmer Witterung in 3 Tagen beendet jein. Man thut qut,
pie Pfable tiglid) aud bem Jmprignivgefdh herauszunehmen und den
jih am Boden bed Gefifes niebergejdlagenen Kupfervitriol mieder
aufsurithren; da auf jolde Weife die Spisen der Bidhle wieder ab-
trodnen, jo faugen fie dann beim Wiedereinftellen in die Fliiffigleit
um fo befjer die Rupfervitviolltfung auf. Seheint bdiefed taglidye
Devausnehmen der Pfahle etwas zu umitdndlidhy, fo fann man das
Aufritbren der Kupfervitrioldfung durd) ftarfes Einblajen voit Luit,
mittelft eines in bie Flirffigleit eingejtellten Robred bewirfen, und
tann man bei falter ober regnevijcher Witterung bdie Pfahle etwasd
Linger, etwa 8—14 Tage bdavin jtehen lafjen. Sollten in demfelben
Gefdf wiederholt Pfahle impragnirt werben, jo erginze man dad
feblenbe Wafjer und fiige im Werhaltnif Kupfervitriol hinzuw. ' Den
verbletbenden Feft fanm man dann durd) Beigiefen von Kalfmild)
bid3 sur Neutvalifation, gany qut a3 bouillie bordelaise jur Be-
jpripung der Weinberge oder RKartoffeln vermenden, fo dah nidhts
verforen gebt. :

Diefe Methode eignet fich befonders, um geringe, porife Holzer,
wie man fie Hiufig 3. B. in den Reiferhaufen in unjern Mittelwald-
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Jdligen vorfindet, wie Weiden, Gspen, Hainbuchen u. §. w., fowie
fermer die billigen Tanuenhblzer oder Afazien, 3u Bfihlen braudhbar
und dauerbhaft su machen. — Trodene Hifzer imprignict man mit
Supfervitriol in der Weife, daf man fie einige Stunden hindurdy
tn einer Sprocentigen Lijung in einem fupfernen Refiel fodt.

3. Bas Rreofotiven ober das Jmprigniven mit Rreofot.

Das Rreofot wirh gewonnen aus dem Steinfohlentheer, und ift
es namentlid) bdie Cavboljdure, bdie bdeffen faulniBiwidrige Cigenjchaft
bebingt.

Dies Trdnfen der Rebpfable mit Kreofot verdanten wir zunddit
ber Firma Avenaring in Gau-Algesheim (Rbeinbeffen). Diefelbe hat
eine grifiere Jmprignivanftalt exvidtet, und verfertigt aud) JImpragnir:
tefiel.  Das BVerfahren Hat ziemlich gqrofe Verbreitung gefunbden, . und
jo find aud) bier su Sand swei folher Rreojotivanjtalten erridtet
worden, su Grevenmadicr durd) den dortigen Weinbauverein (1887/88)
und auf Scheuerberg bei Remidh durd) den fel. H. Yenné (1886/87).

Ju Grevenmadier werden jabhrlih civea 60 000 Pfahle imprig-
mirt. Der Koftenpreis der fertigen, dort imprdgnivten Tammenpfable
jtellt fid) durdyfdmittliy auf 14—15 Fres. pro 100.

Dag Kreofotiven gejchieht in einem gejchlofjenen Keffel, in weldyen
bie fauber gefdhdlten und gefpigten Pfahle civca 0,40 cm Bod) in's
freofot gu ftehen fommen, und wihrend 3 Stunden gefocht werden.
Die Piable jollen zu bdem Bwed moglidhit trocen fein, weil dann
dbag Rveojot bejffer in die Poren ded Holzes cindringt. Das Rreo-
fotiven vexfeibt den Bfdhlen grofie Haltbarfeit, und fonuen foldy
gut imprdguivte Piahle bis 20 Jahre auf der eriten Spibe ftehen.

So gqut nun aber dbas Verfabhren an und fitr fid) ift, jo befint
e3 dod) den Wadptheil, daf frijch freofotivte Viable in groBerer Bahl
in einen Weinberg gebradt, in Folge der Ausbiinftungen bei Sonnen-
bibe oder feudpter Witterung, leidht verurfadjen, dak die Trauben
von dem Rreojotgerud) etwas aufnehmen, und der davausd gefelterte
Wein einen widrigen Kreojotgefdhmad befommt, der ihn um Confum
unbraudybar madjen fann. Werben ferner 3. B. jolche frifde BPiaple
im Perbjt in einem Relterhaus aufbewabrt, fo fann der Moft gleich-
jal(3 Ddiefen iiblen Qveojotgejdhuad annehmen. Um diefem Uebelftand
miglidit vorzubeugen, foll man folde Pfahle evft im Weinberg ver:
wenbden, naddem fie gut audgetrodnet find, und der Rreofotgerud
fid) gumeijt verfliichtet hat -— alfo ein bhalbed oder ganzes abr
nad) dem Jmprdgniven. Uud) ift €3 aud bem Grumde angeseigt bie
treofotivten Pjihle vornehmlid) in Neuanlagen zu bringen.

3. Das , Biiden oder Winden.

- Unter dem Augdrud ,Biiden” verfteht der Winger dad Umbiegen
ber Bogreben und dad Unbinden derfelben an dem Rebpfahl, Diefer
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Ausdrud bdeutet aber aud) auf die Haltung der Wingerinnen bei diefer
Arbeit hin: fie joll eine gebitcte fein, um bdie Biiglinge miglidhft nabe
su Boden zu biegen, b. h. fie in ciner Hihe von circa 20—30 ¢m
fiber dem Bobden anzubinden, bdamit die Trauben unter Cimwirtung
ber riidjtrahlenden Sonnenmwirme befjer reifen. !

Durd) das Wmbiegen der Fruchtruthen verfolgen wir verjdichene
Bwede:

1. Wir wollen den gleihmipigen Austrich aller ugen vegeln:
benn, binden wir bie Frudiruthe mit der Spise grade an
ven Pfahl, jo wiirden nuv einige vbeve Augen fdhiin austreiben,
wihrend die untern in der Entwidelung ftehen, odex felbit
jchlafend blieben.

2. Durd) das Biegen des Biiglingd unter die Hovizontale bewirfen
wir, daB nabe an ber Stelle, wo er mit dem alten Holy ver-
wadyjen ijt, ein ober gwei Friftige Triebe Hervorfommen, fowie
aud), dap bdie Augen bdes Bapfens friftigere Schofje junt
Sdnitt fiir’s folgende Jabr treiben.

3. Jnjofge ded ,fogenannten ,Rrechens” der Snternodien  bder
Srudtruthen werden gewifie Sellen geritict; dadurdy ftaut fich
der Sajt bejfer bei jebem Frudytfnoten, und bdie Zragbarteit
ift eine gleichmiBigere.

4. Die Bogenform ded Biiglingd bewirkt, daf derfelbe eine grofe
Laft Trauben tvagen fann ofme abjubrechen.

5. Durd) bie gimjtige Stellung des Biiglings nach Siiden 3u,
jomie deffen freten Stanbd, werden die Gefdpeine, Blatter uud
Lrvauben Dden giinftigen Gimwirfungen bder Sonnenftrahlen
ausdgefest.

Jn den vorftehenden Ervdgungen find die Grundregeln, die man
beim , Bitden beobadyten foll, hauptiachlich ausqefproden. — Uebex
pic Nrbeit felbft fei nod) bemerft, bdaf piefelbe * forgfaltiq gejdheben
joll, dap bdie Bogreben nicht an eimpelnel” Stellen, zu viel ge-
fnidt werben, wodurd) Saftverlufte vorforumen und die hiaglichen
jogenannten |, Geigenftridher” entftehen; ferner, daf bdie Biiglinge
jehom in einer Ridytung miglichit nad) Sitden zu ftehen fommen, nidyt
3u Dodh), aber aud) nidht zu niedrig, in weldy’ leiterm Fall die
Trauben vielfad) auf den Boden su fegen Fimen oder mit Grde
befchmupt wiivden; aud) daf man feine Yugen mit dem Bindematerial
einbinde, twovaus frumme Triebe entftehen, fowie itberhaupt, bdafp man
bie Binbder feft an ben Pfahl anlege, damit fie der Wind nidjt (o8-
trenne; endlich, bap man feine Sapfen verbiege, indem man felbe
an den Pfahl zwdingen will; daf es vielmehr befjer ift, wie id) fhon
bemerft, die Bapfen iiberhaupt gar nidht awzubinden.
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Uls Bindematerial wird hier nod) umeift Stroh verwandt. Jubef
wenn man die vom Vorjahr beim Bitden angelegten Strohbiander niher
unterjudyt, fo findet man davunter, didht am Pfahl fisend, wie aud in
ben Hihlungen ver Halme, oft eine jolde Menge Saunerwurmpuppen,
daB Dder intelligentere Winger fidh fagen muB: ,Fort mit dem Stroh
aus den Weinbergen, dbenn cg bietet dem jdhddlichen Ungezicfer, das
mic meine Trauben frift, alljubequeme Berftede! 1leberdie ift ja
dag Bindjtroh immer verhiltnipmiiq theuer.

Befjer als Stroh eignet jih zum Binden der Reben bas
Pieifengtas (Langhalm) das ftellemweife baufig in den Wildern
widyit, ober dev Rafiabaft, ber verhiltnifmifig billiger als Stroh,
und dabei ftarf genug ijt, um mit einem Halm binden ju tinnen. Dody
ijt beim Mafiabajt, dev gefniipft werden muf, ecine befondere Uebung
erforderlich — wmud e3 jJdeint, weil die Urbeit bamit etas lang-
jamer von Gtatten gebt, dafs er bid Dheute nod) feinen rechten Gin-
gang bier gefunben Hat.

Das befte und velativ billigite Bindematerial zum Bitden find
inbef die ZWeiden. Man Dhat bavon gany vorzigliche Sorten, die
felbft auf trodnem Boden bei geeigueter Vehandlung gedeiben. —
itr unfere Bwede find die bejten Weidenjorten :

L. Bie feinfte Steinweide, 2. Bie blaugtiine Steinweide, 3.
Bie englifhe Steinweide. 4. Bie Uralweide. (Diefe 4 Sorten find
obne Berdjtelung). 5. Bie Lambertsweide, 6. Bie Goldweide (die
fidy in feinere Weiden verdftelt). — Diefe Weibenjorten find bditun,
fang, zibe und nidt marfig, fo baB fie feldbft in frifhem Sujtand
nidt leiht brechen. (UAnbere fdhlechte Weibenforten Fonnen nur in
halbweltent Jujtand gebraudt werden). Die Urafweide ift etwas
pider als bdie Steimweide und fann aud) * als Kovbweide gebraudt
werden. Eine andere gute gribere Weide, die man 3 B. jum
Binden der Rebwellen verwenden fann, ift die kaspifdje Weide —
Didleve Weiden fann man mitteljt eined einfachen Holzernen Jniteu:
mentes (, Reifer”) 3- ober 4theilig fpalten, indent man an ber Spie
mit dem ©palten beginnt.

Bon den vorgenannten beffern Weidenjorten ift cin Ouartier in
ber Staatdrebjdule ju Gvevenmader anmgelegt. €3 ijt jehr zu em:
pfeblen, baf biefe vorziiglidien Weiben allgemeiner bei unsd verbreitet
werden, und daf jeder Winger fid) mit der Beit ein eigened Quartier
ju feinem Bedarf anpflange. Auf diefe Weife Eonmen auf unjever
Mofel jabrlid) viele Taufende Franfen, die fonft fitr Bindjtroh ver-
audgabt werden, gefpart werden — und werbden die Weinberge all-
gemein mit Weiden gebiidt, fo ift fdhon viel jur BVerminderung bdes
Sauertvurms gejdheben.

Bie Anpflanzung eines MWeidenquartiers gefdyieht anf folgenbde
Weife: Dad dazu beftimmie Terrain witdh am beften vor Winter
5060 cm tief gevottet, wobei man gut thut, gleidseitiy Diinger
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mit unterubringen. Die Weidenfredinge jdneidet man in einer
Linge von 40—50 em. Man wahlt am beften bazu dem umtern
Theil der Ruthen. Diefe Stedlinge werden damn in Waffer 14—20
Tage lang vorgetricben, und im April in bdas pripavicte Terrain
mit einem Sepeifenn gepflangt, o zwar, daf nur bHas oberfjte Auge
berausfieht. Die Reibenentfernung foll 40—50 em und hie Entfernung
ber eingelnen Gtedlinge in der Reihe 20 em betragen. Diefer enge
Stand ift ndthig zur Bermeidbung von Seitentrieben mund jur Gr-
sielung fchomer fhlanter, langer und diinner Ruthen. Bei Trodenbeit
begiefe man im erften Jahr und fodere juv redjten Beit ben Boden,
damit fein Unfraut auffomme. Sm RNovember, oder beffer im aeitigen
driibjabr, werden bdie Weiden in der Folge dann immer gang furz
liber Dem Boben abgejdmitten, damit fich ein friftiger Ropf bilde,
ber miglichjt viele Weiden hervorbringt. Den Kopf felbft darf man
jeboch micht uviidichneiden. Die Weiden find fiiv eine eitweife
Diimgung 5 B. mit Kali-Ammoniat-Superphosphat (3 Centner pro
25 Ur) oder aud) andeven Diimgftoffen, fowie Fitr ein Anfbringen
vou frifhem Boden fehr dantbar. Befonders tjit foldhes bei dlteren
Pilangungen fehr zu empfehlen, wm fie wieder zu meuem Trieh zu
bringen.

Soldie gut behanbelte Weidenpflanzungen fonnen 20 Jalbre
anddanern.

Die Bindweiden foll man in Bimdel gebumben im Peller anf-
bewalren; gefpaltene Weiden, bdie leichter audteodnent, foll man vor
bem Gebrand) einige Beit in warmem Wafjer einteiden.

4. Dte ‘Bodenbearbeitung.

Die Vodenbeavbeitung erfordert bie griften Auslagen bei bder
Weintultur.  Durd) die Bodenloderung hegweden wir, der Luft beffern
Butritt su geftatten, damit die Entwidelung der Rebwurzeln eine um
fo befjere wetbe, daf der Dimger fid) leichter jerjese, die Wirne
beffer einwirfe, der Bobden beffer die Seudhtigleit aufnehme und fanger
bewabre, fowie bamit die Unfrduter, dic fonft den AWeinbergsboden
libevwoudjerten und deffen Kraft ausjaugten, jerftivt werden.

Das erfte Behaden gefdiehe miglichit tief, und jmwar je nad
dem Boden 15—20 em tief, in ziemlich gribern Sdyollen, bamit bei
Hegen ber Boden nicht gleich verjhroemnre wnd fich an der Oberflide
eine feujte bilde. ©3 wird am beften au ciner Heit vorgenommen,
wo bdie Spatrdfte nidht mebhr fo leidht ju befitrchten finb, ba er-
fabrungdgemdp in einem gefoderten Boden ber Sroft griBern Shaben
an den Gefdeinen verurjadit, als in einem uneriiffneten  Tervain.
Aus dem Grund verfahre man in der Pragis folgendermafpen: Da
bev Froft in einem vevunfrauteten Weinberg am meiften {hidigend
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wirff, fo behade man foldje Weinberge uerft; bann Fommen bdie
Weinberge bder mittleven Cagen an bdie Reibe; bhier troduet der Boden
vajcer aud, e3 bevvidt dovt feime andauernde feudhte Atmosdphdre
und ift die Froftgefahr gewdhnulidh nicht fo qrofy; ferner treiben bdie
Uugen bier eher aug, und ift davum beim friihzeitigern Vehaden
folcher Weinberge ein AbjtoBen der jdwellenden Augen nidht fo leicht
au befitvdhten; gulept behade man danm bdie niedern Lagen ober fo-
genannten Froftlagen.

Sm Rheingau behacdkt man die Weinberge vielfad) erft Ende
Mai, nadpem bdie Reben fdon Gefdheine von einigen Joll Linge
getriebent haben. Man eriffnet dovt den Boden mit langen Karften
fehr tief umd sicht babei bdie Erde von den Stoden weq nady der
Miitte Dder NReihen zu, fo baB die Bobenoberfliche wie gewilbt er-
jheint.  Daduvd) erreidht man mande Bovtheile. Gtwaige Thau-
wucgeln werben gerjtbrt, wodurd) dad Wadgsthum der Fubwurzeln
begiinjtigt wird. Der Regen fommt den in der Furdie ftehenden
Rebjtocden beffer zu gute. Jn Folge der grbfern Oberflidie des
Bodend itben Lujt und Wirme cine gitnftigere Wirkurng aus, da aud
ber Boben an dber Oberflidje nicht fo fleicht verfdmwemnt und ver-
frujtet. Der gewilbte Boden trodnet nad) jedem Hegen bald wieder
ab, fo baf bdie Unfrduter hier nicht in dem Mafe gedeiben, wie auf
flach behadtem Boben. Endlic) ift aucdh dad , Rithren”, wobei bder
Boden wieder gleidmafiger iiber die gange Fliche ausqebreitet wird,
viel leidhter auszufithren, weil ber Boben mehr offen und gabhe
bleibt. Da Ddiefe Art des Behadens jo viele Vorgitge vor dem bier
gebriudylicdhen fladhen Behaden ber Weinberge befitt, To follten die
Winger einmal in gegeilten Weinbergen damit BVerfude machen, wobei
jie fich ficher qut befinben werben.

Die zweite Bodenbearbeitung, dad fogenannte Riihren, dasd
sum Bwed bat, den inywifden wieder compact geworbemen obder ver-
unfrauteten Boden ju exdffnen, foll womdglih vor dev Traubenbliithe
gejchehen: Dbenn bdamn evwdrmt fi) der Bodem um fo befjer, und
verlduft die Bliithe aud) beffer und_rafder. Jn einem verfrufteten,
audgetrodneten und verunfrauteten T’iﬂéﬁ:ﬁeﬁ:‘g verlduft bie Bliithe ge:
wibulichy nidht giinftig, und der Hewwurm bt dann wm fo mehy und
finger fein Jevitorungdwerf an den Bliithengeidheinen.

Die bdritte Bobenbearbeitung, die mit dem Ramen »Sdarven”
(,©hidven”) beseidnet wird, gefdhieht am bejten nadh dem Gipfeln
ber Jeben, b. h. wenn alle Weinbergdarbeiten DHeendet find, weil
dann der Voden nidyt mehr fejtgetveten wird. Diefes fo riditig be-
geidpnete ,Sdydven”, bdad gang flacdygriindig gefcheben foll, Hat zum
Bwed, bdie Bobenfrufte wicder zu erbifuen, daf die Sommermirme
bejfer in den Boden dringt, wodurd) die Traubenreife wejentlich ge-
forbert wird. Jn naffen Jabren, wo bas Unfraut trop aller iihe
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bes Wingersd immer wicder die Oberhand geroinmen will, fonn jelbit
eine bftece Bobenbearbeitung angezeigt fein, und wenngleid) davaus
grifere Mehrloften ermadhfen, fo thut man dod) viel befjer, einen
weiteren Bau audzufiibren, ald nadytrdglidh, wo bdad Unfraut den
ganzen Boben itbevwudjert, gezmwungenermaBen dad Krvaut voverjt mit
ber Hand audzurupfen, wad viel zeitvaubenber ift und theurver zu
fteben fommt. Der Winger foll fleiBig bejtvebt fein, bdas lUnfraut
in feinen Weinbergen moglichft zu vertilgen, und fjoll man darum
beim Haden die Untriuter nidht einfach unterbaden, wo fie leicht
fpieder weiterwadhien, fonbern felbe miglichft an bdie Bodenoberjlide
bringen, bamit fie verdorren. Jtur damn fann man rationellen Wein-
bau treibenm, wenn man diefe [dftigen Scdmaroper, die die Krvaft ded
Bobend audjangen, nidt auffommen [dft.




IL Theil,
Sommerkurfus.,

Frogramm.

Die Vortrdge erftreden fidh auf folgende Gegenftinde :

- Bie Henanlage und Berjiingung alter Weinberqe :
Bovarbeiten — Rigolen — Wbzeilen — Pilangung der
Reben — Behanbdlung der Feuanlage in den erften Jahren
nad) der Pflanjung — Berjiimgung alter Weinberge.

« Bem Weinfoke fdidlide Ginfliffe und durd) Ddiefelben be-

dingte Brankheiten:
1. Thierijhe Feinde des Rebitod und deven Betdmpfung;
2. Pilansliche Feinde des Rebftocds und deren Betampfung;
3. Gonjtige, durd) Boden, Witterung 2c. verurfadhte frant-
bafte Bujtdnde der Hebe.

3. Bie Sommerarbeiten im Weinberg :
1. Die Raubavbeiten (Ausbredhen, Aufbinden, Gipfeln);
2. Die Bobenbearbeitung.

I. Stapitef.
Die Uenanlage und Yerjiingung alter Weinberge.
I ’@omrﬁgﬁg_ﬁ.

Bevor wir 3u einer Heuanlage fdreiten, baben wir uns ver-
fhiedene widtige dragen zu ftellen, vom deven gewifjenbafter Crwigung
und Beantwortung wiv unsd leiten (affen. miiflen — follen iy nidht
Gefabr laufen, eine Anlage 3u fdhaffent, ber bas Hauptbedingnif jeder
Sultur, bdie Rentabilitdt gebricht. Die Unlage cines Weinberges
gejdyieht fiir Jahrzebute, fiir ein Menjchenalter, und Fehler die man
dabei gemadht, viden fich bitter, jo fange bie Unlage dauert.

1. Frage. It das Terrain fiir Weinberg qeeignet ?

Pier gilt e3 vor allem den Boden Au unterjudyen, ift ja ven
der Befdaffenheit des Bobens vieljad) das gute Gedeiben und bie
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Tragbarfeit der Reben abhingiq. Der Boden Fiir Weinbergdanlagen
darf nicht u fdwer, nicht zu bindig, aber aud) micht au leidht fein;
er foll nidht zu tiefgriindig, aber aud midt 3u flachgriindig fein;
dber am bejten geeignete Bobden ijt foldher, der mehr  mit fleinerm
Steingerlle vermijdyt ift, weil diefer fih am bejten ermdrmt und
die Heben febr qut bavin gebdeiben.

Biel widtiger indef ald dexr Obergrund ijt bei Weinbergsboven
ber Untergeund, und foll man darum vor allem diefen unterfuchen.
Die Hebe, al3 eine tiefwurzembde Pilange, it sum guten Gedeiben
hauptjidylich auf den Untergrund angewiefen, und bingt vielfad) von
ber Bejdaffenbeit ded Untergrunbes bdie LebenSdamer und Crirags-
fdbigteit des Weinjtoded ab.  Behufs diefer Unterjudhung Hebt man
an verjdiedenen Stellen ded Grunditiicfes Griben von 1 Meter Tiefe,
odber felbjt nod) tiefer aus, und priift dann bdie verjchiedenen Boden-
idjicpten.  Der Untergrumd foll erfesbar und purdlafiig fein, da
joujt leicht ftauende Néfie darin vorherridt. Undurdhlafiende Schichten
miiffen bavum duvdhbrodjen werben, wo jharfer Ried im Untergrund
ijt, mup diefer an die Oberflicde gebradit werden, aelfen miiffen ge-
{prengt, feuchte Stellen durd) Drainage tvoden gelegt werden. Diefes
Drainiren joll indef nidht durdh) thimerne Rohren gefchehen, weil bie
Rebwurzeln leidht davin eindringen und die Hobhren bald verftopft
werden, fondern durd) Griben, die man mittelit Steingerille aus-
fitllt, weil folded die einfachite, billigite und bauerhaftejte Methode
ift. Bu Weinbergsanlagen ift itberhaupt am geeigneteften der mebr
duntelfarbige, leicht verwitterbare Gefteinsboden, befonders wenn der
Untergrund aud gerfliiftetemn ®efiein beftebt. Wo  mdadhtige Felfen
im Untergrund find, geniigt oft eine einfadje Sprenguug durd) Puloer-
minen, um den Rebwurzeln das Eindringen ju ermbglichen.

Die widtigiten Weinbergsbiden find :

1. Bteiniger Boden. Devjelbe figt anf dem urfpriinglicien
Gejtein.  E8 zerfepen fidg immer gewiffe Partien von dem Mutter-
geftein und bavum ift foldjer Boben an Nibhritoffen unerfdopflicy.
Derfelbe famn 26—50% Stein enthalten und it bder befte Wein-
bevgsboden. Die Steine wivten giinftig auf” die Grivdrmunysfihia-
feit und Loderheit dHes Bodend ein; fie verhindern bie Berfdhlimmung
burdy Schlagregen, bewabren die Feuchtigteit des Bodens fitr [dngere
Jeit und hindern bic fippige Entwidelung des Unfrautes. Man joll
baber beim Rigolen beftrebt fein, die fleinern Steine, die man vor-
findet, mbglidhit an die Dberfliche des Weinbergbodens su DLringen.

2. Der Sdjiefecboden entiteht durch die Berwitteriing des Sdyiefer-
gejteind. €a gibt vothen, blanen und grauen Sdyicfer. Der Sdiefer-
boden it ein fehr guter Weinbergsboden, und die NReben pegetiven
fraftig bavin.  Gv it loder; bie Luft, bderen Bedeutung fiiv die
Buczeln o widhtig ijt, fann lfeicht darin einbringen; er evwévmt fid
langfam, bod) Balt er bie Hige Yange an und jlieht fich nidt leicht

i
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bei Megen an bder Dberfliiche. -~ Je vevwitterbaver der Sejiefer ijt,
um jo' bejfer ijt folder Boden. Sdyieferboden it qut gecignet fiiv
rutI)e ZTraubenjorten; aud) wadjen dbavauf vorziglide Weiweine,
wie 3 B. am SRI;tm, ber Untermofel und Saar.

3. Ber @honboden enthilt circa 60% Thon und 40% Sanbd.
Derfelbe ift fdiver bearbeitbar; in feudjtem Sujtand ift er 3ih und
tlebrig, in troduem Bujfand wird er Hart wie Stein und riffig.
Darum ijt Bocficht bei foldhemt Boben erfordert, dbaffp man ihn zur
geeigneten Beit bearbeite, wo er nidht zu naf und aud) nidht u
troden ift, ba beibed von Nadptbeil ift. Bei Hegen nimmi bex
Thonbobden viel Wafjer auf, dag er nicht fo leidht an den Unfergrund
abgibt; er bleibt barum lange Eihl. Aud bdiefem Grvund foll man
den Thonboben tief behaden. Dunfle ThHonbiden erwdrmen fich beffer
ald Bellfarbige; rother Thonboden ermwdvmt fih am leichteften. Auf
‘Thonboben wadjen Frijtige, bouquetreiche Weine; aud) danern die
Neben ldinger davim aud und liefern grifere Crivige ald in Sdyiefer-
boben. Bum Unbau der Burgunbderarvten ijt indeg Thonboben nidht
geeignet. Der Diinger zerfebst fid) im Thonboden lanajam, ibf jedod
eine nadbaltigere Wirkung ausd. Jn foldpe Biden joll man darum anf
einmal qriBere Ditmgermengen bringen, und jelbe itberhaupt feltener
Diingen. ®ut ift e3 babei bhipigen Diinger, 3. B. Pferbemift ovber
langen, ftrobigen Rindviehmift, sur grofern Criwdrmung und befjern
Locferung zu gebraudyen. e

4. Ber Lehmboden enthilt civca 40—50% Thom, big zu 5%
Salf und im iibrigen Sand. Die Farbe bed Lehmbodensd ijt gelb
ober brawn; er ift fritmmeliger al8 der Thonbodem, dod) drmer an
minevalifhen  Beftandtheilen. Er  bejipt genitgend mwafjerhaltende
Rraft und Crwdvmungsfdbigleit, fowie groRes Wbjorbiionsvermigen
fiile PHangennibritoffe.  Er verlangt davum rveihlidhe Ditngung wnd
ijt namentlich aud) danfbarer bei Amwendung von Hinftlidem Dimger
als anbere Bobdenarten. Die Lehmbiden, befonbderd bdie mergeligen
und humofen, fiunen nod) zu den gufen Eﬁemﬁerg%dbm gevedynet
werden. £5

5. Ber Ralkboden enthilt civea 50_40% tahfenfauren @at‘f
in ungleidhformiger Beimijdhung mit Thon und Sand. Die Farbe
be3 Ralfbobend ift meift hell (wweif, grau oder gelblid)). Der Kalf-
boben ift arm an mineralijden Mibhrjtoifen, bHibig, und zerjeht bden
Diinger vajdh. Bei fackern Regen fdliept ev fidp leidht an der
Oberfliche. Wenn er nicht Haufig und qut behadt wird, jo leiden
defhald bie Heben leidht an Gelbfudt. Jn Kaltboden zeriebt fid)
ber Diinger jduell. Ausz dem Grunbde verlangen folde Biden obftere
und gute Dimgung. JIn Kalfboden vegetiven die Meben frdftig und
liefern grofe Crivdge. Salfboden ift vorsiiglidy fiir R othweintranben
geeignet; aud) eignen fic) dbie davauf gezogenen Weine am beften Fur
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Ehampagnerfabrifation. Zu den Kaltbiden redmet man auch bdie
freide- und ®ipsbiven, bie indep drmere Biben {find.

6. Ber Sandboden enthilt im Durdjdnitt 80% Sand und
20% thonige Subftangen. Deffen Farbe ijt tweif, lidhtgran ober
blaulich ; derfelbe ift Tleicht, foder und LAkt fidh mit gevinger IMiibe
bearbeiten. Der Sandboden nimmt Luft, Feudtigleit und Warme
leicht auf, verliert felbe aud) wieder bald. Der Sanbdboden fann
bald nach dem NRegen beavbeitet werben; bei Regenmangel leibet er
[eidgt an Trodenbeit. Im Sandboben zerfebt fidh der Diimger am
rajcbeften, er ift ein fogenannter Diingerfrejfer; man joll bdepbhalb
folche Biben ofter, dodh weniger jtarf ditngen. Die Reben bdauern
in biefem Boben nidht lange ansd. Da der Winterfroft tiefer barin
eindringt, fo leiden die Rebwurzeln leidht Noth; da Terner die Reben
frither Davin audtreiben, erfrieven die Gejdeine leidter im Friihjabhr.
Am beften gedeiben barvin vothe Traubenjorten, fowie aud) Sylvaner.
Jn Franfreidh, wo bdie NReblaud vielfad) in den bejjern Lagen bie
Reben zerjtort Hat, pilanst man in Dden lepten Jahren die Reben
hiaufig in veinen Sandboden, tweil hier bdie Reblaud nidht gut fort:
fommt und vielfad) duvd) die jcharfen Kanten der Sandlirner getidtet
witd. Der Sandboden fann durd) AUufbringen von Thon, Lehm ober
Mergel wefentlich verbeffert werben.

7. Ber Mergelboden (Schuwer) enthilt durdhfehnittlichy 15 %
fein vertheilten Ralf, im innigen Gemenge mit 50—60%  Thon,
20—25% Gand, und mehr oder minber Heinen Gefteindtriimmern.
Cr ift von verjdyiedener Farbe, je nad) den bdarin enthaltenen Ber-
unveinigungen, bald grimnlid-gelblid), grau, blaulid oder rothbraun.
Der Wevgel verwittect leidht an der Luft und zerfillt in jdarf-
fantige - Bldttdhen, und {jpdter in pulverige Grbe. Derjelbe nimmt
leicht Die Feuchtigteit auf, trodnet aber and) bald wieder ab, jo dah
er fajt zu jedber Beit gut bearbeitet werben tamn. &8 gibt thonige,
lehmige, Janbige und Kalt-Mervgelbiden, je naddem bald die eine
pder anbeve BVodenart davin vorherefdht. WUm beften ift der Lehm-
mergelboden, worauf namentlich Gerfte und S'E'gttn’ffe[n qut gebmt)en
‘Die Mergelboden verlangen reiche Ditngung. Beim Weinbau eignet
fig ber Mergel vorziiglih zur Beimijdung auf leidytere abjdroemms:
barve Bisben.

8. Ber Humusboden enthilt oft 20—40% DPumusfubjtanzen,
. §. organifthe BVerwefungsprodufte der Thier- oder Pilanzemwelt,
im Gemenge mit mehr oder minder RKalf, Thon, Lehm und Sanbd.
Defjen Farbe ift dunfelbraun bid {dwdrslich.  Der Humusd bhat ein
[ofed Gefitge, vermag viel Wajjer aufzunehmen, verhinbert eim Ab-
{dwemmen be3 Bodend bei ftarfem Regen unbd ein zu ftarfed Aus-
trodfnen dedfelben bei ldngever Trodenbeit, (odert den Bobden, wivkt
evivdcmend auf denfelben ein, und echidht wejentlich deffen Frucdhtbarteit.

H¥



68

Die meiften HDumudboden find durch Anjdwemmung entjtanden und
werden daber and) ald Ulluvial- ober MNieberungdbiden bejeidhnet.
Fitr den Weinbau fommen in der Regel nur Biden mit 5—-10%
Hunmud in Betradgt; ftart humofe Bobden find wenig vortheilhaft fiir
die Rebe, da die Llualitit der davin gejogenen Weine 3u gering wird.

2. Frage. Jf das Blima und die Lage fiiv Weinberg geeignet ?

Der Weinjtod ift ein Kind ded Sitbend. Nur im Sitben gebeibt
er am bejten, erveidht er das bHochjte Wlter und [liefext bie grihten
Grivige. Dier gedeiht er nur gut, wenn wir ihn in bdie denfbar
giinjtigften Verbiltnifie bringen. War dad Jahr ungiinjtig, falt oder
vegrerijd) jur Sommergeit, fo denft oft der Winger, wenn die Stide
einen gquten Traubenanhang baben, dak eine giinftige Witterung
wihrend bder Herbftmonate nod) vieled gut madhen, und ned) ein
braudhbarer Wein geherbijtet werben fimme. Dod) dem ift im ber
Jegel nidht fo: war bdie Bliithe eine jpdte, {o ijt demgemdf aud die
Entwidelung der Trauben eine fpitere — war iiberbies aud) bdie
Sommerivittecung jdhledit, fo wollen die Trauben nidht vedht veifen,
und dag Crgebnif ift gewidbhnlidh faurer Wein. Dbne ein gehiriges
Wirmemap, von der Jeit der Bliithe bid zur Abnahme ber Trauben,
ift die Criielung eined guten Weined nidyt miglid). So hat man
aug langjahriger Crfahrung durd) genaue Beredjmung gefunden, dap
bagu 1800 Grad Celfius Warme (die tigliden, Durd)jdnitts-Temperatur-
grabe von bder Blitthe bid zur Lefe sujammengerechnet), nbthig find.

AE Beifpiel bdienen folgende Anfzeichnungen aud dem Rbeingan,
vie leiber etwad [idenbaft find.

am Jabre :
1862 zdblte man 1822°C. Das Crgebnif ber Lualitit wav ie!;r qut.
1863 RS 51 i 5 s o g GECIRG
ERBd 1526 , W " » ” y  ering.
sk e St - B a5 i i audgezeidnet.
1866 I " 1325 ” " " " " = " mitte!gut‘
1.8..6? " o AIOL i M rootm mttt'ﬂ:ﬂut
1868 e R P E e 2 . Jebr qut.
1869 s L e : i Wl R
1870 " " 1760 " " " " " " mittelm,
18?3 " " 1805 " n " " " " 9“*

EYE s ST TTeRs L b d . »  gut.
1882 " " ITBO " " w o (] " mitteln.
1885 ] " 1542 " " " " " " ﬂﬂring'
188G SRR o H o Wbt
1887 1721 , s gering.

%}ﬁr ben Eﬂemfmu ift femer nzm grnﬁer %Snfgttgfmt die Durd-
fdmittatemperatur der betveffenden Gegend wibhrend ded gangen Jafhres.
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Diefe Duvdidnittdtemperatur betrdgt filv die verjdjiedenen weinbau-
treibenden Linder Europas : fitv Deutfchland (Rheingau) 10—11 Grad
Celfiud, Quremburg 9.68 Grad, Franfreich 10 —15 Grad, fiix Jtalien
12-—17 ®rad, fiix Spanien 15—19 Grad.

Dad Klima wird wefentlich durd) Hobenziige becinflufgt. So
wird dad Klima audy erheblidh verbeffert duvch Wailder, die gegen
Norden ober Ojten liegen, oder durd) Schubmauern von civca 2 Mix,
Pihe. Enge, sugige Thiler find fitr Weinbau nidht geeignet, da
pielfad) dort die Friihjabhrsfedite fchiadigend wirfen, und bie Trauben-
reife febr verzbgert wird, in Folge der falten Luft, die im Herbit
jedent Morgen das Thal durdhjtreiit.

3 ift ferner von Widptigleit, wie hod) dbag Tervain iiber dem
Meevedijpieqgel liegt. So wigd im Rbeingau unter bdem 50. Breite-
grad Die oberjte ®renge bes Weinbaued bei 260 MWtr. iiber bdem
Meervedipiegel angenommen. In fidlidern Landern fann indeR nod
bei 400 Mtr. Meereshihe mit Vortheil Weinbau betrieben werden.

Audy der geographifde Breitegrad eciner Gegend mufp
beim Weinbau in Betvadit gezogen werden. Der Weinjtod gedeiht
am bejten in der warmen gemdpigten Sone, unter dem 34.—45.
Breitegrad. Unter giinjtigen BVerhiliniffen fann die NRebe, wie 3. B.
am Rbein, der Mofel und Saar der Fall, nod) bid zum 50. ober
b1. nicdlichen DBreitegrad mit BVortheil cultivivt werden, und muf
dies ald die oberjte ®renge angejehen iwerden.

Ferner iibt die Mihe eined griBern Wafferjpiegels
einen grofen Ginflup auf die Himatijdhen BVerhdltnifje aus. Dasd
Wafjer bat im Tag im Durdfdmnitt eine um 2 Grad Hhohere Tem-
peratur al3 bie Luft, und gibt dad Waffer in der Nadt Wirme an
bie Quft ab. Die Nebelabjonberung gripever Wafferflichen (i
bie Rebew wefentlich gegen harten Winterfroft und gegen Frithjahrs-
frifte. Bei Perbitnedbel geht bie Reife der Trauben {dneller vor fid;
die Beeven jaugen die Feudptialeit der fie umgebenden Utmosphive
auf und verdiden fidh), wodurd) aucd) die Duantitdt vermehrt wicd.
Dbne Nebel im Herbit maden bie Trauben - n?t tmig. gwﬁer Dibe
feinte wefentliche Fovtidritte in der Reife”

3. Frage. MWie ift der Heigungswinkel und die Himmelsridtunag.

Je andauernber und jenfredhter die Sonnenjtrabhlen bis ju einem
gewiffen Grad wibrend ded ganzen Jahves auf ein Tervain fallen,
defto gitnftiger ift dasfelbe fiiv LWeinbau geeiguet. Da in nidrdlicdhern
Qindern die Sonnenjtrahlen mehr {drdg auffallen, jo ijt hier ber
Neigqungdwinfel ded Weinberggeldnded von befonderer Wichtigkeit.
©o betrigt 3. B. am Rbein die Steigung ber Berge in der Niederung
im Durdjdnitt 15 Grad, in den mittlern Lagen 15—20 Grad und
in ber hihern Lagen 25—50 Grad. Bei cinem Gefille von 45 Grabd
ift der Weinbau nuv mitteljt Tevvafjen miglid). Die mittlern Lagen
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mit 15 —20 Grad Gefille find die gimjtigiten fiiv Weinbau, Rt
hohern fteilern Lagen fdeint die Sonne im Frithjabr und Herbjt am
wirmiten, indef im Sommer fallen die Sounenftrahlen fdriger auf,
man miiBte denn die Steigung durd) Tevvafjenbau vervingern. Ghene
Sagen eignen fidh muv fiiv Weinbau, wenn der Boden leicht und warm
ift. Jn der Regel find aber folhe Lagen wenig fiir Weinbau geeigmnet,
ba das Holywadsthum Hier meift ein zu itppiges ift, der Bobden fidy
im Friihjahr ju langfam erwdivmt, fowie Nebel, Regen, Pilze und
onfetten leichter [dadigend eimwirfen.

~ Beim Rigolen foll man davum bejtvebt fein, ein giinftiges ®efille
berguftellen, und deshalb unebene Hiigel abtvagen, Zhiler ausfiillen.
Dabet muf man indef Sovge tragem, daf man vorerjt den  guten
Dbergrund bei Seite feafft und die Unebenbeiten mit dem fdylechtern
Untergrund ansdfiillt.

Die Neiqung ded Terraingd gegen die Himmeldvidtung ift
ferner von grifitem Ginflufp auf das gute Gedeifen und die Trag-
bavfeit der Reben. Stufentoeife in abjteigender Linie gelten alg bie
beften ober minderquten Qagen: 1. Sitdjiidweft, 2. Sitd, 3. Giiboft,
4. Siidweft, 5. Oft, 6. Wejt, 7. RNordwejt, 8. Jordojt, 9. Nord.
Beziiglich diefer Claffification ift das Folgende i bemerfen. Die
iidlichen, fitdbweft- unbd fiddjtlihen Hange nehmen den erjten Rang
ein. 3n foldhen Qagen tritt die Bliithe und Reife der Trauben am
jritbeften e, weil bier bie Wirme am groften ift und fie gegen
‘raube Novdwinde gejdhiist find, weBhalb aud) Hier bie voriiglichjten
Weine erzielt werbden. _

Die djtlichen Lagen find beffer ald die tveftlichen, weil am Bor-
mittag bie Gonne den Boden beffer ermdrmt, ald ¢3 am Nadymittag
bei den tweftlichen Hingen der Fall ift; Dhingegen find in den oftlidyen
Lagen, wegen des . frithern Wnudtriched und Ded bdivekten Be|deinens
der Morgenforune, namentlich zur gefabrlichen Seit dev Srithjabhrs-
febjte, bie HReben mehr dem Crfrieven ausdgefest; die weftlidhen Hinge
leident himwicber mebhr von Regen und Winden uud tritt hier bdie
Bliithe und RNeife der Trauben etwas fpliter ein, al in den BHitliden
Hiingen. s -

- Die novdweftlide Lage hingegen ift befjer al3 die nordijtliche,
eil hier die Nadymittagsfonne (Anger und wirmer fdeint; die nord-
bitlichen Hinge werben nur wenig von dev Sonne bejchienen. Ueber-
Daupt find die ndrdlidiern Lagen nidgt mehr qut fiir Weinbau aeeignet,
ba hier die Bliithe in ber Regel su Jpdt ecintvitt, die Tramben nur
in guten Jahren einigevmafien ausreifen und die Neben durd) Winter-
frofte arg gefdhddigt werben: |

Bichen wiv einen Shluf aus diefen Erivigungen, fo founen
wir fagen : ' ;

Die gegen Nord- und Oftwind gefdjithten, mittlern
Lagen, mit einem Gefdlle von 15 -20 Grad, mit fiidlicher
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Abdachung, mit jteinigem Boben, und in der Rahe cined
grofpen Wajferjpiegels find die bejten Weinbergslagen.
Soldhe Lagen fenmgeichnen fich namentlic) durd) gwei einfadye,
daratteriftifge Merfmale ausd: 1. Hiev f[dmilst Ddex Sdhnee am
ehejten, und 2., Dier tvodwet im Frihjabr ber Boden juerjt ab.

4. Frage. Welde Rebforten foll man in den befreffenden Boden
und in die betveffende Lage pflangen?

Bur Beantwortung diefer Frage erwdgen wir gewifjenbaft,
weldpe nfprithe die verfdhicdenen Rebjorten an Boben, Klima, Lage
madgen, und rufen wiv und in's GedidhiniB, wad bieviiber bei ben
eineluen Rebjorten erlautert worben. Un jeboch Dier fury einen
praftifen Ueberblid iiber dag Ganze su gewinmen, fo fonnen wic
unfere Rebjorten am beften etwa folgendermafen ovdnen:

St hishere Lagen pflange man: Drilicber, Povtugicler; ferner
gebeiben bort nod) gut Syloaner, Foldjert, Kleinberg.

S mittlere, warme Lagen pflange man: Riesling, blanen
Burgunder, Traminer, Facbtraube; ed gedeihen ferner dort: Splvaner,
Drtlieber, Rleinberg.

Sn niedere Qagen pilange man: weiffen Burgunder, Rulinder,
®utedel, Mitllervebe, Gamay; 3 gedeihen ferner dort: Frithburgunder,
Foldert, Qleinberg und Syloaner, lepterer dod) nur, wenn der
Boden nicht zu tiefariindig ift.

2. Das Rigolen.

Durdy bas Rigolen ded Weinberggeldnded wird vor allem eine
tiefe Qoderung Ddes Bobens beywedt, damit ber Boben beffer den
Ginwirfungen von Quft, Wirme und Regen evidlofien werde, und
affo bisher unfoalidge Nahrftoffe des Untergrundes [68lich und wirk:
jam gemadyt werben, fowie fermer zugleid) um pent Humusreidern,
perwitterten Obergrund in die Tiefe su bringen, damit bie Fup-
wurzeln der Mebe fidh beffer entwideln, und in %ebﬁrigtt Tiefe Ded
Bodens hingichend vor_den Witterungseiflifien beffer gefdhitst find.

Die Reben werben vielfad, wie 3 B. hiufig tm Kanton Remid),

in dex Weife gepflanst, dafp man jdmale Griben ausbebt, unbd bavin
auf je 2 Fup Gntfernung die NReben hineinbringt, wihrend alfo Ddie

gqrigern Bwifdencaume vielfad) big ju 1 Meter Breite unerdffnet
bleiben. Daf diefe Pilangmethode von grofem Nadtheil ijt, mup
einfenchten, wemn man bedentt, daff bei lingerer Regenwitterung das
Wafjer fihy in diefen Griben jtaut, wodurd) bdie Fupwurseln febr
feiben, bie Meben in bder Cntwidelung zuritdgehen, und leidyt die
Gelbjucht eintritt, jowie aud), daf in fdhwererem Boden feine gleid)-
mapige Ausnupung. ded Bobdens jtattfinden Tann.
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Beim gleidhmafigen, tiefen Rotten bder gangen Weinbergsflache
verfdwinden alle diefe Nachtheile: bdie Febwurzeln Fonunen mit ihren
Wurgeln leichter fiberall hin, fie finden mehr [65lidge Nahritoffe vor,
und demgemdf ijt die Cntwidelung bdes Stoded eine beffere und
fraftigeve, bie Tragbarfeit eine grifere und beftindigere, bie Lebens-
bauer eine Iingeve. . .

Das Rotten gejhieht am beften in der Weife, daf man Griben
von 1 Meter Breite und 60—80 em Tiefe aughebt, fo zwar, daf
ver ausgeworfene Graben durd) den Bobden ded nidjtiolgenden Grabens
wieder audgefiillt wird, wobei der frudtbare Obergrund in bdie Tiefe
fommt. Der leichtern Arbeit wegen beginut man mit bem Rotten
an dev tiefern Stelle ded Tervains, und witd bet feste Graben mit
bem ausgeworfenen, bei Seite gelegten Bobden bes exftent. @Grabend
audgefiillt. - Wird alfo der Boden 3 B. 0,80 em tief rigolt, fo
fommt Dev geloderte Boden 1 Meter bodhy zu liegen.  Nermere
Bisden foll mon in diefer Tiefe votten; inbe frdftige, tiefgriindige
Bisden foll man nur flad) vigolen, etwa 40—50 em tief, weil fonit
bie Reben allzuiippig in's Hol treiben und erjt vielfad) nach 10 big
20 Fabren tragbar mwiirden. . :

Das Rigolen gefdieht am beften im Herbft ober Winter, indem
alédann in Folge der Ginwirfung des Froftes der Boden mehr gahe
und foder wird sum Pflangen im Friihjahr. Beim Rigolen Hat
man 3 in bex Hand durch Auffalhren von gutem Boden, 5 B. Mexgel,
leichtere Biden an Nihritoffen zu bereidbern, jowie durd) Beimengung
von Sanbd binbige Bisven loderer 3u madjen. Beim Rigolen fann
man gugleid), wie vorhin bemerkt, den Untergrumd in bequemer und
vationeller Weife durd) demifche Diinger, wie Kainit und Thomas-
fblacke fitr Lingere Jeit mit Nahritoffen verforgen.

3. Das Ubseilen

Ghe man ju einer Neuanlage fehveitet, foll man eine regelredhte
Beilung des Grundftiifes vornehmen, vBu dem Bwed ‘mikt man
genau Ldange und Breite ded Tervaing ab, und bei Beriidfichtigung
ber Lage, ded Bobens, ber Neigqung und Rebforte, reduet man fid)
genau aug, in welder Cntfernung man bdie eingelnen Stode von
einander nad) jeber Michtung pilanzen joll.  Wegen ber jemweiligen
Beridjiedenfeit der Grife der Grunbditiice ergeben fidy mitunter fleine
Differengen, bdie man anfanglich gang qut modificiven fann.  Mit
einer Sdnur werben dann bdie Reiben abgejtedt, und durd) fleine
Bfdhle die Stellen begeichuet, wobin die cingelnen Reben gepflanzt
werden follen.

Das Beilen der Weinberge bietet mandje qrofie Boriige gegen-
iiber einer unvegelmifigen Pflangung und jwar: e
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1. @5 gewibrt einen fdyomen Anblid.

2. Sedber Mebftod erhdlt bie gleidhe Vodenflade ju jeiner Aus:
nitbung, wodurd) gleidmiBige Entwidelung und i?ie:agfmrfm
ber Stisde bebingt ift.

3. Alle Wrbeiten im EIBemﬁm:g gehen Eeﬁer und leichter von

Statten, und ijt babei eine nennendwerthe Erjparnip ju ver-

seichnen, 3. B. beimt BVejprigen 2.

Die Wrbeiten Iaﬁ'en fih gqut controliren.

. Das Lidyt iibt einen wohlthitigen Einfluf auf die Entwidelung
und Heife der Trauben aud, und die nadtheilige, gegenfeitige
Bejdattung der Stide fallt weg.

6. Ter Boden wird bejjer erwdrmt, indem die Sonuenjtrablen
in verfdiedener Ridhtung in die Reiben einfallen founen.

A3 oberjter Grundfa joll bei der Beilung gelten, daf man
fich su feiner zu engen Pilanzung beftimmen foll, da beim Weinjtod
bie Parole beiht: ,Stelle mid) frei, ih trag” Div fiirx Drei!”

Jn Niederungen giehe man Ddie eingelnen Reiben auf je
1.20 Meter Entfermung untereinanbder, Dbei eciner Stodweite in ber
Jeihe auf je 1 Meter. Diefe Entfernung ift aud) mapgebend fiiv
ftarftriebige Mebjorten, fjelbjt in befferer Lage. — Jn den mittlern
Lagen und auf den Terraffen fann man auf 1 Meter im Duadrvat
pflangen, und it Gier aud) diefe Pflangweite geeignet fiiv Riesling,
Splvaner, fdwarzen Burqunbder, Traminer.

Sn gang fdwadtriebigem Boben fann man eine Reibemmweite
pont 1 Meter und eine Stodhweite von 90 em wablen; dod) foll man
nicht unter diefe Entfernung gehen. Auf folde Weife tanun man 3. B.
pen’ jdwadtriebigen ®Gamay anbauen.

@8 ift bier zu Qand, 3. B. vielfad im Hof Remid, iblid,
bie Reben in einer Reihenveite von 1,50 Meter unb einer Stodieite
pon nmur 40—50 em zu pflangen. Bei bdiefer Erziehungdart findet
inbeB nur eine einfeitige Ausniipung des Vobens ftatt, da bie feit-
ligen Warzeln fidh nidht jo qut entrwideln fonnen, tvie jene in der
grofen Mittelfléiche fich Gingiehenden; ferner bilden bdie in der egel
quer durd) den Berg gejeilten Reiben gleihfam jeseinen Laubgang,
und wird der Boden allzufehr bejdattet. Ausd diefen Grimbden it
diefe Methode feine vationelle.

: Die Jeilung der Weinberge foll wombglid) von Nord nady Siid

gefcheben, bamit dbie Sonnenjtrabhlen im Sommer desd %tittag% swifchen

12 und 1 Uby, wo fie am ftarfjten find, jenfredht in die Reiben

einfallen, und aljo der Boben miglichit erwdvmt werbe.

Diefe fogenannte Mittagslinie ermittelt man am fiderften, wemn
man am 21, Juni um 12 Uhr Mittagd ecinen Stab jenfredht in ben
Boben bes betreffenden Gelinded ftect; dort, wo ber Sdaften bdiefes
Stabes binfalt, fommt ein sweiter Stab zu fteben, und fo exhilt
aman duvd) bie grabe Berlingerung bdiefer Linte bdie gewiinjdte Ridj-

m'bh
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tung. Bu einer anberen Beit des Jahregd ermittelt man die Mittags-
linie buvd) den Compaf.

; Pier zu Lande find jedodh vielfad) bdie Weinbergsparsellen fo
jdmal, daB e3 oft nidyt angeht, die Reiben nac) der Mittagslinie
au jieben, jonbern man gepwungen ijt, ben Berg grade herauf zu
getfen. Jn foldiem Fall foll man bie Reben fdhon in'3 Quabdrat
pilangen; Dbann fallen die Sonnenjtrablen, je nad) dem DHihern ober
niedern Stand ber Sonne, dod) nod) hinveidyend abwedfelnd in bdie
Lings-, Quer- ober Sdragseilen hinein.

Beim Abseilen der Weinberge foll man ferner fidh zur Regel
madjen, mit den Enbeilen wenigjtens 25 cm von der Grenge suviid:
gubleiben, umd nicht in der Weife pilangen, wie 2 vielfad zu
Machtum Wjud ijt, da jedber Befiber dicht an der Fuvde gleidiam
eine Hede von Rebjtoden als Baun zieht; man jdadigt fid auf
foldhe Weife gegenfeitiq empfindlich, da in Folge gegenfeitiger Be-
{hattung ber Sttcde feimer an bder @renae Trauben erjielt. Am
Rbein Dbefteht in  diefer Beziehung ein Reglement, wonad) jeder
Weinbergbefiber bei Neupflanzungen H0 cm on per Gremze weq:-
bleiben muf.

4. Rflamung dexr Reben.

Die febe fann anf verfdiedene vt vermehrt werden, und zwar
aug Samen, aus Augen, durd) Sdnittlinge und duvdh) Ableger.

- a) Xus Bamen. Diefe Art der Bernehrung twive -eigentlid)
bie mnatiivfichfte und befte, wenn nidgt in ber Prarid fidh jo wviele
Sdywicvigleiten evgiben. Uus Samen find, wie eingelne annehnen,
5 B. zwet unferer beften Traubenforten entftanden, bder Riedling
und der Splvaner; jie jollen Simlinge des Rbein- und Donauthales,
und auf einer der Mbhein- und Donauinfeln gefunden worden fein,
wobin bie ferne durd) Staave verfdleppt wurben. — Jn Jolge der
Reblaudgefabr ift man in Yepter Jeit vielfach beftrebt, augd Samen
wiberftandsfihigeve Sorten ju erzichen, 4o 3 B. Riesling, Splvaner,
Burgunder, die wihrend der Blitthe durch amerifanijhe Reben be-
feudhtet jind. IMan fudht fermer vielfad) durd) Rreuzung von ver-
fhiedenen eurvopdijchen Sovten unter i) die guten Cigenjdhaften weier
verfdjiedener Sorten in einer neuen Sorte ju veveinigen, 3. B. durd
Rrengung von jdwarzem Buvgunder mit der Farbtraube u. §. w.
Endlid) erzieht man anud Samen die anerfannt beften, gegen Reblaud
mtberftanbﬁfﬁ[;tgm Jebjorten, da aus Wmerifa Fein Sdnittholz be-
sogent werden darf. o wurben aud) bei und auf Anvegung der
Weinbaufommijfion im BVorjahr amerifanijhe Simlinge gezogen.
Der Crzichung aud Samen jtehen indef leider in der Praris grofe
Pinbernifie entgegen. WMan erhilt auf foldhe Weife zumeift vom
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Mutterftod gang verfdyiedene Sorten (da ja durd) den Mijdjah ver:
igichener Mebforten i einer Gemarfung unbd oft in einem Weinberg
eine geaenjeitige Rrveuzung wihrend der Blitthe jtattfindet, indem ver
Wind den Bliithenftaub oft weit forttright.)

&5 bauert bann meift 8—10 Jabre, eche foldhe Stdde tragen,
und man fich fiber ben Werth ber gesiichteten neuen Sorten ein
Urtheil bilben famn. DVielfad) verfchledhtert fich die Sovte, obder find
jolche Samen unfeuchtbar. So find 3 B. von 100 Kernen gefreuster
Rebforten 70 % unfeuchtbar, und nur 30 % wadyfen; diefe 30 %
eraeben Dabei civca 28 % weifelhafte Sorvten, und wur 2% an-
niibernd gute Sorfen.

Bu Sdmlingen beftimmte Trauben mitffen volftindig am Stod
audreifen; man (&Gt jodann die Kerne in den Beeren eintrodnen,
und bewahrt fie bis jur Ausfaat troden auf, damit fie die Keimfraft
nidht verfieven. Die Samen werben in feudptem Sand borgefeimt,
und die Audjaat folf in warmen Beeten mit quter Erde, ober beffer
in Treibfijten gefdheben, damit fie im DHerbjt und zur Wintereit vor
Froft gejchiiht werben fdnnen. :

~b) Aus Augen, Sdon aus einem Auge, woran fid) ein Heines
Schildchen befindet, fann man in reinem Sand einen Rebjtod iehen.
Solded gejdhicht bidiveilen in Gdvinereien bei jeltenen Traubenforten.
Das Auge mit dem Furen Sdnittholy wird jdrig in einen Topf
gefept, leicht mit Sanb bededt, und in einem wavmen Raum mdafig
feudht gebalten. Die junge Pflange muf 2—3 Jahre im Topf ver:
Bleiben, bid ber junge Trieh fo Frdftia ift, daf ev beim Umpflangen
in ben Boden in gebiriger Tiefe ald Wurzelftamm verfentt wer
den fann.

¢) Durd) Ableger. Dies gefdhieht in der Weife, dak man eine
jihrige Ruthe des Rebjtoded in den BVoden einfegt, und ein odev gwei
Yugen der Spipe aus dem Boben hervorftehen Laht. Diefe Augen
entwideln fraftige Tricbe, bringen vielfad) fchone, grofe Tvauben,
wibhrend der fid) im Bobden befindende Theil bewurzelt. . JIn bdiefer
Reife tann man am feidpteften, billigiten wud einfachiten Wurzelveben
oder fogenmanmte eiflinge (,Reflet”) erziehen. Diefe Methode wurbe
frither allgentein angemwanbdt. |

Doch diefe Erziehungsmethobe ift nicht vationell, um tragbare
und ausdauernde Reben zu erzicheu. . Bur Hevanmzudt von Reiflingen
werden ja gewidhulich Bodentriebe obder. fogenannte Wafferjchofje mit
marfigem, diden Holz verwandbt — und da zumeift die {dylechitragen-
pen Reben geneigt find, viel Holy und namentlid) viele Vobentriebe
bervorzubringen, fo fann man vielfad nidt viel Suted von diefen
‘Bflanzen erwavten. Da aud) diefe Ableger nur zablreidye Fajer-
wurgeln und feine eigentlichen FuPwirzeln haben, fo find fie aud) in
biefer Beziehung viel geringwerthiger al3 Wurzelveben aus einer
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Rebjdpule. Die fdonen Trawben, die an folden Ablegern wachjen,
find tdfjerig ind tinjden und zudbem im Schein, da in &olge ihrev
friibern Reife felbe vielfach im Herbit gefault oder ausgelaufen finb.
Da iiberdies die Ableger dem Mutteritod viel Saft und Keaft weg-
siehen, was bdie Entwidelung ber Frudytvuthen foivie den Trauben-
anfap ungiinftig beeinflut, fo foll man von diefer Griichungsmethode
gang abfommen.

Rur in einem Fall wiven bdie Reiflinge von gemifiem BVortheif,
wenn man, felbe al3 Criapitdde fiv dlteve Weinberge in folgender
Weife evzieht: Man verfente einen weitmaidyigen Weidenforh in den
Boben, ziche die Spibe ded Ablegers durch die Mitte Hes Korbbodens
bevauf, und fiille ben Rorb mit guter Grde ausd. Hat ber Ableger
al8daun im erjten Jabr {dhbne Wuvzeln qebildet, o wirh er im
Derbjt unten abgeidnitten, ber Kovb mit dem Boben ausgehoben,
und affo an bdie beftimmie Stelle gepflanst. Die Rebmwurseln wadjen
jobann im siweiten Jabhr ungeftdrt weiter und pringen ourd) bie
Majden bed Korbes Hinburd); der Lorb fault machtrdglich im Boden
aud) bald. Jn diefer Weife fonnen meift in zwei Sabren Liiden in
dltern Weinbergen, wo wegen der Bejdhattung junge, jdhwddere
Reben nicht qut aufformmen, audgefiillt werden. ~ Jndef Hir die grofe
Pragid wive diefe Methode zu foftfpielig.

BWill man als Fimmerjgmud tm Herbft fiir mehrere Wodjen
eittent jungen Rebjtoc mit faftigen, jdonen Tvauben erhalten, fo ver-
fahre man gleihfal(d in biefer Weife, und wihle ftatt ded Korbes
einen Blumentopf, dew man in dew Boden im Frithjabr verfentt,
und einen jidhrigen Rebyweig durd) daz Wafferloch am  Boden
beraufziebt.

Gine befondere vt Wbleger ijt das Bevgrubew bder ganzen
Rebjtode behufs Berjiingung alter Weinberge; babei verhdlt e fidy
jedod) anderd, und wellen wiv biefes Thema jpiter fpeziell behandeln.

d) Aus Sdmittlingen. Dies it die widtigite Art der BVer
mebhrung ded Rebftodes, und erhilt man dadurd) gemau die Sorte
wieder, von ber die Neben gefdniften find. Diefes fogenamnte
» Zobtholy ober Blindholz” wird entwebder divelt ju Feuanlagen ver-
wandt ober in einer Rebjdule in gutem Tervain zu Wurzelveben
berangezogen.

Da die gute Befdaffenteit diefes Pilanzenmaterials fo widytig
ijt, um gefunde, friftige und tragbave Stiife su erzielen, fo foll man
eine forgfaltige Audwahl vornehmen, und zwar bdabei auf folgende
Weife verfabren:

- L Man mwihle das Blindholy wo mbglidh aud Weinbergen, die
- tm beften Wlter und in dev beften Tragbarfeit fteben, alfo die
civca 156—20 Jahre alt find.
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2. Man beeidme fich im Weinberg vor dev Lefe die gefundejten
und befttvagenden Stiode, burd) Anftvic) der Pfable am obern
Theil mit Oelfarbe oder duvd) ein Band, und gebe vor allem
ben Meben bden BVorzug, bderven Bidtter am wenigiten einge:
jdmitten find; wo die Bldatter tief gelappt find und von dev
urfpriinglichen Fovm abweiden, find fhon die Stide mehr oder
minber entartet.

3. Das Rebholy foll fraftig, bodh nicht marfig jein ; diinne Ruthen
find audh nicht zu empfehlen, da fie zu wenig Neferveftofie
befipen; mitteldidfed, enafnotigeds Dolz bejibt am  meiften
Referveftofie. '

4. Bobdentriebe ober Wafferfchofje auf dem Schentel Joll man nidt

al3 Sdmittreben vevwenden. Da meift diefe Tricbe zu fdnell

unb geil gewadyfen find, fo erzielt man davaus feine fo fruct-
baren Stide.

Pan rible feine alten BViiglinge, wenngleid) fie jhone, jabrige

Triebe haben, ba in Holge grofern Traubenanjahes diejelben

arm an Referveftoffen find.

6. Man wibhle fein duvd Hagel bejdhiabdigted Holz, bda Ddiefe
Wunbden nicht qut verwallen, fidh Schimmelpilze hiev anjeben,
und franfe Nebftode dbavaud entitehen.

7. Man wibhle das Nebholz aus den bejten Lagen, wo €3 gut
audgereift ift. -

8. Man fdmeide nur je cine Lange von jedem Nebaweig, und
perwende zur Pflangung nur den untern Theil bder Juthen,
bet am veidften an Hefervejtoffen ift.

Daz Blindholz joll nidht im Herbit oder Winter gefdnitien
werben, weil fonjt dad Holz leidht: vertvoduet ober vermodert. Man
fdneibe Dasfelbe erit im Mirz, da e3 am Stod fih am bejten
fonfervict. Sobald bdadfelbe gefdmitten, foll man e8 in den Keller
bringen und vom Beit zu Beit begiefen, dbamit €3 frifdh bleibe. €3
ift nicht gqut, das Rebholz im Weinberg su belaffen und ed in
Bitndeln in den Boden eingujdhlagen, da ed auf folhe Weife bei
trodnen falten Winben leicht audtrodnet. ;

Bon Mitte Mivy i3 Anfang April wird bdann bas Todthols
praparivt, b. §. auf eine Lénge von 50 cm gefduitten, und wav
foll der Sehnitt dicht umter dem unterften Auge wagerecht audgefiihrt
werben, weil fonft die verbleibende Holzparthie unter dem Auge in
Faulnik diberginge und abftiiebe; anf bdiefe Weife geht audh die
Bafferanfnahme und Wurzelbildbung beffer von ftatien.

St aweijibriges Holz an dem Rebzieig, was vortheilhafter ift,
jo belaffe man davor mur einen furzen Stummel, ober fithre den
‘©tfnitt durdy die Mitte diefes pweijihrigen Knotend ausd; anch ober-

=
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balb bem oberften Uuge faffe man cinen Stummel vou cicta "2 big
1 Joll Riinge ftehen, bdamit Ddiefes uge nicht fo leicht audtrocue,
und ol diefer Scnitt {dedg vom Auge tweg audgefithrt werden.
Die Sdnittlinge werben dann in Bimdel von cirta 200 Stitd ge-
bunden: und an  einem fithlen, [uftigen Out wilhrend 3-—-4 Woden
gum - Bortreiben in  Wajfer geftellt. Am bejten cignet fich dazu
flicBendes Wailer, und joll man, wo bies nidgt su Gebote fteht, bas
Wafjer alle 10—14 Tage erneuern. Die Pilanzung foll gejhehen,
wemn die Augen wie feine Erbjen angefdwolien jind. Da wegen
Der Froftgefabhr ed befier ift, die Sdyuittlinge wo moglih erft nach
den Maifrijten gu pflangen, fo bewedt man grade durd) dag Ein-
jtellens in Waffer an einem fithlen fdhattigen Ort den Austried der
Hugen etwad bintanzubalten; denn, ftellte man die Waffergefife mit
den Reben an die Sonne, fo trieben oft bie Angen zu fdnell aus,
baB man gezwungen iff, oft gu frith zur Pilangung su jdreiten, und
alfo die Augen leidht erfrieven fonnten. Bu jeldem Bortreiben in
Wafjer ift indefy ein RKeller nicht geeignet, da Dhier bdie Neben [leicht
verfdhimmelten, fowie bie vorgetriebenen Augen, nadiher wenn fie an
bie Suft fimen, weil ju zart, ju Grunde gingen. Umt beften eignet
fidj dagu ein [uftiger Schuppen. Sind die Reben in foldger Weije
vorgetriebenr, fo fann man alle nidyt treibenbden Ruthen ausfdeiden,
und man echdlt alfo jdjine gleidyméfige Pflangungen. Ju foldher
Weife behandelte Schnittreben find in der Staatdrebjdhule zu Greven-
madyer im Jahr 1891 biz zu 98 % gewadien.

Beslighic)  Pflangung der Reben Gaben wir  drei . verjchiedene
Aiethoden. zu - evirtern: 1. Die Anlage einer Rebjdule. 2. Die
Bilangung der Wurselveben. 3. Das Bepflangen der Weinberge mit
Sdjnittreben. T

a) dnlage ciner Rebfdjule.

Bur Unlage einer Rebjdule wibhle man eine froftiveie, mwarme
Lage und ein Croveidh mit loderm Boden, womdglich mit Humus-
veihem Sanbboden. Jn  foldem Boden entwideln fich die Wurgeln
‘befjer, und bas Pflangen, fowie bdie PHevausnahme bder Wurgelreben
it fidp [leichter ausfithren. Sn bindigem Boben fjtellen fich bei
einer Mebjchule bie Rojten bder Bodenbearbeitung su hody, und ift
aud) die Cntwidelung der FuBmwurseln feine gute. :

Das fiiv Rebjdule beftimmte Terrain wird im Herbit. 5O big
60 em tief mit der Hade vigolt, damit es gut durdhwintere, wobei
e gut ift, gleidhzeitig Diinger unterzubringen; das Rigolen mit dem
Pilug ift nicht zu empfehlen, da auf jolche Weife der Boden nidt
tief genug evifinet wirb.

Die Pflangung joll gefchehen von Anfang biz Mitte Mai ; bie-
felbe wird in der Weife ausdgefithet, dafy man bie Reben in Sriben
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i einem Winkel von 45 Grad einlegt, jo zwar, bdaf bad oberjte
Yuge diveft mit dem Bobden abjchliet; die Reibemweite joll 40 em
betragen, unbd die Gntfernung dev eingelnen Stedlinge in ber Neibe
10—12 em. » 3n der Lage von 45 Gvad bewurzeln fid) die Neben
am bejten, dba Luft und Wirme beffer in ben Boden eindringen, als
wenn Ddiefelben fenfredht, und folglich tiefer gepflanst witcben,

Qiefie man den obern Theil der Reben ldnger aud dem Boden
ervorftehen, fo iitvde diefer Theil gu fehr audtrodnen, das Anuge
fame nidht sum usdtrieb oder wiirde muv einen Himmerlihen Trieh
pitben. Nach der Pflangung foll man den Bobden mit einer 8 cm
biden Sdicht gqebraudyter Gerberlofe bededen, weil daburd) die Ans-
troditung bes Bobend verhindert wird.

Die Rebjdule foll damn den Sommer itber mehrmald behadt
werben, bamit dev Boben nicht verfruftet, forie das Unfrant nidt
auftomme. JIn Der erjten Beit Des Austriebed, wo dbie Reben nantent-
lich viel Waffer bediirfen, ift bei trodmer, heifer Witterung ein reich-
fiches Begiehen erforderlich, was am bejten in ben Abenditunden
gefchehen foll. Fu biejem Bwed eignet fidh am bejten am Tag von
der Comne evivdrmted Waffer; gang falted Brunnenwafjer mwiirde
vielfac) den Boden zu fehr abfithlen, was fitr das Wadthum nad)-
theilig fein Fimute. 1

Da bdie Peronofpora in Rebjulen am eheften und ftavtjten
auftritt, weil die Blitter fih fo nabe am Boben und in feudjtever
Quft befinden, jo foll man jeitig am die erfte Befpribung denfen, und
diefelbe gegen Ende Jumi mit einer einproentigen bouillie bordelaise
auafiibren. Die Befpripung foll alle zrvei Wodpen wiederholt werden,
da ja immer Qaub nachwddit, und fann affo namentlid) in nafjen
Sahrgéngen ein 4- bis bmaliged Befpripen nbthig werben, wobei
man ftufenweife immer etwad ftarfere Lojungen gebraudjen joll, um
die Pflanglinge gefund zu erhalten. '

Sn der sweiten Hilfte des September joll man die jungen
Reben gipfeln, damit namentlich der unteve Theil der Triebe befjer
angreife und fih verdide. Jm Herbjt, vor dem Cintritt von Frojt-
wetter, joll man bie Reben behiufeln, damit fie den Winter iiber
feinen Schaden leiden. '

X fommenden Feiibjahr fdmeidet man die Triebe auj ein
Auge uriid, damit fid) ein Kopf bilbe und nuv ein jdoner friftiger
‘Trieh hervorfomme, Dodft verfehrt ift 3, wie vieljad) gefchieht,
baf man gleid) einen Bapfjen von gwei, drei ober mehr ugen an-
jdueibet.  Die Jolge ift, dap nweift nur dad obevite Auge audtreibt
und cinen f[dwachen Trieb entwidelt, twihrend in bder Regel Dbie
unteen ugen gar nidt andtreiben ober muv gans Himmerlid. Jn
foldher MWeife bleiben aud) die Blatter Heim, die Hebe wird nur
fiimmerfid) erndbrt, und ihre Entwidelung ift im gangen eine jdhwdid-
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fide. ~ Qielfadh treiben aber andy beim Scnitt auf ein Ange nod
mehrere INebenaugen aus; biefe fdwdadliden Triebe find zeitig an
ber Bafiz audzubredien, damit der Haupttrieb fih um jo befjer und
fehomer entwidele, die Befdattung des Bodens feine zu grobe werde,
und die Holzveife nicht beetntridhtiat werde.

Sm gweiten Jahr Dder Pilangung ift ferner ein mehrmaliges
guted Zodern ded Tervaind geboten, jowie audgicbige Bejprifungen,
wobei man ftacfere Qofungen gebraudjen foll, aljo ftufenweife je
1'/s%, 2% big 2'[3%ige Qbfungen; ferner ift ein Gipfeln im Sep-
tember angeseigt, fowie ein Oftered Ausbredjen der Beige, die fidh
vielfad) bei friftig ‘vegetivenden Heben bilden.

Alfo behanbelte Wuvzelreben fanm man dann jdon im Herbit
ausdheben zur Fortpflangung in die Weinberge, oder was empiehlensd-
werther ijt, man Dbeldft fie in der Nebjdule bi3 zum fommenden
Srithiabr, da man bann feine Gefahr [dujt, wie e3 oft vorfommt,
baf in febr falten oder wuajfen Wintern bdad Wuvzelwerf an Dder
nenen PHlansftitte viel Tleidet. Hat man indeh Fuv Hecbitzeit Ddie
Wirgelveben audgehoben, und es tritt Frojt oder reguerijde Witterung
e, jo bag man nitht sur Pflangung fdreiten fann, jo jdlage man
biefelben nicht in Bitndel gebunben in den Boden ein, da auj jolde
FWeife die meiften bi3 zum Friihjahr zu Grvunde gehen; entweder
bewalhre man  jelbe den Winter iiber im Relfer auf, eingefdylagen
im Sanb, ober man made 3 B. in einem Garten ziemlid) tiefe
®riben, und fjdfage fie Ddarin ein, fo bdaf nur ber jdbhrige
Trieh ans dem Boden bherausiteht; dad Gange bedede man Fum
Sduk. gegen Froft mit Stroh. Jn diefer Weife comferviven fie ficdh
jebr gut.
 Ginjihrige Wurgelveben find in der Regel nidht zum Fovt-
pflanzen zu empfehlen, da dad Wuvzelwert su zart umd empfindlid
unb gewdhnlich ber jahrige Trieb nicht gehivig audgereiff ijt; am
beften eignen fich sweijifhrige Reben gur Pflangung. Bei drei- ober
vierjihrigen Wurzelreben find die Wurzeln fdhon zu ftart entwidelt,
baf man felbe sn fehr zuriididmeiden muf und fie in e Folae,
weil fie ju wenig Fajerwurgeln Hehalten,” {chlechter anwadbfen.

b) Pflangung der Wurgelreben. :

Ehe man jur Bflanzung jdreitet, mitffen die ans dev Rebjdule
beraudgenommenen Wurzelveben befdmitten werben. Diefed gejdyieht
auf folgenbe Weife: Die Thau- und Seitenwurzelnt werden didht am
Wurselftamm abgefdnitten und die Fubwurzeln anf eine Linge von
10—15 Gtm. eingeliirzt. Diefed Vejdyneiden der Wurzeln ift noth-
wenbig, denn belieBe man die obern Thau- oder Seitenwuvgeln, fo
wiicben fich diefe obern Wurzeln nadhher iippig entwideln, weil fie
in befjern Berhaltniffen ftehen, (mehr Luft, Feudtigbeit und Niiphr-

ftoffe echalten und in befjevmr Boden fich befinden), wifrend die Fu-

il
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wurzeln, die eigentlichen SQebendwuvzeln, nur tiimmerlid) vegetivten
und felbft mit der Beit gang zuriidgingen. Der Sdynitt der Wurzeln
joll grave, im vedhten Wintel gefdehen, damit bie Sdnittfldcde mog-
lichjt Elein wird, und alfo die Uebermallung leichter ift. NAud den
Cambialididiten der duvd)fdnittenen jungen Fufimouvseln, v, §. swifden
Holz und Rinde, wadfen nadher im BVoben newe Fafermwuvseln her:
vor, die die Grnihrung ber Nebe befjorgen. Dasd jdbhrige Holy ber
Wurzelveben wird auf ein Wuge eingefiivst, und bie Reben biz Fur
Pilangung in bdie Cede ecingefdlagen. Jn dem abgeseilten Terrain
werben fobann an bden begeichneten Stellen Seplicher in gehiriger
Tiefe und Weite audgehoben, damit bdie Reben rviditig eingepflanst
und namentlid) die FuBwurieln in die natiiclide Loge, wie fie
gemadhfen find, gebvadit werben fonmen. Gut ift 3, die Sep-
locher cinige Beit vor der Pilanzung audzugraben, weil dann bdas
Bepflangen bder gangen Flade vajd) gefcheherr fann, und e3 nidht
o gefahelich ijt, daf die Wurzeln bei ranher Witterung eintrodnen.
Wibhrend bed Sepend fithre man itmmer muy ecine fleine Partie
PBilanslinge in ein feudptes Tud) cingeidlagen mit fih, damit bie
Wurzeln mbglidjt frifdh bletben. Man unterlajfe das Pilanzen aud
bet Frojtwetter, da die Wurzeln jdyon bei einer Temperatur von einem
balben Grad unter Null evfrieven Eomnen.

Die Wurzelreben werden jodann in bdie pripavivten ®ruben in
ver Weife gepflanzt, daf unter bdie Fufourzeln eine lodere Sehidit
Grbe von 20 cm Hobhe fommt; damm werden die fein vertheilten
Wurgeln mit gutem, lodern Boden bededt, und die Gruben mit dem
andern audgehobenen Boden wieder ausgefiillt. Gut ift ed, wemn
man itber bie [odere Bodenjdicht vberhald der Wurzeln umgeftiicste
Rajen over Compoft bringt, weil dann den Wurgeln befjer bie
Seudytigheit erhalten bleibt und ihnen jdon gleid) afjimifirbare Nifr-
ftoffe jugefithrt werben. Hingegen wive ¢8 von Nadytheil unver
rotteten IMijt in den Voden in diefer Tiefe einzugraben, weil derfelbe
bier vermobderte.

on fteifen Lagen pflange man die Reben in der Weife, dafy bdie
Augen nad) der Tiefe zugefehet werbeny well, twenn demr Verg zu-
gefefrt, diefelben feicht beim Behacden oder bei Regengiijien durdy den
abgejchwemnrten Boden verlest witvden. In der oberften Reihe follen
oie in einem Abhang gepflamjten Heben etwasd tiefer in den Bobden
it ftehen fommen, wihrend jene der unterjten Reife etwad Hiher als
die anberen Reben ded Felbes gepflanst werden jollen. Dies gefehieht
aus dem Grvunde, weil beim Vehaden oder bdurd)y Regen bder Boden
immer melhr nady der Tiefe fommt. Waren die Reben diberall in
agleicher Hihe gepflanzt, fo wiivden die ugen der untern Reibe er-
fticfew, wdbrend in der oberjten Reihe bald dasd alte Holy ded Wuryel-
jftammes gu Tage trvate, wad ebenfalls Hod)it nadytheilig ijt, da der
junge Wurzelftamm leidht an der Luft vertroduet.

6



82

it bie Pilangung Dded gawzen Feldes bezeidineter Weije
vithtig audgefithrt, fo behdufle man bie pbern ugen [leicht mit
{oderer Grde, damit jie bei vauber Witterung midyt fo rafdy ausd-
troden.  Die jdwellenden Augen durdhbrechen nachher den Boden
febr gut. Dat fich indep fpiter der BVoden an ber Oberjlidie etwasd
vecfruftet, jo fann man bei tritber oder feudyter Witterung gegen
Gudbe Mai diefe Crdbhdufden vorfidtig lodriumen ; folched unterfafje
man indeh bei vauher oder DeiBer Witterung, da fonjt viele zavte
Gejdheine verdorren.

¢) Bepflangen der Weinberge mit Beynitiveben.

Hier Haben wir uné dad bereitd bejiiglich ded Nottens, Dder
Juswahl bes Sepholzed und der Anlage der Rebjchulen Gejagte zu
vevgegemmwirtigen. @8 exitbrigt nod) fur dic Hegeln angugeben,
weldje fpeciell beim diveften PBflanzen der TWeinberge mit Schnittreben
s beobachten find.

Diefe Pilangmethode ift vielfad) am Rpein und der Untermofel
{iblich und werden die Reben Dhiufig beim Rotten felbit gepflanst.
Solche Pilanzungen fommen gelingen, wenn per Jabrgang mnidt zu
froden ijt; immerhin bleibt aber ein melr ober minder grofer Pro-
sentfap im Ansdtried uriid, jo bafp man bdie folgenden JFahre nady-
pilanzen mup, woraus unvegelmipige Unlagen entftehen. Dody diefe
Bilangung mit Blindholz ift eire febr ecinfache und billige und fann
jelbft unter gewifjen Berhiltnifjen empfohlen werden, wenn fie mit
Sorgfalt gefchieht. Man verfihrt am beften in folgender Weife:
Die priparicten vorgetrichenen Reben, sugejdnitten auf 50 cm Linge,
werben Anfang bid Mitte Mai in das rigelte, iiberwinterte Crdreid)
in der Weife gepflanst, dbah man an bie burd) Pfihle bezeidneten
Stellen mit dem Sepeifen je pwei Sdder 50 cm tie, auf je 10 em
von einander entfernt, etwas fjdrdg feitlid) in Den Boben . bolt,
worin bdie Sdnittlinge eingeftecdt werbden, fo swar, daf nur ein Auge
bicht fiber dem Boden fidhtbar bleibt. Damit bad Sehloh nidht zu
tief werde, joll man in ber gewiiifhten Hohe am- Segeijen ein
Reidhen anbringen. Dann [AfE man . fodere Grbe in bas Seplod)
cinfaufen, wobei man mit einem feinen Gtiabden nadbhilft, damit
feine Hohlungen entftehen und die NRebe unten feit auffist; fdylicklich
beiift man mit dem Sepeifen ben Boden feitlidh fejt anm Ddie HReben
und bebiufelt dag obere Auge. Dieje Bilanzmethode empfiehlt fich
namentlih in Ioderm Boden.

Sn mehr bindigem, compactem ober fteinigem Boden ift 8
inbep mehr gu empfehlen, wenn man fiberhoupt mit Todtholy pilangen
will, daf die Bflangung etwa im jeitigen Frihjahr beim Rigolen
geihefie. Man wihle alsdann aud) Angeres Holz, etwa von 1 Mir.
Qinge, weil joldhes doppelt fo viel Referveftoffe bejitt, und biege diefe
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Reben im vechten Winfel im Boden. Diefes lingeve Tobdthol; mwichit
fiderer an und ¢ entfteben an ber Biegungsjtelle, b h. in einer
Tiefe vou 50 em friftige Fupwurzeln.

Bet den Piangungen mit Blindholz ift in der Regel ein Be-
giefen angezeigt, wnd foll man, damit der VWoben an der Dberfliche
nicht verfruftet, etwas trodene, fodere Grde ifiber bdie begofienen
Stellen jtrenen, weil auf folde Weife die Feuchtigleit aud)y (inger
confervivt bleibt, und man nicht Haufig zu begicfen braudt.

5. Behandlung der Wenanlage in den exflen Jabren.

it aud) eine Bflanzung vegelvedt ausdgefithet, fo Bhingt dod
immer fehr viel nod) von ber BVehandlung der NReben in den erjten
wabren ab, um ecinen frdftigen, auSdauwernden und veich tragenden
Weinberg zu erziehen.

Cin Haupterfordernif bei einer Neuanlage ift eine vedhtzeitige
und gute Bovenloderung zur Jerfjtorung ded Unkrauted und 3ur
Berhinderung der BVevfeuftung, bdamit der Boben gut burdhliftet
werde und die Wurzeln fid) fraftig entwideln. Lkt man dasg Un-

. fraut auffommen, fo nimmt bdied bie ben RNeben fo nbthigen Nibr-

jtoffe weg unbd Dicjelben verfiimmern. Wud) ift bei Neuanlagen,
dbnlich wie bei Rebjdhulen, cine bitere Sprisung ndthig, damit die
Beronodpora nidt itberhand mehme, bie Blatter vovgeitig zerjtire
und mithin die BVegetation hemme. Jm September gipfle man dann
bie Tricbe und Dbehdufle die jungen Pflanzen im Herbit.

Biele Winger begeher bei Nenanlagen einen grofien unverzeih-
lichen Febler, dev fidh nachher meift bitter vddit, indem jie das Feld
burd) Bepflangen mit Runfelvitben auduuben wollen. Auf bdicfe
Weife dauert ed immer 2—3 Jahre linger, ehe der Weinberg in
bic volle Tvagbarteit fommt. Da Ritbe und Kartoffel gleidh dex
Rebe Kalipflangen find, o entziehen foldge Bwifchentulturen bdem
Boben das zum guten Gedeihen bder Reben fo - nbthige Rali; bie
Heben Hungern und fonnen fidh nur jhwidlid entwideln. ’

Sm gweiten Jahr der Pflanjung foll im Frithjahr beim Reb-
idnitt tieder nur ein Wuge angefdhnitten werden, damit die gangen
Refervejtoffe des Stodes diefem einen fich entwidelnden Triech zu gute
fommen, biefer frdftig wevde, grofie, gut affimilivende Bidtter bilbe,
in Folge deffen dann auch bad Wurzelwadysthum ein guted ijt, das
Dol beffer ausreift, und im Winter nicht fo leicht ecfriect. Sm
gweiten Jabr ijt ferner wieder eine gute Bobdenbearbeitung, ein zwei-

b5 dreimaliges Sprigen, fowie Gipfeln und Haufeln angezeigt.

Sm dritten Jabhr fdueide man je nad) der Stirfe ded Tviebes
gwei bi3 drei Wugen an, und fo entftehen in der Regel drei Tricbe,

o*
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wovor an bem obern einbirsen foll, bamit die untern gwei fidh
befto mebr Frdftigen und der Scentel midt zu rafdy verldingert werde.
Sm dritten Sabr ift fermer eine weitere Arbeit vou bidchiter Widgtig-
feit, nimlich die MReben bi3 auf 25 cm Tiefe fodzurdumen, unb alle
fig bier entwidelten Thawwuvzeln glatt am Wurzelftamm abju-
idhneiden, weil diefe die Cutwidelung der Fupourzeln nur beeintrid-
tigen witcden. Diefe Seitemwurzeln, die fid) in ben obern Boden-
jhichten hingiehen, witcden in Folge guier Erndbhrung fich allzu itppig
entwideln, witrdben dabei dod) mit der Beit fehr durd) Frifte, Troden-
feit umd beim Haden feiden, und auf die Dauner nidgt fihig fein,
deit Stod gu ermifren. War fhon in den wwei eriten Jabhren der
Pilanzung ein fleiner Pfahl nithig, damit die Rebyweige redytzeitig
und grade aufgebunden werden tonuen, jo foll man fm dritten Jabr
fiie fange Bfdple forgen. Ferner foll man im britten Jabr eine
halbe Stallmiftditngung geben. Die weitere Behandlung ift damn
wie im zweiten Jahr.

Jm vierten Jabhr famn man dann anf die frdftigiten Stide je
cinen Bapfen und furen Biigling jdmeiden, wibhrend bic Stide, die
nod) nidt fo veht ind Holz getvieben, nur cinen oder swei apfen
ethalten. Bei dhbnen, guten Pflanzungen faun fih bann f{don tm
pierten Jahr die Tragbarfeit mehr oder minder, je nad)y ben Sorten,
cinftellen.  Bei  fdmaditriebigen HRebjorten, wie 3. B. Splvaner,
®amay, Buegunder, Ruldnder 2¢., Ddeven Bewurzelung eine mehr
flache ift, Joff man indeB nidgt au friih auf Frudt jhneiden, damit
oy allem die Wurseln fich frdftiger entwideln, die Stide daucrndere
Tragbavfeit erfangen und hiheres Alter erveiden. ;

6. Perjlingung alfer Weinberge.

@in after Weinberg faun auf dreifache Weife verjiingt werbden:
1. Duvdy eine frifthe Neuanfage. 2. Duvd) Erja der abgédngigen
Hebjtocte mittelit Wurzelveben. 3. Durd) Vergruben.

Die erfte At der BVerjiingung durch Weuanlage wird 3. B. am
Rhein und tm Cffaf allgemein angeiwandt, fmd ift die bejte Methode.
Qift tort 3. B. ein Weinberg m Trieb umd in der Tragbarfeit
nach, fo werden fdmmtliche Stode ausgehauen, bas Terrain gevottet
ud als , Wujt’ mebhrere Jahre mit Rlee (Sugerne) oder ®rag bejat
fiegen gelafien, damit der Boden fjid) wieder erhole und fréftige.
Der Rlee, cin Schmetterlingsblittler, zicht Stidftofj aus ber atmod-
phiivijhen Quft, fowic aud) feine tiefgehenden Wurzeln die mineras
(ifjchen Rihritoffe ans den tiefern Bodenjdjidyten hevaufholen, fo baf
auf jolde Weije der Bobden wefentlich an Nahritoffen beveidert wird.
Yuch Sraspflanzungen bereichern den Boden an Nabritoffen, bejonderd
wenn bas ®rad abgemdht legen bleibt. Da am Rpein fehon itbev
1000 Jahre Weinbau an derfelben Stefle betrieben wirh, fo find
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foldhe Mubeperioden zur Krdftigung des Bodens unbedingt nothig.
Sdont der alte Sdjriftiteller Columella verlangt Rubeperivben von
sehn Jabren bei abgdngigen Weinveben. So lieh man auf Shlof
Sobannidberg, wo bod) dbad Terrvain einen fo grofen Werth veprd-
fentivt, bi3 nod) vor iwenigen Jabven folde ,Wuften” zebhn Jabre
brad) liegen, bevor man f{ie tvieder ju Feuanlagen Hevanzog. Sn
lester Beit hat e3 fid) beftitigt, daf man im Stande ift, dovt bei
einer Diingung ded Untergrunded mit 10 Centwer Kali-Ummoniaf:
Superphospbat pro Heltar, {don nad) 3 Jabren bdad Feld wieber
erfolgreid) mit Jeben zu bepflangen.

Am Rbein unb an der Untermofel bdauern bdie NReben in der
Hegel nmur 40—50 Fahre aud, wo fie dann im Trieh und in der
Tragbarfeit guriidgebhen.

Allein Dier an der Obermofel, wo die Reben meift auf friftigem
Raltboden ftoden, find die Winger in diefer Begichung viel giinjtiger
geftellt: Die Meben werden 100 Jahre und nod) baviiber alt, und
ltefern tmmer nod) qute Grivdge. Und geht aud) mit der Beit der
Weinberg allgemeiner guriid, fo faun, iwie id) mit Sidjerheit anuehme,
bet geeigneter usfithrung ded HRottend und gleidjzeitiger Ditngung
ped Untergrunbdes mit fimitlichen Diingern fhon rvieder nacdh 1 big 2
sabren jur NReunanlage gefdritten werden. Da zur Jeit vielfad) hier
bie dltern Weinberge nicht tief gerottet worben, wie 8 fich bei
Crjappflangungen zeigh, fo enthdlt der compaftere Untergrund nod
viele werthoolle, ungeldfte Miahrftoffe, die bei geeignetem Durchbrechen
bed Geliinded bei event. MNeuanlagen bden jungen Reben zu  gute
fommen. Der Winger follte aber aud) bhier zu Land bdie Courage
baben, jolde dltere, abgdngige Weinberge mit tiimmerfichem Trieb
und reqe[maﬁtgem, gevingen Traubenertvdguifs, namentlich in den
mehr drmeven Biden, auszubauen, und wieder new anupflangen, und
fich nicht Jabhrzehnte lang mit fpdrliden Grnten zufricden geben.

Man begehe in foldem Fall aber aud) nidht gleidh iwieder den
alten, unverseiblidhen Febler, in bdiefe Meuanlagen Runtelviiben zu
pilargen, demnt damn wird die Sadpe fiod) jdfimmer als zuvor, und
die jungen Meben wellen gar nicht mehr gedeihen, wie fdhon eingelne
die traurige Erfahrung gemadit haben. Der Winger bleibe fich Dier
fonfequent und buldbe feimen foldhen Raubbau, felbjt nicht anf Bitten
und Drdngen feiner befjern Ehehalite.

Jm grofen Durdfchnitt Wrnen wiv indef bei wnd nod nie[fmf;
ju Den jwei anbdern Verjiinguugdarten greifen.

Beim Grfal von Liiden in dltern Weinbergen follte man nnr
friiftige, ziveijihrige Wurgelreben wibhlen, da ja ohnehin wegen
ber ftdrfern Bejdattung die Neben nicht fo gut gedeiben mwie in
Sungfelbern.
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Man folf zu dem Bwed Gruben von mindejtens 2 Fuf Breite
und Tiefe ausbheben, wobei man in der Weife verfahrt, daf man
den guten, (odfern Dbergrund, getrennt vom lUntergrund, auf einen
Haufen legt; ber gqute, frudhtbarvere Obergrund fommt jodamm in die
Tiefe des Bodens, damit die Fufwurzeln geeignete Nabrung finden
und fidy beffer entwideln. Sehr gut evweift e3 fid), wenn man Fu
jolchen Erfapreben frifchen Bobden, Compoft oder demijden Dinger
bringt, da afsbann Dad Gedeihen um fo beffer ijt.

Qerwerflich ift e3 indefs, die Liden im Weinberg durd) das
Ginlegen von {ihrigen Wallerfdjoffen des Nachbarftoded auszufiillen.
Derartige junge Stidde dauern nicht aud, bringen in der Holge nur
fpaclidhe Tricbe und wenige Heine Trauben. Die Urfadhe davon
fieat darin begriinbet, Daf Ddiefe oft biden, marfigen Wafjeridoife
meift midt gut reif ober unfruchtbar find; fermer, da das Einlegen
gewdhnlih muv in einer Tiefe von 256 bid 30 em qefchiebt, bilben
fich mir Faferwurzeln und feine Hauptwurzeln, wephalb jolde Stide
bet [ingerer Trodenbeit und duvd) Winterfilte fehr leiden, und oft
jgon 5—6 Jabre mach der Pflanjung abjterben. Diefe Einfeger
fdhwadien gleichfalls den Mutterftod fehr, indem fie Demfjelben jehr
viele Sdfte entiehent, und find dedhalb entfdyieden nadhtheilig.

Pas Einlegen oder Werfenken der alten Stike fHingegen ift
eime Methode, Ddie namentlich in den lepten Jahren mit dem bejten
@rfolg aud) hier bei und angewandt wird, fo 3 B. ju Grevemmadyer,
Gdjengen, wodburd) dann gleichzeitig mit der BVerjingung eine regel:
vedte Beilung der Weinberge begmwedt wird. Vei diefem BVerfahren
jolt. man folgende Regeln befolgen, will man iiberhaupt ecime gute
exfolgreiche rbeit ausfithren: :

1. Man beseichne fich im Herbft in dem betveffenden Weinberg
bie gefundejten und Dbeftiragenbden Stide, bdie man einlegen
wifl.  Unter(dt man died, fo werden oft unfrudtbare oder
entactete Stide oder jhlechte Sorten mit jdhtnem Holy zugleid)
mit etngelegt.

2. Man jorge fhon im BVorjalhy durd) friftige Diingung, lingern
Sdnitt, jowie Hevanziehung lingerer einjibhriger Ruthen und
gute Befpripung dafitr, baf man su foldem BJwed jdines,
friftiges, reifes und langed Holy evsiehe.

3. Die Yusfithrung qefdhicht in der Weife, daB man einen
®raben madt in der Tiefe, wie die FuBwurzeln fid) im Boden
erftreden, von bem alten Gtod an big jur Stelle, wo der neue
Stod binfommen foll. Wi man von cinem Stod mebreve
@infeger madhen, o DHebt man in der nbthigen Ridtung im
vechten Wintel oder im Dreied Griben aus. WMan jdneidet
fobann die Seitentourgeln dicht am Wurgeljtamm ab, und beldft
nir  die FuBmwurzeln, auf welde Weife das Umbiegen ded
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Wurzeljtammes ermoglicht ijt. Der Wurzelftamm wird dann

" wageredit auf die Sohle ded Grabend niedergebogen, und Ddie

10.

jdbrigen Ruthen an bden begeichneten Punften fenfredit
hevaufgezogen. Bei folden Einlagen ift ed nothig, da jdhriges
9ol in den Boden Ffommt, bda Ddiefed fih am [leichtejten
berouyzelt.

Dad Einfegen foll in gebbriger Tiefe gefdhehen, und jwar

40—50 cm tief, damit nidht Winterfialte oder Zrodenbeit
jhddigend davauj eimwirfen.

. Die Winde der Griben follen fenfredit ausdgeftodhen fein, weil,

wenn jdhridg ausgefithet, die Reben gleichfalld drag herauf-
gesogen werden muiiften, wodurd) fie Gefahr Yaufen, beim Be-
haden leidht verlet oder abgehauen zu tverben.

. Man foll feine Stide ben Verg herunter vergruben, fjonbdern

ftetd ben Berg bhinauf ober feitlich. Der Saft ftrebt befanntlich
nad) aufiodrtd, und iiicben Ddarum bdie den Verg herunter
gesogenen Einfeger nidht fo gut gebeiben,

. Beim Ausdheberr der Grdben foll man den beffern Dbergrund

getvennt auf bie Seite bringen, damit bderfelbe nachher in Ddie
Ticfe ber Griben fomme.

Man bringe itber den eingefhaufelten Dberqrund eine Sdhicht
Gompoft oder oud) demifde Dimger (pro Stod 100 Gramm
Thomasdmehl, 60 Gramm Kainit und 15 Gramm Ehilifalpeter,
fepteren indef im Frithjalhr obenauf geftreut); Stalldiinger ein-
sugraben ift nidt gu empfehlen. Die Griben werben damn
mit Dem getrennt bei Seite gelegten Untergrund audgefiillt,

. Jm exften, fowie aud) im pweiten Jabre nad) dbem BVergruben

fhneibe man fiivzere Sapfen jur Erziehung fuvzer und frdftiger
Schentel, und damit die Bewurzelung im Bobden befjer vor fid)
gebe. Sdymeibet man inbep gleid) fange Bapfen oder felbit
Bitglinge, fo migen wohl foldhe Cinlagen in den exjten Jabhren
jhne Trauben liefern, inbef, da _bie ganje Krajt des Stodes
auf die Bildung bder Trauben ‘veriandt iwird, ift die Ent-
widelung der Wurzeln eine Fiimmerliche, und die Loftfpielige
Anfage [aRt bald in Der Frudtbarfeit nad), und Ddauert
nicdht Yange aus. Erft im dritten Jahr foll man Biiglinge
jdneiden. :

@3 ift eine irrige Unfidht mander Winger, die glauben, daf
purd) das Ausbredjen ber Augen an dem jdhrigen, eingelegten
MRebhol; die Wurgelbilbung begiinftigt werde. Die Wurzeln
fommen nidht aud den Uugen bhervor, jomdern vonm bder ent-
gegengefepten Seite.  Man fann deshalb fid) biefe unnidthige
Miihe fparen.
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IL Stapifel.

Dem Weinftodk [dyadlidye Einfliille und durdy diefelben bedingte
Brankheiten,

&3 ift eine cigenthiimliche Naturerjheinung, dafy, je ebler eine
Culturpflange ift, je mebhr fie duvd) die Cultur veredelt worden, fie
audh um o mehr mit verjdiedenen, ihrer Vegetation wie Frudtbar:
feit jdhddigenden Einfliffen zu fdmpfen bat, um fo mehr Lrantheiten
audgefest ijt. Die Nebe ift muin wohl bdie ebelfte unjrer Kultur-
pflanzen, daber aud) fein Wunbder, wenn fie gerade von allerhand
Srantheiten Heimgejudht wird,

Fiir den Winger ift nun eine genaue Kenntnif diefer Einfliiffe,
diefer Rrantheiten unbedingt nbthig, da eben bie Kenninif ber Urfache
per Quantheit uns gewidhnlich and) bdie Mittel zur Befimpfung an
die Hand gibt.

Die fhadigenden Einflitfje diefer Krantheiten lafjen fid) nun ein-
theilen:

1. in jolche, die durd) Thiere (Rebenjdhibdlinge),

2. in folche, die durdy pflanglidhe Organidmen bhervorgebradht

werden (Pilztrantheiten),

3. in folche, die ibre Vegriindung in ungiinftigen Boden= und

Witterungdverhiltnijjen odber jonftigen Urfadjen Haben.

1. Die ‘Rebenfdyddlinge.

Die Rebenjdhddlinge twerden eingetheilt in: 1. Linje, 2. Milben,
3. Qifer, 4. Sdmetterlinge, 5. Witvmer.
a) Von den Liufen find dem Weinftod fdhadlich bauptiadlichs
1. Die Reblausd (Phyloxera vastatrix).
2. Die Rebenjdhildlaus (Coccus vitis).
b) Bon den FMilben :
Die Blattmilbe des %emitﬂ&'eér (Phymptus vitis).
¢) Bon den Riifern:
1. Der NRebenjtecher (Rebiticher, Rhynchltes betuleti).
2. Der Weinjtodfalltifer (Eumolpus vitis).
d) Bon den Sdymetterlingen:
1. Der Heu- und Sauerwurm (einbindige Traubentvidler)
(Tortrix ambiguella).
2. Der Springwurmmwidler (Pyralis vitana).
3. Die Winterjaat-Cule (Noectua segetum od. Agrotis).
4. Der grope Weinjdywdrmer (Sphinx elpenor).
e) Wurzeldlden (Anguillula radiciola).

-F""H
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1. Bie Reblaus (Phylloxera vastatrix)

Die einzige Nabrpflange der Neblausd ift die Rebe. ABB blatt-
berwohnendes Thicr Deiht fie Gallenfaud, ald wurzelbewobhnendes
Thier wird fie Wurzellaus genannt. JIn Europa ijt jie mebhr an
bent Wurzeln der Meben zu finden; tm Amerifa trifft man fie vor-
nebmlich an den Blattern an. Fiir und ift daber ihr Name nidt
gut gewdblt; fie mitfte eigentlich Rebemmwurzellaus genannt iverden.

Die Naturgefdhicdhte der Reblaud nad) den Jahredjeiten.

Wenn wir im Winter einen Rebitod anfdlagen, fo finden wiv
nie an den oberften Wurzeln eine Reblaud; wiv miiffen H0—60 em
tief eingraben, da bdiefelben zu ihrem Winterfdlaf bdie untern Erd-
jhichten auffuchen. Aber fJelbft in bdiefer Tiefe werden iwir nur
wenige finden, da der grifite Theil der am Stod befindliden Lanfe
im  Herbjt abgejtorben ift. Die wenigen dtbrig gebliebenen fifen
meift eng Dbei eivander, unbeweglidh an den ftavfern Wurzeln und
nehmen feine Nabrung zu fidy: Halten eben ihren Winterjdhlaf. €3
jind bied auBerorbentlich fleine Synjeften von eivunder Form und
brauner Hantfarbe, die der Firbung der Wurgeln gang dhnlidy), wes-
wegen fie duBerit {divievig aufufinden find. Sie zeidmen fidh aus
burd) breigliedrige, febr aqrofe Fihler und tragen auj der Unterjeite
pie im BVerhdaltniB ur Kirvperlinge fehr lange NRiifjeljcheide, in Dder
fig bie 4 baarvabnliden Riifjelborjten vorfinden, von demen immer
2 aujammengewadfen find. INit bdiefen Ritfjelborften entzichen fie
per Warzel den Saft; bdie Miiffeljdeide tragen fie, um bei ihren
Wanbevungen die zartem Riiffelborviten zu jhonmen. An den Seiten -
pe3 Ropfed finben fidh bdie Uugen vor, Deftehend ausd 3 vothen
Puntten. Die 6 fHeinen Fiihe Dbefteben fe aud 3 Gliedern, am
untern Glied befinden fid) 2 ftarf gefritmmie Hafen. — Steigt im
Frithjabr: die Temperatur bded Bodens iiber 10 Grad Celfins, fo
werden die Thieve wieder munter, frieden an die oberen Wurzeln
und ftecgen diefe mit thren Riiffelborften an. Nad) 8 bi3 14 Tagen
bauten fie fid) und erfdjeinen ald beweglidie Hellgelbgefarbte JInfeften.
Hat paz Thier feine Reife erlangt, jo flegt e3B0—40 Eier von
bodgelber Farbe; nad) 8 Tagen briunen fidy diefelben und man fieht,
wie die junge Laud fich in der Eibiille entwidelt. Gany darafteriftijch
ift das Wufplagen der Cibiillen: Dbdie eigenthitmliche Form derjelben
weijft die Sadperjtindigen oft auf dad Vorhandenfein der Laud bhin.
Dad audgefrodhene Thier fest fidh nun an die frifden Fajerwurzeln
feft und legt nad) mehrmaliger Hautung ebenfalld ca 30 Stiid Tier;
in einem Jahr fonnen auf diefe Weije H—8 Genevationen und jomit
aud einem Thier in einem Jabr bid 25 Milliavden entjtehen. Jm
©Spmmer findet man, neben der bejdhriebenen Form, nod) Laufe, bdie
ein andered cufere jzeigen: fie find [inger gebaut und haben eine
brauncdthlidhe Farbe; an den Seiten befinden fich duntele Fleden,
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bie, nachbem bas Thier fih nodh mehrmals gehiutet hat, als Fliigel-
jheident su erfenmen jind. Diefe fithren bden Ramen Nymphen und
unterjheiden fidh von den anbderen Rebldujen dadurd), daB fie jwel
grofie Augen Haben.

Die Nymphe madyt im Boden 4—5 Hauntungen duvd) und wird
babei immer griBer; vor der lepten Hautung fommt fie an die Ober-
fliche, ftreift nody einmal die Haut ab und exjdeint al3 gefliigeltes
Snfeft.  Mit den vier Fliigeln tomren wohl die Thiere jliegen, dod)
baben fie dbas meiftend gar nidht nbthig, indem fie vom Winde fort-
getragen werden, wodurdy die Krantheit weiter verbreitet wird. Jedod
find in den mirdlichen Weinbaugegenden bisher nod) wenig gefligelte
Thiere aufgefunden worben, fommt e3 wobhl hier nur felten bid zur
Entividlung derjelben. Die gefliigeften, jdmmtlich TWeibden, legen
@ier auf bie Unferfeite der Bldtter; die Cier gehen aud und e
entitehen Thiere von verjdiedener Griofe; die grijfeven find die Weih-
then, die Fleineren die Mannchen. Bei den Weibchen iff der gange
Qicper mit gelblichem Cidotter gefiillt; die Thieve jelbjt befipen nur
eine furze Qebensddauer, find nicht zuv Nahrungdaufnabhme, jondern
mie jur Fortpflangung gefdaffen. Jft dad Weibdjen befrudytet, jo
fegt €8 nach furzer Seit nur ein @ (Winterei) und gwar ant ober-
irdifhen Theile ded Rebftods ab; ed ftirht dann mneben demfelben.
Audy dad Manndjen ftirbt bald. AUnd diefem Winteret friedt tm
Frithling die junge Rebland, die fih jofort an die obern Wurzeln
begibt, und e3 beginut fo vom Neuem der bejdjriebene Rreidlauf.

Bei dem Studium der Reblausd muf nod), der BVollftdndigleit
wegen, eine weitere Form derfelben in BVetvacht gezogen werden:
Diea ift namlich die gallenbewohnende Fovm dev Phyllogera, die aber
nicht wie erfteve an den Wurzeln, fonderm mur an den Vlittern der
Mebe lebt. ,

Die gallenbewobhnenden Linfe findet man fajt nur an ameritanijden
Reben, die von diefen mehr ald von den Wurzelldujen befallen werden,
wiihrend die europdifden Rebforten fitv die Gallenbildung feine Anlage
seigen. Die Gallenfous ijt etwad  grifer als die audgewadfene
Wursellausd ; fie ift meift vund, febr didf, mit fehr fleinen Fithlern
und Fiifen. Die Galle felbft hat anf der Unterjeite der Blitter ein
warsenartiges Ausfehen. Jn diefen Gallen febt dad weibliche Thier;
¢8 fitllt diefelben mit 50—500 Giern an. Dad aud bdiefen Ciern
entftehende Jnfeft ift etwas feiner ald die Wuvsellaus, e3 hat jedodh
diefelbe Sform und diefelbe Farbe. €8 febt fich auf einer beliebigen
Stelle ded Blatted feft, fticht bdasfelbe mit feinen Riifjelborften an
und Bleibt dort jigen, bis e ftirbt. Ju Folge ded Unfjtichs entiteht
eine Ausbaudhung der Blatter nad) unten, wihrend jih nad)y oben
beritber die Jellen immer mehr zufammengichen, fo da julet bdie
Qausd in bder Bertiefung verborgen iff. Diefe Urt Gallen werden
feicht verwedfelt mit den durd) die Gallmiide (Cecidomya oenophila)

90
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bervorgerufenen, dod) zeigen leBtere auf beiden Seiten ded Blatted
Ausbudhtungen.  Ferner ift eine BVerwedhdlung mibglidh mit bder
Blattmilbe (Phytoptus vitis), dod) find Dhierbei die Ausbudptungen
bes Blatted fjtetd auf der Dberfeite; die lnterfeite bat eine iweifi
fie bi3 braungelbliche wund bdie Oberfeite oft eime rithlidhe
HFdrbung.

Der Name Phylloxera vastatrix bedeutet ,bdie perwiijtende Blatt-
vertyodnerin®, und ift ibr beigefegt worden ven ihrem Cuideder
Profefjor Plandion in Montpellier.

Die Phylloxera vastatrix hat grofe Wehulidhfeit mit ber Phyl-
loxera quercus (Eichenlaus), die bel uns an allen Eidenbdumen auf
ber Unterfeite der Blitter vorfommt. Durd) den Stid) der Laus
vertrodnet dag Blatt. Die Unterjdjiedsmerfmale der Reblaug von
der Eichenlaud beftchen davin, daf die Eidenlaud: 1, Linger gebant
ift, 2. die Warzen derfelben mehr hervortreten, 3. bdie Fithlev flacher
untd ldnger finb und eine MNarbe am dritten Gliede haben, und 4.
bie Fiipe linger find.

Aeufere Kranfheitderideinungen.

Xft der Weinftod von der Reblaud befallen, fo fieht man mmer
im erften Jahre der JInfeftion nodh nichts an demfelben. Exjt bei
maffenhaftem Vorhandenfein bder Rebldufe madit fich die Kranfheit
wabrnehmbar; die Maffe madt 3 aljo und diefe fommt erft mit
ber Beit. JIm erften Jahre bemerft man noch nichtd ; im Fweiten
Fabre wird der Trieb ein fhwddherer, dad Laub nidt mehr fo faftig
griin, und von Jahr zu Jahr nimmt bad Wad)dthum der Rebe ab;
bie Triebe bleiben gany fury, die Blatter tein und der Stod erbalt
ein Fritppelhafted, franflidied Wuzfeben. Die Jeit, innerhalb deren
ein verlaufter Weinberg zu Grunbe gebht, ijt feime beftunmie; ed
hingt dies vom RKlima, Lage, ﬂinben, Dimgung und Sorte ab. Fn
Franfreich erfolat das Wbjterben in 3 Jahrem. T ndrdliden
Gegenden Ddauert e linger, dod) tritt aud) bier mit der Jeit der
Tod der Reben ein. In diefer %eatef)ung haben wir alfo vor Frant

‘reid) und vor Den fiidlichen Qindern einen Bovtheil, denn je fang-

jamer bdie Uusbreitung der Rebliufe vorfdreitet, um fo
mebhy erhdlt man Beit, fie zu befdmpfen, rvefp. fie zu
vernidten.

Sm Jahre 1865 wurde die Reblaud aud bdem Elfaf (aus Boll-
weiler) in ba3 RKinigreih Sadifen eingefchleppt; aber erjt im Fahre
1887 wurbe felbe dort entbecft. E3 mupten 42 ha der Dedinfection
geopfert werden, wovon aflerdingd nur 2—3 ha vbllig abgeftorben
warven. it die Jnfection nod) nidht weit vorangefdyritten, fo madyt
fie fih den Sadyverftandigen durd) ein fahleved Griin ber Stide
fennbar; im September ivird dad Lanb eher gelb und bie Triebe
find bebeutend jhwidher. Sind bdie dubern RKRrantheitseridheinungen
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dlter, bann find felbe jdhont bei weitem fichtbaver. Der Reblaudheerd
vergrifert fich jedes Jabr, oft in concentrifjhen Rveifen. Je ndber
man der dlteftenr Jufectionsftelle fommt, befto fleiner und jdwdder
werben die Triebe vorgefunbden. Die feinen Wuvzeln geben durd) die
Reblaud in Fdulnif iiber, jind dedhalb fitr die Nebe todt; bder Stod
echalt aber nod) durd) die grifern Wurvgeln Nahrung und verwendet
diefe nur gur Bilbung neuer Wurzeln, die aber jofort von der Neb-
[aud wieber infizivt werden und fcdhlieBlich der Tod bes Stodesd unaus-
bleiblidy ift. Wo bie JInfeftion am ftdrijten, bdie Stide das
{hlechtefte Wusfehen bhaben, da find die wenigften MNeblaufe. Sie
[eben nur an gefunden Reben, und fobald die Wurzeln von dem Gift
ibres Stiches erfranft find, verlafjen fie diefe und befallen bie diefen
sunddyft ftehenden gejunden Stide. Aus diefem Grumde fonnte man
in Franfreid lange die Kvantheit nidht erfennen, imbem man immer
nur an den todten Stiden judhte, wo feine Reblduje mehr u finden
waven. Anfangd gab man bdaber bdiefer Crideinung bdem Namen
Wurzelfiule (le pourridié). Jm Jahre 1868 war Profeffor Plandjon
von Montpellier jo qlitdlid), die wabhre Urjade zu erfennen, und das
Vorhandenfein der NReblaus zu conjtativen. — Die Reblaud faun
puvd) bie Avbeiter verfchleppt werden, dadburcdh, daf jie an ihrem
Sdubwert, jowie an ibren Arbeitdgerdathen Pactifelden Erde fejt-
fisenr Daben uld mit forttragen, an demen fidh entiweder Gier ober
wirliche Léufe vorjinden, Die eben bejprodenen Kranfheitderjdeinungen
jind fiir das Vorhandenfein der Reblaus nod) nicht mapgebend, inbem
felbe den Berheerungen der Dematophora necatrix gany dhnlid), Haufig
fogar duferlicdy gleid) find. Nur durd) dag Wuffinden bder Reblausd
ant den Wurzeln felbjt faun bdag BVorhandenjein bderjelben couftatirt
werden. Dasd ift aber nicht fo leidht, indem die jungen Rebwureln,
an bdewen fid) die Laufe mit BVorlicbe aufhalten, diefelbe Farbe wie
bas Jnjeft haben und Ddiefed unbeweglich an ibnen fibt und feine
Ritjjelborften in fie einfentt. Die franthaften Verdnbderungen an den
Wurzeln, duvd) welde man einigermaBen mit bloBem Auge auf dad
Borhandenjein der Reblaud jdliegen fann, find Heine Anfdwellungen
(Rodofititen), welde durd) den Stidh der Laus Hervorgebradt werben.
Wit Ddicfen Nodofitdten werden leiht andere njdpvellungen ver-
wedifelt; jo geben 3. B. die Unjdwellungen, die durd) ben Stidh bed
Warzeldlchens hervorgerufen werbden, leidt Unlaf zu BVerwedhdlungen
mit den Heblausnodofititen. Bei febr jtarfer BVerjeudpmng der Stode
finben fih nidht blop an den Fafermwurzeln MNodojitdten vor, fjondern
aud) Ddie dltern Wurzeln zeigen davafteriftijhe Unjdproellungen, die
man jum Unterjdjied von den erftern mit dem Namen Tuberofititen
belegt BHat.
Uriprung der Reblaus.

@3 war eine iemlich verbreitete Anficht, da bdie Meblausd jdon

von jeher in Guropa gewejen, ja fogar bier einbeimifd) fei. DHeute
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ift jeboch allgemein befanut, bdaf die Phylloxera vastatrix und bie
Phylloxera quercus aud Amerifa ftammen. &3 ift bewiefen, daf bie
erfte Berfeucdhung europdifdier Reben in Frantreid) dburd) amevifanijde
Wurgelveben ftattfand, und zwar in Roquemaure, wo bdic Gdvtner
immer Heben und fonftige Stauden aud andern Lindern, namentlich
aug Wmerifa, bejogen. Bugleid find in Wmerifa Berfude mit
envopdifdhen Neben gemadyt worden, die Anfangd dort gediehen, nad
10 Jabren aber total verdovrt waven. Blogd in Californien ijt 3
ven Guropdern gelungen, Weinbau mit euvopdifden Reben im Grofen
su betreiben, da oben wejtlidh von bem Hohen, mit Sdnee und Eis
bebedten Felfengebivge die Rebland nidht su Haufe . Dody find
aud) diefe Pilangungen in den lepten Jahren dburd) Einfdleppung ber
Reblaug mehr oder minder verfeudht worben. Ferner fanbd ein
franzbfifther Gelehrter auf ber Lanbenge von Panama an wild-
wadhjenden Heben bdie Blattgallen der Neblaud vor. Aus diefen
®rviinben qebt zur Geniige Hervor, dafy die Meblaud nidht in Curopa,
wobl aber in Amevita einbeimifd ift, und e8 ift fogar wunberbar,
baf felbe nitht viel frither in Gurvopa auftrat, was nur u erfliven
ift, dafy exft Anfangd ber fiinfziger Jahre man begonnen hat, Wurgel-
veben aud Umerita in groBem Mahijtabe zu besichen.

Jft mun die Hebe die eingige Pflanze, an welder die Reblans
vovfommt ?

Diefe Hrage ift von grofier Bedeutung fiir alle gegen die BVer-
breitung diefes Jnjeftes zu crgreifenden Mahregeln. Obwobl bdiefe
drage bejabt werden muf, fann e8 bei der Unterfudjung dod) vor-
fommen, daf aud) die Reblaud auf Wurzeln von anderen Gewdchien
porgefunben wird. Died ift 3. B. der Fall, wemt angefeudjte Reb-
wirgeln bdie Wurgeln andever Pilangen Dbevithren, und bdie NReblansd
bei ibren Wanderungen fich an Ddiefe anfeht, bier ihre Eievr ablegt
und auf diefe Weife eine unfreiwillige Veridhleppung gar leicht mig-
lidy ift. ©o Dat Herr Garten-Jnjpeftor Ritter zu Crfurt bdiefelbe
audy an Wurzeln von Brombeerjtauden gefunden; jo bhat NRedner
felbjt in den LoBnier Weinbergen desd Kinigr. Sadjens auf Crd-
beerwurzeln gar vielfad) auf bder Wanbderung begriffene Reblaufe
gefunden. Deshald mufte aud) dad Berbot exlaffen werden, aus von
ber Heblaud inficivien Weinbaubdijtritten, abgefehen von Wurzel:
veben 20., aud) andere, bewuvzelte Pflangen in nod) unverfeuchte
Weinbaugegenden zu verfenden.

Gefdidite der Berbreitung der Reblausd in Curvopa.

Buerft befand fie fih in Franfreid), Unfangd bder fehsziger
wabre in den fitddjtlicden und fitbwejtlihen Departementen. Unfangs
wirbe dad Krdnfeln der Neben ben Witterungsdeinflitffen jugefdyricben.
Bonw Jahr zu Jahr nahm die Kranfheit zu, und man bhatte ein
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itafjenhaftes Abfterben der Stide u verzeihuen. Jm Sahre 1867
und 1868 mwurben die Fovtjdritte der Reblaud fdon gang bedeutend ;
bie Winger wurden uneubhig und forjdten eifrig nady der Urfache.
Auf BVevanlaffung mehrever Weinguisbefiber wurde cine Kommifjion
ermannt, um bdie NReben in der Umgegend von St. HRemh 3u unter-
judhen. Vet diefer Gelegenbeit entdedte Profefjor Plandon bdie
Reblaug. JFmr Jahre 1865—1867 wurden in der Gemarfung Gra-
vefont ca. 10000 Heftoliter geerntet; im Jahre 1868 nur 5500 Hefto-
liter, und im Jahr 1869 nur mehr 2200 Hettoliter, wovaud deutlid)
gu eviehen ift, wie gefibhrlich die Reblaus und wie bebeutend bder
Ertrag inmerhalb drei Jabren gejunten ijt.

Sn ber Gemarfung Maillanne exntete man:

1865—1867 je 2500 DHeftoliter;
1868 nur 1000 Heftoliter;
1869 mir 250 Heftoliter.

an der Gemarfung von Ehraques:

1865—1867 je 15000 PHeftoliter;
1868 nod)y 5000 Heftoliter;
1869 nur nod) 3500 Hektoliter.

am Jabre 1870 crgab die Ernte in diefen drei Gemarfungen
gar nichtd mehr; die Weinberge waren faft alle abgeftorben.

Die BVevheerungen der Reblaus.

Sraufreid) bejaf vor der Einjdhleppung der Reblausd 2 485 829
@efmr Weinbera; nad) den lepten ftatiftijhen Ungaben befaf cd bi3
Sommer 1889 nod) 1944 150 Heftar evtvagsfihiges Weinland,
woraud hervorgeht, dafp 541 679 Heftar bis 1889 abgeftorben waren.
Nm einen Erfap fiir die abjterbenben Weinberge ‘i"sran‘érem;ﬁ 3u haben,
hat man in den lepten 10 JFabren viele Weingeldnde im franzdfifden
Wlgier angelegt; dod) audy hier ijt bie Neblaud jdon ecingefdileppt,
fo dap fich dafelbit jegt fehon nerf:?mhene %ebIauéI}eﬂrbe vorfinden.

Der enovme Sdjabden, den %tanf'm&') anf dieje Weife evlitt,
fann buvd) folgende Babhlen anndbernd erlautert werden.

Die Weinerten in Franfreich betrugen:

im Jalre 1875 83 632 391 DHeftoliter;
18584 34 780 726 PHeltoliter;
1891 ca. 32 000 000 Hettoliter,

woraus Sadverftindige den Sdluf gesogen Haben, daf diefed Lamd
durd) Ddie Berheevungen bder Phyllogera einen Gejammijdhaden von
ca. 13 Milliarden von Franfen zu erleiben Datte bis 1884, eine
Summe, welde bdie Kriegdentjhidigung Franfreihd an Deutdhland
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im Jabre 1870 fajt um bad Dreifade iberfteigt. Bon diejer endrntet
Summe faun der menjdlide BVerftand fich Feinen Begriff bilden.
Bon Franfreidh aud fand die Verfdleppung der Neblaud nad) den
anbern Weinbauldndern Curopad ftatt und Hat die Reblaus jeht fait in
alfen Weinbau treibenben Liindbern Guropasd ifren gefiivdhteten Einzug
gebalten. :

Bis gum Jahre 1889 wurde in Spanien die Grife des von
per Meblaud zerftirten Weinlanded auf 80000 Heftar gejdhdbt und
find namentlich die Gegenben von Malaga und Granada arg betroffen.

Portugal hat ecinen fehr intenjiven Weinbau. E3 find ca.
134 000 $eftar Weinland von der Neblaus befallen, was faft die
Hilfte ber Gejammiflade andmadt.

St der Schweiz wurden im Kanton Jiivid) bis um Jabre 1887
492 Heerde gefumden. Jm Kanton Newenburg wurden 16,6 Hettar
vernichtet, im Ranton Genf 12,8 Heftar, und im KLanton Waadt Hat
man fleinere Heerbe gefunden.

Sn Jtalien waren bid jum Jahre 1887 wirklid) 152 Gemeinden
verfeucht mit einer Weinbauflicpe von 85000 Hettar.

Sn Oeftevreid) war dag Borhandenfein bder Reblaus bis zum
Gnde bed Jabhres 1887 fejtgeftellt wie folgt:

S Mieder-Defterveid in 38 Gemeinden mit einer Gejammt-
Weinbaufldde von 19133 Heftar.

n Gtetermart in 26 Gemeinden mit 16240 Hektar.

St Rrain in 13 Gemeinden mit 9407 Hettar. -

Sn Jftvien in 12 Gemeinden mit 22717 Heftar. ;

Ungarn ijt faft vevheeet wie Frantreidh. Bid zum Jahre 1887
hatte die Reblaus 810 Genteinden in 38 Provingen ergriffen. Das
infizivte Tevvain umfaft 76102 Heftar, wovon 31978 Heftar bereitd
pollfommen zerjtort find. : o

S Rufland breitet fih bdie Reblans in ber Krim, am
Ranfafud und in Befjavabien mehr und mehr aud. Sie ift jogar
bis nady Apien gewandert; demn im Jahre 1888 hat man jelbe in
Smyena gefunben.  Anc) Afrifa ift nidht daven verjdont geblieben,
indbem man fie 1888 chenfalls am Cap der guten Hoffnung angetrofien
pat. Jn Umerifa hat man fie in Arvgentinien, in Auftralien in
Neu-Sitd-Wales und in BVictoria gefunden.  Auffallender Weife hat
man bid jet diefes gefiivchtete Jnjeft nod) nidht in Griedenland
porgefunden.  Wie -lange bdiefes Land von bdemfjelben nod) veridont
bleiben wird, mup die Erfahrung lehren.

Was nun die BVerbreitung der Meblaus in Deutidland be-
trifft, von wo aud am ebeften eine Ginjdhleppung in unjer bis jebt
noch fitr freigehaltened Weinbaugebiet zu befiirdhten wdve, jo find
nad) der lepten bisher evidienenen Statiftit bis jum Jahre 1890
vernichtet worden:
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Soften ber Befimpfung:

S Preuben 70,0 Heftar — 2022 008 Maxt,
» Bayern 0,0 ehlilfa — d
. Sadfen 42,0 SO S it ) & R
,  Wiirttemberg 4,49 =" 120 84T 2
. Baben 0,0 " sl I
» Sejjen gt dE :
. Sdwarzburg-Rudolftadt 9,2 T e 16 207
»  Eliak-Lothringen 1 G = S ] R

Snégefammt 140,29 Heftar 2 817 583 Mart.

dm Sonigreid) BreuBen hat man die Phyllorera um exjten
Mal conjtativt auf dem NAnnaberg bei Boun ,an Spalieren”, und
gwar tm Jabre 1874, Mady 2 Jabven fand man felbe in
pen Handelsgdvtnereten u Criurt. JIm Jabee 1883 fand man
mehreve Heexbe an der Whr, 1885 traf man diefelbe bei Ling unb
awar  juerit bei der Burg Ocfenfels, wo ein Herr amerifanifde
Jeben frither angepflangt hatte. 1887 wurde fie vovgehumben bei
Bicberid)-Wosbad), in dem Schlofgarten unferd crlaudten Herzogs
von Naffau.  Ferner wurde fie im felben JFabre im RKonigreid
Sadyfen, in den Liofniser Weinbergen, ferner in der Provin
Sadjjen und zwar Dbei Freiburg an der Unfteut gejunbden, wobin
fie durd) NMeben aud Crfurt eingejcdhleppt wurde. JIn Wiivttem:=
berg wurbe fie 1876 in einer Odvtneret bei Cannftadt und in
Stuttgart entdedt. Jn Sdwarzburg-Rudolftadt fand man fie
in den Gemarfungen von Fijdhersdorf. Jn Lothringen bei Plan-
tieves bei Miep im Jahre 1877; in Bollhweiler 1876, und von
diefen Gdvtneveien ausd find die Weinberge von Lutterbad) in Vbex-
Efjap infizivt worden. Jm Jahr 1890 bei der Loreley am Rbein.

Aug Borliegendem geht zur Geniige hervor, wie widitig es war,
paB aud) Luremburg der Berner Reblaus-Convention beigetveten ift,
weldie dem NRebentvansport jo viele Vedingungen jtellt, die alle um
Bwed haben, die Einjdleppung des gefitvdjteten JInjeftes su verhindern.

Befdimpfung bet Reblaus.

Die Mafregeln gegen die Reblausd zerfallen in 3 @rup!pen

1) vorbeugende Mafregeln, welde eine Cinfdhleppung der Reblaus
i noch nidyt infizivte Gebicte begweden ;
2) Bertilgungs - Mafiregeln, welde die Unterdriifung der vor-
hanbenen JInfectiondheerden anjteeben;
3) in Mapregeln, welhe cinen Fovtbetvieb ded MWeinbaues, ein
Leben bed Weinjtoded mit dev Reblaus ermiglichen follen.
Hm die Einfchleppung der Reblaud in nod) nicht infizivte Lanber
und Weinbaugegenden zu verbhindern, fam e im Jahre 1878 swijden
Sranfreid), Dentjdylane, Defterveidh-Ungarn, dev Sdhweis und Portugal
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eine infernationale Reblaus-Convention i BVern u Stande, ber
nadytedglic) aud) Belgien, Luyemburg, die Niederlande iund
Serbien beigetveten find. Diefe internationale Reblaud-Convention
hat am 3. November 1881 eine Abdnderung verjdhicdener Beftimmungen
erhalten.  Die Convention, deren BVerordnungen alfo aud) Bier in
Luremburg maBgebend find, begmwedt: '
a) die Hebermvadjung der Weinberge, Rebjdulen, Gdrten und
Gewadshiufer, alfo eine Unterfuchung der Reben ;
b) cine Feftjtellung bder angeftedten BVodenflichen und der Ans-
dehnung bes Uebels ;
¢) eine JNegelung bder Verfendung und Berpadung der Reben,
ber Abfille und Erzeugniffe devfelben, fowie bder Bilanzen,
Straucher und fonjtiger Erieugniffe des Gartenbanes, um eine
Berjdleppung im eigenen Lande oder nadh den itbrigen Staaten
au verhindern;
d) Borjdriften fiiv den Fall der Berlepung der angeordneten
PMapregeln. :

So erfolat alfo aud) bier su Lande auf Grund diefer Eonven-
tion alljdhelich ecine Begehung bder Weinberge in Bejug auf bie
Reblaus.  Gbenfalls ift die Verfendung von Wurgelveben aus einem
Gtaat in den andern unterjagt; nur der Verfandt vort Tobtholy ift,
mit Beifiigung eines Reblaus-Certififates, erlanbt. Serner ftebt bdie
Cinfuby von Pflamzen in Topfen unter einer befonberen Gontrolle.

UB man in Franfreid) und in Oefterreidh-lngarn die Reblaus
entdedte, waren fdon fo grofe Fliden Weingelidnde von bderfelben.
befallen, bafi man an cine ginzlide Ausvottung des Uebeld nidht
mebr benfen fonnte, weil dies :

1) su grobe Geldfoften verurfadyt hitte, und
2) man auch lange Beit feine geeigneten Betampfungdmittel fannte,

51 Deutfdland und in der Schweiz hingegen, wo die Reblaus
viel fpiter, d. §. im Jahre 1874 zum exjten Male anftvat, fannte
man fdon bie vernichtende Wirtung des Sdwefelfoblenjtoffes gegen
diejed Sdymavoperthicr, und man founte fnmig,__ dazfelbe energijdy
betdmpfen.  Abgefehen vom dex langfamen Ausbreitung der Reblaus
i unjerm fdon etwas rauben Rima, ift s daber obigem Umjtand
gu verdanfen, daf die Phyllorera in Deutichland und in der Sdmweiz
nidht fchon viel gedfere Verheerungen angeridjtet Hat.

Dicjem Vorgehen bhat natiielich eine jorgfaltige Nebermadung
per Weinberge, erftend in Betveff des Berbotes bder Reben-Cinfubr,
und weitens in Betveff der alljahrlichen Begehung der Weinberge
jur jorgfdligen lUnterfudung affer nur irgendwie verdichtigen Reben,
34 Guvumbe gu liegen. @8 ift fogar nothwendig, bei diefer Begehung
ber Weinberge bdie gehivigen Borfidhtsmafregeln zu treffen, damit
nidit ctwa bet der Unterfudyung felbit eine BVerjdhleppung der Reb-
laud ftattfinden faun. 3u bdiefem Bwede Haben bie Sadjveritandigen

7
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itets Petrofeum in einem Rithel und Biivfte mit fidh u flihren,
pamit fie bei eventueller Conftativung ber Heblaus die Dei ver Auf-
fiubung gebraudgten Gerdthe desinfiziven Ionnen, damit nidht durd
dieje Gevdthe ober durd) bad Sdyubwert bie Heblaus in anbere
Weinberge verfdileppt werden fomne. DHat man die Reblaud in einer
®egend gefunbden, fo miiffen die befreffenden Weinberge jowie bdie
anfiegenden  Stod fiiv Stod unterfudht werden. Dic befallenen
Stiste werden jur Renntlihmadung mit einem Kalfanjirid) verjehen.
Sodann wird ein Schupgiictel gesogen; ed erfolgt alddann eine Ein-
sdunung ded Herded, wobei die gefunben Stode auf 10 Meter im
Umfreid der BVernichtung mit anbeimjallen. _

Fiiv die angejeudbten Stode wird der Eigenthitmer midt ent-
jchabigt, wohl aber fiiv die gefunden, bie mit vernmichtet werden,

Bei der Vernidhtung eined NReblandherded werben die Rebpjahle
in bdie Mitte der Dbetreffenden Parzelle gebradt; fjodann {[dyneidet
man bie Meben itber bem Boben ab, bringt fie auf Daufen, wo fie
fammt den Bfdbhlen verbrannt werden.

Asbann hadt man bie Rebwurzeln mibglidit tief aud und ver-
prennt fie ebenfalls auf Haufen. Darnad) ebnet man den Boden
wieder, unb e erfolgt jest dad Stofen der Lidjer in denfelben zuv
Wufnahme ded Schwefelfoblenftoffes. Auf jeden Ouadratmeter Fladen-
rawm wich vermittelft eined Stofeifens ein ca. 60—80 Centimeter
ticjes Qod) gemadyt, und in diefe Lwcher gieht mam nun 250 Kubit-
centimeter Schwefelfohlenitoff, bringt etwas Crde bavauf und giept
etwas Waffer nady, um dasd zu jdmell erfolgende Fliichtigoerden ded
Sdwefelfohlenftoifed su verhinbern. Jept werden Ddie Licher feit
ugejtampft, und e8 erfolgt eine Tviinfung der gangen Flice mit
Petrofeum, um die etwa bei der Urbeit ifiber die Bodenflidye ge-
fommenen Ldufe zu vernidien.

Der. Sepwefelfohlenitofi ift ein Gift fiiv Pilangen und Thiere.
Ceine Wirkung it jo jtart, daf die fedftigjten Banme thm in 3 Tagen
sum Opfer fallen, wenn wiv bei dem in Rebe ftehenden BVerfahren
nicht eimen metectiefen Scubgraben um fie jiehen. Die Wirkung
bes Schmefelfohlenftofied befteht bdarim, -dafp biefe Fliiffigleit fich im
Boden verfliichtiat, den ganzen Boben duvchzieht, die Luft ausd dem
Boben drangt und an ihre Stelle tritt. Auf diefe Weije fommt er
fiberall in Berithrung mit den Wurgeln und den Laufen, die fidh im
Boben befinben und todtet fie.

Jm nidften Jabre erfolgt bann eine genaue Revifion bder ver-
nidteten Herbe. Hievbei jieht man Grviben quer duvd) bdie Herde
und unterfucht die Wurzeln. Jft die Dedinfeltion nicdht villig ge-
fungen, fo muf bdiefelbe wicderholt werden. Jijt fie aber wollftindig
gelungen, jo faun der Befiger der Pavselle nac) gwei Jabren wieder
eine Gultur auf die Flddhe bringen, aber feine jolde, wo die Wurzeln
beitt Boden entnonmmen werden, wie 3. B. Kartoffeln ober Ritben u. {.w.
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Radh 5 Jahren echdlt er dann die Crlaubnif, déen Weinberg twieber
ald folchen angulegen. Un der Ahr find jebt mwieder neue Weinberge
auf den alten JMeblaudherden angelegt worben; fie find ginglich frei
vont der Laud, mwad ibr iippiged Wad)dthum beieift.

Bei leidhten Bobden, wie Kiesbiben, fann aud) die Desinfeftion
mittelft Petroleum den angeftrebten Swed erveidien, wie man foldhed
3. B, im Ronigreid) Sadfen {don mit Erfoly erprobt hat.  Als-
danit gebraudyt man auf den Stod 3 Liter Petvoleum; diefed dringt
itberall in den Boben, verbreitet fih an ven Wurzeln ded Rebftodes
und gerftoct o bie Lausd. Jn jdweren Bidden jedody it feine Wirkung
eine nuy unvollfommene, weil dadfelbe nicht genug in die Tiefe dringt;
man findet al8bamn im nddjten Jabhre bei der Revifion wieder
Linfe vor.

Die Kojten des Hadifalverfahrens bei der JBerftérung diefes
Sdymavoberthiered find  allerdingd groBe, wie wir gefeben. Dev
Crfolg it aber aud) ein guter gewefen, und glaubt man fo in Deutjd-
fand, wie in ber Sdyweiz, ded Uebeld Herr zu werben. E3 begwedt
diefea Werfahren vor Allem bdie Fernhaltung der Reblaus von bden
Hauptgebieten Deutidhlandsd: von bdem Rbeingaw, der Saar und der
Mofel. Ob Deutidhland, wenn diefe Gegenden von bder Reblaus
befallen werden follten, dann nod)y biefes fo foftfpiclige Berfabren
beibehalten twivd, ift allerding? eine andere Frage.

Mahregeln, welde einen Fortbetrieb ded Weinbaues, ein
Leben desd Weinftodes mit der Reblaus ermbgliden

Sn exfter Qinte Haben wir hier das Hntermaﬁrrhgen ber
Weinberge anjufithren. Died ijt aber bloz in Gegenden miglid), wo
bie MHebgeldnde fidh in Ebenen bejinden, wie 3. B. 1m Siiden pon
Franfreid). Bu diefem Jwede werben diefelben alljibrlich im Derbite
nady der Lefe 30 Centimeter tie] unter Wafler gefeht. Durd) diefes
Becfahren werden fo viele Liuje vernichtet, daf die iiberlebenden dem
Weinjtode feinen bedeutenden Schaden mehr verurfaden Eimmnen.

Gine jweite Iethode Dbefteht bavin, daf man die Reben in
Sandboden von mindeftens 75% Sud p'flﬂ.ng,t pa in” diefen, wie
die Crfabhrung im Sitden Franfreihd und in Ungarn bargethan, bie
Reblaus nidgt fortfommdt.

Eine britte Mafregel ift dad Einjpriben von Ehemifalien in
den Boden. Dr. Fiedler in Ruffach Hhat gefunden, daf dad Creofot
bie Reblaus vertilge, nur madt fich bei feiner Anwendung der ebel=
ftand geltend, daf der Stoff wegen feiner diden Subjtany nidt in
die Tiefe dringt.

Jn Fronfreid) wendet man jept zur Erholung der Weinberge
ven Sdpwefelfohlenjtoff an (pro Stod 20 Cubifcentimeter), bei gleid)-
jeitiger ftavfer Dimgung, uwm diefelbe méglichft in ertvagbavem Bus
ftande 3u erhalten. Cin fernered Mittel hievsu ift dad Sulfocarbonat

?!t
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welches 1m Wajfer geldff, und dann in die angefeucdhten Flacden
gebradit wird. Jm Jabre 1887 hat man in Franfreid) 66 205 Het-
taved mit bdiefem Otoff Dbehandelt, wibhrend man im Jahre 1886
blog 47 105 Heftares bebanbdelt DHatte.

Da, wo die Wnwendung eben bejprodhener Mittel nidt moglich
ober zu foftjpielig, ift man zur Unpflanjung amerifonijher, wider-
jtandafihiger Rebjorten iibergangen, die man entweder al3 Ddivefte
Weinprodbucenten ober als Umterlagen fiiv die BVevedlung mit unjern
eurppiijden MNebjorten in die Weinberge anpflanzt. A3 befte Ver-
eblungdmethobe hat jid) hierbei der englifdhe Copulieridmitt bewabrt.
©o waren bis8 Juli 1889 in Frantreih 166 157 PHeftar mit
amerifanijden Meben bepflanst, und betradytet man jeht dort bdie
Reblaudfrage ald eine geldjte. Da bie bdiveft tragenden Sorten
meift febr fpdt veifen und Ddie hieraud evzeugten Weine fich meift
burd) einen unferer Sunge nidht zufagenden Fudsgejhmad ausdzeidmnen,
gewinnt jebt bie Anpflangung vevedelter Umerifaner in Franfreid
mebr und mehr die Oberhaubd.

LBon den amerifanifden NRebjorten baben fidh al8 bejonbders
wiberjtandafibig gejeigt:

Vitis riparia,
Vitis solonis wund
York-Madeira,

Siiv Raltboden, wad ja fiiv den Luremburger Weinbau einft
von Belang werden fonnte (wad wir aber nidht winjden wollen),
follen folgenbe Umevifaner bejonderd geeignet fein:

Vitis Berlandieri,
Vitis Cordifolia,
Yitis cinerea,

2. Die Rebenfdjildlaus (Coccus vitis, cochenille).

Diefed Jnfeft ift twobhl nidht fo gefdhelidh twie die Meblaus;
indef wenn bdie Meben ftarf bavon befallen werben, fo [feidet bdie
Triebfraft der Sticfe und die Frudytbarfeit Kt wefentlich nad).

Man trifit die Rebenjdjildlans vielfach an Spalierveben, nament
lich toenn diefe an gefhittten Stellen jtehen, wo eine mehr feudhte,
dumpfe LBuft bherrjdht. Do) es fommen aucdh) in fuvzer eit gange
Weinbergdgelinde bavon inficivt werben, und Heift ¢d dann an eine
ernfte Befampfung denfen, will man die Neben vor groffem Sdaden
bewabren.

Daz Weibden der Sdildlaud ift qrof, und ijt bei dltern
Thieven ber gange RNivper zum Sdup mit einem braunen Sdhild
bevedt. Nad) der Begattung bleibt bad Weibden vubig am Reb-
jchentel figen, ndhrt fih vom Rebfaft und legt in weibe Wolle
50—60 fleine, vothe Eier ab. Diefe Eievablage erfolgt jdon Ende
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Mai, Unfang Jumi, 3. B. in diefem Jahre, Die Laud bleibt iiber
pen Eiern fiben, diefe vergroBern fidhy, unb im Juli fieht man den
Sdiild erhoben, und {dlitpfen dann die jungen ﬁ-ﬁufe aus, wabrend
bas alte Thier abjtirbt.

Die jungen Sdildlduje find Anfangd gelblich, dann weiflich,
friechen [ebhaft an den Jeben auf und ab, bis fie geeignete Stellen,
namentlidh n ber Ndhe der Augen gefunden, wo fie fidh dann feft
jaugen.  MWady mehrmaliger Hiuntung erbalten die Thiere das braume
Schild, und bleiben dann an ciner Stelle rubig jiben. Die Manndhen
diefer Thieve find viel fleiner al3 bdie Eﬁﬂﬁ@tzﬂ, und haben 3wei
bornige Flitgel. Die Begattung jdheint zu jemer Jeit vor fich zu
gehen, wo bdie Weibdyen nod) fein Sdhild befigen.

Die Befdampjung der Sihildlaus gejdpieht am  beften bdurch
frdftiges WUbreiben der Schentel mit Drabtbiiviten, was jugleidh aud
gur Bertilgung der unter der alten NRinde fienden Puppen bdes
Sauermwurms dienlid) ift, jowie ferner durd) nadfolgenden Kaltanitrich
per Schentel.

Die ©djildlaus hat einen natiiclidien Feind in den Jhneumonen
ober Sdlupfoedpen.  Diefe Thiere legen gleichfalls ihre Gier in die
weiffe Wolle der Schildlduje, und die ausfriedienden Larven freffen
damn die Eier der Sdildlans, fo dak man nadber unter dem Sehild
nuv einen weifen Staub vorfindet, der aus den Ererementen diefer
LQarven befteht. Aud) dbie Umeifen vertilgen viele Schildldaufe. Jndeh
dieje natiivlicdhe Hilfe ift bei der folofjalen BVermehrung der Sdildlans
nidgt ausveicgend, der Menjd) nmp felbft ernftlich an die Befimpfung
penten.

Man frifft and) bier bei uns mel’fncﬁ in emg.efrwn Drtjdyaften
bie Sdhilblaus an Spalicrreben und in Weinbergen. ~ Man fonute
aber audy im Borjahr bei nihever Beobadhtung deutlich fehen, ivie
geving Der Tvieb und die Tragbarkeit iu[d; befallener Stode war.

Ele Blattmilbe des ﬁtmﬂﬂﬂuﬁ (Phytnpiiy.s- vitis, ’Lnnuse)

&3 ‘r}ﬂt}rt bie E’i[attg,eﬂm o, mnburd; die Esefmmten merfnférmtgm
podenartigen Grhebungen an der ﬁlattuﬁerf[hd;e entftehen. Die
untere hohle Seite diefer Erhebungen ift mit einem bdidyten, filzigen
_weipgefivbten Ueberuge bebedt, welder frither faljeplich fitr eimen
Pily gehalten wurde. Unfer diefem leberuge {itt die Milbe, die
fo ffein ift, bak fie mit blofem Auge umd felbft mit einer gewdhn-
lichen Lupe nidt gefeben werden fann.  Tritt bie IMilbe in groer
Ptenge auf, jo werdben bie Blitter welf und fjterben allmiplid) ab.
Sm allgemeinen it aber ber @i’laben -gin velativ gmuger Ein
Betdmpfungdmittel ift bi3 dato nod) midht befannt.
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4. Ber RebRtidier (Rbynchites betuleti, 1'Attelabe),

Der Rebjtidger wivd bei und aud) Cigavvenwidler genannt.
Diefer Ffleine RKéifer bat eine dunfelblone oder goldgriine Favbe,
iiberwintert im Boden und fommt im Frithlinge fdon gegen Mitte
Mary sum BVorfdein. Cr febt fih an die jungen Sprofjen, worvan
ér magt; dad Weibdhen ftiht nach der Vegattung bden Blattjtiel an
und widelt das Blatt zufammen, daber der Rame Eigarremvidier.
Die Mrfache ded Bujammenmvidelnd befteht darin, fidh eine Brutititte
feiner @ier zu veridaffen, deren er 4 bis 5 in die verfdjiedenen
Sdiditen abjept. Aud den Eiern fried)t in Furjer Jeit die weif-
graue Ravve Hervor, weldje einen Hornavtigen Kopf hat.

NRady 14 Tagen ift diefelbe ausgewadien, Lkt jidh aud dem

Blattwidel herab und judt fich jur Berpuppung eine fleine Hihlung

im Boden auf. Gegen Herbjt friedht aud der Puppe der Kifer

bervor, welder im Bobden iberwintert und im nédijten Frithjabr fein

Berftorungdwert wieder beginnt. Jft jebod) ber Herbjt jehr warm

und giinftig, jo fommt e3 vor, baB man in den Monaten Septembex

und Oftober nodymald an den MNeben NRebjtider und von ihuen

(' vecfertigte Blaﬂmifﬂ vorfinden famn. Dod) geht dann gewidhnlid
diefe Brut durd) die Derbitfrijte zu Grunde.

Der Sdyaben, den er anviditet, wenn er zablveid) auftritt, ift
ungemein betradytlich, indem er nicht allein die Vlitter, jondern aud
bie jungen Gprofjen anjticht und ujammenwidelt. AL Vetampfungs-

ittel aeften, die Blattwidel mit den Eiern forafaltia aufjulefen und
su verbremmen und bie RKafer eimgufangen. Bet diefem Wuflefen bdex
Blattwidel werden nod) groBe Febler gemadyt, inbem fie beim Fort-
fhaffen von nidht forgfdltiq veridlofjenen Sbrben vielfad) in Wein-
berge gebradht werben, wo fie frither nod) micht ju finden waven,
ba oft an den Cigarven felbjt fidh noch viele Rifer befinben. AL
fevnered Betdmpfungdmittel wird ein friihes BVefprifen mit bder be-

fannten ﬂij_ri‘.iﬂaifer;ﬁrﬁhg'em-pfui;rlfen. e R Tt AR by e

- Der Rebfticher tvat feit cimigews Jabren aud) bei und ver-
heerend in verfdhiedenen ®emarfungen auj, fo 3u  Greiveldingen,
Ahn, Madtum (Flur Kummet), Wovmeldingen (Flur NMiebert und
Glterberg), audh) an amdern Ovten mehr vereinzelt, fo daf an eine
allgemeine ernjtlide Bebimpfung gedad)t werden mufte. Auf Grund
ber Jnitiative bder Ddoctigen Wingervereine, jowie glitiger ftaatlicher
Unterftiibung mwurde dem lebel wefentlich gefteuert, dburd) Einjammeln
ber  Mebjtider und Cigarvemwidel, und Verbrennen berfelben.
Wabhrend den Jabren 1889—1890 und 1891 wurden auf folde
Weife zufommen civca 50 Ltr. Rebfticher und 400 Malter Cigarren-
widel gefammelt und vertilgt. Nur nod) einige Jahre folden Kampfes
und das Uebel ift hoffentlich moglichft eingebdmmet.
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Das Sammeln ber Kifer ift wohl etwad umitindlih, und muf
behutiam gefdhehen, dba beim Sdyiitteln des Stodesd, ber RKifer, wenn
ibm ®efahr droht, fih su Boden fallen I&Ft, wo er dann jwijden
Erdjgollen verfdwindet, oder auf dem Riiden Ilegenb nidit  leidht
gefunden iwird. fors

Sudeh man vermag immerhin eine grofe Sabl Kifer einjufangen,
wemt man auf folgende Weife verfahrt: Anf eine fleine Glasflajche
ftelle man einen Tridyter, Halte diefen unter das Blatt, wo ber Reb-
ftidder oft zu 3wei oder bdrei Dbetfammen fibt, und fopfe leidit am
Stod, worauf bder Rdfer fih fallen [EBt und duvd) ben Tridter
aufgefangen in bdie Flajde gelangt, an deven glatten Wandungen ev
nidgt bevauffriedjen fann. Bei Sonmenjdein und an  winditillen,
warmen Tagen frifft man die Rebfticher Dhianfiger an den Blittern
nagen und beim Gigarvemwideln, und fliegen fie dann von einem
Stod sum anbdern; inde bei nebeliger, fithlever Witterung figen fie
meift etwas verjtedt an ben Stvohbindern oder an Dden avten
Zrieben.

©oll die Befdmpfung ded MRebftichers eine energifde fein, fo
miiffen die beiden Methoben, bdad Cinfammeln bder Kdfer und der
Wickel zualeich sur Uusfithrung gelangen. Die widptigite Bekampfungs-
art ijf aber immer dag uflefen der Cigarvemwidel, weil auf foldhe
TWeife die Brut fiir's formmende Jabr vertilgt wird.

5. Ber Weinflodfallkifer (Eumolpus vitus, le Gribouri, écrivain),

Diejer ﬁ&fer ift von ungefihr Dderfelben Grifie wie bder MReb-
ftiher, dod) in der Form verjdieden. Cr ift mehr oval, von icf]marg,f:t
Farbe, mit vothbraunen Fligeldeden. Gr Fommt im Junt, Juli zum
Borjdein und frift {driftihnliche Beichen in bdie Rebblitter, wobher
man thm den MNamen Schreiber (écrivain) gegeben. Gr wird Wein-
jtodfallfdfer gemannt, weil bdiefer Kdfer nod) viel mehr ald beim
Rebjticher der Fall, fih beim leifeften Gevdujch zu Bobden fallen
[ifst, und Ddann gewdhnlich nidht mehr 3u finden ift. Aud diefem
Grund ift dad Cinfammeln bdiefer Rdfer duferft dwierig.  Wo
diefer Rifer ftart auftritt, verurfadht er oft quéfen Schaden an ben
Blattern; fermer germagt er bdie Hiilfen bder Beeven, wodurd) dann
Samenbrud) entjteht, und die Beeven ju Grunde gehen und abfallen.

Der Rafer legt feine Eier auf den Blittern ab, und e3 ent:
fteben bavaus bie Larven, die in den Boden fttec‘i)m und an den
Wurzeln nody groferen Scabden anvichten ald der Kifer an den
oberirdijden Theilen der Jebe, Der Weinftodfallbafer tritt ftcirfer
in den mehr leichtern, fandigen Biben auf, wo die Larve beffer im
Boden fortfommt und iiberwintern fann. Diefer Rifer tritt vielfad
in Siidfranfreid oft fehr jdddigend in bden Weinbergen auf. Hier
gu Land findet man ihn mehr oder minber veveinjelt und felbft oft
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in grofever Maffe ju Welenjtein, Schengen und Grevenmadier (im
Leitichbery).

ALS beftes IMittel wird empfohlen, ben Boden tief vor dem
Winter zu erdffnen, damit der Sroft tiefer eindringe wnd alfo wiele
Larven zu Grunde gehen. Das Sammeln der Sbifer evqibt wegen
ber Sdjwievigheit der Wusfithrung ein wefentlic) geringeres Refultat.

6. Ber Peu= oder Sauerwurm (Tortrix ambiguella, la cochylis, ver
; de raisin), it 3

Weitere Beinamen find: einbindiger Traubenwidler , Goffe,

Wolf, Made, Traubemvurm 2., ferner Tortrix ambiguella Tortrix

uvana, Tinea uvella, Cochylis; frany. Ver de raisin, Ver coquin,

L Die vielen Beinamen, die diefes Snjeft tvdgt, deuten fehon auf feine
farfe, allgemeine Verbreitung Hin.

Die Maturvaefdichte diejes Heinen jdmupiggelben Schmetterlings
mit dunfelbrauner, bleigrau gefirbter Querbinde auf den Vorder-
fliigeln iff gams fury die folgende: Der Sdymetterling itbermintert
ald Puppe. Aus diefer iiberminterten Buppe Jdliipft im Srithjahy
Anfangs oder Mitte Mai, je nach der Witterung, der Schmetferling.
Das Weibchen diefes Schmetterlings legt 30—40 Eier vereinzelt an
die Bliithen, an die Gejdeine der Reben. Das aus diefen Eiern
gefrodgene Riupden vidtet gewdbhnlich sur Beit bder Heuernte fein
Berftorungdmert an; dabher ftammt aud) fein Mame. Ein eingiger

—_ Hewwurm vermag 10—15 Blitthen su vernidgten, bis cr fich vers
puppt. G verpuppt i) an einem geetgneten Schlupfoinfel, Friedt
dann nad) 8-—14 Tagen als Sdymetterling von Neuem aus der
Puppe und erfdheint jomit als gweite Generation. BVon diefer legt
min dbas Weibdjen wieder 30 —40 Gier an die Traubenbeeren. Aus
diefen EFried)t wieder eine neue Generation von Raupen, der jogenamite
Sauerwurm.  Ein eingiger Sauerwurm vermag ca. 8 Beeren 3u
vertilgen, abgefehen von Denjenigen, bie er wweanfrift, wnd die bann
i Folge ber eintretenden Fiulnif aud) mit verforen geben. Gegen
den Herbft bin verpuppt er fi) ancgeeigneter Buludhtsftitte, und
es FPriedit Dann nddiftes Sriihjabr aus der Puppe der Schmetter-
ling und beginnt fomit der GCybus ber Entwidelung bdiejed Jnjettes
auf's Neue, '

Uug dem chen Gefagten gebt sur Geniige hervor, weld) grofen
Scaden diefer Rebenjhidling in unfeven Weinbergen anvichten Fann,
wennt wiv bedenfen, daf ein eingiger Deuwurm 10 Bliithen an einem
Gejdheine, und ein Sauervurm wenigitens 8 Beeven zu vernidten
vermag. Nod) viel grofer jtellt fih aber ber Sd)aden heraus, wenn
wir die ungehenere Vermehrung diefes fleinen, fo unfcheinbaren
Rebenfeindes in Betradt ziehen.  Su diefem Swede bdiene folgendes
Crempel: .
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: Nach den Forjdungen der Wijfenidaft geht aud bder Sauer-
l wurmpuppe im Frithjabr ein Sdymetterling hervor, der die Veranlajfung
qibt zur GEntftehung von 15 Heuwiirmern; bdiefe 15 DHewwivmer
werden 15 Sdymetterlinge, wovon bdie PHilfte ald Weibden jedes
mindejtens 30 Eier legt. 8 werden jomit 30 mal 7'z gleid) 225
Eier abgefegt, aug denen alfo 225 Sauerwiivmer entftehen. Eine
eingige itberwinterte Sanevmurmpuppe fann alfo die Urfadpe von 225
Sauerwiivmern werden.  Nehmen toiv nun an, daf auj je 10 Reb-
jtice nuv eine iibevwinterte Sauermurmpuppe Fommt, wad gewip
fehr niedrig gegriffen ift, fo macht died auf den Wre, bei der Pflanzung
ped Stodes auf 1 Quabvatmeter 10 Sauermurmpuppen; alfe 225
mal 10 gleidy 2250 Sauerwiivmer auf den Are, oder auf 1 Heftave
225 000 Gauerwitrmer. Mehmen wir nun an, dap jeder Sauer-
, wurm nur 8 Beeven vertilgt, fo madi died pro Heftave 225000
mal 8 gleih 1 800 000 Weeren. Recymen wiv nun 1000 Beeren

R i

bies einen Ausfall von 18 Heltoliter pro Heltar, alfo ziemlid) jlwei
Fuder Wein, die und bei diefer jo niedrigen Schigung der MReben-
T jdddling zu vertifgen vermag. Beredne i) nun die Hotte Wein zm
pem gang niedrigen Preije ven mnur 15 Fr., fo veprifentirt Ddies
einen BVevlujt von 675 Fr. pro Heftar, gewif fdon ecin gany
netted Sitmmtcyen, eine Jahl, die aber in Wirtlidteit durd) den vom
Heu- und Sauverwurm angeriditeten Schaden weit itbertroffen wivd,
Bet der BVetradtung des fo enormen Sdadens und der fajt alljdhr-
lich wieberfehrenben grofen Berfufte, bie und fo der PHew- und
Sauerwurm faft Jahr fiiv Jahv zufitgt, in wem jollte da nicht det
Entjhing sur Reife fommen, an eine ernftlidhe Befdmpfung bdiefes
Traubenvernichterd ju denfen? Wad nun die BVefampfung des Heu:
und Sauerwurms felbft anbetrifft, fo find wir nidt in bder giinftigen
Lage, ein fo fdmell audzufithrendes, jo fiher wirfendes Mittel, wie
3. B. in der Bordelaifer-Brithe gegen die Peronodpora zu befigen;
bie Betintpfung ded Heu- und Saucrwurmed ift cin viel miihjameves
®efchift, deffen BVornahme jedod) fih um dad Drei- oder Bier-
fahe bezahlt madit. Bon ben vielen zur Befampfung biefes Jnjeftes
vorgefhlagenen Mitteln will ich diejenigen fury erwdbhnen, die bis
jept Dden verhiltnifmapig groften Crjolg gezeigt DHaben und in
vielen Gegenben in grofem Mapitabe burdhgefithrt werden. €3
beftehen bdiejelben: :
1) in bem Fangen und BVeruiditen bdes Sdymetterlings;
2) in der Vernidhtung ded Heuwurms in den Gefcheinen;
3) in bem frithzeitigen Anuspfliidfen der vom Sauermurm befallenen
Beeven;
4) in der Vernidhtung ber itberwinterten Puppen.
Was die erfre Befimpfungdmethode anbetrifit, dad Fangen und
Vernichten bder Schmetterlinge, fo wird der G@edante, bder biefer
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Belimpfungdart zu Gvunbde liegt, wobhl bei einem Jeden Anflang
finven, da man fo bdurd) dad Wegfangen nur ecines Schmetterlings
pie Entftehung von 15 Hewwiivmern, und fpditer von 225 Sauer-
wilrmern mit cinem Sdlag verveifelt. Jn der Praxid jedody ift
diefe Methobe ber Vefdmpfung fdwer ausdfithrbar. Bu den in biefer
Beziehung von verjdjicdenen Seiten wavm empfoblenen Mitteln gehort
pag Fangen und Todten bed Schmetterlingd vevmittelft Hanbdreisbefen
und ertra dagu conjtruivter Fader, die mit ecinem Klcbeftoff, beftehend
aud gefdymolzenem Colophonium mit gleidjen Gewidistheilen Leindl,
bejtridyen werden.  Mit diefen Fdchern follen in Baben im Jabhre
1889 10—14 Sfnaben unter der Auffiht von 2 Sadyverjtindigen
in ben Abendjtunden an einem Tage 3—5000 Schmetterlinge, die
nue langfam flattern und fich leicht niederfchlagen Ilaffen, gefangen
haben.

Die - Dolles'fdhen Lampen zum Einfangen des Schmetterlings
wdhrend der Nadht haben fich in der Praxid nidt bewdilrt.

@ine weitere vt der BVetdmpfung beftebt in der ﬂ}erni_d;tung
bed @eumurmeﬁ in den Gefdjeinen felbjt; es ift died zwar eine lang-
wierige und fdwierige Arbeit, beren ?Iuéfu[)rung fid) jedod) reidhlidy
fohut. Dierbet haben fid) fleine Bdangelden gut bewdalet; dod) find
biefelben fiir biefe Arbeit nicht unbedingt nbthig, da aud) Haarnabeln
pder jugeipipte Dilzhen Ddenfelben IJwed verrvidten. CEutjdieden
vajdjer und jchueller geht bdiefe Urbeit bei ber Verwendung bdes
jogemamiten Nepler’fden Wurmgiftes von Statten, welded aus
folgender Mijdung bejteht: ﬂ

50 kem Fujeldl; 200 kem abjelutem Weingeift; 50 gr Schmier-
feife; 30 gr Tabatabfodung.

Died Aled wird mit 1 Liter Waffer verdiinnt. Die Mepler'ide
Slitfjigleit fann am Deften in der ﬂiput]}efe I}frgefte[{t werden.  MPan
bringt al8bann bie %quftgfert in ein Delbinndien einer Ef%af)mairhme
und [aft auf jeden Wurm einen Tropfen fallen.

Mit bdiefer Vernidhtung bed Hewwurmes ift daun aber nod)
midht genug gethan; der intelligente Winger wird  dabei nod) cin
Auslefen der vom Sauerwurm nngeftncﬁemn Beeren vornehmen.
Diefe find leidht erfennbar duvdh einen {dwarien Puntt in der Ndbe
ped Beevenftieles. Nimmt man bdieje Arbeit bei Beiten vor, fo echilt
man fidh 7—8 Beeren, die jonft von eivem Wurm vernidjtet wiirden.
Uuf diefe Weife wird ein bedeutender BVortheil in Bezug auf Duantitdt
und Dualitdt erzielt.

Nimmt man dag Wuslejen ber vom Sauermwurm angeftodenen
Beeven frith vor, jo fpart man damwn audy an Wrbeit bei der Lefe,
exleichtert ficdh biefelbe, wo man dod) ecinmal die vom Sauermurm
befallenen Beeren entfernmen miiBte, um den Wein vor einem unlieh-
famen @erud), fowie vom Efjigitid) zu bewabhren.
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Die viecte Betimpfungdart befteht in dem Anffuden und Ber-
niditen der Sauerwurmpuppen wibhrend des Winterd in ihren Schlupf-
winfeln. Jm Oftober, mandmal aud) frither, erfolgt die BVerpuppung
unter ber [ofen Ninde der MReben, in Risen und Spalten der Pfdable,
im Deftitroh, in jujammengeballten Blattern und bden audqetrodneten
Stitmpfen an den Rebjtoden. Sebr oft findet fid) die Puppe aud
in den vertrodneten Marfrihren vor.

Der Winger hat alfe fein Augenmert davauf zu vidten, daf ex
dem Heu= und Sauerwurmn feine Verpuppungsplibe moglichft benimmt;
bied gefchieht burcd) bas Bejeitigen ven jeglichem Ubfall, wie ab-
gefchnittene Reben, Heftitroh u. j. w. .

Beziiglih der BVefdmpfung ded Heu= und Sauerwurms find bei
und fammitlide bejeichneten Wethoden verfudhdweife angewandt worden,
und Daben fidh namentlich zwei von durdgreifendever Wirbung er-
wiefen: a) dad Auslefen der fauerfaulen Beeven, b) bie BVertilgung
ber Sauevrourmpuppen im Winter.

Die fanerfaulen BVeeren follen zweimal ausdgelefen werden und
jwar in der Jeit von Anfang September bis Witte Dftober. Die
pon det exften Yuslefe berviihrenden Veeven, bdie in ber Regel nod)
unyeif und bart jind, werden mit fodendem Waffer iibergofjen, und
dienen ald Sdyweinefutter, oder fonnen aud) dem Compojthaufen ecin-
pecleibt werben. Jndef vonm den fpdter audgelefenen Beeren, bdie
weidjer und morjder find, fann man Wein feltern, der immer nod
von Weinhandlern bezabhlt wird,

ALs Beijpiel fithre i) blexr bdas @rgeﬁmﬁ per Auslefe von
fauerfaulen Beeven am, wie verfahren wurde in bden Weinbergen bes
Hrn. Dberforter Stiimper ju Grevemmader im Jahre 1890 auf
eimer Fldche von circa 2'/: PHeltaren.

Die erfte Ausleje gejchah in der Jeit vom 3. big 22. September
uud wurden dabei 104'/s Eimer 4 8 Ltr. — 836 Ltr. ober circa
836 000 Beeren gejammelt. Die Koften betrugen 186,94 Fr.

Die pweite Auslefe gefhah von 8.—16, Obtober, uud wurden
beim Auspreffen diefer faulen Beeren 5156 Lir.. Wein gawonnen.
Die Koften bezifferten fich diedmal nur anf 112,20 Fr.

Die Gefammitojten diefer zwei Uuslefen betrugen 299,19 Fr.
Dingegen wurben erldft fiir die 515 Ltr. Wein Dder
sweiten Auslefe 187,560 .

Die Koften rveducivten fidh mithin auf 111,69 Fr.
Jn Folge diefer Auslefen wurben gemdf genauer Beredjnung,

im Bergleid) zu nebenliegenden unbehanbdelten Weinbergen, auf Dder
genanuten Flide 3 Fuder Wein mebhr geerntet. Der Werth bdiefes
LWeines bezifferte fih) damald 3u Dden . gewdbnliden Derbitpreifen
a 330 Marf pro Fuder beredinet, auf circa 1000 Mart. Abgefeben
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port Der Deffern Qualitdt bdiefed Weined, wurde in biefem einen
Sabr ein Reingerwinn von 1137 91 Fr. evzielt.

@s ift buvdy diefe durcdhgreifende Befimpfung ded Sauerwvurms
peutlich der Beweis geliefert, dak, fozufagen, der eingelne fich bHelfen
fann, wad vielfad) in Abrede gejtellt wird, daf aljo die Schmetter-
linge Ddiejes Schadlings gewidbhnlich nidht weit fliegen, joudern meift
thre Cier doct ablegen, wo fie geboren find. Tvemnt oft nur ein
PBfad oder MWeg bdie eingelnen Weinberge, ober ift e3 ein grifever
Compleg, fo zeigt fich ber Unterfdhied von ausgelefenen und unbehanbdel-
ten Weinbergen aud) m fommenden Jabr wie abgejdnitten: bier
gefunbe, vollfommene Trauben, und nebenan alles jerfrefjen und der
HauniB anbeimaegeben. Dort aber wo bdie Weinberge in jdmale
Streifen pavzellivt find, leibet der eingelne doch nod) immer allzuviel
vort dem fabrldffigen Nadbar, unbd ift ¢3 daber angejeigt in Folge
per grofien Bevitiidelung bder Weinbergsgeldndbe eine allgemeine
energifde Sauermvurmbefimpfung anguordnen, unbd felbjt gefeplich ein-
pugreifen. Denn gefdhieht unter den obwaltenden BVerhiltnifjen nidhts,
jo hort bie Henfabilttit unfers Weinbaues auj. Nod) als ferneres,
feappanted Beijpiel, wie febhr fidh eine durchgreifende Betimpfung des
Deu= und Sauerwurms lobut, erwdbne idh das Gut Depfermiihl
bed Hrn. Welter J. B. auzd Remid). DHier werben beveitd jeit fitnf
Sabren alle die verjdjiedenen Befampfungdmethoden in Amvendung
gebradht und namentlich bdas Hauptaugenntert auf die Sauerwurm-
befampfung und auf bdie BVectilgung der Sauerwurmpuppen jur
Wintevdzeit gevidptet. Die Crfolge jind wirtlid) fdhdne und anregende.
weder, ber Dier inm Den lebten Jabren vovitberging, betvaditete mit
©taunen die {honen, grofen, vollfommenen und gefunden Trauben.
Weun man bedenft, daf hier in den beiden @autrmurm]aﬁren 1890
und 1891, auf einer Fliche von civca 4—5 Heftar, je 22 bis
30 Fuder %em geberbitet wurden, fo muf fich doch jeder bemfende
Winger vor den Kopj fdhlagen und fragen: Warum thue iy nicht
bag Gleidge? Warum fehe id) rubig zu, wemn ein wingiger Wurm
meine Trauben miv vor der Nafe wegfeifpt?

Unch anberve hiefige Gutdbefiper~gehen .in diefer. Ridhtung mit
anregendem Beifpiel vovan, fo die Heren Kodh J. P. aus Sdengen,
Dithr Math. Bimmer aus Ahn, H. Dedjant Poijt, H. Bettinger 3u
Grevenmadyer u. . w., und hatten aud bie_?e Derven (dine Crfolge
3u verzeidinen.

Faffen wir fury dbie Vortheile der Sauerwurmbefampfung
in's Auge, damit die Winger um fo mehr fich angefpornt fithlen,
bieje Arbeit vorzumehmen :

1. Die BVornahme Fann gefdhehen in einem HWugenblif wo ber
Winger gewdhnlich gute Jeit Hat, und wo bdie Schulfinbder
audbelfen fonnen, d. I; vor Unfang September bis Mitte
Dftober.
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2. Die Arbeit gebt viel rafder von Statten, als das Heraus:
yieben Der Denwitrmer aud den Gejdieinen.

3. Durd) Wegnahme bder angeftodjenen Beeren verhinbdert man
gleichzeitig  die leberbandnabme jhabdlicher Pilze und der
Sauerfanle.

4. Der ecingelne fann feine Traubenernte vetten, immerhin fiiv's
betvefjende Jabr, felbjt auf der Heinften Parzelle.

5. Yon Witte September ab fanm man bdie faulen Trauben
feltern, und dedt der Grlis an Wein die Hilfte der RKoften.

6. Die Hauptlefe geht in der Folge viel vajdher von Statten,
und famn man bdie gefunben Trauben am Stod bis ur
aebirigen Reife Hangen lafjen.

7. Die Gdbhrung des Mofted ijt eine reimere und vollfommnternere,
ber Wein fldrt fid) beffer, er wird viel rveinfdhmedender und
beffer an Qualitit. :

8. Man gewinnt bebeutend an Luantitdt, und gibt e3 bei den
jebigen BVerhiltniffen und den hohen Weinpreifen Feine Arbeit,
die fid) beffer fiiv ben Winger lohnt. Judemr ift diefe Arbeit
eine leigte und fommen fie die meiften Winger mit ihrex
Samilie felbft ausfithren, obne bdafi ihnen badburd) nenmnens-
werthe Koften evmwadfen. |

9. It das Auslefen jorafiltig gejchehen, fo verhindert man bdie
Entitebung vieler Sauevwurmpuppen fiir's fommende Jabr,
wodurd) alfo dag lebel fehr eingeddmmt wirbd.

Die andere Vefimpfungdmethode, die von grofem Erfoly begleitet
ijt, wnd die mit der Auslefe der jauerfaulen Beeven Hand in Hand
geben joll, ift die BVernihtung der Saunermurmpuppen in der
Jeit nad)y der Weinlefe bid jum Frithjabr.

Bu dem Bwed Bt man die Strohbinder, jerbridt bdie unter
ben beim Biiden angelegten Strohbindern dicht am Pfabhl figenden,
eingejponmenen Sauevwurmpuppen, unbd jdafit das Stroh, in defjen
Dohlungen  fid) gleidhfalls viele Puppen verftedt finden; aus
ben  Weinbergen gum  Berbrennen, veibt mit Deabtbiicften die
Hebjchentel ab, und tidtet mit cinem Mefjer die in Rigen, Spalten
oder morjdem Holz fid) befimdenden Luppen. Hat man aljo vor
Winter die Stvohbander gelift, fo find auf diefe Weije viele ihres
Sdupes beraubten Puppen dem BVerderben geweiht, indem Vigel,
Spinnen ober Obvwiiemer fie leicht finden und frefjen oder ansd-
jaugen, ober jelbe in Folge von Nifje oder Frojt su Grunbde gehen.
Sn Bufunft foll man firder fein Stroh mehr in den Weinbergen
gebrandjen, jondern verwende sum Bitden Weiden, und jum Anbinbden
der Sommeridofie Rafiabaft oder Langhalm,

Serner bringe man nur imprignivte Pfahle in die Weinberge,
die jdom glatt gefd)dlt oder sugejdmitten find. Die itmpriguirten
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Tannenpfahle hoben vor den eidmen Pfihlen dad voraus, baf fie
bei ber Befimpfung der Sauerwurmpuppen und felbft wejentliche
Diffe [eiften, und zwar auf folgende Weife: Die Tannenpfibhle
befommen bei Trodenbeit Langdpalten; in diefe Spalten verpuppen
fig mande Sanerwiivmer. Dod) bei feudhter Witterung fdliefen fich.
biefe Spaltent wieber, und werben alfo die davin verborgenen Puppen
auf natiiclidgem Wege zerdriidt. Da aud) gewdhnlid) bdie imprig-
nivten Tamnenpfahle fdon glatt gefdhalt find, fo erfldrt e3 fidh,
warum man  an folden Pfiblen nur in den feltenften Fillen im
Srithjahr Buppen vorfindet. So fand id) in einem grofern Wein-
berg ju O®revemmadjer, ber bid zu /s mit impragnivten Tannen-
pdblen Dbeftedt war, nur an zwei imprégricten Bfdblen je eine
Puppe, wibhrend an bden eidjenen Pfihlen fidh oft 5—10 SHid im
Durdhjchnitt pro Prahl vorfanden.

Der Heu- und Sanevwurm tritt am meiften in der Niederung
auf, ferner in der Nihe von Wiefen, in verunfrauteten Weinbergen
und iiberhanpt dort, wo eine andauernde feudyte Atnodphive herridt.
Der Saverwurm flieht dad Ridht, wefhalb er an den im Laub ver-
ftedten Trauben am meiften fein Berftovungsmwerf ausiibt; aud) ver-
puppt er fidy aud bdem Grund meift an der Novdfeite bder Pfiphle.
Bur miglidyen Befeitigung diefer Uebelftande foll man die Weinberge
toeit geilen, damit Luft und Licht befjer eindringen und der Boben
mehr evwdrmt werde. Heut zu Tage, wo der Sauerwurm faft
iibevall, felbjt in den befjern Lagen, fo febr Ueberband gemommen,
namentlich in den lepten Jabren, baf er zur wabren Landplage ge-
worden, fragt fid) wohl der Winger beforgt: Wavum tritt dann grade
biejer Sdjidling, dev frither mur vereingelt amgutreffen war, und den
man vielfac) felbjt nidt dem Namen nad) fannte, jest jo héufig anf?

Jd habe an den verfdhiedenen Wingerortidjaften des Lanbdes mid)
fpeciell bei den dlteren Wingern erfundigt, wie man frither Hier bie
Weinberge behandelte, und idy habe folgended in Erfahrung gebracht:
Srither war e3 Gebrand), gleid) im Herbjt die Strohbinber zu [ben;
ferner filhrie man den Scnitt fouberes aus, vieb mit der Hand dic
Sdjentel dabei ab, und bradjte ftetd jauber zugefdhmittene Bfihle in
bie Weinberge. Sie fehen alfo, meine DHerven, unjere BViter be-
tampften auj joldge Weije inftinftiv, ofne bejondeve Abfidyt, den
Sauerwourm, fo daf deffen Brut nicht aujfam. Wir find alfo in
der Weife gewiffermafen im Ridjdritt — dad darf aber midht fo
bleiben !

Anmerfung. Jn der Gemeinde Wormeldingen tourde im Herbit 1891
ein Jeglement in Kraft gefeht, wonac) jeder Winger geywungen ift, je bis
gum 1. Mivy jammiliche Strohbander zu Iojen und zu verbrennmen, jomwie
Sdyentel und Pjahle abzurveiben. Dieje BVerfiigung ift ein Bujap zum all-
gemeinen Heglement ber Befampfung ber Rebenfdhadlinge, dativend vom
2. Juni 1888. Die meiften Winger finbd diefer Borjdrift nadgetonmen.
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Qu bemerlen ift ferner, baf in Ber diedjdbrigen Gejfion unjere Kammtet
¢in von Hrn. Gtaatdminifier Epjdpen vorgelegtes Gefe iiber die jwangé-
weife Betampfung Dder landbwirthidaftlicdhen Gdyanlinge  (thterijdher unbd
pilanglicher ¥rt) angenommen hat. Das (efel wurde bereitd am 15. Wiy
b. §. verdffentlicht. Siehe Wiemorial.

7. Per Springwurmwidler (Pyralis vitana, la Pyrale),

Diefer Sdyidling vernidhtet nicyt blofs dad Qaub, fonbern aud) die
®efheine und Jdwadt fomit den Stof, und vecmindert die Ernte.
@r ift in ben lepten Jabren an manden Stellen jehr jtart anf-
getreten. ©o find 3 B. in Lovd) am Rbein biz 70 Stid an
einem GStod gefunben worben. Er madyt folgende Bermwandlungen
burch: CGier, Raupe, Puppe, Sdymetterfing. AB junge Raupe
fibervintert der Springwurm unter ber alten Rinde der Schentel,
wo er s 10 big 15 ©tild in feinen weiBen efpinnften u
finden ijt. Seine Grisfe betrigt anberthalb bis awei IMillimeter.
Will man ibn finden, fo braudt man mur 3jdhrige Sdyentel 3u
unterfucdien, o bdie Rinde etwas, aber nodh nidgt gang [ofe
geworben ift. Gr Hat einen fdoarsen hornartigen Qopf; die anbern
@orpertheile find gritnaelblidy; er Dat adt Paar Fiige. Wenn ber
TWeinftoct in die Wolle fommt, fo findet man fdhon Diefen Heben-
[dhdbling in den Augen des Stodes su 2 pder 3 Stiid, wo er fdon
bedeutenden Schaden anvidtet. i

; Sm SJuni erveicht er die Grife von 2 Eentimeter und verpuppt
fi in bas Blatt felbjt; mitelft 8 Heiner $Hiadchen am lebten Hinter-
feib3ring halt fidhy bdie Puppe an dem Biatte fejt. Mitte Juli
jehlitpit aus ber Puppe ber blafgelbe Schmetterling Hervor, und
untericheiden i) die Ménndjen vom Dden Weibhen dadurd), bab
erjtere fleiner findb und 3 duntle Querbinden auf den Borberfliigeln
haben, wihrend die Weibchen grofer find und bdie Farbung der
Borderfliigel und Ouerbinden belfer wnd matter ift. Nad) der Be-
gattung legt da3 Weibdyen 50—200 Gier auf die Dberjlide ber
Blitter ; dieje Eier befipen UAnfangs ein apfelgritne Fdrbung, bann
werben fie graubraun und im lepte Stadium firh . fie jdywdrslidy
gran. Nad) 8 big 14 Tagen gehen Ddie @ier aud und bdie jungen
Thieve juchen eine paffende Stelle um leberwintern unter Dbder
Rinve der Shenfel Der Schaden, Dden Dder Springwurmwidler
anvichtet, ift unter Umftdnben fehr ‘bedeutend und wird durd) die
grope efrifigleit der Raupe bedingt.
Az Belimpfungdmittel gelten:
1. dad Berbritden der Raupen in den Blittern.
2, pas Unfiuden und BVernichten der mit den Ciern ped Jnfelted
bebhafteten Blitter. -
3. Das Bejpripen mit 2% Borbelaifer Briihe.
4, Das Ubreiben bder Schentel. -
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Der Springwurm trat aud) hier vor ecinigen Jabren an ver:
jhicdenen Ovten mehr ober minder ftarf in ben Weinbergen auf,
Snbef im Jahr 1892 bemerfte man davon faft nichts mehr. Der
Grund legt wabrfdeinlihy zum Theil bdavin, daf die Wingerinen,
auf Ddiefen Feind aufmerffam gemacht, diefe Wivmer zugleidh bei
de Laubarbeifen in ben ufammengefalteten Bldttern serdritcdten ;
ferner mag den Witvmern dad qut befprifite Laub nicht mebhr fo be-
hagt haben. €3 beipt jept fleiig Obacht geben, dap bdiefes Jnjett
nid)t weiter auffomme, und ijt dieferbalb das Abreiben der Schentel
mit Drabtbiiejten zu empfehlen.

8. Bie Winterfaat-Gule (Agrotis, noctua segetum ).

Die graugriine, mehrere Centimeter lange Raupe {ebt wihrend
bes Taged im Boben, fommt wihrend der Nad)t hervor und beift
die jungen Triebe ab. Beim Haden findet man fie oft: jie [ieqt
pann meift jufammengerollt, wenig beweglith, da. Die Frangofen
empfeblen gur BVernidtung diefes JInfeftes zwei bis fiinf LWeher um
jeden Gtod mit dem HRebpfabl su ftofen; dad Thier fudht biefelben
auf und fann man jie in biefen Lodern leidht tidten. s

Sm Auguft und September fieht man vielfad) audh diefe Raupen
an ben Trauben freffen, wo fie oft tagditber in den Trauben ver-
jtect fich aufbalten. Jn manden Gegenden dranfreichs vidtet biefe
Raupe oft grofen Schaden in den Weinbergen an.  Hier trifft man
diefen Sdyiidling nuv vereingelt,

9. Ber Weinfdwiirmer (Sphinx elpenor).

Diefe Raupe, welde 8 bis 10 Centimeter lang wird, von grau-
idwavzer Farbe und einem Stadel am After mit audqeprigten
ovepwerfzengen, trifit man mitunter aud) in ben Weinbergen. Es
gibt bavon audy eine griinfiche Gattung. Diefe Raupen freffen am
Reblaub, thunen jedoch wegen ihrer Grofe leicht anfgelefen iverben.
“Da dag mit bouillie bordelaise befprite Laub bdenfelben nidht mehr
i bebagen fbeint, fo findet man Ddiefe Raupen im Anguft und
September vielfad) an den nadgerwadifenen, unbefpripten Triebipigen.
Dier joll man fie dann beim Gipfeln gugleidy einfammeln, damit fic
nidgt gur Bevpuppung fommen.

10, Bas ﬂutgel-iﬂﬂjm (Anguillula radiciola). . = .

Diefed Jnjeft wurde im Jahre 1870 in den Rebgeldnde
Jtaliend entdedt. €3 hat die Gejtalt cines Aals, daber feine Rame;
eé ijt 1 Centimeter fang, [ebt im Boden, fticht die zavten Wurzeln
an, legt Eier hinein und ernibrt fich von den Wurseln.

Die Wurgeln werben braun und jterben ab.  Diefe Rodofititen
haben ehnlichfeit mit den durh die Reblaus hervorgerufenen An-
jdwellungen; dod) find fie bdavin verfdyiecden, daf bdas Wurgeldldyen
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fteté bie Spise der Wurzel anfticht, und von hier aud bdie Faulnif
vor fid) gebt, wdbhrend die Reblausd die Wurzeln mehr feitlich anjticht;
die Wurgeln {dwellen zu beidben Seiten der Stidpwunde an, wobei
pie Laus dann in einer Vertiefung fist.

2. Die Rebhrankbeifen.

Die Mebfrantheiten werden verurjadt :

1. duvd) Bilzorganidmen;

2, burd) ungimjtige Bobdenverhiltnifie, Witterungdeinjlitfle ober
fonftige Mrjaden.
Die Pilsfrantheiten ber Jebe find folgende:

1. bas Oidium Tuckeri, der fogenannte Trvaubenpily oder Wein-

ftodjhimmel;

bie Peronospora viticola ober ber faljche Mehlthau;

. Sphaceloma ampelinum oder der jdpvarze Brenner;

per Black Rot obder die fdwarge Fdule;
Dematophora necatrix oder der Wurzelpils;
pie Roesleria hypogaea,

Bevor i) ndber auf die Pilztvantheiten des Rebjtodes eingebe,
will ich hiev das Wllerndthigfte itber bas Leben der Pilze hervorheben.

‘Die Pilze behoven befanntlich zu den Pilangen; nur unter
jdheiden fie fih im Ullgemeinen von Ddenfelben baburd), dap fie fein
 Blattgriin, b. §. fein Ehlorophyll befipen. Das Blattgriin ift aber
nothig zur Crieugung organijder Subftanzen; benn nur durd) dad -
Borhandenfein des Blattgriin vermag die Bilanze aus unorganijchen
Subftanzen organijde Subftanzen bergujtellen, d. §. unter bem Bor-
handenfein des Blattgriin vermag die Pflanse aud Koblenjduve und
Wafjer, alfo aus unorganijden Stoffen, ©Stirfe, Juder vber
Ciweififtoffe, ald ovganifde Subjtangen zu bilden.
~ Da bie Pilze nun ohne Auswabhme fein Blattgriin haben, fo
fonnen fie alfo aud) feine Stirve, feinen Huder und feine CGiweil-
jtoffe bilden; um fid) nun aber bdodh zu erndbrem, mitffen fie auf
SQoften bder f&,’y_&[{mg%tf leben, bie andere Pilangen gebildet Haben;
jie miifjen aljo ibre Nabrung von Aufen ber beziehen.
- Bei ben Pilzen unterjdeidet man mun 2 Haupttlajjen:
1. die Parafiten,
2. die Saprophyten.

- Pavafiten find Pilze, die nur auf lebenden Pilanzen oder Pilanzen-
theilen wudjern; Saprophyten find foldhe, die auf tobten orgamifchen
Subjtanzen, auf abgeftovbenen Pflangen oder Bilanzentheilen vegetiven.
Die Jahl ber Pilze ift eine immenfe; denn die Gefeheten bhaben
heute i3 150000 Avten feftgeftellt, wo BHingegen bdie Bahl bder
betannten Plangen fid) nur auf 100000 Avten belduft.

S Lt
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Wie geht nun die Entwidelung der Pilze vor fih? Cin Jeber
pon Jhnen bat jdon Schimmel (Pilz) gefeben, 3. B. im Keller auf
bem Rorfe der Flafhen; ber Korf ijt hier die PBflanzge und der
Sdjimmel ift der Bilz, der davauf lebt.

Fihrt man mit ecinem Finger itber den verfdjimmelten Rorf
einer alten Flajde, fo bleibt unsd ein feiner Staub an bdem Finger
Daften; biefes Puder mun befteht, abgefehen von Schmus, zum griften
Theil aud dem Samen ber Scimmelpilze. Bringt man von diefem
Puder, dicjem Samen, eine Klcinigleit auf ein Stiidhen feuchtes
Brod, fo feimen bdiefe Samen und dringen mum mit ihren Keim-
icglfaud;m in das Jnnere bes3 Broded ein, mwachfen und verbreiten
fich nach allen Richtungen. So wird dad Brod mit der Bett durd
und durd)y von den Bilzgeweben, von den Pilzfaden burchivudert.
Das Brod dient jur RNabrung des Pilzes, um wad)jen zu fonnen;
diefen im Jnnern bed Brobed wad)jenden, [id] ausbreitenden Theil,
ber Ddie Mabrumg aufnimmt, nemnt man in der Bilzhunde dasd
_ Mycelinm des Piles. - Hat fo der SBilz im Smiternt bed Broded eine
gewiffe ®rofe evveicht, jo bildet er aud den oberften Pilzfaden, aus
pen oberjten eften ieitere Organe: er fendet nun an die Dber-
fliche ded Brodes feine Stiele, die an den Enden mifroftopifde,
fleine, meift runbdlihe Gebilde tragen. €8 find bdied die Samen oder
Sporen. Die Theile, die und bei den meijten Pilzen fichtbar werden,
find meiftens nicht der Bilz felbjt, jombern die Fruchtorgane bdefjelben,
bie Samentriger mit dem @nmcu, ber eigentliche Bilz felbjt ift und
meift unfichtbar, denn er febt im Jnnern des von I[]TH befallenen

Gegenitandes.
' 1. Ber ﬁz_ruubmpil; (Oidium Tuckeri, 1'Oidinm),

Diefer Pily wurde aud Amerifa nad) England iberbradt, wo
per Gnglindber Tuder ibhn im Jahre 1845 uerft gefunden hat.
In dben Sahren 1847 und 1848 trat er verheevend im Morden von
Sranfreich) auf; 1851 fand man ihn in gang Franfreich, von bhier
aud bielt ev feinen Gingug in Jtalien amd Tyvol, von dort fam er
in die Scweiz, Deutjdhland und llwgarn. Der Schimmel bejallt die ;
EBIatter befonberd aber die Traubenbeeren und die Rimme. Er er-
fcl]emt ‘bem blofen uge al3 ein gramweifer, ftaubartiger Uebevzug.
Bei ftarfem Auftveten gehen bdie Blitter theilweife zu Grunde. Auf
dent Trieben tft dad Wusfehen der Krantheit etwasd anderd; aud) hier
finbet fich der feine Uleberzug vor, bodh treten auf hcnfelﬁen piel beut:
licher briunlide, feinverziweigte E’erden hervor. Den Hauptihaden
aber ridytet ber Pilz auf den Traubenbeeren an. Jft bie Beere ftart
ergriffen, ehe fie ihre normale Grige evveidgt Hat, fo icﬁrml_gjgn die
Beeven ein und der CGrtvag geht verloren.

Bei fendjter Witterung wicyft das Beeveninmere weiter, indef
bie befallene Beerenhaut einfdrumpft, fid) nidt mehr auﬁhef;m:ti
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fann; bie Beeven plapen fodann, e entjteht SGamenbrud), und bdie
Irauﬁen geben vielfad) ju Grunbde.

Bei eintretender Fdulnif der Trauben L4kt fidh dad3 Vorhanden-
fein bed Didiuma fdjon durd) den {E':erud] mwahrnehmen. Die Kranfheit
fann fﬂ weit achen, baff der gange Grirag ber Weinberge verloven
gebt, ja dap ber Weinbau, wie feiner Jeit auf der Jnfel Mabeira
fitr gemwiffe Seit gang aufgegeﬁen werben mup.

Tritt der Pily erft nad) vollendeten Wadathum bder Beeren
auf, fo ijt dber Sdjaden ein geringerer; bdie BVeeven entwideln fich
wobl weiter, evveidjen jedod) nidht den gehdrigen Meifegrad.

Der Pils lebt auf der Oberfladye der Bldtter und dringt nicht mit
feinen Fdben in bag Innere derjelben nermlttei’i’t teiner Saugndpfden,
die er in bie Epidermid bed ﬂmtttﬁ entfendet, Eﬂt&lﬁ[}t et dem
Blatte die Nahrung, den Jellfaft. Diefed wird fo in feiner Thitig-
feit, d. . der Buderbildung, qeftdrt und ftirbt ab bei ftavker
wnfettion.

Bon den zablveihen empfohlenen Mitteln gegen dad Dibium
bat fih mur der Schwefel voll und gang bewdbrt, dod) Dinat Jeine
Wirfung ganz von jeiner Wmwendung ab:

1. ber Swefel mup gang fein gevtheilt fein. Gemabhlener Sehwefel
ijt ber Sdywefelblitthe vorzuziehen,

2. bad Sdpwefeln mup friithzeitiy vorbeugend ausgefithrt twerden,
penn der einmal verurjachte Scdhaben [dht fich bhievdurd) nidt
wieder gut madjen.

Wo das Ovium Jahr fitv Jabr aujiritt, wie 3. B. in ver-
jhicdenen Weinbaugegenden Sitdfrantreichd, nimmt man dad Shwefeln
fur vor oder nad) ber Rebenblitthe vor, und hat dann dieje Operation
Bfters zu wiederholen, ba ber MRegen ben Schwefel zufammenballt und
von den Bldttern nady und nady Herabwifdt.

8o, wie bier zu Lande, die Kranfheit nur felten auftrt:t, wird
man mit dem Sdwefeln warten, big fih bie erften Spuren bder-
felben zeigen.

Fiiv das Sdhwefeln felbft Hat man eigend bazu Ennitruu:te
Blafebilge, von denen empfehlensdwerth Don Rehra 1a Torpille ¢

Uuper diejem Befdmpfungdmittel gibt e nod) Vorbeugungs-
mittel gegen bag Lidium, fo bie Anpflanzung fleinbeeriger Tranben:
jorten, wie Riedling, Traminer, Pinot, bdie 3. B. viel weniger vom
Didium zu letden haben, ald bder ERIJEtnfrenfcb Chafjelad 2.  Ferner,
ba dad Oibium namentlid) gern in den Niederungen, wo Luft und
Boden feudbter, auftritt, jo ift dajelbft eine mweitevre Beilung und ein
moglidhfted Unfrautfreibalten ded Bodens ein Haupterfordernif.

Man trifft fernev gewdhnlid) eingelne Stiode, die immer von
ber. Rrantheit am eheften befallen werben, und von diefen geht bdamn
die Anjtedung aus, fo daf bei geeigneter, feudhtwarmer Temperatur

|*
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gange Gebiete inficivt werben fommen. Solde Stode follte man fich
genau merfen und fie audbauen. Bei und fann man mit dem
Sdjwefeln warten bi8 man bdie erften Unféinge der Rrantheit fieht,
und gejdjieht diefe Operation am beften an jonmiger Bormittagen
nad) ber Abtrodmmg bed Thanes. Das Sdywefeln fury vor Dder

__Zraubenreife foll unterbleiben, weil der Wein leicht eimen iiblen
Schwefelwafferftoffgeidhmad erhielte.

/
2. Ber falfdie Mehlthau (Peronospora vitieola, le mildioun)

ftammt aus Amerifa. Cr wurde im ﬁnbra!’lﬂ?ﬁj guerft in Frant-
veid) buvd) *Brofeffor Planchon conjtativt und hat fih von diefem
Lande aus iber alle weinbantveibenden Gegenden Europas verbreitet,
Sm Jabhre (1886 trat derfelbe jum eviten Male verheerend bier auf,
wabrideinlic) aud ftellemweife 1884, wurde aber anfianglidy von vielen
Wingern fitv die befanmte ,Sang” (Raubraufd) gehalten. Die
»Sang“  entjtebt, wenn auf fang anbaltende vegnerijhe Witterung
ploglid)y groBe Hihe evfolgt. Sie unteridheidet fich von der Pero-
nospora gang wejentlid) daduvd), dafy bei der ,Sang” das Berdorren
de3 Blattes ftet3 vom Blattrand aus erfolgt, und bag fid)y auf ber
Unterjeite ded Blatted feine weifliche Sdhimmelrafen vorfindben. Bei
ber Pevonospora freten die braumen verfengten Stellen gais unregel=
maBig an bden Bldttern auf und jiehen fich anfangd mehr ling® der
Blattnerven bhin. Wenn der weige Schimmel fich jdhon an der
Unterjeite ded Blattes zeigt, jo bhat der Pily jdhon lingt dbad Blatt
befallen und burdigogen, wobet er demfelben mit feinen Fdben bie
Rabrung genommen hat.  Wenn man bei diefemr Stand dev Dinge
erjt die Befpripung vornimmt, dann ift e8 zu jpit, und fie erzielt
- mit mebr ihren vollen Bwed. Jeder Winger fennt aus CErfabrung
| ben Schaben, ben diefe Rrantheit anvidhtet. Die intelligenten Wein-
- bauern befdmpfen fie jdhon feit Jabren burd) das Befpriben ber
| Jiebitice, und weldhe Wirfung Jie dadurd) evaielten, erbellt bdaraus,
~ bak die Weinkiufer heute juerft fragen, o6 der Wein aus befprititen
oder unbefpristen Weinbergen berriihet, ' und je nad) der Antwort
ben Preis der Potte hober ober niedftger tariven.

Bon bden vielen Mitteln gegen Ddie Peronospora hat fidh die
Supfervitriolfaltmijdung, nad) der Anleitung von Profefior Millardet,
am beften bewdbhrt, Bei der Derftellung berfelben verfibet man wie
folgt: Man fiillt eine Biitte ober ein Faf mit BWaffer und fept
pemfelben bei eimer 1'/2prozentigen Lofung auf je 1 Heftoliter Waffer
'y Rilo Rupferviteiol su. Halt das Gefap 3 B, 400 Qiter, fo
wiegt man 6 Rile Kupfervitriol ab, fitllt denfelben in cinen Worb
oder in einen Sad, hangt diefen in bie Biitte, und zmar nabe an
bie Dberflache des Waffers, weil er fich hier an diefer Stelle am
jdmelljten aufldft und bdiefe Operation in etwa 1—2 Stinden vor
fich aeht. Was nun den Kalf anbetrifft, der sur Bevwendung Fommt
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fo fingt die Menge, die man bedarf, jehr von der Giite des Kalfed
ab. Um bejten eignet fich bierzu weiger RKalf, bder wombalich vor-
her gemahlen wird, wm ein BVerjtopfen oder eine zeitweilige Unbraud-
bavmadung der Peronodpora-Sprigen ju verbiiten, und Ddiirjte id
Shnen den in Madpthum gewonnenen Kalf (ber auf der Depfer-
mithle gemablen wird), fehr empfeblen.

Bon ber womiglich vorher gefiebten Kalbmild) bedarf man wicder
221z Rilo pro Deftoliter und febt bdieje unter bejtdndigem Um-
vithren nad) und nach der Kupfervitriolbjung su. Nicht aber umgeehrt
foll man bdie Rupfervitviolldjung in die Kaltmifdung fdhittten, da
dann in Folge 5u ftarfer Grhipung anjtatt des jdhonen blauen Kupfer-
prydhydrates fid eine jhwarze Kupferverbindung bilbet, die ohne Wirfung
auf bdie Peronospora bleibt. Audh foll man bdie Kalfmild) vorber
erfaIten Iaﬁtn e[;e man ﬁe Fur Eﬂ“upfermtrmﬂditmg E}mgugwﬁt

. %arﬁe ift ibre Farbe eine gmue fo tft bzt Buberveitung eine unrtc(;nqc

gemeien Jjt die Farbung der Brithe etwas rvoftig oder gar griin:
lich, jo ift ber verwandte @up‘fermtrwt su febr mit Gifenvitriol
pevunreinigt; ift ihre Farbe eime {dhmupig weife, fo zeigt dad auf
Revunveinigungen bdes  Kupfervitriols durd) Jint. Outer Kupfer-
pifriol joll 98% veines Kupfervitviol enthalten. LiBt man mun die
Brithe ftehen, jo bildet fich ein blawer Niederjchlag ober Depot, und
joll bet richtiger Herftellung der Brithe die itber diefem Niederjdhlag
ftehende Flitffigleit vollig farblos erfdheinen, d. . maﬁer[;et[ fetn.
Beigt bie iiber dem Niederjdhlag frehende Flitffigleit eime blaue
Farbung, fo Hat man wod) Kalf hinguzugeben, und zwav fo viel, big
bie Flifjigleit nad) [ingerem Stebenlajjen villig farblod ift. Ein ﬁtf;ereé
Mittel zur %efttmmuug, ob Die Lofung villig neutraimrt falf in
geniigender Menge in ber Brithe vorhanden, bejteht in der Berwendung
etnes vothen Sacmug-Papievd: Firbt fich dasfelbe beim Cintaudjen

) in die Brihe blaw, fo ijt Ralf in geniigender Pienge vorhander.

Nod) befjer mth einfacher ijt, wie e3 Derr WApothefer Kuaff aus
®revenmadyer eingefithrt bhat, dieje Reaftion duvd) Phénolphtaléin zu
erproben. ®ieBt man von bdiejer mwafjerhellen Slitffiglett (in .ber
Upothefe ju begiehen) mur einen Tropfen in Ddie fertige Bordelaifer
Brithe, und es entjteht an der Stelle etwe intenfiv violette Farbung,
fo ift biefes dag Beichen, dap Fein Kupfervitriol mehr tm Ueberfdufp
vorhanden ift, und bie bouillie, ohne efahr die Hebblitter zu ver-
brennen, angewendet werden fann.  Tritt feine Berfirbung ein, fo
ift nod) RKalf bhinguzufitgen.

AL febr vortheilhaft erweift fih die genoffenidaftliche Her-
jtellung der Bordelaifer Briihe.

Jn diefer Weife verfihet der Wingerverein von Grevemmader
fhon feit Jabhven mit dem beften Grjofg. Wud) zeidhmeten fid) in
ben lepten Jahren bie Weinberge von Grevemmader in Folge



e =i S n g R T oy il gl G Ut Dl Sy Ll i sl
L e e R e R B o e S e s R b K e Tl S i 4“;. Ll e i e i
d -7, B . . . L e B oo i

118

allgemeiner unbd gleidymafig quter Befpribungen mit jadgfundig ber-
gejtellten Ldfungen, vor bden Weinbergen mander andern Winger-
ortidyajten, durd) fdhomes, faftiges ®ritn bis sum Herbit aus.

Bon diefer Kupfervitriolfalfmifdung bedarf man ca. 600 bia
1000 Liter pro Heftar.

Wad nun bdie Jeit der Bormahme bder Bejpribung anbetrifft,
fo foll die erite Befpriung moglichft frith erfolgen, ben Grund bHier-
jiiv gibt und bie Cntwidlungsgejdidhte des Pilsed an. Der Pils
[ebt felbjt im Jnnern des Blattes und find es nur feine Sruditorgane,
bie in Dden weifien Schimmelfleden auf der Unterfeite ber Blatter
an's Tageslidt treten. Dem im Jnmern bdes Blattes febenden Pilse
tonnen wiv durd) die Befpripung nicht betbommen. Hat er einmal
ein Blatt befallen, jo fallt es ihm aud) zum Opfer. Wasd begweden
wir denn mit der BVefpribung? Die Bebampfung des Pilzes, bdie
i mittelft Bordelaifer-Brithe ausfiihren, bezwedt nidht cine Heilung
der befallenen Bldtter, diefe find meift verloven; die Befpribung bhat
ben Jwed, bder Kranfheit vorzubeugen, die Blitter vor einer An-
jedung durd) den Pilz zu bewabren. Durd) bie Befpribung wird

bie Dberfliche des Blatted mit einer bditnmen Prujte von Supfer- ~>—

bitriol und Kalf verjehen, e3 {ditht diefe Rrujte 52z Blatt vor der
Unjtedung, indem alfo die Samen des Pilzes, wenn fie n's Jnneve
bes Blattes eindringen wollen, getiidtet werben. Auz diejem Grunbde foll
daher aud) die erjte Befpripung moglichft feiih erfolgen, bamit eben nidht
dic Samen des Pilzes, die im Frithjahr durd) Schneden oder durd)
ben Wind auf die Oberhaut dev Blitter gelangen, in das Blattinnere
eindringen fomnen, bei ber Qeimung duvd) bas vorhandene Supfer-
vitriol getidtet werdben  Man foll daher die evite Bejprigung nody
vor ber Bliithe dbes Weinftods vornehmen; audy vidytet eine Befprisung

felbjt wibrend dev Bliithe, namentlich bei Lerwendung von 1'/:pro-

entiger Lojung, feinen Schaden an den Gefdeinen an, wie bdie
Crfabrung in den leten Jahren gelehrt Bat. Sdwidere Lojungen,

aljo eine 1'/sprogentige, find bei der erften Befpribung aus dem

Grvunde angezeigt, weil zu bdiefer 3eit die Peromospora noch nidht
in fo hohem IMafe su befiiechten iff, nod) nicht Milliarden von
Spoven zu bdiefer Beit vorhamben find, und damn audy, weil zu
biefer Beit die Bldtter noch ziemlich 3art, bdie Blattoberhaut nod

nidht fo_ verdidt ift, als wie fpater. Aus diefert ®runde empfiehlt
e3 iy auch, die Befpribung felbit bei bededtem Himmel oder an ben

—Ubend- oder Morgenftunden vorzunehuien, da bei Bejpribung mihrend

bev Mittagsseit die ftavf erwdvmten Blitter eher Lerbrennungen
aundgefept find. :

Die 2. Bejpripung hat dann einen Monat jpiter 3u erfolgen,
alfo ungefahr Mitte Juli, und hat man hierbei namentlich fein
Uugemmer? auf dad ingwifden nachgebildete Laub i ridpten. Fiie
die 2. Vefpripung ift e5 angeseigt, cine ftarfere Lojung, cine 2 his
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3%0ige zu verwenbdem, da ju diefer Reit der Bilz oft hier unbd da jdhon
aufgetreten, da bdie Gefabr dev Unftectung ecine jdhon viel gripere ift.

Ob man enbdlidh eine 3te obev fogav eine 4te Befpribung vor-
sunehmen Bat, bangt lediglidy vom Dex ®unjt ober Ungunit Dder
Witterung ab, ob der Pilz in dem Betreffenden Jahr ftart ober mur
fwad) aufgetveten.

Goll ber Erfolg ber Befprivung ein gefiderter fein, fo hat
man bafiiv Sorge ju tragen, dap die Brithe auf ber Dberfeite der

_ Ylitter lagect. Da eben zumeift die Samen auf die Blattoberhaut
st ficgen fommen, und von hier aud in bas Blattinnere eindringen.
Gine Befpribung der unteren Seite Dder Blitter ift unnis. And
biefemt Grumde foll bdad Heften, dad Aufbinden ber jungen ZTriebe,
mebreve Tage vor der BVornahme ber Befprifung beendet fein, pamit
pie Blitter, die bhievbei oft ausd ibrer natitclicgen Lage fommen,
mit der Nnterfeite nady oben gefehrt find, wieber thre richtige Stellung
eingenommen Habeu. :

Hat man bisher cine Bejpripung unterfafjen, und entbet mun
ploplich den Bils auf den unteren Blattern der Stode, fo fann eine
jofortige DBefpripung mit einer 92— 3projentigen 20fung nad)y hier
unh in Frantreidh gemachten Grfahrungen immerhin nody ein verhalt
nifmipiq quted Nejuftat evgebem, {dhiit man ia fo wenigjtend die
oberen Bldtter ded Stoded vor einer Grfranfung. In einem jolden
Falle wird man gut thun, nad) Profefjor Millardet’s Empfehlhungen,
12—14 Tage fpdter eine nodymalige Bejprisung porzinehmen.

L5 befte Syprigen haben fich berdhrt: 1. Syjtem Gaillot oder
in der Nadybildbung Dentjhbein aus Ehternad)y und John Gvetjd), .
Remidh, 2. Syjtem BVermorel, 5. Spitem Gobet, 4. Shitem Beanard,
5. Pomona, 6. Syjtem Scymit, Jiivid). Die erfte Sprige, die man
bier vevwandte, war Syftem Garvolla. Diefe, jowic Spitem Gobet
wirben durd unjere Rlempner Linden . Sohn in Remich und
Weyrid) X., Wormeldingen, mit mehreren Berbefferungen nady-

= qgebilbet. €3 fei evwdfnt, dak man nrit der 3% igen bouillie bordelaise
aud) vortheilhaft die Kavtoffeltvantheit (Peronospora infestans) Bet&myj{.

3, Ber fdjwarze Brenner (Sphaceloma ampelindm, 1’ Anthracnose).

Man ecfennt ifn an feinen (inglich vundenm, Dbraunen Flecen,
pie fid itber alfe grimen Theile ded Stodes verbreiten und allmihlid)
jhwary werden.  Diefe  Fleden befinben fich micht nur auf Dden
Beeven, jondern aud) auf dem Trieben umd Blitternt des Weinftodes.
Die Bldtter briunen fig, das Blattgewebe fticht ab, bie Bellen-
gewebe fallen heraus umd das Blatt zeigt fidg durdyldchert. Je nad

~ ber Beit bed Uujtvetens ift berfelbe mehr oder mweniger gefiabhrli.

Fritt er friihzeitig auf, jo fallen die angejendhten Beeren ab;
ericheint er exft gegen dem Herbit bin, fo fallen bie Beeren zwar
nidht ab, teifen aber nicht aud und bletben jauer.
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Auch) dad fchon ausveifende Holz verfhont der Bilz  nidht -
namentlichy bejallt er gerne die Augen und frifjt fie aus. Gr zerftort
bad Holz bi3 auf die Cambialjchicht, d. 5. die Sdhichte zwifdhen dem
Doly und der Rinbe; die Sajtleitung wird auf bdiefe Weife geftort,
und die Folge davon ift, dah die angefhnittenen Biiglinge [leidyt
abbrechen. Jn Jtalien zu Montefervato, trat piefe Rvantheit im
Jabre 1889 fo jtart auf, daf felbft die Glteven Schentel und Wurzeln
pon Derfelben Defallen wurben, uud die Stide s Taufenden ab-
ftavben. ®er Pily lebt im Jnnern bder befallenen Triebe wund ent-
siebt den Jellen den Saft. An der Dberflidie exfdjeint nady einiger
Beit ein bditnnes Gewebe, das fogenannte Stroma. Jn dieferr Tein-
ditnnen ®eweben ift der Same abgelagert. Gegen den Herbjt hin
werden an bden NRiindern der Wunbden cbenfallzs Samen gebildet, bie
jogenannten Winterfanten.

Bei der Befampfung diefes Pilzes gilt der Sap: ,Es ift leidhter,
einer Rranfheit vovzubeugen, al3 fie 3u heilen !*

Brofefjor Millardet qibt und folgende Mittel zur Betimpfung
an, mit denen er jhone Refultate evzielt hat. Diefe Mittel zerfallen

L. in Borbeugungs- und 2. in Heilmittel.

Leptere dienen jedod) mur dazu, die Unusbreitung bder Krantheit
g bindern. Die BVorbeugungsmittel find von viel geficherterent
Criolge, ald die Heilmittel. Sie bejtehen in einem Anijtridh wibrend
dev Winterzeit. Von allen Vorbeugungsmitteln Haben fih am wict-
famjtem bewdhet die Lbjungen

1. von RKupfervitriol, 2. von Cijenvitriol. :

_ Bur Derftellung der Kupfervitviollifung wimmt man auf 100 Liter
Waffer, 10 Kilo Kupfervitriol, und diefe Ldjung wird vermittelft
etned Pinjeld auf das angefeuchte Holy aujgetvagen. Dies fann zu
Anfang des Monatsd My gefdhehen. ©obald bie Augen ju jdwellen
beginmen, jo foll ein gweiter Anjtrid) vorgenominen werdben, und jmar
gegen die Hilfte des Wpril.,

Die Lifung befteht aus 6 Rilo Kupfervitriol, 12 Kilo gebrannten
Ralted und 100 Qiter Wajfer. ;

Bei diefem BVerfahren ift nody ju_bemerfen, daf o8 unniig i,
bie aften Sdenfel angujtveidhen, fondern man Hat jein ngennert
auf dbas ein- und das weijihrige Holy 3u ridyten.

Bur Herjtellung der Eifenvitviolsjung nimmt man: _

50 Rilo Gijenvitriol, 100 Liter warmes Waijfer und filgt nod
dagu 1 Liter gewibnliche Schwefelfiure.

Profefjor Millardet gibt der Kupfervitriollbjung bden Borjug,
weil Ddeffen Derjtellung eine jdmellere und einfachere ift.  TWerben
dieje WUnjtriche mit Sovgfalt audgefiihrt, fo ift bder Grfolg ein
gefidherter und man erfpart fich dann die Behandlung im Sommer.
Dieje bejteht nach) demfelben Sadyverjtindigen in ber Umpendung der
6projentigen Borbdelaifer-Briife.
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4, Ber Black Rot.

Diefe Prantheit jtammt urfpimglich aus Amerita, wo fie fchon
feit Dem Sabre 1848 mudher befamnut ift. Sie wurde suerit im
Staate Obio gefunden und davafterifict fidh durch eine jdwarze
Faule, was ihr Rame Black Rot bedeutet. Jm Sabre 1885 wurde
fie in Sranfreidy, im Departement Hérault vorgefunden, wo fie einige
Safre fpdter in genannfem und den benadhbarten Depavtementen
qrofien ©chaden anvichtete. Wan emerft die Rranfheit in der jweiten
Dilite des Monats Mai an Heinen ovalen oder abgerundeten Byleden
auf den Blittern; bdiefe Flecen haben die Farbe bed Bobdend und
evideinen zu 6—12 Stitd auf einemt Blatte. Nad)y 2—3 Tagen
wadifen auf bdiefen Fleden Fleine jdwarge Piinttden, die hervortreten,
weldie den Samen bes Pilzes bergen. Diejer Same verurjacht
baun den Black Rot, b. . bie fdwarze Fiule auf ben Beeren,
wodurd) er grofen Sdaden anvidptet.

Sie befillt bic Beeven gegen Mitte Juli. DHierbet bemertt
man guerjt eiwen nndlidyen, mikfarbigen Fled auf den Beeven, mit
cinem Durdmeffer von einigen Millimefern.  Diefer Fled vergrifert
jidh und nimmt damr eine {eichtrothe Frbung an, welde mit einer
Blutunterlaufung Aehulichfeit hat. Der Fled nimmt ungemein rajeh
sn, inbem er mac) 24—48 Stunben die gauze Beere verdndert hat.
Diefe nimmt jest cine vothbraune Farbung an und fehrumpit au-
fommen. Nad) 3—4 Tagen vertroduet fie wund jeigt eine jdwave
Farbe mit einem bldulidhen Schein. '

Sobald die Beere anfingt zu vertroduen, erjdetnen anf der
Dberflide feine fmwarzen Pufteln, welde den Samen des Pilges
enthalten, wodurd) die Seantheit im nddjten Safhre verbreitet wird.
I einer Beit von nur 4 Tagen vermag das Black Rot bie ganje
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@Ernte 3w vernidhpten, und ift fo Diefe Svantheit bie gefabrlidite

von alfen.

®egen diefe Rrantheit hat fich die Bordelaifer-Brithe gut bemwibhrt
und jwar ju Aiquillon durd) eine finfmalige Bejprigung. Fitr  die
swei ecften nimmit man eine Qifung von 7 Rilo Kupfervitviel und
15 Qilo Qalf auf 100 Liter Wafjer. Bu ven drei folgenden Be-
fpripungen geniigten jehwadere Lojungen; anf ‘diefe Weife bat man
85 Bid 90% ber Grute gevettet, wihrend an den nid)t behanbelten
Stoden die Grnte villig verniditet war.

5. Ber Wurjelfdjimmel (Dematophora necatrix, le pourridié).

Der Wurseljhimmel, blanc des racives, pourridié, Wurgelfiule,
Wyrzelpils ift feime ber neuern, jondern eine alte Rebenfrantheit.
MWenn der Pily exft in den lepten 10 oder 20 Fahren fo verbeevend
aufgetreten ijt, fo fegt die Sduld bdaran, daB man ibn exft fo fpdt
erfannt ober nifer ftudict Bat, fowie an Dden aufeinander folgenben
najfen Sommern. :
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Ferner liegt die Urfadge an dbem Ealten TWinter von 1879 —1880,
wo fo mande Rebe durd) den Froft an den Wuvjeln gelitten Hat,
denn an Diefe fegen fidh die Pilze zuerft feit.

Dicje Kvantheit ift namentlid) in Franfreid, in der Schweiz,
jowie in Baden verheevend aufgetveten. MNidyt allein in jenen Lindern
it Diefed Uebel aufgetreten, fjonbern wir bhaben bdadjelbe aud) in
untferm Lanbe, und jwar ftellenweife im bidjten Grade zu ver-
jeichnen.

Die dupern Krantheitderjheimungen find nidt jo davabteriftifd,
pafy man aus ihnen auf diefe Kvantheit {hon jdlichen fnnte. Sie
gleichen gang ben Erideinungen, welde bei dem LVorhandenfein bder
Meblaus fich einjtellen, ober mwenn ungiinjtige Bodenverhdiltniffe,
ftauende Naffe im Untergrund vorbanden find. Diefe RKrantheit
tritt suerft an verjdjiedenen Puntten auj und vecbreitet fich alsdann
in concentrijdhen Rreifen. Sie verurjacht, daf die Triebe von JFabhr
jit Jabr gevinmger und die Bldtter fleimer werden; die Neben
felbft werden frither gelb und verlieven allmibhlicy ihre Frudtbarteit,
big fhliehlich da3d Abfterben der Stode erfolgt.

Das Vorhandenfein von Schimmel an den Wurgeln und dasd
bfterben der Meben it jedod) nicht alle Mal durd) die Dematophora
bedingt, demn oft fiegen aud) anbdere Urfadjen vor, welde bdieje Cr-
jeheinung bewirfen.

Bon dem Pilze ift bis jept nur dad Wiycelium geniigend befannt.
Die weifen Pilzfiden breiten fich 3wijhen der MRinbe und dem Holz
ber SHeben aus, zerftiven bdad Junghols fowie die Rinde und find
fpiiter audh) duferlich fihtbar. Bevor fie jedoch dem Wuge fidtbar
werden, Eonnen fie fdon die Wurzeln villig zerftdrt haben.

RVon bden Reben ausd wandert das Wycelium in Form von
fabenactigen Auswiidjjen duvd) den Boben weiter, um ebenjalls bdie
benachbarten Stide zu he’faiien So fonnte man oft beobadten,
baf bie Rranfheit fich von einem Puntte aud nad) allen Ridhungen
bin verbreitet Dat.

@ine bebentliche Ericheinung ijt ed, dah ber Pily nidhpt blos bie
Rebe befallt, jondern aud) auf anbﬁm Pilanzen ibergeht. So
wudjert er 3. B. aud) auf dem Unfraut, woduvd) deffen BVerbreitung
vajder von Statten geht. Gany befonders gern Dajtet fid) jein
Mycelivm an die Pfdhle an, und durd) die Verwendung ungeeigneter
Bfihle wird bie Kranfheit fehr gefirdert und verbreitet. Jedod)
barf man nidt feden belicbigen {dimmlichen Rebpfahl al8 Trdger
per Rrantheit anjebhen, denn aud) angefaulte Nebpfibhle tragen bdie
verjdiebenften Wrten von Sdimmelpilzen,

Die Bobenverhiliniffe find ein fehr widtiger Faftor fiiv die
QLebendbedingung bes Pilzes. Jene Dobenarten, bdie eine gervinge
Durdhlitftung gulafien, fehr feudht find und viele veganijde Subftangen
entbalten, find fiiv bie BWerbreitung des Pilzed duperit gunftmg Sn
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picfem Falle find 3. B. mande jungen Weinberge PWellenjteind, bie
nicht gehovig gerottet find.

Die Witterungdverhiltnifie find ebenfalls von Dder gritfiten
Beveutung, denn der Pily liebt die MNdffe. Audy dringt der Wurjel-
pily befombers in foldje Wurzeln ein, weldhe irgendivelde Berlebung
jeigen.

Bei der Stodbiingung, wie 3. B. in Wellenftein, wird oft dev
Stodt ober die Wursel verfept. Bei nafjem Untergrund faulen als-
bann Die bejhidigten Stelfen, und ber Pily fann um fo [leidter
cindringen.  npaffende Dingung, 3 B. ber frifde Diinger, ift ein
gitnftiger Nihrboden fiir ben Rifz, denn diefer zevieht fich im Sommer
vajh, und das hierbei evieugte grofe Tuantum von Ymmoniaf ver-
brennt die Wurzeln des Stodes.

Man behauptet, die von diefem Pilze befallenen Feben mithten
jammtlih zu ®runde gefen und feien unvettbar verfoven. Diefer
Runtt ift nod) sweifelhaft, da Weinbergsbejiber aus Badben bevidyten,
bafy in frodenen Jahren die Reben, die nod) nicht allzujehr angegriffen
waven, fid) wicber echolt haben.

Die Grfahrung hat bewiefen, daf cinige Rebjorten miderftands-
fabiger gegen ben Bily find. So bat 5 B. Profeffor Nepler die
Beobadhtung in Baden gemadyt, baf der Rullinder weniger von
biefer Qrantheit ergriffen wird. '

Die Vorjdlage sur BVernichlung desd Pilzed find:

1) vorbeugender und 2) vernidhtender Natur.

Die Borbeugungdmagregeln verhindern das Ausbreiten Dder.
Srvantheit unb find:

1) Bermeidung organifder Dimger. Man foll nuy FHimjtliden
Diinger anwenden.

2) Tiefes und ofteres Behaden der Weinberge.

3) Man foll Sorge bdafiiv tvagen, dafy dag Untraut nidht auf=
fommen fann.

4) Drainirung ded Bodens.

5) Berwendung impriguivter Pidhle. o k

6) Man foll die Weinjtofe nicht ju nabe an eiwander pilangen.

7) Anpflanzung von Rebjorten, die fidh in den betreffenbden
Gegenden al8 wiberftandafabig evwiefen Haben.

8) Unwendung von Kalf und Gyps.

9) Wo e einjelne ifolivte Stide befallen jind, foll man bdiefe
aushaden, den Boben von bem angefeuchten Wurzelwert forg:
fiftig faubern und dasfelbe verbremmem. Die audgerotteten
Sticde werden alddbamn durd) neue erjebt.

Rrofefjor Nehler empfiehlt die Anwendung von doppelt jdweflig-
fauvem Ralf mit einer 156fachen BVerdimmung mit Waffer und foll
bamit die verfeuchte Flache wahrend des Winterd begoffen werven.
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Diefe Urbeit muf im Winter ober frithseitig im Frithjahr gejcheben,
jonjt fann man unter Umftinden ©d)aden anridhten.

Ein Radifalmittel ift, nad Prof. Hartig, das Ausrotten und
Berbrennen der befallenen Stide indem man pas Tevrain mit etnem
JSiolirgraben umgvenst.  Wibrend des  Sommers foll man bden
Boden frampfen, damit er befler austrodene, und im Winter joll
man Gvdben jiehen, damit der Frojt beffer eindringe. Ferner folf
man Sovge fragen, daf fein Urkraut auffomnme.  Hat man den
Boden wibrend 3 Jahre auj dieje Weije brach liegen gelaffen, fo
witd der Pily ausgehungert fein. Um ju fehen, ob der Pily aus-
geftorben ift, pflanst man nad) diefer Jeit anbdere Gemddie in den
betreffenden Boden, und wenn diefe nidht mebr von dem Bils befallen
werden, jo fanun man wieber Reben an viefe Stelle bringen.

6. Bie Roesleria hypogaea.

Dicjer Pilz, der ebenfalld an den Wurzeln vortommt wid befjen
Srudtorgane (weige Stibden mit grauen Ripfden) jhon mit blofem
Uuge deutlic) fihtbar fiud, rwurde vor circa 10 Jabren in Oefter-
reid) und “Baden vielfad) an abgejtorbenen Rebjtdcfen vorgefunden
wd wurden gange Weinberge ausgehauerr, da man ihm die Urjadye
des Ritdgangs dev Reben zujchrieod. Jett weif man aber, daf
otefer Pily nidht die Schuld davan, fondern erjt eine JFolge ves
Abjterbens ift, bak er nur fobte BWurzeln befdllt, alfo Saprophpt
ift. Da fid) der Pilz aud) hier su Laude vielfad) auf abgeftorbenen
Heben vorfindet, haben wir ihn tury bier mit behandelt.

Reblrankheifen, die durd) Woden- und Witterungs-
emfliiffe verurfadit werden.

1. Bie Gelbfudt.

Die Gelbjudht der Reben Famn verfchiedene Urfachen Haben; fo
ift bdiefelbe oft bdie Folge von Luftmangel im Boden. Die Wrzeln
wollen befanntli) athmen, fehit aber hiersu bdie nothige Luft im
Bobden, fo gehen die sajerwuvgeln in Faulnif iber. Die Faufigen,
biexbei gebildeten Bevfesungsprodutte gelangen mit der Waffevaufnahme
it die JRebe, werden mit diefen duvdh die Gefiafsbiindel nad) den
Blittern geleitet und rufen mun das Gelbwerden derfelben hervor.

Die Gelbjudht haben wiv jo oft audy guviiczufithven auf frante,
faulende Wurgeln im Bobden, nidyt liegt der Grund allemal an der
Bodenbejdaffendeit, da fid) oft mitten unter gejunden Stiden ein
gelber vorfindet. So rufen tiefe Wunden am Wurzelftamm, bie der
Stod beim Haden echalten, cbenfalls die Gelbjudgt hervor.

Bei ftauender Nifle im Boden werden leiht ganze Weinberge

gelbfidhtig.
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Lang anbaltendes Hegemmwetter verurjadit cbenfalls eine Rer-
gelbung der Bldtter; tritt jedod) wieder anbaltend trodue Witterung
ein, fo verjdpvindet diefelbe allmdablich wieder.

Mittel gegen bem Luftmangel im Boben find die Drainivung
und die Durdhbredhung des Untergrundes.

Die Gelbjudyt ift mitunter aud) eine Folge von Mangel an
Eifen im Boden. Dann [t fid) diefelbe befeitigen durdy eime Gabe
vont 100 Gramm Eifenvitriol, dbad man in Wafjer 6ft.

Reben, die zu wenig Nabhrung im Boden bHaben, werden audh
getbfiichtiq; aber and) eine gu veichliche, einfeitige Diingung  mit
Stiditoff ruft die Gelbjudt hervor.

2. Ber faubraufd) (Sang).

Diefe vorzeitige BVergilbung und Verborrung der Blitter vom
Blatteande aud Hhat ald Urjacde gewdbhnlich Waffermangel im Bobden
bei anmbauernder Dheifer Witterung. Befonbers ijt dies haufiger in
leichtern, buvdldffigen Biden der Fall, namentlich wenn nad) einer
[ingern egenpeviobe ploplih grofe Hibe eintritt. Wie ded ndbern
bet der Diingung bemertt, fann man in jolden Biden der ,Sang”
leichter vorbeugen, indem man durd) veihe Dimgung mit Stallmijft
die wafjerhaltende Kreaft des Bodend vermehrt.

3, Der Grind (Maudhe).

Diefe Crjdheinung jeigt i) vielfadh Gei dltern Rebftocken, und
davatterifivt fidh) duvdy Enollige Audiwiichfe am Schenfel. Die Urfache
ijt davin zu juchen, daf die Cambialidjicht bes Holzed verlept ijft.
- Der Stod ift beftrebt, diefe Wunbde zu verwallen; ed ftromt tmmer
viel Gaft dahin; indep bdie Wunden ber Cambialjchicht verwallen
bei dev Jebe nidht wie bei Obftbdumen; der Saft quillt Hervor und
bildet biefe fdwammigen Auswiidhfe, die fih mit der Beit verldvten.
Der Schentel treibt in ber Folge nur fHimmerliged Holz wubd jtirdt
bald ab.

Der Grind entjteht haufig in Miederungen in Folge von ftanender
JNifje ober Friihjahrafriften. Bei joldert Stiden muf nan mit der
Seit Gorge tragen, daf am Wuvzelftod, unterhald der franten Stelle,

*neue Sdoffe jur Hevangudht nener Schenfel um Ausdtrich Ffommen,
weil fonjt der gange Stod bald abjtivbt. SBu dem Bwede biegt man
den Sdjenfel wagerecht zum Boben, und madyt einen ober mebrere
Querjdnitte an der Stelle, wo man einen newen Ausdtrieh wiinjeht,
und es bilden fich dann Ddort AdventivEnoSpen, aus bdemen jdjime
Triebe fid) entwideln. Da dort, wo ftauende Nifje im Untergrind
berrjht, dic Reben andy ftets mehr Wafjer in den Bellen anfipeichern,
und folglih mebr dem Crivieven audgefeht find, fo foll man folde
Stellen drainiven, und die Maudje tritt auch dort tn der Folge nicht
mehr fo baufig ein. : -
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4. Bas Crfrieven der Reben im Friihjahr,

Cine ber empfindlidhjten Sechidigungen des Weinjtodes ift wohl
bag Erfrieven der jarten Tviebe in der eriten Begetationdzeit. So
fonnen in einer falten Nadit bdie Doffmungen ded Wingers erftont
werden, und geht aljo nicdht allein die Grute verfoven, fombern bie
Lebenzfraft bes Stodesd wird andy jehr gejdhiivigt.

Wenn Pflangen gefrieven, fo bilden jid Eiscrpjtalle zwijdhen
ben Bellen; je mehr die Rélte jteigt, befto mehr Wajjer liefern bdie
Bellen ab, und bdefto mehre vergrifern fid) die Giscrpjtalle, die fich
Idlieplic) veveimigen und die Bellgewebe zerveifien.

Wenn Blitter gefrieven, fo bilden fih auf der Oberfladhe Heine
@igtryftalle, fo baf bdie Blatter ein hellgriines, glasartiges Ausfehen
erhalten. Steigt bie Riifte immer weiter, fo entftehen braune Puntte,
und bdie Bldtter fterben an diefen Theilen ab, Daudt man cin
joldjes im erjten Stadium ded Gefrierens jich befindbended Blatt an,
jo verfdpwinden die Ciscrpftalle, und dasz Wafjer gebt in die Bellen
wieder guviid. Dasfelbe ijt der Fall beim langfamen Aufthauen.
Dat indef der Froft su lange gedauert, fo find die fid) immer ver-
grofernden, braunen Punfte gany abgejtorben, und dad Blatt fann
burd) Uufthauen nidht wieder belebt werden. Die griinen Pilanzen-
theile gefricren indefy nicht wic Waffer bei einer Temperatur von
0 ®rad. €3 ift eine Ueberfiltung von —3 big —b Grad noth=
wendig, bevor die Eisbildung im Bellfaft eintveten fann. Jnbef
wenn Waffer ober Thau auf der Dberfladge der griinen Bilanzen
abgelagert ift, fonnen diejelben and) Bei 0 Grad erfrieren. Die
Pilanzenblitter jtrahlen Wavme an den Himmelsraum aqus. walls
fie bicje Wavme nicht von andever Seite erfept erhalten, o vermigen
fie fid) gany bedeutemd wunter die Lufttemperatur abufithlen. Ein
joldher Fall tritt 3. B. in Faven und windftillen Nidyten ein, indem
fiiv die in den Himmelsvaum ausgejtrahlte Warme von dort her ein
Erjap nidt eintritt.  Jn vielen Fdllen Haben fih Froftfhaben
in ben Weinbergen gezeigt, obgleid) die Tempevatur vielfach nidt bis
ju dem Gefriecpuntt gefunfen war. .- .

Eine iiber die Pflangen a-u'ﬁgeﬁia&ht'e’ Dede vermag nun dieje

Warmeaudftvahlung nidyt zu Hindern, allein fie fendet der Pflangze -

eine gewifje Menge von Wirme wicder urviiet; der Ansjtrablung bder
PBilangen fteht dann eine Wirmeeinfteablung entgegen; die Bflanse
Liblt fid) nicht, oder nuv mwenig unter bdie Temperatur der fie um-
gebenben Luft ab.  Nur gegen die burd) einfeitige Ausdjtrahlung
verurfadhten  Frithjabrsjdyiden, bdie jogenannten Strahifeisjte, finden
wir ein wirfjomes Mittel davin, wenn Wolfen oder Nebel bden
Dimmel bededen, ober indem wiv durd) Berdudern tiinjtliche Wolfen
hervorrufen oder Sdubidivme oder Sdyubdeden itber bdie gritmen
Pilangen 3. B. Spaliere hingen. %
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Beim Berdudern ber Weinberge joll man nidt warten, bid bie
FTemperatur auf 0 Grad finft, fondern in flaven, winditillen Nadten,
wo Froftgefahr vorhanden, mit dem Anziinden der Feuer beginnen,
wennt die Temperatur unter 3 Grad Celfiud finkt, und bie Tem:
pecatiur bed Blattes 1 oder mehr Grad tiefer ift als die Cufttemperatur.
Anj folche Weife wurden 3. B. ju Wiirgburg in den Jahren 1803
bis 1815 fdhone Refultate evzielt, fermer im Jahr 1885 zu Colmar,
Heilbronn, Freiburg i. Br. JInbel bei hohem Feudtigteitdgehalt
der Quft finbet meijt teine AbHihhung der Pflangen durd) Ausjtrahlung
ftatt, und ift aljo dbas Raudern nidt nothwendiq; aud) braudt man
nicht zu viuchern bei Wind. Wohl bei Feiner rbeit im Weinberg
it ein gemeinfamered Bovgehen der Winger von Nbthen ald beim
Rauchern, denn auf bdie vidtige Bertbeilung dev ecinelnen Feuer
fommt viel an. Die Raucdherung fann gefdhehen mit allen miglichen
Abfilfen oder audy Theer, mit allem wad mur viel Raudy evgenpt.
Diefe Rauchwolfen bewivken eine Riidjtrahlung dev Wirme, indep bei
natiielidhen TWolfen, die aus Wafjerdiinften  bejtehen, eine ®egen-
jtrablung von Wirme {tattiindet.

Granffeifen, die durdy Sinwirkung giftiger Sloffe
ferporgerufen werden.

Sie aerfallen in jolde, die

1) in der Luft,

2) im Boden

ibre Urfade Haben.

1) S ber Quft Haben wiv die Ammoniafgafe und die Scywefel-
wafferftoffodmpfe. Jn der Nibhe von demijden Fabrifenw wird
vielfac) die Luft duvd) diefe Dimpfe vevunveimigt, und fie
wickt damt jehadlih auf die Blitter desd Weinjtoded. Ein
geringer Theil biefer Oiftjtoffe geniigt, bie Blitter szu tidten.

2) Sm Bobden haben wir oft giftige Stoffe, die mit dem Diimger
und auch auf andere Weife in denfelben Gelangen finnen..
Wegen der Gefahrlichfeit diefer Dimpfe and Fabriten fitr ben

Weinftodk, follen die Jnteveffenten bei Beiten zu werbitten fuchen, dap
jolehe Fabrifen nidht in Weinbaugegenden erviditet werden.

Die Sommerarbeifen im Weinberge.
Sie umfafjen :
a) bie Laubarbeiten;
b) das Aufbinden der Triebe vder das fogenannte Heften;
c) bie Bodenarbeiten oder dad wicderholte Mithren.

¢
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Die Sommerarbeiten, namentlich die Qaubarbeiten, finden
thre Begrimdung in der Thitigleit bded JMebenblatted, in der PHanzen-
phyficlogie. Die Thitigleit ded Nebenblattes bejteht vorwiegend in der
Herjtellung von Stirfe, vefp. Suder, fowic der Eiweifftoffe.

Die Ribritoffaufnahme erfolgt vormehmiich durcd) bdie Wurseln,
und zwar durd) die Fafermuvzeln. Aus diefen werben die Nabhritoffe
weitergeleitet in die jtivfern Wurgeln, Schenfel wumd Triebe und
gelangen fdlichlid) zu den Bldttern. MNur dbie Koblenjiure 1wird
diveft vom Blatt aus der Luft aufgenommen und zwar gefdhieht dies
durd) die Spaltiffnungen, die jidh in gripter Menge auf der Unter-
jeite ded Blattes befinden.

Durd) das Blattgritn (Chlorophyll) der Blitter erfolgt nun bdie
Ummwandhung des Wafferd, der RKohlenfdurve 2¢, in Stirfe vejp.
Buder, wobei Sanerjtoff frei wird, der dann buvdh das Blatt aus-
geichieen wird.

- Diefe Bilbung von Sticke, vefp. Buder, in den Bldttern [kt
fidh am cinfadjften mit einer fleinen Fabrif vergleihen. Die Wert-
jtatte find die Blatter; die Wrbeiter dad Blattgriin (Chlorophyll); dasd
Robmaterial, dad gur Verwendung fommt, befteht ausd Koblenjiure
und Wajjer; dad Produft, das E]crgeftcﬂt wirh, ijt Starie refy.
Juder. A3 Nebenprodult evgibt fid) hievbei Sauerftoff, der wvon
pem Blatt, wenn nidht zur Athmung vermandt, wicder ausgefcdhicden
with. Der RKraftaufwand, der bei diefem Projep erforderlidh ift,
witd bewirft duvd) den Sonnenjdein und tritt 311 dem Blatte hingu
in Form der Sounenjirahlen.

Diejer Borgang fithrt in der ‘Bﬂan&mpfmﬁnmgw den Jamen
Mfjimilation.

Jit das Licht nothwendig guv Ajfimilation ?

Samwohl, demnn ein Jeder wird” jhon die Eﬁtvﬁad]twng gemacdyt
haben, daf Rarkoffeln, die in ecinem dunfefn Reller liegen, im Friih:
jabr farblofe Reime austreiben, cben, weil ithnen dad Licht feblt.
Uuch die Keime der in den Bobder gepflangten Kartoffeln find weif,
bis fjic von ben Sonnenftrablen erreicht werden; al8damn erft bildet
fich die griine Farbe, und die Thitigleit der Jucderbildung beginut.

LWas wird aud bem Buder, der fo gewonnen wird?

@r verbleibt nidht im Blatt, fondern wandert von Jelle u
su Belle zu den Blattnerven, aus diefen gelangt er in den Blattftiel
und von da in die Triebe, @eitﬁemc vefp. Trauben und dient bier
sum Wad)sthum der Triebe, wie zur weiteren Ausbildbung vefp. Reife
ver Trvauben. Uber audy in die Sdyenfel wanbert ein Theil bdes
fo gebi}fbeten Buderd und wird hier abgelagert ald  Rejerveftoffe,
ferner aud) in bie Wurgeln, 3u bderen ﬁﬁacﬁﬁthum er gleidfalls er-
fordeslid) ijt.

fDu:fe Wanberung und bdiefer ﬂerﬁmud; bed Juders erfolgt
fowohl in der Nadyt, wie am Tage, daher aud) des Nachts hxe\
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PBilanzen wadjfen. E3 ift nun nicht gleihgiiltig, wievtel Lidt die
Hebe exhitlt: Je mehr Lidht, defto griger die Buderbilbumg. Bei
boppelt fo viel Ridht wird aud) doppelt jo viel Stdrvfe gebilbet.

Wag evgibl fih mum aud L[epterm fiir die Prarid?

Davaus geht Dhervor, dap man bdie Weinjtode nidt zu bicht
pflangen foll. Wie die Obftbdunte bet ju diditem Stande midt hin-
veidend Richt erbaften und feine, ober mur wenig Friidhte bringen,
fo ijt bied auch beim Rebftod bder Fall. Duvd) die gegenfeihge
Befthattung bei zu difitem Stande fomnen bie Blatter nidt in aus:
reidjenber Menge Buder bilden, und die Folge  davon ift, aufier
citemn fdhwiddern Wadhdthum des Stodes ein gevingerer Trauben-
anhang. Dabher der befannte Wingeriprudy: ,Stelle mid) frei, id)
trag fiir drei!”

Da, wie wiv gefehen, die Blitter bdie Ernidbhrung bes Stodes
bejorgen, und, je mehr Blitter am Stod, aud)-um jo mehr Juder
gebilbet wird, fo folgt hieraus, bak wir bei den Laubarbeiten bem Stode
misglichjt viele Blbtter belafjen jollen.

Befinden fich aber mwiederum u viel Bldatter am Stod, in

befdhatien fie jich gegenfeitig, bie befdjatieten Blitter aber funen in
Folge von Quftmangel feinen Bucer bilden, wollen aber bdod) leben,
miiffen fo 3u ihrem RLebendunterhalt ben bejounten Bldttern den
Buder entziehen, leben auf Roften der belendteten Blatter und benady-
theiligen fo bie Entwidelung und Reife der Trauben, wie ﬁﬁe-rf;uu-pt
bie Cendhrung und dasd gange Wadhdthum bed Stodes. JTn der
Praxis hat man daber bei den Laubarbeiten die goldene Mittelftrahe
eingubalten; man fude bem Stode miglichft viele Blatter zu erbalten,
aber nur infd}e, die von der Sonne bejdyienen werden dnnen.
' it nun bad Lidt nothwenbdig, fo fommt nod) ein anbderer Faftor
tn Betradt, nimlidy die Warme. Bei 5 Grad Wirme finbet nﬂd;
teine Afimilation ftatt; bei 10 Graf Celfiud ift fie nod) gering,
baher ift die anbaltend tihle Witterung nadtheilig fiiv das Gedeihen
ped Stodes. Der Prattiter fagt alddamn: ,Der Saft jtodt.”
Bon 10 Grad Celfing an fte.tgt bie %Iﬁtmttatmn vajdy, jo hnﬁ fie
bei 16 ®rad jdhon doppelt jo ftaxt ift, als bei 10 Grad. Bei 20
biz 25 Grad betvdgt fie jdon mebr ald dad Bebufache; bei 25 bid
30 ®vad ift fie am ftacfiten. Ueber 30 Grabd lift die Afjimilation
wieder nad), um bei 45 Grvabd ginglid) aufpubiren

Temperaturen unter 30 Grad Celfiud find fiix dad Gedeihen
Des Nebjtoctes am vortheilhafteften, weil alsdbann der BVerbraud) von
Buder dued) die Athmung fein Jo groper ift als bei hheren Temperaturen
und fo mebhr Buder jum Waddthum der Triebe wie jur Eniwidlung
der Trauben verwandt werden fann. |

Jebenbei ein Wort hier {iber bdie Uthmung. Die Wthmung ift
ben Pilangen cbenjo ndthig ald den Menfden und Thieven. . Nidt
allein duvd) die: Blitter findet die thmung ftatt, foubern auc) durd)

g

B ;
.‘ _-I i
" h'..' -'., s =,
P .".-ﬁih.. g
Ll 19 e T



130

bie Wurgeln, und davaus folgt fitr die Pragis, bafy der Winger fiir
tiefe und bftere Coderung ded Bodens jorgen muf, damit Luft und
$Rirme befjer in den Boben eindringen fonnen. Dlime Athmung
feine Thitigeit der Wurzeln, fein Wadydthum der Pilanzen, jonbdern
altméhliched Abfterben bderjelben, unbd dies Fommt bei nafjfen, bitndigen
Bisden um fo mehr in Betradt.

Um mun jur Wairme ald nothwendiger Saftor bei der Buder-
bildbung uvitdzufehren, fo ift dad NReinbalten der Weinberge von Dder
qroBten Widhtiakeit, denn in vevuntrauteten Rebgeldnbden ift bex Boben,
abgefehen Davon, dap duvd) dad Unfraut dem Weinjtod eine Menge
der im Boden befindlichen Nahrftoffe entzogen werden, bejtindig fdlter.

Bon wefentlihem Einfluf auf die Wffimilation it ferner bdie
Blattbejdaffenteit. Gany junge Blitter vermbgen nidf ju affimiliven,
prauchen aber zum Wadhdthum eine gang bebeutende Wenge von
Nibritoffen, welde fie aud dem Stod beziehen mitfjen,

Auch die jungen Triebe beditrfen rwieder Nabhrung; baber {ind
die fiberfliiffigen Tviebe und Blitter dem Weinjtocfe nadtheilig und
su entfernen. Dad friihzeitige Ausbrechien diejer ummitgen Triebe it
jomit der Rebe von bem grdpten Muben.

Die u jarfe Triebfraft ber Stide, dad - jdnelle Wadyathum
berfelben, mamentlid) in jungen FWeinbergen mit febhr tiefgriindigem
Boden, beanjorudjen eine ungehenre Venge fticftoffhattiger Diinger,
pie Triebjpiben gichen alle Nabrung an fich, und mur wenige Referve
jtoffe bleiben uritd. Die Stode {thiegen Fwax dippig in's Hols,
aber erzeugen wenige Gefdeine, die dann nod) purd) bie Blithe fallen,
weil fie nicht gemiigend erndhrt werben. ;

Wie ift dem abzubelfen?

Durd) Shwachung der Triebfraft des Stodes und pwar inbem man

1) bei per Diingung den Stiditoff ausfliept und nur mit Kali
oder Bhodphorjiure dingt. .

2) QJubem man ben Senitt linger ausfithet, den Schentel langer
siebt, und nithigen Falls felbft je gwei Sentel und zwet
Biglinge anjdmeidet. Bei der Sommerbehandlung beldpt man

‘gu dem Bwed den Stiden mehr Hols.

Die praktifdie Ausfiifhrung der Saubarbeiten.

Bei Bejpredung der prattijden Ausfithrung per Lanbarbeiten
wollen wir den Sah an die Spige ftellen, bap mur ber einen Stod
ridtiq augbredien fann, ber ifm aud g fdhneiden verfteht, daB e3
baber fehlerhaft ift, wenn Ddie Yuafithrung bdiefer Arbeiten, wie fie
oft, faft nur von ded HRebjdmittes unfundigen Frauen und IRddden
peforgt wird. Allerdingd (&Rt fich diefem Uebelftande jdywer ab-
helfen, da eben bet bem grofen Mangel von Arbeitsfrdften bier an
der Mojel der Winger gerade Fuv Jeit dev Bornahme bder Laub-
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atbeiten jo wie fo fdon mit Urbeit (Heuernte, Befpripung bder
Weinberge 2¢.) itberhauft ijt.

Die Laubarbeiten beftehen:

1) in bem udbrechen der unndthigen Triebe auf dem Schentel,
und Wurzeljtod.

2} in bem Cinfiicgen der Frudhttviebe auf dem Biigling,

3) in ber richtigen Bebandlung der Geizen,

4) in bem Gipfeln.

Unter Ausbredhen verfteht man die Enifernung bder fiir die
@rzichungdart unnothigen, unfrudhtbaven Triebe auf dem alien
Sehentel . E3 gefdhieht died nach dem vorher Gejagten iiber die
Thitigeit des Mebenblatted nicht blof

1) um ¢ine gegenfeitige Befhattung der Triebe und Blitter zu
verhinbern, jondern aud
2) um mit der Sraft ded Stoded Defomomie zu Halten, um nidt
- bie Qraft ded Stoded an eine Menge unnithiger Triebe zu
vergenden. Died fommt bei dltern Stiden, bdeven Trieblraft
fo wie jo nadgelaffen, um jo mehr in Betradt.

Fe frither dad Ausbreden exfolgt, je fleimer nod) die Triebe
find, um fo weniger Kraft geht dem Stode verlovem, um jo mebr
Qraft fommt den ftehen gelafjenen Trauben zu Gute.

Je frither die BVornahme diefer Urbeit gefdhieht, um fo leidhter,
um fo vajder geht fie aber aud) von ftatten, da einmal ber Stod
fich bejfer dtberjehen [dft, und man fermer die befreffenben Triebe
mit ben Fingern abbredien famn. Wavtet man aber Ildnger,  jo ijt
per Stod jdwer itberfidtlid), und man muB bdie dann jdon etwas
perholzten Triebe mit dem Mefjer abjdmeiden: bdie Urbeit ift zeit-
vaubender und bringt bem Stod grifere Wunben bei, man braudi
mehr Beit und fhwddt aud) hievdyrdy den Stod™ gar jebr.

Weldhe Triebe foll man nun wegbreden?

Da fommen in Betrvadt :

1) Die Bodentriebe, Wurzelausidoffe; fie leben nur uuf Roften
bed Stoded, jind jogenannte ﬁBIutfnuger

2) Die aud dem alten Holy fommenden Triebe auf dem Schentel:
bie jogenamnten Wafjerjdofie. Jjt jedod) der Schentel febr
fang und Hat man unten Teinen Refervezapfen, fo behilt man
ein oder gwei giinjtig geftellte Wajferjhoffe unten am Scentel bei.

3. Sind auf vem Biigling bdie Nebenaugen audgetrieben und haben
feine ®ejdheine, fo wird man diefelben entfernen. .

- 4) Bei unfrudjtbaven Biiglingen fann man aud) den ober jenen
Trieb, ber feine ®ejcheine Hat, entfermen, doch fanm man aud
in Der Beziebung leidht zu biel ded Guten thunm, wemn man
alfe unfrudytbaven Triebe ausbridyt, den Biigling fabl madbt;

9+
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bern fonft wiithe bas Gleichgewidht swifden dem oberirdijden
and unterivbijdhen Wadpdthum gejtort, pie Wurzeln Tinnen
bamn nicht mehr in Folge Mangeld fo und fo vieler Triebe
mit Blattern gehirig erndbhrt werden.

5) Auf dem Japfen wird man ebenfalld bdie unfruditbaren Triebe
entferneén, dod) bafile jorgen, baf demjelben gwei miglichit tief
geftelite Triche verbletben. Haben aud) die anderen Triche
auf dem Bapfen Frudt angefept, fo Bitrst man fie ein.

Bei manden Sorten, Sylvaner, Pinot 2¢., it cin sweimaliges
Nusbrechen angezeigt, da oud dem alten $Holze leiht von neuem
Wafjeridhoiie Hervorirveiben.

Sebody ift, fo fomge nod) Maifcdfte gu Defitedhten find, bie Bor-
nafme bes Uusdbredhens nidht anzuraten.

: Qurz vor ober nad) der Biithe (befjer nod) vor dev Bliithe)
iit bag Ginfiivgen dex Srudyttriebe auf bem Biigling nithia.

Dierbei begwedt man aweierfei.  Durd) dad Einfitvzen dex
Srudhitricbe auf dem Biigling tritt eine momentane Saftitodung ein.
Der Saft, der bidher zum Wachathum der Triebjpiben gedient Dat,
fommt mun theild den Gefcheinen vefp. Frauben ju Gute, fithrt eine
pefjere Grnibrung, frdjtigere Entwidelung berfelben berbei, theild
wandert er im die uneingetiest gebliebenen Triebe auf bem Bapfen
unb tedgt fo au eimer friftigen Yusbilbung ded Holzes, bad wir
nidites Jahr sum Sdnitt bebiirfen, bei.

Das Ginfiivzen dev Frudttriebe auf dem Biigling wird nun meijt

biveft itber ber oberften Traube vorgenomtnien: man will bie Trauben
frei ftellen, fie miglichit dem Sonmenlicht ausfesen, fie follen dann
jich befier entwideln, frither veifen. Dod ift bicd eine jaljce Theorie :
bad Qidt iibt feinenwoohithuenden @infiug auf die Traubenveife aus,
wohl aber bie Wirme. Wo finben wir Denm die evjten, reifen
Trauben? befanntlich im Laube. | )
: Xm Gegentheil, dad Cinfiirzen ber Fruditviebe Diveft fibec der
pberften Traube ijt nur von 'ﬂ?acﬁt[;é“{‘{;'- Bei Jehroffem Temperatur-
wedfel, 0. §. folgt auf eine lingere Regenperiode ploplid) grofe Hite,
jo welfen und fdrumpien daun bie Direft Den fengendben Sonmen-
ftrahlen ausgefepten Trauben ein.  ermer, bei Dagel find die Trauben
um jo mebr gefihrdet, umd bet Umwetter werden die Traubenijtiele
um fo leidhter verbrebt. ‘Weiter, pie Beevenmhdute der im Lidht
gemadienen Trawben find jtets didhiutiger, oie Beeren liefern nidt
jo viel Sait.

Det Hauptnadytheil bejteht aber bavin, bap foldge Tvauben
barn im Hecbjt nidt den hohen Budergehalt aufweifen und auch fein
fo grofies Quantum Mojt ergeben, ald toenn mehr Bldtter iiber ber
oberjten Tvaube wiven ftehen geblieben.
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E Nus folgenden Tabellen it dies mit Leidhtigleit erfichtlidy:
Yerfude von Geifenbeim in gleidy qrofen und gleidy befdjaffenen
Parsellen

_..—.—#

Sm Jabre

Par- 1eber der oberften Traube
1878 i 1879 | 1881

selle. blicben ftehen:

ABuder.
1 2 Blatter 13,96 |] 11,90 | 16,73
2 | ; &!Iﬁtter- 14,:;.)" 12,19 | 16,95
3 6 Blitter 14,65 | 12,34 1?,3}3

I
Aud) cin Hnterfdjied an der Fenge des Erivages:

e

o R
Par: Neber der oberften Traube Vo 'ldm 8‘;@“ s
elle. blieben ftehen: i | 280 |
Rilos.
1 2 Blitter 1496 | 18,30 | 35,53
2 4 Blatter 18,17 | 23,00 | 46,28
|- =it
3 6 Blitter 17,06 | 25,00 | 51,64
=
Berfudje von 1887:
& verblieben iiber @?’itﬁt i}]‘::nge | {5‘";"’" Buder- | Saure-
er (3] na
1 b ¢ i
per oherjten Traube Soauben]| Moftes | Dedate gehalt | gebalt

: & -‘i{bm.i:a Blitterj21,68 K |15,21 L] 69,88° 115,29% 15,39“?@
5, . l¢ ., |23, |1634 | 7350 f1584, l15,06 ,
5. s, feego fposgo | 7192 li548, [14,94 ,
4 ool , Poas , ferse | 7454 60, a5,

"

"
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Pan wird daher gut thun, aud) hier zu Lande mehr Blitter und
awar 3—4, iiber der oberften Traube den Bitglingstrieben zu belafjen,
wie dies fdhon von verfdhicdener Seite mit beftem Crfolg in vers
jchicbenen Drtjdajien jur Ausfithrung fommt.

Auf dem Bitgling felbft [aBt man gewdhnlich nod) 1 obder
2 Reben in der Nidbe deg Buges d. h. der Unfabjtelle des Biiglings
auf bem Sdjentel uneingefiirst wachfen, um ndthigen Fals Rejevve-
holz fiiv den Anjchnitt des Biiglings im nddjiten Frithjahr zu baben,

Wie viel Tricbe man im Gangen auj Sapfen und Biigling
uneingetiivst wadpjen [dgt, Hangt vom Boden, Sorte und Alter bdes
Weinbergs ab, nicht unter 2, aber aud) nidht fiber 4, da man jonit
piel taubes oder unjrudytbares Holy erbalt,

A(s dritte Laubarbeit fommt fjodamn Dbad Einfilvzen der
@eizen (Dfrenlaub) auf 2 Bldtter in Betradt.

Gin ftarfes Wadsthum der Geizen joll man miglidit zu vey-
hinbern fudjen, da bdied:

1) auf die Reife der Trauben ungiinftig eirwmwivkt,

2. den betveffenden f{chlafenben Angen in der Udfel ded BGeizes,
oft burd) bie Geize die Nabrung weggenommen, das uge
fo nicht redht frudhtbar wird.

Dies 4kt fich verbindern durd) ein frithes und fleifiges Auj: i
pinden der Tviebe, denn bei mwageredhter Lage der Triebe auf dem :
Boden ijt die Saftcivenlation in denfelben eine langfamere und vuft
iitberall die Bildung von Geizen Hervor.

Wenn trohdem bei manden Sorten, wie Rbeinfrenjd), Chafje-
(a8 2c., die @eizen ftarf austreiben, da foll man fie nidt etwa aud=
bredjen, wie died nod) meift gefchieht, denm man befdhidigt bierbet
oft bas jhlafende Uuge mit, und der Froft dringt daum um fjo 4
feiditer in die fdledht vernarbte TWunde im Winter ein, dann aber
aud) giebt man bievdurd) den Unfaf sur Bildung neuer Geizen,
erreidht alfo nidhts bHiermit.

Die Geizen mun aber rubig watien zu laffen,  ift jedod) aud)
nicht am Plase, da fie ald junge Triebe viel Nabhrung an fid) ziehen 1
auf Qoften der Trauben und bder Entwidlung der in ihren Adpjeln
{dhlafenden Augen. 1

©3 ift daber das Rationelfte: bdie Geizen auf 2 Bldtter ein-
sufiivsen; diefe vergrifern fih dbann unbd liefern einen €rfap fitr die
iltern Blitter, deven Thitigleit ja gegen den Herbjt hin jo wie jo
nadlift.

Wudy fpielen die Geizblitter eine grofe Rolle im Kampfe gegen v
pic. Peronofporva, da jie, wenn von ber Rvantheit verfdont, nun die
Ernibrung ber Trauben itbernchmen Fdnnen.

Sollen bie 2 Geigblatter jedod ftart unb Ffréftig werben, fo
mufp man Dhier bei Beiten einfiirzen.
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Al 4. und fegte Laubarbeit ift das Gipfeln zu bejpredjen,
eine Arbeit die in mandien Ortjdhaften der Dbermofel faum Ddem
Namen nach) befannt ift.

Unter ®ipfeln verfteht man das Abjdhneiden der wadyfengelafjenen,
©djofje gegen den Perbit him, und zwar in ber Hihe ded Piabhles.
Durdy die Wegnahme der herabhingenden Gipfel wird die Polzreife
gefirdert aber aud) nichtd defto weniger bdie Reife der Trauben
begiinftigt, da nun die Sommenftrahlen wieder ungehindert auf den
Boden auffallen und ju den in der Nihe der Tvauben befindlichen
Blattern, demen vorjugdweife bdie Ernibhrung der Trauben obliegt,
gelangen Eonnen.

Die geeignetite Jeit jum Gipfeln ift dex Beginn der Holzreife,
Mitte uguft, Anfang September. Den Begimn der Holyreife erbennt -
man: 1. an der Fivbung bed Holzed ind Braune vom unten ber
2. an dem Berbalten der Triebipigen. Sind diefelben nidt mebr
gefviimmt, jonbern jtehen aufrecht, fo Hat aud) dad Lingen-Wadys-
thum aufgebirt.

Wie ein ju fpited Gipfeln feinen Jwed wverfehlt, jo ift aud
wieder ein ju frithes Gipfeln von Nadhtheil, rvegt bden Stod  durd)
Yustrich der Geizen su neuem Wadysthum an und dad Holz fommt
um fo unreifer in den Winter.

Die Wirtung ded Gipfelnd ift fehr fdhon fidhtbar bei vothen
Trauben, toenn man einen Theil frither, ben andeven fpdter gipfelf.

Das SHeften.

Der Bwed bdes Heftend Defteht darin, Geize zu unterdriiden,
friftiqes Dol zu erhalten, und die Heife der Trauben zu befdrbern.
Diefe Nrbeit wird jo lang vorgenommen, bis die Triebe groh genug
find um gegipfelt werben zu founen. Beim Heften ditvfen die jungen
Tricbe nidht ftart angejogen iwerden; fernev ift pon Dder griBten
Beveutung, daf feine Bldtter mit etngebunden werden, da in Ddiefen
®ebinden bas Dol alsdann nid)t zur Reife gelangen fonnte. Nur
bag pberfte Band joll fejt an den Pfahl-angelegt werdew, damit ber
Wind die Triebe nicht lodtrenue. -

sBlales
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Sdilugfeier.
Wormeldingen, 6. Marz.

Der heutige Tag war fitr und ein Fejt der Freude, indem
unfere Lofalitit die Ghre Datte, eine grofe Sdaar von Wingern
bes Drtes, fowie der Umgegend, im Schulfaale verfanumelt zu feben,
um Heren Weinbaulehrer Mitller zum Sdlufe jeiner [ehrreiden
und gediegenen Confevengen fitv feine Vemiihungen und fein Wobhl-
wollen den beften Danf audsufpreden. Naddem Hr. Weiiller feinen
Bortrag geendet, danfte ev dem Curfiften fitr die diberaus grofe
Theilnahme und dad rege Jntevefje am Winger-Curjusd und exmunterte
fie auf der betvetenen Babn riiftig vovangujdreiten, damit die Wor-
melbinger Gredceny nicht allein ihren alten guten Huf bewalre,
jonbern denjelben nod) hiher fteigeve.

Nad) einigen Tagen, fubr Redbuer fort, mup idh von Cud
fcheiden, nadhdem ih 2 Jahre im Lupemburger Lande Die Ehre
batte, als Weinbaulehrer thitig zu fein. Wabrend Dbdiefer Feit
habe iy die Qupemburger Winger alle ficbgewonnen und iverde
i) mech oft in meiner Heimath ihrer mit Freude gebenfen. [
tann nicht umbin, Jbhuen meine Perren, fiix bdad grope Wobl
wollen und bag ftete Vertvauen, dad Sie mir gegenitber an Dden
Tag geleqt Haben, herzlich zu danfen und jdjliefe mit einem wohl-
gemeinten vivat, floreat, crescat auf den Luremburger Weinbau.
Sogleidh ftimmte der Giejangverein ,Edcifin® wvon Hier ein dreimaliges
pod) auf Heren Mt [Ler an. .

Nun ergriff Hr. Piindel-Mary, Gemeinde-Sefretir im Namen
alfer Biirger daz Wort, und ridhtete folgende Unfprade an Hrn.
Miiller:

Sehr geehrter Hoerr Viller!

Gw. Wohlgeb. find nadh Wormelbingen gefommen, wnt' unjere Jugend
in ber FMebenfultur rveip, bem Weinbau zu belehren. IMit unermitdlichem
®leifi, Thatigleit und Energie und audgezeichneter Sadhfenniniy Haben Sie
fich feine Miihe verdriefen laffen, Jhre jehwierige Aujgabe zu lifen.

©ie haben biejelbe glinzend geldft. Sie habem unfere Jinglinge und
unfere Ytanneviwelt auf's trefilichfte untervichtet itber die Winter-Arbeiten in
ben Weinbergen, ihuen ben vidhtigen Rebenjdmitt docirt, dre Neu-Unlage von
Weinbergen, begw. die Verjiingung alter Weinberge evflart; fie auf die jdabd-
fichen t;&ingﬁ;[e und Rrantherten fn ben Weinbergen aupmerfiam gemacht,
veip. die Betampfung derfelben gelehrt und bdie Sommerarbeiten in unjern
Weinbergen auféd flarfte bargeleat.

Sn einem Worte, Sie baben in unfern Weinbaubetrieh einen unjdiy-

baven Yufjhwoung jum Guten und Niplichen aebracht und den Keim gelegt
suc ficdhern Berbeflerung unfjerer pecunidven Lage. 7
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Hud all bdiefen Urjachen treten wir an &Sie heran, wm Jhuen, gejdhapter
Pery Mitller, den Danf bder Gemeinde-Berwaltung, ded Wingervereinsd,
per gefammtien Vevilferung von Wormeldingen und der hHiefigen Wojelgegend
aufs Jnnigfte ausdzudriiden.

Genehmigen Sie, Herr Miiller, mit dem Ausbrud unjered Danfesd,
die Berzlichften Glidiviinjde fiv ein vortrefjliched Gebeihen in ihrer Hinftigen
Laufbahn, :

Die Gemeinbe-BVerwaltung von Wormeldingen.

RNad) diefer Anjprade dantte der Curfift Pitndel-F. Wolhnejd) Sobn
oen. Miiller im Namen Aller mit jolgenden Worten :

Dodgeehrier Herr Weinbaulehrer !

Sm Anjdhlug an die Danfadreffe ded Hodbl. Gemeinderathed und besd
bicfigen Wingervereind, erachten bie eingejchricbenen Curfiften ed ald eine
fpecielle Pilicht bed Danfed, Jhuen ibre Erfenntlichteit ju befunden fiix bie
gedicgenen Conferenzen, bie Sie hier abgehalten, unbd fir die vielen Mithen,
deren Ste fid) unterogen, und auf jafliche und praftijhe Weife in'd Gebiet
per hithern wiffenjchaftlichen Errungenjdaften in Betveff ded Weinbaues ein-
sufithren.  Wir mitflen Shnen Lefunden, daf Sie durd) Jbre demonfirativen
tlaven Beweife des , Fitr und Wider”, jo manded der alten Vorurtheile befiegt,
und vor unjern fugen ein herrliched Bild unfered Jutunftsweinbanes, wie
er fidh beftend geftalten follte, entworfen, bad mwiv und feft eingeprigt, und
pag nady beftem Kbunen, in unferm fermern praftijchen Leben zu verwik:
lichen, unjer Beftreben fein wird. Die Wormeldinger haben Eie nody immer
redht lieh gebhabt, und Grof wie Klein frromte immer jhaaventveife ju Jhren
Conferengen, fo baf der grofe Sdulfaal faft nie die Jnterefjenten fafte.

Und Gurfifien find Sie aber auf gany befondere Weife unvergeBlich
aemworden, daf Sie, ehe Sie in Jhre Heimath g cinem nenen Wirfungsfeld
suvitdgetebrt, iy freudig beveit erflarvten, auf Verwenben einer hochl. Regierung
und Weinbaucommiffion, nody diefen Curjusd bier zu halten, und aljo einen
langft gebegten Wunjd) ju vermirtlichen, daf dicje audgiebigen Velehrungen
uns pon Jhuen nod) jollten evtheilt werben.

Und fdmerzt e3 Davum doppelt Sie aud unjerer Mitte jdheiden zu
jeben, dap wir den Herbitcuring dtber Kelleviwivthichaft nicht mehr von Jhnen
biven fouuen, fowie einen gemwiegten Prattifer verlieven, der in leutfeliger
Weife mit guten Rathidhlagen und feit diber 2 Jabhren jucr Seite geftanden.

Wir fnnen Jbhuen nidtd Veffered zum Abjchied fagen, ald Fbhnen die
Berfidierung geben, daf, wenn Sie vielleidht nadh Jabhren und Wormeldinger
mit Jhrem Bejudy erfrenen wollten, Sie unfern Weinbau auf einer Hihern
Entwidelungdftufe finden werben — und wic Jbhnen ftoly unfere Weinberge
seigen fomnen, fprechend: Sehen Sie bie Saat dbie Sie audgeftrent, fie griint
und blitht, und verbeift eine jchiime Grnte! Und reiden wir Jhnen Ddamn
ein Glag funfeluben Wormelbinger, jo leben wir der angenehmen Hoffming,
daf fic zugefteben werben: Wabrlich, der dmedt doch nodh) viel beffer ald
ber Damald von Wnno 1840 pber 1891, Dad walte Gott ! :

Genehmigen Sie die Verfidherung unfever tiefjten Hodadytung.

Sbhre allzeit ergebenen Curfiften.
Raddem Hr. Bitvgermeifter Piinbel P. Weyer der hohen Landes-
regierung feinen beften Dant audgefprodhen hatte fitr bag Wohhvoollen,
pag fie der Debung der Wein-Cultur entgegenbringt, gedbadjte cr aud)
mit warmen Worten der frembden Anwefenden fitv ihve Theilnahme
an diefem Fejte.

wii rier b el e e
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<~ Anbang.
Die Spalierjudf dexr Rebe.

Berjdiedene frithreifende Rebjorten eignen fidh vovziiglich zur
Betleidung von Sitd-, Oft- und Weftmauern. Da auf jolde Weife,
jelbjt nod) in ungiinftigerm Klima Reben angebaut werden fonnen,
bie fdyone Cririge liefern, jo jollten Spalierreben allgemeiner gejogen
werden. Die Spalievtrauben fjind wegen Dbder frithern Reife jebhr
gejudht als Marktivaave, fermer fanun Wein davaud gefeltert oder der
Sajt ald Bufap jum Obftwein gebraudt werbden.

Man untecfdheidet swer Syjteme der Maunerbefleibung: 1. wage-
vedhte, 2. fenfrechte Cordonsd. Jn der MNihe von Paris, ju Thomery
und Fontaineblean, werden an Hiuferwdnden fehr viele wagerediie
Gordbond gezogen, wovon man veide Ernten erzielt. MNad) A. Boi-

- nette : ,les bons cépages“ fjind zu Thomery 125 Heftar mit Chafjelas

bepflangt und fdist man bdie Manernlange ded hiermit umgebenen
und buvdyzogenen Terraind auf 2 Million WMeter. Die Befleidung
ganger WMauerflddhen gefdicht alldort auf folgende Weife: Die Heben
werden auf je 70 Gentimeter Eutfermung von einander gepflanst, und
die einzelnen Etagen je inm einer Hithe von 50 Centimeter Entfernung
unter fih wageredit gegogen. Ulle 25 Centimeter lauft ein Quer-
braht, fo daB je swifden jeder Etage ein Drabt fFreibleibt jum
Unbinden der jungen ZTriebe. Der Stamm diejer Cordonsd wird bis
su gewijfer Hobhe fabl gezogen, wo bann die beiben Theilungdarnie
mit den Fruchttrieben beginnen. 2Wird 3. B. der erfte Stod in einer
Stammbihe von 50 Centimeter vom Boben gezogen, fo beginuen bdie
Theilungdarme beim Ddritten Stod in ber Hobe von 1 Meter; beim
sweiten Stod in der Hobe von 1,50 Meter, beim fiinften Stod in
ber Dibhe von 2 Meter und beim vievten Stod in der Hibhe von

. 2,60 Meter, beim fedhsten Stod wieder in der Hiohe von 60 Eenti-

meter u. §. w. Auf diefe Weife Edunen die Arme jeden Cordons
auf 5X0,70 = 3,60 Meter Linge gezogen iwerden, die gamze
Mauerflade wicd gleidhmiRig betleidet, und man exzielt viele Trauben.

Die fenfrediten Corbond werden cbenfalld auf 70 Centimeter
Entfernung unter einander gepflanst, und wedjjeln dabei hohe Stammnte
mit niedbern ab, jo dak gleichfalld auf folde LWeife die ganze Waner-
fliche befleidbet wird. Beim Sdnitt ift bei bdiejen fenfrechten Cordong
groe Borfidht su gebrauden, auf baf nidht eingelne Stellen fahl
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werden, was feid)t vorfommen fann, da befanntlid) immer bder Saijt
am meiften in die Hobe ftrebt.

an der Umgegend von Diedenbofen fieht man die Haujerwinde
vielfad) mit mebrarmigen, fenfrediten Corbond befleibet, bdie bie
Fenjter vedit bitbjd) einvabmen, ober audy zieht man bei niedern
paufern die Reben durd) die Dachivaufe und werden iiber dem Dad)
bie Frudtruthen an quer gezogene Dribte angebunden. Jn Folge
per riidjtrahlenden Sonnenwdirme, befonbders bei Sdyieferdidiern, veifen
die Trvauben bier fehr frith, und werben gany vorjiglidhg. An Laub-
gingen foll man nur die Siidjeite mit Reben bepflanjen, und an die
Novdifeite Sdlingpflangen bringen.

Die Pilanzung und Crzichung der Spalierveben foll auf folgende
Weife gejdjehen. Man rigole den Boben tief unbd bringe wo miglid
gute Erde in dag Seplod). St der Untergrund nah, jo made man
Bobrlocher in die Tiefe der Grube, die man mit Steinen ausfillt.
Die Reben werben alddann am bejten tm Frithjabr etwa ein Juk
von der Mauer entfernt jdrdg eingepflamzt. Jd) verweife bier auf
ba8 ®efagte iiber Pflangung und Erziehung der Neben und bevithre
bier nur fuvy einige wefentlich widptige Puntte.

Sm erften Jabr laffe man bie JHeben ungehinbdert wadyjen; im
aweiten Jahr jdueidet man fie auf 2 YUugen; im Ddritten und vierten
Sabr auf mebreve Yugen, je nad) der Starfe der Reben. Dod) foll
man nie zu lange Babfen in den erften Jabren anjdmneiden, bamit
fidy dbas Wurzelwert friftige, und mnadber cin friftiger, frudtbaver
Schentel erzogen werde. Jft der Schenfel gebildet, fo fchneide man
it der Folge den Werldngerungdtrieb auj 5 big 6 Uugen und bdie
Seitenzweige auf 2 Kuodpen, das untere jdhwad) veranlagte Auge
mitgeredynet. Dieje zwei ugen treiben dann in der Megel aud, und
der obere Trieb liefert fchone Trauben, wdabrend der untere Trieh,
didht an der Bafis, zum Criabzwety fiird fommende Jabr beftimmt
ift. Oft bringt jelbjt biefes umterfte Uuge ZTrauben; dod) bdavauj
fommt ¢3 weniger an.  Wiirde man indeh die Japfen auf 3 Augen
jdneiden, fo fame dasd Frudtbholy bald zu weit vom Schenfel weg
und emaﬂne PBartien bed Spaliers wiigden mit dexr Beit fabl.

SJn faltem Kfma jebod), mwie in Morddeutidhland, ober bei
Sortenr, bei bemen bdie Tragbarfeit erft mit dem 4. oder 5. uge
der Frudtruthen beginnt, wihle man einen Ausdweg, indem man vou
pem oberen Trieb Halbbogen anjchueidet, wdabhrend man bden untern
Bweig ald Erfap fiir's fommende Jahr auf 2 Hugen fdueidet. Bei
fenfrechten Cordbond bdarf man den Schenfel nur bis ju */a der
Mauerhthe Hevanziehen, namentlich in den erften IJabren, weil man
fonjt in Berlegenbeit Tdme, wad anjufangen mit den jeweiligen
jhonen Enbdtrieben, jowie aud) auf jolde Weije die untern Partieen
ves ©Gdjenfeld leidht fabl wilvben. Hier wibhle man gleidfalld bden
vorgenannten Eriabidnitt, indem man jebed Jahr eimen frijden Enbd-
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trich mit 5 big 6 Yugen anjdmeidet, und an deffen Bafid einen
Bapfen mit 2 Augen. Diefer Frudtzweig trigt die jdinften Trauben
bes ganzen Spaliers. Derfelbe wird im fommenden Jahr iwieder
wegaejchnitten. Jn diefer Weife fommt mian mit dem NRebjtod nur
fangfam in bie Hihe, der Schentel verdidt fid), und die unteven
Bapfen werden immer Trauben tragen.

Was die Sommerbehanbdlung betrifft, fo werden die unndthigen,
jdwidlichen Triebe, bdie Ffeine Tvauben fHaben, an der Bafid aus-
gebrochen. Nac) der Bliithe wevden die Frudttviebe auf 3 Bldtter
itber ber oberiten Traube gefappt; su viel Blatter zu belaffen, ijt
nidgt qut, wegen allzugroger BVejdattung.

Wil man vedt fdhine und dide Troubewbeeren erzielen, jo joll
man im Suli, wenn die Beeven die Dide einer fleinen Erbje erveidt
haben, die Trauben cifeliven, d. h. /s der Beeven mit einer [piben
Sdyeere ausidhneiden, wie audy bei langen Tvauben bden vorvdern Theil
weg)dneiden.

Gegen Wespen (Horniffen) jehitst man die Trauben vielfad) fehv
gut, indem man an veridyiedenen Stellen der Spalieve WMedicinflijdyden
aufbinat, die jur Haljte mit Buder- ober Donigwafjjer gefillt find.
Durd) den Gevud) angelodt, jhlitpfen die Wespen binein, und jaugen
an der fithen Flitffiateit, fommen aber indeB nidt mebr aus bder
Flajhe beraus, ba fie merhviirdiger Wetfe immer nad) der Seife
bhin gegen bdie ®lagwand fliegen; fjdlieflih fallen fie damm wr's
Wajler und evtvinfen. Damit fie fdneller getddtet werden, joll man
etwas Alfohol mit dem Wafjer vermijden. Solde Flajdden werbden
oft in furjer Beit ganz voll gefangemer Wespen, fo bdaB man fie
wiederfolt entleeven mup.

®eqen Bogel, namentlid) Sperlinge, bdie gefrapige Trauben-
frefler find, jehitt man bdie Spaliertrauben am beften bdurd) bie
jogenannten Traubenjade. Jn diefe aud gedltem, gageartigen Leinen-
ftoff hergejtelliten Sacddjen werden die Trauben gejtedt, und wird am

/ Traubenjtiel ein diditer Verfdhluf, am beften mit einem GSummiring
bericft. Quft und Lt famn durd) die Mafden ded Gewebes bdiefer
Sidden genitgend Hindurdpdringen, witd felbjt bei Hegen iwerden die
Sihdden nidt jdlaff, da fie feine Feudbtigteit aufnehmen. Dicfe
Traubenfide find u. a. zu beziehen von ber Fivma: Wunderlid),
Samenbandlung in Frantfurt a. Main, jum Preife vou 7—9 URE
pro 100 Stird in drei verfdjicdenen Grifen. Dieje Sadden dauern
6—10 Jahre aus. Die gewdhulidien, oft von Hausfrauen bereiteten
Sidden aus THU ovder Gardinenjtoff, find nid)t geeignet dagu, da
bic Wespen fid) leidhgt ein Lod) Hineinfreffen und hineinjdlipfen, jowie
audh diefe Sddden bdie Tvauben serdriiden, und bdiefe bei Hegen .
leicht faulen.

_ Die Spalicrreben werden eingetheilt in: 1. friifreifende, 2. mittel=
frithe, 3. jpitreifenve. :

|
|
|
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Die beften fiie biejige Verhiltniffe gecigneten Sovten find:

a) friihreifende weife Sorten: 1. Madeleine angeyine, 2. Madeleine
royale, 3. frither Malinger (Précoce Malingre), 4. bie gelbe
GSeibentraube, 5. der Malvafier ober griine Seidentraube ;

friihreifende vothe: 6. Frithburgunder, 7. Portugiejer (Por-
tagais bleu);

b) mittelfriile weifie: 8. Ruliinder, 9. weifer Buvgunbver, 10. Syl
paner, 11. ®utedel (Chasselas, SKonigd-, Diamant:, IMusdcat-
gutedel), 12. Traminer;

mittelfriihe vothe: 13. vothe Jjabella, 14. blauer Muscateler;

¢) fpiitreifende weifie: 15, gefber Muscateller, 16. vother Wus-
catelfer, 17. weiBer Damadeener;

fpiitreifende vothe: 18. Tyollinger.

Beiiglich der Bejdyreibung der Sovten Fritbburgunder, Rulinbder,
weifier Burgunder, Sylvaner, Gudedel, Traminer, Muscateller, ver=
weife i) auf dag RKapitel , Weintrauben®, wo biefe Sorten niher
bejdtieben find. -

Rachitehend foll eine furze Bejdhreibung der andern erwdifhuien
Sorten jolgen: '

1. Madeleine angevine. Der Rebftod it ftavfwiidiig, mit
fanggejtredtem, vothbraunen, bdilnmen und weitfnotigen Holz; bdie
Blatter find mittelgeoB, tief eingejdnitten, mad) unten verbogen,
fitflappiq, auf bder Unterfeite wollig; ber Blattftiel ift voth und
behaact: die Tvambe ijt mittelgrof, fury, loder, ditig, siemlich. [ang:
ftielig; die Beeren find mittelgrof, langlid, gelblich quitm, burdijidtig,
Dbidhiutlg. Diefe NRebjorte ift die frithreifendite unferer weiBen Tafel-
teauben; allerdingd in ber Bliithe jehr empfindlid, jo nady veguevijcher
Bliitheseit findet man im DHerbjt an ciner Traube wenig vollfommen
audgebilbete, wohl aber viele fleine, fernlofe Beeren.

Gmpfehlendwerther alz die Madeleine angevine ift ihre Sdpwefter
pie Madeleine royale. Hebjtod: friftig mit bellbraunem, buntel-
gefteeiften und punftivten Holy; Blitter: mittelgrof, tund, oben vaub,
blafig, unten wollig; Tvaube: ziemlid) grop, Ddidbeerig, phramidal,
furitieliq; Beere: zlemlich grof, langlic runb ober gany rund,
gelblidh) qriin, weif bedbuftet, dichautig, frithreifend.

9. %Frilher Malinger (Précoce de Malingre). Nebitod Frijtig,
mit Bellbraunem, dunfler geftreiften und jdhwary punftivten, eng:
fnotigen Polz; Blatter: fein, glatt, faftgriin, wenig eingefdynitten;
Traube mittelgroR, dftia, loder, mehr breit ald fang, mit bident,
rothbraunen, warzigen Traubenitiel; Beeve: [anglid, qelblich qriin,
didhdutig; Reifezeit gleih nad) Madeleine angevine, b. h. von Witte
biz Gube Anguft. Diefe Reborte ift jehr fruchtbar, wenig empfind-
fih gegen hobe Riltegrade, und find die BVeeren nicht dem Abfallen



2 cia it o T P e b PR A e i e R s

149

unterworfen. Sie verlangt gum Unbau guten Boden und eine
gejchiipte Lage. Die veife Traube wird viel von IJnfeften aufgefudht,
ift bei Regenwetter leidht der Fdulnif unterworfen, und vertrigt
weite Trandporte nidit gut.

3. Bie gelbe Sedentvanbe (Frither Leipsiger, in Jtalien, wober
fie jtammt, Luglienca bianca, lugiana bianca, in sranfreidh) Lignon
blanc). Nebftod: jtarbwiidyjig mit hellbraunem, weitfnotigen, {hwarz
punttivten Doly; Blitter gro, did, eben, tief eingefdhnitten, oben
bunfelgriin, etwad glingend, wnten nadt; Triebjpien: hellgriin, glatt,
glingend, fabl; Traube: groB, meift Ddichtbeerig, djtig, pyramibdal;
Beeve: linglid), gelbgriin, ditnnhiutig, weifs beduftet. Die fehr friih
reifende Traube befipt eine grofe Haltbarfeit, und ift daber al3
Zafeltraube bejonbers gefhipt. Der gegen Froft empfindlihe Stod
verlangt gejdhiiten Stanbort und langen Sdmitt (lange Sdentel
mit Halbbigen von 5—8 Wugen), da bei furzem Schnitt die Trag-
barfeit eime zu geringe ift. |

4. Ber friihe weiffe Malvafier (ober griime Seidentvaube) audh
Agostenga genannt. Diefe Hebjorte unterjcheibet fich von der gelben
Seidentraube durd) etivad weniger eingefdnittene Blitter, gelbgriine
Blattvippen und Blattitiel, mehr ecinfache, oft fajt didte Trauben
mit weien Beeven, die bei ftart befonnten Fritchten in's Gelbliche
{pielen; auch ift die Neife ctwad jpiter.

5. Der weife Bemascener ftammt aus RKfcinafien. Rebftodt :
jtavbwitd)fis mit vothbraunem Holy; Bldtter: mittelgroh, ledevartig,
eben, unten borjtig, tief ecingefdmitten, oben Bellgriin,. gldngend;
Traube: gvoh, febr loder, dftig, lang, pyrvamidal; Traubenftiel:
lang, bid, warzig; Beere: febr qrof, ciner Mivabelle dbnlid), oval,
hellgelb und guiinlid), havtichalig, fleiidhig; Reifeseit febhr fpit. Wegen
ber fpiten Meife verlangt die Sorte fehr gute Lage, und wegen ihres
jtavten Wadsthums weiten Standort und lange Schenfel mit Sdmitt
auf Dalbbigen. .

6. Ber blaue Portugiefer (Oporto, Portugais blew). Der Reb-
jtocE ift ftarfroadfend und treibt fpit aus; Rebholy: mweitknotig;
Blitter: grofy und biinn, wenig eingefdnitten, davafteriftijeh gliingend ;
Zraube: grop und djtig, leidet geen durd) Faulnif; Beeven: rumd,
bei engem Stand linglid), fwarzblan; Reifezeit: frith. Der Portu-
giejer liebt einen mebr trodnen al3 feudjten Standort, fonit leibet er
vom fdymwarzen Brenner. Sdywerer, bindiger Boden ift diefer Sorte
wenig zutvdglid); diejelbe gedeibt am bejten in leidhten, tvodnen Lehm-
pber Qaltboden, Sand- vber Riesboden; ev ift gemiigiam in Betrveff
per Diingung, und geidnet fich durch eine frithe und reiche Trage
bavfeit befonbers aus. Wud) ijt die Traube von fehr guter Qualitit,
unbd eine der beften jdwarvzen Tafeltvauben.

7. Ber bloue @rollinger aud) (Grofvernatich, blaver Malvafier,
Jranfenthaler, Sdwarywiljer, Black Hambourg) genannt, jtammt
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ans Tivol, wo diefe Sovte ftart angebaut ift. Rebitod: jehr ftark
wiidfig, mit dicfem, hellbraunen Dols; Blitter: grop, bdiinm, glatt,
oben hellgriin; Traube: febr grof, pyramidbal, oft mehre Pfund
wieqend; Beere: fehr grof, dbunfelblaw, vund; Reifejeit: fpat. Die
aud dem Gitden ftammende Rebjorte beanfprudit fehr gute, wind-
gefchiite, warme Rage und Friftigen Boden; aud) find lange Scdentel
mit Scnitt auf Halbbigen angegeigt. Diefe Rebjorte eignet fih zur
Betleidung fehr groBer Mauerfliden.

8. Bie blane Jfabella (Captraube) jftammt aus Amerifa. Reb-
ftoct: febr ftarfwiidhfig, mit bditumem, bdunfelrothbraunen Hols und
leicht abjpringender Rinde; Bldtter: jebr grof, cben, did, meift ohne
Einjdmitte; Traube: mittelgrop, foder, walzenformig; Beere: mittel-
grofs, linglidy, didichalia; WBliithegeit: cinige Tage wor bder unferer
euvopdifhen Traubenjorten; Reifezeit mittelfrith. Die Sorte verlangt
beffere Lage unbd cinen grofen Fladenrvaum, um fid) ausbreiten ju
fonmen.

9. Ber blaue Muscateller. Diefe Rebjorte ift viel frithreifender
alg der gelbe Muscateller; dag Holy ift mehr diinn, duntelbraun,
mit nabeftehenden Knoten; Bidtter: mittelgrof, ziemlid) tief gefappt
unb wenig jharf gezabut, blafig, an bder lnterfeite jtarf behaart;
Trvanben: mittelgrop, lang, walzenformig, mir felten vevdijtelt; bie
Beeven ftehen dicht, find flein und fdwarzblan gefarbt; die Hiilfe
ift siemlich bicf, Ddie Beerveninneve feftileiichig, faftig und vom aus-
geprdgtem Muscateller-Bouquet. Diefe Sorte ijt geniigiam an den
Boden, und gedeiht in den tvodenmjten, Deifeften Lagen. Leider ift
pie fomft fo empfeblenswerthe Traubenforte ehwas empfindlid) in
ber Bliithe.
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